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RINGKASAN
Program Kreativitas Mahasiswa ini memfokuskan pada jajanan ringan yang sering dikonsumsi mahasiswa atau masyarakat sekitar. Dari survey yang telah dilakukan dilapangan masi banyak jajanan ringan yang minim dalam kandungan gizi. Oeh karena itu pengusul melakukan kegiatan ini untuk membantu mahasiswa dan masyarakat sekitar menyadari akan pentingnya kandungan gizi didalam pempek pelangi. Metode rencana kegiatan ini di mulai dari persiapan, pembuatan, pemasaran hingga laporan akhir yang telah dilksanakan. Harapan yang di ingikan adalah menanamkan gizi yang baik pada mahasiswa dan masyarakat melalui pempek  pelangi yang dikemas menarik dan ekonomis, namun tidak melupakan cita rasa yang lezat.
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BAB I
PENDAHULUAN
A. Latar Belakang
Indonesia banyak memiliki aneka jajanan beraneka ragam yang disukai anak-anak,remaja sampai orang dewasa. Jajanan yang mereka sukai dari siomay, martabak, sosis dan masi banyak lagi. Sperti halnya banyak oknum pedagang yang melakukan kecurangan dalam mengkonsumsi bahan-bahannya yang akan di buat jajanan tanpa memperhatikan kandungan gizi bagi yang mengkonsumsinya. 
Atas dasar pemikiran tersebut perlu diciptakan sebuah jajanan yang bergizi bagi anak-anak, remaja sampai orang dewasa. Jajanan yang sehat dan enak tanpa kandungan bahan-bahan yang berbahaya. Pemepek pelangi yang dibuat tanpa menggunakan bahan pengawet, halal, bergizi dan enak. Jika biasa pempek yang disajikan tanpa menggunakan pewarna yang berbahaya, kali ini pempek yang diciptakan dengan berbagai warna yang menarik tanpa menggunakan bahan yang berbahaya. Pempek pelangi ini disajikan dengan sambel nanas dan kuah pempek yang akan menambah kenikmatan dan kelezatan pempek pelangi.

B. Rumusan Masalah 
1. Bagaimana cara memproduksi pempek pelangi?
2. Bagaimana meningkatkan dan menumbuhkan daya kreatifitas mahasiswa dalam berwirausaha?
3. Bagaimana cara mendapatkan keuntungan yang sebesar-besarnya dari hasi pempek pelangi?

C. Tujuan
1. Mengetahui cara memproduksi pempek pelangi.
2. Meningkatkan dan menumbuhkan daya kreatifitas mahasiswa dalam berwirausaha.
3. Mengetahui cara mendapatkan keuntungan yang sebesar-besarnya dari hasil pempek pelangi. 


D. Luaran Yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dan inovasi mahasiswa ini adalah produk pempek pelangi yang hemat, bergiza, dan sehat yang tidak menggunakan bahan berbahaya bagi yang mengkonsumsinya. Selain itu juga ekonomis dan bercita rasa tinggi.

E. Manfaat Kegiatan
1. Manfaat bagi pengusul
Melalui kegiatan ini akan menumbuh jiwa kewirausahaan dan kreatifitas bagi mahasiswa yang ingin meningkatkan keuntungan.
2. Manfaat bagi masyarakat
Meningkatkan kesehatan bagi masyarakat yang mengkonsumsi makanan ringan yang sehat, bergizi dan ekonomis.
3. Manfaat bagi Indonesia
Menambah kekayaan kuliner melalui kreatifitas mahasiswa.


















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

D. Gambaran Umum Kondisi Lingkungan
Setiap hari mahasiswa mengkonsumsi jajanan atau makanan ringan ataupun makanan berat seperti : bakso, mie ayam, siomay, tahu gejrot, batagor dan masi banyak lagi tanpa memikirkan kadungan gizi didalamnya. Keadaan seperti tidak terjadi dikalangan mashasiswa saja melainkan terjadi dimasyarakat sekitar.
E. Gambaran Mengenani Potensi Sumber Daya dan Peluang 
Potensi sumber daya pada program ini adalah SDA(ikan tengiri dan ikan lele yang memiliki protein yang sangat baik) dan SDM (masyarakat dan mahasiswa). Pempek pelangi sambel nanas ini memiliki potensi peluang yang sangat baik di masyarakat ataupun di kalangan mahasiswan  sehingga kita mengembangkan usaha ini. Hal ini dapat mewujudkn inovasi yang sukses. Kisaraan harga yang di tawarkan konsumen Rp 5.000-Rp 7.500/porsi. Untuk menunnjang hasil penjualan, promosi yang dilakukan melalui pamphlet dan brosur yang ditempel di tempat-tempat strategis.
F. Gambaran Usaha yang Direncanakan 
Perolehan bahan pempek pelangi sangat mudah didapat karena banyak di pasar-pasar tradisional. Ketersediaan bahan yang terpenuhi dapat memperlancar proses wirausaha, selain itu pembuatan pempek pelangi memiliki peluang usaha yang cukup tinggi dan profit yang menjanjikan terutama di kalangan UNNES.  
Dengan profit yang menjanjikan seperti yang telah diuraikan di atas, kewirausahaan ini tetap berkelanjutan meskipun kegiatan PKM- K telah selesai. Dalam waktu dekat, pengusul berusaha untuk memperluas pengenalan produk pempek, yang tidak hanya terfokus pada mahasiswa dan masyarakat umum, namun juga masyarakat umum di daerah lain.






BAB III
METODE PELAKSANAAN

F. Persiapan
Tahapan secara rinci tentang pekerjaan dalam pembuatan pempek pelangi. Pada awal pembuatan, cara mempromosikan produk secara pamflet, brosur dan onlain, dan menjelaskan cara pembuatanya.
G. Cara Pembuatan Pempek
Keterangan : satu porsi pempek yang berisi
Tiga pempek dengan berbagai warna yang seperti pelangi, dengan sesuai keinginan pelanggang dengan memilih sambel nanas, kuah pempek atau campuran antara sambel nanas dan kuah pempek. Inilah alasan mengapa PKM-K ini diberi judul SENSASI DI BALIK PEMPEK PELANGI karena pempek yang beragam warna dan sambel yang begitu menggoda.
H. Teknik Pembuatan Pempek Pelangi
Aduk tepung terigu, garam, dan bawang putih yang sudah dihaluskan, lalu tambahkan gula dan air hangat sampai teraduk rata menjadi adonan. Masukan ikan tengiri yang sudah di haluskan dan aduk adonan sampai merata. Selanjutnya masukan telur dan diaduk sampai adonan menjadi satu dan tidak mudah pecah. Selanjunya dibagi menjadi 3-5 bagian adonan lalu beri pewarna makanan secukupnya. Langkah terakhir adalah membuat adonan seperti silindir atau digulung dengan menggunakan tangan, lalu direbus sampai adonan benar-benar sudah matang.
I. Teknik Pembuatan Sambel Nanas dan Kuah Pempek
1. Sambel Nanas
Panaskan minyak pada wajan, sambil menunggu minyak pada wajan panas tumis cabai merah, cabai rawit, bawang putih, bawang merah, dan terasi. Haluskan bahan yang telah ditumis dengan diulek atau diblender. Potong dan haluskan nanas (seperti jus) lalu campurkan sambal dengan nanas.
2. Kuah Pempek
Rebus air, gula jawa, daun alam, asam dan campurkan sedikit cuka hingga mendidih.Masukkan cabai ke dalam kuah.


J. Bahan-Bahan Pembuatan
1. Pempek Pelangi
Keterangan : untuk 5kg 
· Tepung kanji 				5kg
· Tepung terigu 				7kg
· Ikan tengiri 				10kg
· Telur 					13 butir
· Bawang putih 				5 ons
· Garam 					secukupnya
· Minyak goreng 			3 liter
· Air mineral				10 liter
· Pewarna makanan			5 warna
· Gula pasir				secukupnya 
2. Sambel Nanas
· Minyak goreng			2 sdm
· Cabai merah besar			sesuai selera
· Cabai rawit				sesuai selera
· Bawang merah			5 siung 
· Bawang putih				3 siung
· Terasi 					1 sdt
· Garam 					1 sdt
· Gula pasri				1 sdt
· Buah nanas kecil, kupas, dan potong	1 buah

3. Kuah pempek
· Air mineral				500 cc
·  Asam Jawa				1 biji
· Cuka					secukupnya
· Gula merah				secukupnya
· Garam					1 sdt
· Bawang putih 				2 siung( dihaluskan)
· Daun salam				3 lmbr

BAB VI
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
C. Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1 
	Peralatan penunjang : kompor, piring, pisau dll
	Rp 3.390.000

	2
	Bahan Habis Pakai : Bahan pempek, Gas dll
	Rp 3.539.150

	3
	Perjalanan : Beli Bahan-bahan dan Promosi
	Rp 346.500

	4
	Lain-lain : Periklanan, laporan dl
	Rp 480.000

	
	Jumlah 
	Rp 7.755.650


D. Jadwal Kegiatan
	Nama Kegiatan
	Bulan I
	Bulan II
	Bulan III

	Persiapan Bahan Bakku
	· 
	
	

	Uji coba Pembuatan dan Uji Rasa
	· 
	
	

	Promosi 
	
	· 
	

	Pemasaran 
	
	· 
	

	Laporan 
	
	
	· 

	Penyerahan Laporan Akhir
	
	
	· 

















LAMPIRAN 1
BIODATA KETUA
A. Identitas Diri
	Nama Lengkap 
	Diego Aji Mustoko

	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi

	Nim 
	7101414010

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 20 juni 1996

	Email 
	diego_ajim@yahoo.co.id 

	No Telepon/HP
	085797271069


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 04 Rowosari
	MTs. Walisongo Ulujami
	SMAN 1 Pemalang

	Jurusan 
	-
	-
	IPS

	Masuk / Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No 
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir dari pemerintah, assosiasi atau institusi lainya)
	No 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksamaan dengan kenyataanya, saya bersedia menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.



BIODATA ANGGOTA 1
A. Identitas Diri
	Nama Lengkap 
	Nanda Agung Wicaksono

	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi

	Nim 
	7101414012

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 11 september 1996

	Email 
	nandaagungg@gmail.com 

	No Telepon/HP
	085742000802


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Kebondalem
	SMPN 2 Pemalang
	SMAN 1 Pemalang

	Jurusan 
	-
	-
	IPS

	Masuk / Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No 
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir dari pemerintah, assosiasi atau institusi lainya)
	No 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksamaan dengan kenyataanya, saya bersedia menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.




BIODATA ANGGOTA 2
A. Identitas Diri
	Nama Lengkap 
	Edison

	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi

	Nim 
	7101414219

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 21 mei 1995

	Email 
	cssedison@gmail.com

	No Telepon/HP
	081990090609


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Kapur
	SMPN 2 Muara Enim
	SMKN 1 Muara Enim

	Jurusan 
	-
	-
	IPS

	Masuk / Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No 
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir dari pemerintah, assosiasi atau institusi lainya)
	No 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksamaan dengan kenyataanya, saya bersedia menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.



BIODATA ANGGOTA 3
A. Identitas Diri
	Nama Lengkap 
	Muhammad Raihan Al Fauzan

	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi

	Nim 
	7101414337

	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pemalang, 28 November 1996

	Email 
	alfa_ozan@yahoo.com

	No Telepon/HP
	085747576716


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2 Wirasana
	SMPN 3 Purbalingga
	SMAN 1 Purbalingga

	Jurusan 
	-
	-
	IPS

	Masuk / Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No 
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir dari pemerintah, assosiasi atau institusi lainya)
	No 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksamaan dengan kenyataanya, saya bersedia menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan.



LAMPIRAN 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Panci
	Peralatan penunjang 
	1
	Rp. 160.000
	Rp. 150.000

	Wajan
	Peralatan penunjang
	1
	Rp. 150.000
	Rp. 150.000

	Sendok
	Peralatan penunjang
	1 set
	Rp. 35.000
	Rp. 35.000

	Garpu
	Peralatan penunjang
	1 set
	Rp. 35.000
	Rp. 35.000

	Piring
	Peralatan penunjang
	1 set
	Rp. 70.000
	Rp. 70.000

	Mangkok
	Peralatan penunjang
	1 set
	Rp. 70.000
	Rp. 70.000

	Pisau
	Peralatan penunjang
	1
	Rp. 30.000
	Rp. 30.000

	Kompor
	Peralatan penunjang
	1
	Rp. 350.000
	Rp. 350.000

	Gerobak 
	Peralatan penunjang
	1
	Rp. 3.000.000
	Rp. 2.500.000

	
	Total 
	
	
	Rp. 3.390.000



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Gas
	Perlengkapan untuk penjualan
	4
	Rp 20.000
	Rp 80.000

	Tepung kanji
	Bahan Baku
	20 kg
	Rp 15.000
	Rp 300.000

	Tepung terigu
	Bahan Baku
	25 kg
	Rp 15.000
	Rp 375.000

	Ikan tengiri 
	Bahan Baku
	35 kg
	Rp 65.000
	Rp 2.275.000

	Telur 
	Bahan Baku
	5 kg
	Rp 22.500
	Rp 112.500

	Bawang putih
	Bahan Baku
	½  kg
	Rp 19.300
	Rp 9.650

	Bawang merah
	Bahan Baku
	½ kg
	Rp 22.000
	Rp 11.000

	Garam 
	Bahan Baku
	1 k
	Rp 3.500
	Rp 3.500

	Minyak goreng 
	Bahan Baku
	10 liter
	Rp  25.000
	Rp 250.000

	Air mineral 
	Bahan Baku
	2 galon
	Rp 17.000
	Rp 34.000

	Gula pasir
	Bahan Baku
	1 kg
	Rp 11.500
	Rp 11.500

	Pewarna makanan
	Bahan Baku
	5
	Rp 1.500
	Rp 7.500

	Cabai merah
	Bahan Baku
	½ kg
	Rp 25.000
	Rp 12.500

	Cabai rawit
	Bahan Baku
	½ kg
	Rp 25.000
	RP 12.500

	Terasi
	Bahan Baku
	2
	Rp 4.500
	Rp 9.000

	Buah nanas
	Bahan Baku
	1
	Rp 7.000
	Rp 7.000

	Asam jawa
	Bahan Baku
	1
	Rp 10.000
	Rp 10.000

	Cuka
	Bahan Baku
	1 botol
	Rp 3.000
	Rp 3.000

	Gulah merah
	Bahan Baku
	3
	Rp 2.000
	Rp 6.000

	Daun salam
	Bahan Baku
	1 kg
	Rp 6.500
	Rp 6.500

	
	Total 
	
	
	Rp 3.539.150



3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Bensin 
	Untuk perjalanan membeli bahan baku dan promosi selama 3 bulan
	45 liter
	Rp 7.700
	Rp 346.500

	
	
	Total 
	
	Rp 346.500




4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Brosur 
	Untuk promosi
	100 lembar
	Rp. 1.500
	Rp 150.000

	Pulsa internet
	Untuk promosi
	1 kartu
	Rp 80.000
	Rp 80.000

	pamflet
	Untuk promosi
	50 lembar
	Rp 5.000
	RP 250.000

	
	Total 
	
	
	Rp 480.000
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