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RINGKASAN
Keripik kemangi kaya khasiat adalah sebuah inovasi dalam persaingan perdagangan makanan ringan, yang terinspirasi dari pembuatan keripik daun bayaa, sedangkan keripik daun kemangi ini sesuai dengan namanya berbahan dasar daun kemangi. Di Indonesia daun kemangi merupakan tanaman yang lebih sering digunakan untuk lalapan.
Daun kemangi mempunyai banyak khasiat bagi tubuh. Kandungan gizi dan senyawa pada daun kemangi sangat banyak manfaatnya. Seperti mengandung vitamin A yang mampu menjaga kesehatan mata, zat triptofan yang mampu menghambat datangnya menopause, antibiotik alami yang mampu membunuh kuman penyebab keputihan, betakarotin untuk meningkatkan kekebalan tubuh. Daun kemangi juga berkhasiat untuk mengatasi diare, nyeri payudara, batu ginjal, gangguan pada vagina, dan albuminaria (terbuangnya albumin melalui urin), membantu meredakan sakit kepala, pilek, diare, sembelit, cacingan, gangguan ginjal, sakit maag, perut kembung, masuk angin, kejang-kejang, dan badan lesu. 
	Dalam 100 gram daun kemangi mengandung energi sebesar 43 kilokalori, protein 5,5 gram, karbohidrat 7,5 gram, lemak 0,3 gram, kalsium 35 miligram, fosfor 106 miligram, dan zat besi 1 miligram.  Selain itu di dalam Daun Kemangi juga terkandung vitamin A sebanyak 1017 IU, vitamin B1 0,06 miligram dan vitamin C 30 miligram. (http://www.organisasi.org)
	Kami berinovasi mengubah daun kemangi menjadi keripik yang kaya khasiat dengan varian rasa agar bau dan rasa daun kemangi yang khas ketika dikonsumsi mentah bisa hilang, sehingga banyak orang yang tadinya tidak suka karena baunya, kini bisa mengonsumsi dan merasakan manfaatnya. Ini juga dimaksudkan untuk menambah nilai manfaat dari daun kemangi yang biasa digunakan untuk lalapan menjadi camilan yang kaya akan khasiat.
	Dari hasil penjualan 3.360 bungkus selama 3 bulan keuntungan yang didapat adalah Rp4.547.000,00 dengan omzet penjualan sebesar Rp13.440.000,00. BEP terjadi pada saat produksi 2.224 bungkus dan pada tingkat harga Rp2.647,00, serta B/C rasio sebesar 1,51. Itu berarti usaha benar-benar layak dan menjanjikan untuk memperoleh laba yang tinggi dan memberi peluang bagi mahasiswa untuk berwirausaha.
ii

BAB 1
PENDAHULUAN

1.1.  Latar Belakang Masalah
Daun kemangi merupakan makanan yang biasa dikonsumsi di Indonesia. Bagian dari tanaman kemangi yang paling sering digunakan untuk diambil manfaatnya adalah bagian daunnya. Daun kemangi biasa digunakan sebagai lalapan. Aroma daun kemangi yang khas dapat menghilangkan bau mulut ataupun bau pada tangan yang muncul setelah makan lalapan. 
Dalam 100 gram daun kemangi mengandung energi sebesar 43 kilokalori, protein 5,5 gram, karbohidrat 7,5 gram, lemak 0,3 gram, kalsium 35 miligram, fosfor 106 miligram, dan zat besi 1 miligram.  Selain itu di dalam Daun Kemangi juga terkandung vitamin A sebanyak 1017 IU, vitamin B1 0,06 miligram dan vitamin C 30 miligram. (http://www.organisasi.org)
Daun kemangi mempunyai banyak khasiat bagi tubuh. Kandungan gizi dan senyawa pada daun kemangi sangat banyak manfaatnya. Seperti mengandung vitamin A yang mampu menjaga kesehatan mata, zat triptofan yang mampu menghambat datangnya menopause, antibiotik alami yang mampu membunuh kuman penyebab keputihan, betakarotin untuk meningkatkan kekebalan tubuh, dan lain-lain. (http://manfaatnyasehat.com)
Di dalam buku A Dictionary of Practical Material Medical disebutkan, sari daun kemangi berkhasiat untuk mengatasi diare, nyeri payudara, batu ginjal, gangguan pada vagina, dan albuminaria (terbuangnya albumin melalui urin). Para peneliti dari Center for New Crops and Plant Products, Purdue University, Amerika Serikat, menyatakan bahwa daun kemangi berpotensi membantu meredakan sakit kepala, pilek, diare, sembelit, cacingan, gangguan ginjal, sakit maag, perut kembung, masuk angin, kejang-kejang, dan badan lesu. (http://kabarimbo.com/manfaat-dan-khasiat-kemangi/)
	Bau khas yang ditimbulkan daun kemangi tak jarang membuat orang enggan mengonsumsi daun tersebut. Selain itu, rasa daun kemangi dengan sentuhan getir juga menyebabkan banyak orang tidak suka mengonsumsi daun yang mempunyai banyak khasiat ini. Melihat dari hal tersebut kami membuat keripik daun kemangi agar bau khas dari daun kemangi sudah tidak begitu terasa dan bisa dirasakan manfaatnya bagi semua orang. Juga karena belum adanya produksi keripik kemangi di daerah Gunungpati, Semarang.

1.2.  Rumusan Masalah
Banyak orang tidak suka mengonsumsi daun kemangi karena bau dan rasa yang khas daun tersebut. Padahal kandungan gizi pada daun kemangi banyak bermanfaat bagi tubuh. Oleh karena itu, kami berinovasi mengubah daun kemangi menjadi keripik yang kaya khasiat dengan varian rasa agar bau dan rasa daun kemangi yang khas ketika dikonsumsi mentah bisa hilang, sehingga banyak orang yang tadinya tidak suka karena baunya, kini bisa mengonsumsi dan merasakan manfaatnya. Ini juga dimaksudkan untuk menambah nilai manfaat dari daun kemangi yang biasa digunakan untuk lalapan menjadi camilan yang kaya akan khasiat.

1.3.  Tujuan
Tujuan dari pelaksanaan Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini adalah :
1. Menumbuhkan motivasi berwirausaha di kalangan mahasiswa.
2. Membangun jiwa wirausaha di dalam diri mahasiswa
3. Menumbuhkembangkan wirausaha baru yang berpendidikan tinggi.
4. Menciptakan unit usaha baru yang memiliki peluang tinggi.

1.4.  Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan adalah diproduksinya dan dipasarkannya produk keripik kemangi ini dan bisa diterima dan dikonsumsi masyarakat luas.

1.5.  Kegunaan
Dengan adanya Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan serta diproduksinya Keripik Kemangi Kaya Khasiat ini diharapkan mahasiswa lain dapat terpacu untuk mengembangkan kreativitasnya yang berguna bagi dirinya sendiri di masa depan, maupun bagi masyarakat luas dengan menciptakan usaha-usaha baru. Selain itu, melalui program ini secara finansial dapat menghasilkan laba yang dapat digunakan mahasiswa untuk membiayai pendidikan yang ditempuh.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1. Peluang Usaha
Penduduk Sekaran, Gunungpati, Semarang yang berada di sekitar kampus Unnes sangat banyak. Kebanyakan dari mereka adalah mahasiswa yang masih suka mencari camilan. Usaha keripik daun kemangi ini belum ditemui di wilayah tersebut, sehingga peluang usaha masih sangat besar. 
Hal tersebut mendorong kami untuk mendirikan usaha keripik daun kemangi dengan menciptakan produk yang berkualitas dan mampu bersaing di pasaran dan dapat menghasilkan profit.
Pengusul merupakan mahasiswa yang sejak SMK menekuni bidang ekonomi yang akan menjadi modal awal pelaksanaan kegiatan ini. Pengetahuan yang didapat pengusul sejak SMK sampai saat ini akan berdampak positif pada pelaksanaan kegiatan dengan pengetahuan tentang wirausaha, pembukuan keuangan, dan pemasaran.

2.2. Gambaran Umum Usaha
1) Nama 
Keripik KAKASI (Kemangi kaya khasiat)
2) Jenis Produk
Keripik kemangi dengan berbagai varian rasa dikemas dengan berat 100 gram per bungkus.
3) Segmentasi Pasar
Jenis kelamin	: Laki-laki dan perempuan
Usia		: 7 tahun ke atas
Kelas ekonomi	: Semua kelas
4) Proyeksi kegiatan
Toko, warung, dan lingkungan di sekitar kampus Unnes sebagai tempat pemasaran produk.

2.3. Proyeksi Perolehan Laba
Target pembeli diperkirakan 40 bungkus dalam satu hari. Berat setiap bungkus adalah 100 gram.
Produksi 1 hari		= 40 bungkus
Produksi 1 minggu	= 40 bungkus x 7	= 280 bungkus
Produksi 1 bulan	= 280 bungkus x 4	= 1120 bungkus
Produksi 3 bulan	=1120 bungkus x 3	= 3360 bungkus

Biaya Produksi:
Biaya Produksi per bungkus 	= 	Jumlah Biaya Produksi 
     	    Jumlah Produksi

		= Rp8.893.000,00 
      		     3360 bungkus
= Rp2.647,00

Harga penjualan per bungkus adalah Rp 4.000,00
Harga Penjualan 3 bulan	= Rp4.000,00 x 3360 bungkus
= Rp13.440.000,00

Laba Penjualan 3 bulan	= Harga Jual – Biaya Produksi
=Rp13.440.000,00 – Rp8.893.000,00 
= Rp 4.547.000,00
a. Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total biaya = Rp8.893.000,00 
   					       Harga	      Rp 4.000,00
=  2.224 bungkus
Jadi, pada tingkat volume produksi 2.224 bungkus usaha ini berada pada titik impas. BEP ini  terjadi pada produksi bulan ke 2
2. BEP Harga Produksi	= Total Biaya 
     				    Produksi 
= Rp8.893.000,00
						3360
= Rp2.647,00
Jadi pada tingkat harga Rp2.647,00 usaha ini berada pada titik impas.
3. B/C Ratio		= 	Hasil Penjualan
   			        Total Biaya Produksi
=  Rp 13.440.000,00 
   				     Rp8.893.000,00
= 1,51
Karena ratio lebih besar dari satu maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh dari hasil penjualan sebesar 1,51 kali lipat.

Berdasarakan analisis di atas maka gambaran usaha yang direncanakan benar-benar layak dan menjanjikan untuk memperoleh laba, ini memberi peluang bagi mahasiswa untuk berwirausaha yang berorientasi pada profit/laba.


BAB III
METODE PELAKSANAAN

Pelaksanaan Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini di lakukan dengan mempraktekan langsung membuat “keripik” dengan cara sebagai berikut:
1. Persiapan program
	   Program yang telah kami rancang perlu dipersiapkan semua faktor pendukungnya, baik cara pemrosesan maupun kegiatan penunjang lainnya.
a. Pengadaan Alat-alat
	   Pengadaan alat dilakukan untuk melancarkan jalannya proses pelaksanaan kegiatan.
	Alat-alat yang dibutuhkan:
1) Kompor gas 2 tungku
2) Tabung gas 3 kg + isi
3) Wajan
4) Blender 
5) Sealer 
6) Plastik pembungkus
7) Serog
8) Usuk-usuk
9) Baskom
10) Ember
11) Rak peniris 
12) Pisau
13) Sendok besar
14) Sendok kecil
b. Pengadaan Bahan
	   Bahan yang telah dipilih perlu dipersiapkan dengan melihat dan mengecek ketepatan bahan sesuai yang telah diprioritaska, guna mendapatkan hasil yang maksimal.


	Bahan yang digunakan:
1) Daun kemangi						4 bungkus
2) Tepung beras						3 kg
3) Tepung maizena/ kanji					1.5 kg
4) Minyak goreng						4 L
5) Telur							4 butir
6) Garam							2 sdt
7) Penyedap rasa						1 sdt
8) Bawang putih 						6 siung
9) Kemiri							25 butir
10) Bubuk perasa (pedas, balado, keju, pedas manis, jagung)@1 bungkus
11) Air							1 galon
c. Koordinasi seluruh bagian
	    Mengoordinasi seluruh persiapan kegiatan baik alat maupun bahan untuk pelaksanaan kegiatan.
2. Pelaksanaan kegiatan
Kegiatan dilakukan dengan mempraktekkan langsung kegiatan usaha.
      a. Produksi
Caranya pembuatan:
1) Cuci bersih daun kemangi
2) Haluskan bumbu: 2 genggam daun kemangi ,  2 sdt garam, 1 sdt penyedap rasa, 6 siung bawang putih, kemiri 25 butir dengan blender.
3) Tepung beras, tepung kanji, telur, air, dan bumbu dicampur menjadi satu hingga menjadi adonan cair.
4) Siapkan wajan kemudian panasakan minyak goreng.
5) Celupkan daun kemangi ke dalam adonan, lalu digoreng dalam minyak yang panas.
6) Angkat keripik jika warna telah menjadi kuning kecoklatan dan tekstur menjadi renyah.
7) Tiriskan minyaknya sebelum dikemas dan dipasarkan.
8) Taburi bubuk perasa aduk hingga merata.
b. Tahap Promosi
       Publikasi dan menyebarluaskan info mengenai produk keripik kemangi ini dengan promosi dari muluk ke mulut lewat teman pengusul dan melakukan kerjasama dengan toko dan warung di sekitar Unnes. Selain itu, mempromosikan melalui pembuatan dan penyebaran brosur, pamflet, pengumuman, info pada blog-blog, facebook atau twitter agar semua kalangan mengetahui produk ini.
c. Tahap penjualan produk
       Pada tahap ini dilakukan dengan direct selling yaitu konsumen dapat membeli produk yang kami tawarkan di tempat usaha atau di warung dan toko yang bekerja sama dengan pengusul. Selain itu, dipergunakan juga mekanisme pemesanan. Diawali dengan memberikan contoh produk yang kami jual, melalui tahap promosi yang telah dilakukan sebelumnya.
3.   Evaluasi kegiatan
Evaluasi diadakan untuk mengetahui secara keseluruhan sejauh mana usaha ini berjalan, kekurangan dan kelebihan serta rincian secara keseluruhan. Pada tahap ini dilakukan penghitungan pengeluaran dan pemasukan dari produksi kripik. Pada tahap ini pula kami menganalisis apakah stategi pemasaran sudah mengahasilkan secara maksimal atau belum. Selain itu, dilakukan pula evaluasi terhadap modal yang ada, evaluasi terhadap jaringan dan mitra kerja.

4.   Laporan pertanggungjawaban
Laporan ini dilaksanakan pada akhir periode kegiatan.


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya 
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	2.673.000

	2
	Bahan habis pakai
	5.315.000

	3
	Perjalanan 
	600.000

	4
	Lain-lain
	265.000

	Jumlah
	8.893.000
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Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
Lampiran 1.1 Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
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	2
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	P

	3
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C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua  data  yang  saya  isikan  dan  tercantum  dalam  biodata  ini  adalah  benar dan  dapat dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata  dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah ………………………………….

Semarang, …………….2015 
Pengusul, 


( Rina Nurfauziyah )


Lampiran 1.2 Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Danik Widayanti

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
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	Ekonomi Pembangunan

	4
	NIM
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	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 25 Juni 1995

	6
	E-mail
	danikwida@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085642256444


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Pejengkolan
	SMPN 2 Prembun
	SMKN 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2007
	2007-2010
	2010-2015


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua  data  yang  saya  isikan  dan  tercantum  dalam  biodata  ini  adalah  benar dan  dapat dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata  dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah ………………………………….

Semarang, ……………2015 
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Lampiran 1.3 Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Nunung Nur Khamidah

	2
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	3
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	Manajemen

	4
	NIM
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	5
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	6
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	7
	Nomor Telepon/HP
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	SD
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	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
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	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua  data  yang  saya  isikan  dan  tercantum  dalam  biodata  ini  adalah  benar dan  dapat dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata  dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah ………………………………….

Semarang, ……………..2015 
Pengusul, 


(Nunung Nur Khamidah)


Lampiran 1.4 Biodata Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	L/P

	3
	Program Studi
	

	4
	NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua  data  yang  saya  isikan  dan  tercantum  dalam  biodata  ini  adalah  benar dan  dapat dipertanggungjawabkan  secara  hukum.  Apabila  di  kemudian  hari  ternyata  dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah ………………………………….

Semarang, ……………..2015 
Pembimbing, 


( ………………….. )


Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kompor gas
	Memasak keripik
	1 unit
	269.000
	269.000

	Tabung gas 
	Digunakan untuk menyalakan kompor
	1 unit
	120.000
	120.000

	Wajan 
	Digunakan untuk memasak keripik
	2 unit
	120.000
	240.000

	Blender 
	Menghaluskan bumbu
	1 unit
	330.000
	330.000

	Serog
	Meniriskan keripik
	2 unit
	10.000
	20.000

	Usuk-usuk
	Menggoreng keripik
	2 unit
	5.000
	10.000

	Baskom sedang
	Mengaduk adonan
	2 unit
	25.000
	50.000

	Baskom besar
	Tempat kripik yang sudah digoreng
	2 unit
	35.000
	70.000

	Rak peniris
	Meniriskan gorengan keripik
	4 unit
	15.000
	60.000

	Ember
	Mencuci kemangi
	2 unit
	25.000
	50.000

	Pisau
	Mengupas dan memotong
	2 paket
	21.000
	42.000

	Sendok besar
	Mengaduk adonan
	2 unit
	5.000
	10.000

	Sendok kecil
	Mengambil bumbu dari blender
	2 unit
	1.000
	2.000

	Sealer
	Press kemasan
	1 unit
	400.000
	400.000

	Sewa tempat
	Tempat produksi
	1
	1.000.000
	1.000.000

	SUB TOTAL (Rp)
	2.673.000


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Daun kemangi
	Bahan utama membuat keripik
	48
	20.000
	960.000

	Plastik pembungkus 
	Membungkus keripik
	12
	15.000
	180.000

	Tepung beras
	Adonan
	36
	10.000
	360.000

	Tepung kanji
	Adonan 
	18
	17.500
	315.000

	Minyak goreng
	Menggoreng
	48
	15.000
	720.000

	Telur
	Adonan
	3
	20.000
	60.000

	Garam
	Bumbu
	12
	1.500
	18.000

	Penyedap rasa
	Bumbu
	12
	500
	6.000

	Bawang putih
	Bumbu
	12
	3.000
	36.000

	Kemiri
	Bumbu
	3
	20.000
	60.000

	Bubuk perasa
	Bumbu tambahan
	60
	40.000
	2.400.000

	Air
	Adonan 
	12
	5.000
	60.000

	Isi tabung gas
	Memasak
	6
	20.000
	120.000

	Listrik
	Mengoperasikan blender dan sealer
	3
	20.000
	20.000

	SUB TOTAL (Rp)
	5.315.000


3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Transportasi membeli alat
	Pembelian alat-alat
	2
	150.000
	300.000

	Transportasi membeli bahan
	Pembelian bahan 
	2
	150.000
	300.000

	SUB TOTAL (Rp)
	600.000


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga
Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Laporan
	Print laporan
	4
	25.000
	100.000

	Jilid
	Jilid laporan
	4
	5.000
	20.000

	Pamflet
	Promosi produk
	50
	1000
	50.000

	Biaya wi-fi
	Promosi produk
	1
	50.000
	50.000

	Buku
	Mencatat kegiatan
	3
	10.000
	30.000

	Alat tulis
	Mencatat kegiatan
	3
	5.000
	15.000

	SUB TOTAL (Rp)
	265.000

	Total (Keseluruhan)
	8.893.000





Lampiran 3.  Susunan  Organisasi  Tim  Kegiatan  dan  Pembagian  Tugas 
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu
(jam/
minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Rina Nurfauziyah/ 7101413032
	Pendidikan Ekonomi
	Akuntansi 
	8 Jam
	Mengkoordinir tugas 
dan segala yang 
berkaitan dengan proses pelaksanaan kegiatan

	2
	Danik Widayanti/ 7111413007
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi
	8 jam
	Menata segala 
administrasi dan keuangan yang 
diperlukan dan proses pelaksanaan kegiatan

	3
	Nunung Nur Khamidah/ 7311413051
	Manajemen
	Manajemen
	8 jam
	Mengatur manajemen 
dan segala yang 
berkaitan dengan 
marketing





Lampiran 4.  Surat Pernyataan Ketua Kegiatan 
KOP PERGURUAN TINGGI
SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama    	: Rina Nurfauziyah
NIM    		: 7101413032
Program Studi	: Pendidikan Ekonomi
Fakultas   	: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul: 
……..………..….Keripik KAKASI (Kemangi Kaya Khasiat)…….……………
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah 
dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya  bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, ……………..2015
Mengetahui,        					Yang menyatakan, 
[bookmark: _GoBack]Pembantu Rektor 
Bidang kemahasiswaan,         
 

(Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si)         		( Rina Nurfauziyah )  
NIDN. 0017126002      				NIM. 7101413032
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