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RINGKASAN
	Gembili (Dioscorea esculenta) merupakan tanaman umbi-umbian yang sekarang sudah sulit dijumpai di pasar. Penanamannya masih cukup luas di pedesaan walaupun juga semakin terancam kelestariannya. Gembili yang jarang ditemui karena banyak masyarakat yang kurang suka dengan rasa gembili yang hanya gurih saja tidak ada varian apapun sehingga cenderung membosankan untuk dimakan. Maka dari itu agar Gembili tidak punah dari peradaban ini kami membuat es krim gembili yang sehat ,lezat, dan bergizi agar banyak masyarakat yang menyukai jenis umbi satu ini. Melihat kandungan karbohidrat gembili yang tinggi, sangat cocok dibuat es krim agar anak-anak dapat mengkonsumsinya dengan minat yang cukup tinggi apalagi usia anak-anak yang masih dalam masa pertumbuhan, es krim gembili merupakan salah satu solusi pelengkap nilai gizi untuk pertumbuhan anak-anak.
	


















BAB I
PENDAHULUAN


A. Latar Belakang Masalah
Indonesia dikenal sebagai Negara agraris yang menghasilkan berbagai jenis produk pertanian antara lain ialah umbi-umbian. Oleh karena itu,  sering kali masyarakat Indonesia menggantikan umbi sebagai makanan pokok pengganti nasi. salah satu jenis umbi-umbian tersebut adalah ubi gembili (dioscorea esculenta) . Tanaman ubi gembili (dioscorea esculenta) masih banyak tumbuh di berbagai daerah di Indonesia khususnya didaerah pedesaan salah satunya yaitu di desa Dukuh Jati Kidul kecamatan Pangkah Kabupaten Tegal. Banyak masyarakat yang belum memanfaatkan ubi gembili  secara maksimal. Kebanyakan dari mereka hanya mengolah ubi gembili dengan cara direbus saja. Oleh karena itu, kami mencoba berinovasi menciptakan olahan dari ubi gembili yang sehat, lezat dan bergizi yaitu kami mencoba membuat “ESBILI (es Krim Ubi Gembili)” karena sampai saat ini jajanan es krim masih menjadi jajanan favorit khususnya untuk anak-anak dan remaja.


B. Perumusan Masalah 
Untuk menghindari kerancuan dan memermudah dalam melaksanakan  program ini maka dapat dirumuskan masalah – masalah yang akan dibahas    yaitu:
1)   bagaimanakah cara mendapatkan ubi gembili yang layak konsumsi?
2) bagaimanakah cara membuat ice cream dengan bahan dasar ubi gembili? 
3)  bagaimana cara memasarkan produk ice cream dengan bahan dasar ubi gembili?


C.  Tujuan Program 
Dari masalah  –  masalah yang telah  dirumuskan,  maka dapat diketahui 
tujuan dari program ini, yaitu, 
1) untuk membuat es krim dengan berbahan dasar ubi gembili.
2) untuk menghasilkan ragam es krim dari ubi gembili.  
3) untuk memasarkan produk es krim dengan berbahan baku ubi gembili
sehingga dapat menghasilkan pemasukan yang berupa uang. 




 

D. Luaran Yang Diharapkan
Dengan ditemukannya sebuah metode untuk mengolah ubi gembili sehingga dapat bemanfaat , maka luaran yang  diharapkan dari  program  ini adalah suatu produk berupa es krim dengan rasa yang  berbeda yang sehat, lezat dan mengandung nilai gizi. Es krim ini terbuat dari ubi gembili yang  kemudian diharapkan dapat dipasarkan dalam suatu bentuk jasa komersial.

E. Manfaat Kegiatan
Diharapkan dengan ditemukannya metode pengolahan gembili menjadi sesuatu yang bermanfaat seperti halnya es krim dengan rasa yang berbeda diantara es krim biasanya ini maka dapat memenuhi permintaan pasar akan berbagai makanan beku yang banyak diminati oleh masyarakat.




























BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Peluang dan Persaingan

Sebagaimana telah dijelaskan sebelumnya bahwa adanya peluang usaha bagi mahasiswa untuk mengembangkan usaha dan kreativitas mahasiswa maka kami tidak menyia-nyiakan kesempatan ini untuk ikut menawarkan produk kami yaitu “ESBILI (Es Krim Ubi Gembili)”. Di sekitar kampus PGSD UNNES UPP Tegal banyak sekali anak-anak kecil yang usianya masih berkisar di bangku sekolah dasar, terlebih lagi ada sekolah-sekolah yang berdiri kokoh disebelah kampus kami, yaitu sekolah dasar dan SMK sehingga peluang kami cukup besar untuk memasarkan produk kami ini mengingat anak-anak kecil dan remaja menyukai es krim.
Produk es krim dengan bahan dasar ubi gembili ini merupakan sebuah inovasi yang muncul ketika kami melihat banyaknya ubi gembili didesa Dukuh jati kidul yang merupakan salah satu hasil kebun masyarakat Dukuh jati kidul. Masyakarat saat ini masih banyak menggunakan tepung gandum atau tepung beras untuk mengolah es krim. Melihat tingginya minat anak-anak dan remaja untuk memakan es krim, maka kami optimis bahwa es krim ubi gembili yang kami tawarkan akan mendapat banyak peminat karena kami menawarkan sebuah produk terbaru yaitu es krim gembili yang sehat lezat dan bergizi dengan harga yang terjangkau untuk masyarakat khususnya anak-anak dan remaja.

B. Segmen Pasar dan Target Penjualan

Sasaran pada usaha yang kami usulkan ini adalah masyarakat luas khususnya anak-anak SD, SMK dan teman-teman mahasiswa pgsd unnes upp tegal. Ice cream sehat lezat bergizi ini akan kami titipkan pada  toko-toko di daerah tegal, dapat pula membeli langsung. Dengan asumsi bahwa jumlah masyarakat yang suka dengan es krim banyak dan kami berpendapat bahwa es krim gembili yang kami buat mampu bersaing dengan jenis es krim lain yang ada di dalam lingkungan kampus dan sekitarnya.

C. Rencana Pemasaran

Untuk pemasaran produk es krim gembili  ini kami menjual dengan kemasan cup kecil yang di pasarkan dengan harga jual Rp. 2.000,00. Harga tersebut tentu sangat terjangkau sehingga menjadi daya tarik bagi calon pembeli.

D. Analisis Ekonomi Usaha

Sebagai langkah utama, sasaran utama dari produk yang kami buat ini adalah anak-anak dan remaja mengingat anak-anak dan remaja sangat menyukai es krim maka tidak menutup kemungkinan produk es krim gembili yang sehat lezat dan bergizi ini akan laku.
Tempat pemasaran yang menjadi fokus kami tuju adalah toko-toko, kantin sekolah dan koperasi mahasiswa di kampus kami khususnya kami rasa itu adalah tempat yang strategis apalagi letak kampus kami yang bersebelahan dengan SD dan SMK. Kemudian kami akan menyebarkan brosur-brosur terlebih dahulu agar lebih mudah dalam memasarkan produk kami.
Langkah yang akan dilakukan jika usaha ini mulai berkembang dan tingkat permintaan tinggi adalah mempertahankan keunggulan dan kualitas produk yang kami buat, memperluas usaha, pemasaran dalam skala besar melalui website, membuat toko pemasaran, serta mengembangkan produk lain.

























BAB III
METODE PELAKSANAAN

A.  Produksi
1.  Tahap Persiapan
	Survey pasar dan harga bahan. Kegiatan ini dilakukan sebagai langkah awal dalam memulai sebuah usaha. Tujuan dilakukannya survei adalah untuk mengetahui kondisi pasar, minat konsumen, dan harga terkait alat usaha dan bahan dasar yang akan digunakan. 
Untuk mencapai hasil yang baik maka diperlukan persiapan yang matang. Pada kegiatan ini akan dilakukan persiapan tempat penjualan, pembuatan brosur untuk promosi produk, membeli alat-alat masak beserta bahannya, dan membeli alat-alat penjualan ( investasi alat di perinci di Rencana Anggaran Biaya).

B. Pelaksanaan
1. Tahap Pelaksanaan
a. Tahap persiapan bahan baku
Pada tahap ini semua alat dan bahan yang diperlukan dipersiapkan.
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1.1 Alat yang diperlukan :	
a. Kompor 	
b. Tabung gas
c. Freezer
d. Panci 
e. Cup
f. steak ice cream
g. Baskom
h. Alu dan lumpang
i. Sendok makan
j. Sendok khusus ice cream



1.2 Bahan yang diperlukan :
a. Ubi gembili
b. Gula halus
c. Putih telur
d. Vanili
e. Susu kental manis putih
f. Susu bubuk putih
g. Tepung maizena
h. Bahan campuran : dark coklat, strawberry.







b. Tahap Pembuatan Produk
		Pembuatan es krim ubi gembili (dioscorea esculenta)
Dalam membuat es krim ubi gembili (dioscorea esculenta) ada beberapa bahan yang harus dipersiapkan, salah satunya bahan yang paling utama yaitu ubi gembili.
cara membuat:
1. Pertama kupas kulit ubi dari daging ubi.
2. Cuci dan bersihkan daging ubi dari kulit yang menempel dengan air bersih.Tiriskan ubi gembili kemudian dikukus sampai matang.
3. Angkat ubi gembili, Tunggu sampai beberapa menit, untuk kemudian ditumbuk dengan menggunakan lumpang dan alu sampai halus.
4. Campurkan semua bahan, susu dan air, panaskan diatas panci dengan api kecil.
5. Lalu campurkan pula tepung maezena dengan adonan diatas.
6. Setelah itu sambil tetap mengaduk ,angkat adonan dari atas api, tambahkan gula putih telur dan vanili, aduk terus sampai adonan berwarna putih.
7. Rebus adonan dan terus diaduk hingga mendidih.
8. Angkat adonan dari atas api, sambil diaduk hingga dingin agar adonan tidak menggumpal.tuang kedalam cup-cup kecil. Setelah dingin masukkan kedalam freezer.

c. Promosi
Kegiatan promosi dilakukan untuk memperkenalkan produk kami. Promosi dilakukan dengan menyebarkan brosur dan melalui media internet  yang telah di buat sebelumnya. Untuk Brosur ditempel di sekitar kampus PGSD UPP Tegal, di SD dan SMA dekat kampus.


C. Pemanfaatan Produk

Diharapkan dengan ditemukannya metode pengolahan ubi gembili untuk sesuatu yang bermanfaat seperti halnya makanan penutup untuk memenuhi permintaan pasar akan berbagai makanan khususnya makanan penutup yang banyak diminati oleh masyarakat. Selain itu, proses produksinya juga akan menyerap banyak tenaga kerja sehingga mampu mengurangi tingkat pengangguran di Indonesia yang semakin meningkat dari waktu ke waktu dan juga dapat meningkatkan taraf hidup masyarakat Indonesia
BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. ANGGARAN BIAYA
	No
	Jenis pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp 2.785.000,00

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp 258.000,00

	3.
	Transportasi
	Rp 500.000,00

	4.
	Lain-lain
	Rp 400.000,00

	
	Jumlah
	Rp 3.943.000,00




B. JADWAL KEGIATAN
	No


	Kegiatan


	Waktu

	
	
	Bulan1
	Bulan 2
	Bulan 3

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Persiapan dan survey pasar
	√
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pengadaan alat dan bahan
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Pembuatan Produk
	
	
	
	
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	4
	Promosi
	
	
	
	
	
	
	√
	√
	
	
	
	

	5
	Penjualan produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	√
	
	
	

	6
	Evaluasi perkembangan usaha
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	√
	
	

	7
	Evaluasi kegiatan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	√
	

	8
	Laporan Pertangggungjawaban
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	√









lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
Biodata Ketua

A. Identitas Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Feni Rahayu

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	PGSD

	4
	NIM
	1401413148

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 5 April 1994

	6
	Email
	rahayufeni@rocketmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085786835857



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 03 Kaliwinasuh
	SMP N 03 Purwareja Klampok
	SMA N 01 Purwareja Klampok

	Jurusan
	-
	-
	Bahasa

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	NO
	Nama Pertemuan Ilmiah
/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-




Biodata Anggota 1
A. Identitas Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Fita Dwi Indriyani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program StudI
	PGSD

	4
	NIM
	1401413283

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Tegal, 10 Maret 1995

	6
	Email
	fitadwiindriyani@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085741171833



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 01 Pangkah
	SMPN 01 Slawi
	SMAN 01 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	NO
	Nama Pertemuan Ilmiah
/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-










Biodata Anggota 2
A. Identitas Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Nur Amalina 

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program StudI
	PGSD

	4
	NIM
	1401414204

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 14 April 1996

	6
	Email
	14nuramalina@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085773499355



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 04 Gumelem Wetan
	SMPN 02 Susukan
	SMAN 01 Purwareja Klampok

	Jurusan
	-
	-
	Bahasa

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	NO
	Nama Pertemuan Ilmiah
/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	
	-
	-

	3
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-









Biodata Anggota 3
A. Identitas Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Marga Retna Utama 

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program StudI
	PGSD

	4
	NIM
	1401414205

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 19 Maret 1996

	6
	Email
	19margaretnautama@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085747825676



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 02 Purwanegara
	SMPN 01 Purwanegara
	SMAN 01 Purwareja Klampok

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	NO
	Nama Pertemuan Ilmiah
/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	
	-
	-

	3
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-





Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Satuan Harga (Rp)
	Jumlah

	Kompor dan gas
	2 minggu
	1
	Rp. 400.000,00
	Rp. 400.000,00

	Panci
	2 minggu
	1
	Rp. 50.000,00
	Rp. 50.000,00

	Keranjang
	2 minggu
	1
	Rp. 15.000,00
	Rp. 15.000,00

	Baskom
	2 minggu
	1
	Rp. 20.000,00
	Rp. 20.000,00

	Lemari pendingin
	2 minggu
	1
	Rp. 2.000.000,00
	Rp. 2.000.000,00

	Mixer
	2 minggu
	1
	Rp 300.000,00
	Rp 300.000,00

	SUB TOTAL
	Rp. 2.785.000,00



2. Bahan habis pakai
	Material
	Justifikasi pemakaian
	kuantitas
	Satuan harga(Rp)
	Jumlah

	Gembili
	2 minggu
	10 kg
	Rp. 3.000,00
	Rp. 3.000,00

	Vanili
	2 minggu
	10
	Rp 500,00
	Rp 5.000,00

	Gula pasir
	2 minggu
	10 kg
	Rp 10.000,00
	Rp 100.000,00

	Telur
	2 minggu
	5 kg
	Rp 10.000,00
	Rp 50.000,00

	Susu bubuk
	2 minggu
	5 dus
	Rp 20.000,00
	Rp 100.000,00

	SUB TOTAL
	Rp. 258.000,00













3. Anggaran Perjalanan

	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas 
	Harga Satuan 
	Jumlah 

	Survai  lapangan
	3
	3 kali survai x 2 orang
	Rp. 6.500 PP
Motor/ orang
	Rp. 32.500,00

	Penganbilan dana PKM
	1
	1 kali perjalanan x 2 orang
	Rp. 200.000
	Rp. 400.000,00

	Belanja
	2

	2 kali x 3 orang
	Rp. 6.500 PP
Motor/ orang
	Rp. 32.500,00

	Pelaksanaan  program
	5
	5 kali x 2 orang
	Rp. 6.500 PP
Motor/ 2 orang
	Rp. 65.000,00

	Monev internal
	3

	3 kali x 1 orang
	Rp. 150.000
	Rp. 450.000,00

	Monev Dikti
	1

	1 kali x 3 orang
	Rp. 150.000
	Rp. 450.000,00

	
	

	
	
	Rp. 1.430.000,00

	
	
	
	
	




4. Lain lain
	Material
	Justifikasi pemakaian
	kuantitas
	Satuan harga(Rp)
	Jumlah

	Transportasi
	3 minggu
	-
	Rp. 500.000,00
	Rp. 500.000,00

	Promosi
	2 minggu
	
	Rp. 400.000,00
	Rp. 400.000,00

	SUB TOTAL
	Rp. 900.000,00






Lampiran 3.Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas


	NO
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Feni Rahayu
	PGSD
	Pendidikan
	8 Jam/Minggu
	Menyampaikan informasi dan mengkoordinir pelaksanaan  program

	2
	Fita Dwi Indriyani
	PGSD
	Pendidikan
	8 Jam/Minggu
	Sekertaris

	3
	Nur Amalina
	PGSD
	Pendidikan
	8 Jam/M inggu
	Bendahara

	4
	Marga Retna Utama
	PGSD
	Pendidikan
	8 Jam/Minggu
	Membantu menyampaikan informasi dan mengkoordinir pelaksaan program


















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti


UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Kampus Sekaran Gunung Pati, Semarang Jawa Tengah
Website :www.unnes.ac.id email unnes@unnes.ac.id
Telp. +6224 8508084 Fax. +6224 850808083

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama				: Feni Rahayu
NIM				: 1401413148
Program Studi			: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas				: Ilmu Pendidikan

[bookmark: _GoBack]Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul “” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
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