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RINGKASAN 
Seiring berkembangya teknologi dan zaman banyak makanan ringan atau camilan yang banyak mengadung perasa buatan, zat pengawet yang apabila di konsumsi terus menerus tidak baik untuk kesehatan. 
Singkong merupakan umbi atau akar pohon panjang yang memiliki warna daging umbi putih atau kekuning-kuningan. Selama ini penjualan singkong di desa-desa hanya menjual singkong secara langsung tanpa mengalami proses pengolahan terlebih dahulu, sehingga harga jualnya sangat rendah. Kebanyakan petani singkong  merugi apabila penjualan singkong terus menurun. Banyaknya produk olahan singkong menjadi alasan utama mengapa singkong perlu di kembangkan dalam pengolahannya.
Dari permasalahan diatas, kami mencoba untuk mengembangkan olahan dari bahan singkong menjadi keripik singkong karamel madu yang dapat dijadikan sebagi camilan yang sehat dan bersahabat dengan kantong. Dengan terciptanya peluang usaha ini diharapkan dapat melestarikan singkong agar tetap menjadi bahan makanan yang tidak terkalahkan oleh bahan makanan modern. selain itu ke depannya produk ini dapat menjamah luas di pasaran dan dapat di kenal masyarakat luas dari berbagai kalangan. 
Teknik pembuatan produk olahan camilan berbahan dasar singkong ini menekankan pada pencampuran karamel madu untuk menghasilkan produk olahan yang berbeda dan lezat. Produk ini akan diproduksi setiap hari dengan di titipkan pada toko-toko kelontong atau di produksi sendri di sekitar kampus sebagai langkah awala pemasaran. Selain itu dengan memanfaatkan perkembangan teknologi dapat di pasarkan atau di kenalkan lewat online. 

Kata Kunci:
Olahan singkong, Promosi, Media Promosi, Pemasaran
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BAB I
PENDAHULUAN
1.1 LatarBelakang
Singkong merupakan bahan pangan yang sering di konsumsi oleh masyarakat desa dan sangat jarang di konsumsi oleh masyarakat di perkotaan seiring perkembangan zaman. Singkong ini juga digunakan dalam tatanan pengembangan agrobisnis dan agroindustri. Selain itu singkong juga berperan cukup penting dalam mencukupi bahan pangan nasional dan sebagai bahan baku berbagai industri makanan. Selain itu, singkong juga memiliki nilai ekonomi dan sosial sebagai bahan pangan masa depan yang berdaya guna. Di Indonesia, singkong menjadi salah satu tanaman yang banyak ditanam hampir diseluruh wilayah dan menjadi sumber karbohidrat utama setelah beras dan jagung.
 Daerah penghasil singkong terbesar di Indonesia terletak di daerah Jawa Tengah dan Jawa Timur. Harga singkong relatif murah, sehingga ini bisa di jadikan sebagai potensi dalam pengembangan kegiatan pengolahan produk singkong yang banyak variasinya. Selain itu, pengolahan singkong juga dapat dijadikan sektor peningkatan pendapatan, karena apabila penjualan singkong tanpa pengolahan terlebih dahulu akan mendapat harga jual yang lebih rendah dibandingkan dengan adanya pengolahan terlebih dahulu.
Namun sedikit kelemahan umbi singkong adalah tidak tahan lama meskipun ditempatkan di lemari pendingin, untuk menjaga kualitas umbi singkong agar dapat tahan lama, maka dibutuhkan pengolahan lebih lanjut.Sedangakan apabila dilihat dari manfaatnya, umbi singkong merupakan sumber energi yang kaya karbohidrat namun miskin protein. Umbi akar pada singkong banyak mengandung glukosa. Menurut pajar tanaman obat Prof. Hembing Wijayakusuma, efek farmalogis dari singkong adalah sebagai antioksidan, antikanker, antitumor, dan menambah nafsu makan. Karena umbi singkong memiliki kandungan kalori, sedikit protein, lemak, hidrat arang, kalsium, fosfor, zat besi, vitamin B dan C, dan amilum. 
Kecenderungan mengkonsumsi makanan camilan modern menjadi tren bagi masyarakat Indonesia saat ini, makanan-makanan cepat saji menjadi banyak di gemari masyarakat terutama mahasiswa yang sibuk dan tidak sempat untuk membuat sendiri. Di perlukan sebuah kreatifitas untuk tetap bisa bertahan di dunia pasar makanan. Walaupun seiring berkembangnya modernisasi produk-produk makanan  berkembang sangat pesat, tetapi alangkah baiknya apabila jika kita tetap mempertahankan makanan lokal dengan adanya sedikit penyesuaian terhadap medernisasi. Inilah yang menjadi dasar kita untuk menciptakan inovasi produk camilan baru yaitu keripik singkong karamel madu yang menyehatkan dan tidak kalah dengan produk-produk di pasaran.
Untuk itu diharapkan keripik SIKADU (Olahan Stik Singkong Karamel Madu)dapat merambah luas di pasaran dan sangat di gemari oleh masyarakat dari berbagi kalangan dan di jadikan sebagi camilan wajib.

1.2 RumusanMasalah
1. Bagaimana potensi singkong ketika di jadikan olahan yang menarik dan menyehatkan ?
2. Bagaimana proses pengolahan singkong ?
3. Bagaimana potensi pemasaran yang dapatdilakukan ?

     1.3 Tujuan
1. Meningkatkan kreatifitas untuk menarik tingkat kesukaan masyarakat khususnya mahasiswa sebagai camilan teman belajar
2. Mengenali potensi pasar sehingga dapat merambah luas di pasaran
3. Menumbuhkan budaya kewirausahaan bagi mahasiswa melalui usaha pembuatan stik singkong karamel madu sehingga dapat memberikan kesempatan untuk terciptanya lapangan usaha baru
    1.4Luaran yang diharapkan
1. Tumbuhnya kreatifitas bagi mahasiswa, sehingga dengan tumbuhnya kreatifitas dapat menciptakan produk yang menarik kesukaan masyarakat khususnya mahasiswa
2. Pengenalan potensi pasar dapat mengembangkan kemampuan mahasiswa untuk lebih pandai dalam hal pemasaran produk yang dihasilkan sehingga dapat merambah luas di pasaran
3. Tumbuhnya budaya kewirausahaan bagi mahasiswa melalui pembuatan stik singkong karamel madu ini dapat menjadikan mahasiswa pandai dalam berwirausaha sehingga mampu menciptakan lapangan usaha baru



1.5 Manfaat Kegiatan 
Manfaat dari kegiatan ini adalah manfaat praktik antara lain:
1. Sebagai sarana atau penghantar untuk menumbuhkan kreatifitas mahasiswa dalam mengembangkan usaha, sehingga usaha yang diciptakan mampu menarik konsumen masyarakat dan mahasiswa khusunya
2. Sebagai jalan untuk mengenali potensi pasar yang nantinya dapat membawa manfaat bagi mahasiswa dalam mengembangkan usaha 
3. Sebagai wadah untuk menumbuhkan budaya kewirausahaan bagi mahasiswa, sehingga mahasiswa pandai dalam mengembangkan usaha dan menciptakan lapangan usaha baru


















BAB II
GAMBARAN UMUM PELUANG USAHA
Potensi jual singkong  yang dirasa kurang menarik di daerah-daerah pedesaan  yang hanyang hanya di manfaatkan sebagai keripik. Padahal sebenarnya potensi singkong sebagai bahan baku camilan sangat tinggi, karena singkong dapat diolah menjadi produk apapun dengan pengolahan yang tepat. Produk yang dihasilkan dengan tampilan yang menarik tidak akan kalah dengan produk makanan lain. 
Menurut pengamatan, mahasiswa merupakan sasaran pasar yang menjanjikan mengingat sebagian besar mahasiswa memiliki daya beli yang meningkat untuk produk camilan atau makanan ringan karena biasanya mahasiswa sering mengerjakan tugas larut malam, sehingga di rasa sangat cocok untuk mengembangkan produk ini di sekitar kampus di Semarang. Hal inilah yang mendasariidenpembuatanolahandarisingkongberupastikdenganbalutan caramel madu yang di sebutdenganSIKADU.
2.1  Produk
	SIKADU (stik singkong karamel madu) merupakan inovasi produk yang berbahan dasar singkong dengan balutan karamel madu yang mempunyaicita rasa gurih manis dan sangat menarik konsumen untuk mencicipinya. Ini meruapakan salah satu produk yang menjadi salah satu alternatif pengolahan singkong sebagai camilan sehat yang murah dan kaya manfaat. Produk ini dikemas dengan plastik yang menarik dengan nama yang unik. 
2.2 PerolehanBahan Baku
	Bahan baku diperoleh dari desa di Pati sebagai penghasil singkong dengan potensi yang tinggi. Bahan baku dikirim dari Pati ke Semarang atau bisa langsung datang dan menjalin kerjasama dengan petani. Sehingga memudahkan dalam pengiriman-pengiriman kedepannya. 
2.3 PerolehanBahanPendukung
	Bahan pendukung dalam pembuatan  SIKADU yang dibutuhkan adalah dari pasar atau toko sembako yang sudah terkenal dengan menjalin kerjasama. 



2.4 PerencanaanTempatProduksi
	Produksidilakukan di sekitarkampusUniversitasNegeri Semarang tepatnya di daerah Sekaran Gunung Pati, Semarang. Untuk tempat pemasaran dan saluran distribusi dilakukan di sekitar kampus. 
2.5 PerencanaanStartegiPromosidanPemasaran
Teknik pemasaran atau promosi yang dilakukan untuk memperkenalkan “SIKADU” ini meliputi:
a. Menawarkan atau menitipkan kepada para penjual seperti di toko-toko sekitar kampus.
b. Promosi dengan cara face to face atau menjajakan langsung kepada mahasiswa misalnya dengan memberikan contoh produk yang dibuat kepada mahasiswa atau teman kos.
c. Dengan perkembangan tekhnologi yang smakin modern promosi dapat dilakukan melalui iklan, internet, ataupu dengan menyebarkan brosur agar produk yang dibuat bisa lebih dikenal oleh masyarakat.



	
		


		


 





BAB III

METODE PELAKSANAAN

Teknik pembuatan produk camilan ini lebih menekankan pada kreatifitas perpaduan bahan dasar singkong dengan karamel yang terbuat dari gula pasir dan madu, sehingga mengahasilkan stik singkong yang gurih dan lezat. Produk ini akan di produksi setiap hari dalam jumlah yang bertahap. Mungkin untuk awal pengenalan produk akan di produksi sekitar 50 bungkus dan selanjutnya akan ditambah untuk setiap harinya. Langkah awal yang dilakukan tim pelaksana adalah mencari lokasi yang strategis dan banyak di gunakan mahasiswa untuk berkumpul dan banyak di kunjungi. Berikut cara atau metode yang dilakukan dalam pembuatan “SIKADU”: 
a. TahanPersiapan
1. Memperhatikan jenis singkong yang akan digunakan dan teknik pembuatannya, karena tidak semua singkong dapat digunakan dalam pembuatan “SIKADU”. Singkong yang bagus yang dapat digunakan adalah singkong yang masih muda kira-kira berumur 3 bulan, banyak serat, dan dapat di olah dalam keadaan masih segar. 
2. Memastikan umbi singkongbebas dari racun.
3. Menyiapkanbahan-bahanpendukungseperti, garam, bawang putih, air kapur sirih, gula pasir (untuk pembuatan karamel), madu, air dan minyak goreng. 
b. TahapPembuatan
1. Singkong yang sudah dipanenataudikirimdaripetani di bersihkan dari kulitnya. Pembersihan ini dilakukan hingga benar-benar bersih hingga tidak ada lagi kulit ari yang tersisa untuk kemudian di cuci sampai bersih. 
2. Pengirisan yang dilakukan dapat melalui dua cara yaitu vertikal dan horizontal. Tetapi untuk produk “SIKADU” ini pengirisan dilakukan vertical tipis-tipis dan panjang karena dalam bentuk stikmengunakanalatpemotong. 
3. Bawang putih dan garam dihaluskan, kemudian dimasukkan ke dalam air dan ditambahkan sedikit air kapur sirih. 
4. Kemudian irisan singkong dimasukkan ke dalam air yang sudah dibumbui lalu direndam (sekitar setengah jam atau semalam agar bumbunya meresap). Setelah itu rendaman singkong ditiriskan hingga benar-benar kering tanpa terkena sinar matahari secara langsung.
5. Setelah singkong selesai dibersihkan, diiris dan di tiriskan hingga kering, kemudian masuk ke tahap penggorengan. Saat di lakukan penggorengan harus selalu dilakukan pengecekan agar tidak lengket satu sama yang lain. Dan minyak yang digunakan harus dalam keadaan cukup panas, sehingga dapat di peroleh hasil singkong yang bagus.
6.  Setelah stik singkong matang (bagian tepi irisan singkong berwarna kecoklatan), keripik singkong di tiriskan.
7. Sementara stik singkong ditiriskan, gula pasir yang telah disiapkan di masak (dipanaskan) untuk dibuat karamel dan di tambahkan madu. Setelah karamel madu sudah mulai mengental matikan.
8. Dan untuk stik singkong yang sudah ditiriskan di letakkan di wadah untuk siap di campur atau di paduakan dengan karamel madu. Kemudian di aduk merata hingga tercampur dengan rata.
9. Setelah proses pencampuran telah selesai, masuk proses selanjutnya penimbangan dan pengemasan. Dalam proses ini tidak boleh sembarangan mengemasnya, harus dilakukan dengan teliti agar kemasan tertutup dengan benar dan di tambahkan label pada kemasannya, 












BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN 

4.1. AnggaranBiaya
Tabel 3.1 RingkasanAnggaranBiaya
	No. 
	JenisPengeluaran
	Biaya

	1. 
	PeralatanPenunjang
	Rp. 4.605.000,00

	2. 
	Bahanhabispakai
	Rp. 2.430.000,00

	3. 
	Perjalanan
	Rp. 1.000.000,00

	4. 
	Lain-lain
	Rp. 600.000,00

	Jumlah
	Rp. 8.635.000,00



4.1.2 Jadwal Kegiatan
	NO
	Kegiatan
	Bulan
1
	Bulan
2
	Bulan
3
	Bulan
4
	Bulan
5

	1.
	Perencanaa dan pengadaan alat dan bahan
	
	
	
	
	

	2.
	Pelaksanaan Produksi
	
	
	
	
	

	3.
	Promosi
	
	
	
	
	

	4.
	Pemasaran/ distribusi
	
	
	
	
	

	5.
	Evaluasi
	
	
	
	
	

	6.
	Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	

	
7.
	Penyerahan Laporan
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LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri Ketua
	1. 
	Nama Lengkap
	Fatimatuz Zahroh

	2. 
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3. 
	Program Studi/Jurusan
	Biologi/Biologi

	4. 
	NIM
	4411413020

	5. 
	Tempat Tanggal Lahir
	Pati,15 April 1995

	6. 
	Email
	Cintazahroh1527@gmail.com

	7. 
	No. Telepon/HP
	089667647486


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP/MTS
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 01 Mojolawaran
	MTS. Tuan Sokolangu
	SMA Islam Tuan Sokolangu

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Lulus
	2007
	2010
	2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No 
	Nama Pertemuan Ilmiah (Seminar)
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No. 
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1. 
	-
	-
	-


	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
 Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pernyataan dalam beasiswa.
Semarang, 11 Juni 2015
							Ketua Pelaksana,
								
(Fatimatuz Zahroh)
							NIM. 4411413020

A. Identitas Diri Anggota 1
	1.
	Nama Lengkap
	Titi Alfath

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3.
	Program Studi/Jurusan
	Biologi/Biologi

	4.
	NIM
	4411413032

	5.
	Tempat Tanggal Lahir
	Bantul,3 Januari 1995

	6.
	Email
	titialfath@gmail.com

	7.
	No. Telepon/HP
	087838177626


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA/MA

	Nama Institusi
	MUH. Ambaraketawang III gamping
	MUH.3 Yogyakarta 
	MAN 3 Yogyakarta

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Lulus
	2007
	2010
	2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah (Seminar)
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat
	
	
	

	1.
	-
	-
	-
	
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No. 
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1. 
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodta ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi persyaratan dalam Hibah pemanfaatan ubi singkong sebagai bahan pembuatan “SIKADU”.
								
Semarang, 11 Juni 2015
								Anggota 1,
								
	
(Titi Alfath)
								NIM. 4411413032

A. Identitas Diri Anggota 2
	1.
	Nama Lengkap
	Novi Latifa

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3.
	Program Studi/Jurusan
	Biologi/Biologi

	4.
	NIM
	4411413033

	5.
	Tempat Tanggal Lahir
	Ambarawa, 24 November 1995

	6.
	Email
	Novilatifa.himemitsuki@gmail.com

	7.
	No. Telepon/HP
	089669177264


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA/MA

	Nama Institusi
	SDN Lodoyong 2 Ambarawa
	SMP N 2 Ambarawa
	SMA N 1 Ambarawa

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Lulus
	2007
	2010
	2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah (Seminar)
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


D. Penghargaan 10 Tahun Terakhir
	No. 
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1. 
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi persyaratan dalam Hibah pemanfaatan ubi singkong sebagai bahan pembuatan “SIKADU”.
							Semarang, 11Juni 2015
							Anggota 2,
				
(Novi Latifa)
							NIM. 4411413033







Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Bahanpenunjang
	No.  
	NamaBarang
	JumlahSatuan
	Hargasatuan
	Harga total 
	Justifikasi

	1. 
	Penggorenganlengkap
	5
	Rp.100.000,00
	Rp. 500.000,00
	UntukpenggorenganStik

	2. 
	Alat pemotong singkong
	2
	Rp. 300.000,00
	Rp. 600.000,00
	Untukmemotongsingkong

	3. 
	Kompor Gas + tabung
	3
	Rp. 250.000,00 +Rp. 175.000,00
	Rp. 1.275.000,00
	Untukmemasakstiksingkongdankaramel

	4. 
	Plastik  (kemasan)
	30 pack 
	Rp. 20.000, 00
	Rp. 600.000,00
	Untukpengemasanatauwadahstik

	5. 
	Sarungtangan
	750
	Rp. 1000, 00
	Rp. 750.000,00
	Untukmenjagakehigenisandanmelindungitanganselama proses

	6. 
	Label Produk
	2 rim
	Rp. 100.000,00
	Rp. 200.000,00
	Untukmemerikan label pad produk

	7. 
	Nota
	5 
	Rp. 10.000, 00
	Rp. 50.000,00
	Mencatatpembayaranapapun yang berkaitandenganproduksiini

	8. 
	BukuKeuangan
	3 
	Rp. 15.000,00
	Rp. 45.000,00
	Mencatathasil, baikpengeluaranmaupunpemasukan

	9. 
	PembuatanBrosur
	60 lembar
	Rp. 250, 00
	Rp. 15.000,00
	Promosi

	10. 
	Ember Besar
	5
	Rp. 15.000,00
	Rp. 45.000,00
	Untukwadahsingkong

	11. 
	Emborbesar
	5
	Rp. 10.000, 00
	Rp. 50.000,00
	Wadah

	12. 
	Timbagan
	2
	Rp. 175.000,00
	Rp. 350.000,00
	Menimbanghasildaristik yang akandikemas

	13. 
	Tampahbesar
	5
	Rp. 25.000,00
	Rp. 125.000,00
	Untukmendinginkanstiksebelumdikemas

	Jumlah
	Rp. 4.605.000,00











2. Bahan Habis Pakai
	NO
	Nama Bahan Baku
	Satuan (Kg) + harga (kg)
	Total Harga 
	Justifikasi

	1.
	Garam halus
	75  (1000)
	Rp. 25.000,00
	Untukmerendamsingkong

	2.
	Bawang Putih
	50 (15.000)
	Rp. 375.000,00
	Penambahanbersamagarammenambah aroma

	3.
	Minyak Goreng
	75 (12.000)
	Rp. 600.000,00
	Menggoreng

	4.
	Kapur sirih
	15 (10.000)
	Rp. 150.000,00
	Merendam

	5.
	ubi singkong 
	200 (4000)
	Rp. 800.000,00
	Bahanbakuutama

	6.
	Gula pasir
	50 (10000)
	Rp. 500.000,00
	Penamabah rasa manis

	7.
	Madu 
	10 botol (45.000)
	Rp. 450.000,00
	karamel

	Jumlah
	Rp. 2.430.000,00












Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No 
	Nama/ NIM
	Program Studi
	Jabatan 
	Uraian Tugas

	1.
	Fatimatuz Zahroh/4411413020
	Biologi 
	Ketua Pelaksana
	Perizinana, mengawasi, ikut mencari bahan dan ikut dalam proses pembuatan “SIKADU”

	2.
	Titi Alfath/4411413032
	Biologi  
	Anggota Pelaksana 1
	Pembelian alat dan bahan produksi, serta ikut dalam pembuatan “SIKADU”

	3.
	Novi Latifa
	Biologi
	Anggota Pelaksana 2
	Promosi, pembelian alat dan bahan serta ikut dalam pembuatan “SIKADU”







Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti 
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Fatimatuz Zahroh
NIM			: 4411413020
Program Studi   	: Biologi
Fakultas   		: Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul: “SIKADU” (stik singkong karamel madu)yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang, 11 Juni 2015
Mengetahui		Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor
Bidang Kemahasiswaan	


(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si)			(Fatimatuz Zahroh)
NIP/NIK. 196012171986011001			NIM. 4411413020
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