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RINGKASAN
	Berlatarbelakang dari makanan tradisional Indonesia yang begitu banyak dan keinginan untuk mengembangkan makanan tradisional tersebut agar mampu bersaing dengan makanan modern dan makanan di restoran sehingga menjadi suatu usaha makanan yang bergizi dan dapat meningkatkan pendapatan. Maka dari itu saya membuat inovasi yaitu makanan lumpia bom jantung berkhasiat, yaitu lumpia dengan isi olahan  jantung pisang. Lumpia merupakan salah satu makanan tradisional yang digemari masyarakat sehingga dapat dikatakan peneriman atau aksepbilitas masyarakat terhadap lumpia cukup tinggi, ini merupakan peluang usaha yang bagus. Dengan memanfaatkan jantung pisang yang bernilai jual rendah untuk dijadikan isi lumpia adalah hal ini merupakan hal  yang menguntungkan, karena selain harga jantung yang murah, jantung juga memiliki banyak khasiat untuk kesehatan diantaranya , setiap 25 gr jantung pisang mengandung 31 kkal kalori, 1,2 gram senyawa protein, 0,3 gram lemak dan 7,1 gram karbohidrat. Jantung pisang juga mengandungvitamin A, vitamin B1, vitamin C dan mineral penting seperti fosfor, kalsium, serta zat besi. Selain itu manfaat jantung pisang yang lain adalah mengandung soluble fiber yang tinggi yang berkhasiat untuk melancarkan pencernaan, menangkal serangan jantung, memperlancar siklus darah karena bersifat anti- koagulan yang mencegah penggumpalan darah, selain itu jantung pisang bagus untuk penderita kencing manis karena indeks gelamik( GI) yang ada pada jantung pisang rendah  sehingga aman untuk dikonsumsi oleh penderita Diabetes Melitus. (khasiatherba.com). Dan proses pembuatan lumpia isi olahan jantung pisang ini yang tidak begitu sulit mengindikasikan bahwa usaha ini cocok untuk kalangan Mahasiswa dan masyarakat. Usaha ini bertujuan untuk memacu mahasiswa agar berwirausaha melalu inovasi yang menghasilkan profit, meningkatkan nilai ekonomis jantung pisang, dan mengetahui potensi pasaar tentang lumpia isi jantung pisang, diharapkan dengan inovasi ini akan terciptanya sebuah produk variant baru berupa lumpia isi olahan jantung pisang dan benar- benar meningkatkan nilai ekonomis harga jual dari jantung pisang yang digunakan untuk mengisi lumpia. Dan produk inovasi ini akan memberikan banyak manfaat kepada beberapa pihak, baik pemerintah untuk membudidayakan produk lokal, bagi masyarakat yaitu memberikan pilihan makanan yang sehat bergizi, dan akan menciptakan mahasiswa yang berkarakter kewirausahaan. Produk lumpia isi olahan jantung pisang ini memiliki peluang profit yang besar, yaitu dengan HPP per satu produk  Rp 616, 28 dan keuntungan yang didapat per buah dengan harga jual Rp 2000 per produk adalah  Rp 1383.72. Saya dapat menganbil kesimplan bahwa pemanfaatan olahan jantung pisang yang lezat untuk mengisi lumpia ini adalah pilihan yang tepat untuk memulai suatu usaha.
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BAB 1. PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang Masalah
Makanan tradisional Indonesia yang mencakup segala jenis makanan olahan asli Indoesia, termasuk makanan utama, maupun yang dikenal dan sering dikonsumsi oleh masyarakat di daerah sangat penting artinya dalam upaya meningkatkan  kualitas sumber daya manusia melalui perbaikan gizi dan juga meningkatkan pendapatan masyarakat jika dikembangkan menjadi suatu bisnis. Akan tetapi ada indikasi bahwa makanan tradisional sulit untuk dapat disandingkan dengan makan modern sehingga relatif kurag untuk memasuki pasar modern seperti fast food dan makanan- makanan di restoran. Hingga kini makanan tradisional masih cenderung tergeser oleh makan modern yang justru berpeluang menimbulkan berbagai macam penyakit. Oleh karena itu makanan tradisional memerlukan pengembangan inovasi agar memiliki nilai tambah yang tinggi sehingga mampu bersaing dengan makanan modern.
Indonesia sangat kaya sekali dengan berbagai jenis makan tradisional yang perlu untuk diperkenalkan secara luas dengan memperhatikan komposisi gizi. Makanan tradisional yang relatif sulit ditiru karena terikat dengan budaya, hal inilah yang akan menjadi keunggulan kompetitif di masa mendatang. Makanan tradisional unggulan memiliki prospek yang bagus untuk dikembangkan. Peningkatan atau pengembangan makanan tradisional unggulan itu diharapkan dapat meningkatkan pendapatan masyarakat secara umum dan pengusaha makanan itu tersendiri pada khususnya.
Keberadaan zat gizi makanan sangat penting bagi tubuh. Hal ini karena bagi tubuh nilai suatu pangan ditentukan oleh zat gizi yang dikandungnya, apakah sesuai dengan yang dibutuhkan oleh tubuh atau tidak. Dari kenyataan inilah bahwa zat gizi ini nantinya yang dapat mendongkrak nilai jual makanan atau jajanan tradisional di mana di Indonesia  notabennya sangat unik dan beragam.Selain kandungan gizinya, beberapa faktor yang membuat produk menjadi tinggi nilai jualnya yaitu yang berbahan dasar daerah setempat, sehingga benar- benar  mencerminkan makanan tradisional, yang didukung juga dengan keunikan prooduknya.Hal ini dikarenakan nilai pangan dari luar ditentukan oleh indra konsumen , pertama mereka akan melihat apakah bentuknya menarik dan apakah rasanya enak.
Faktor selanjutnya adalah bahan dasar pembuatannya, jika dasar pembuatannya sudah populer di wilayah tersebut maka berpeluang besar untuk menarik perhatian konsumen. Inilah salah satu analisa untuk bagaimana mengembangkan makanan sehingga memiliki mutu berkualitas baik dalam kandungan gizi, maupun dari segi ekonomi yang dihasilkan dari pemasarannya. Hal ini dapat dicontohkan dengan pembuatan lumpia bom jantung berkhasiat, yaitu lumpia dengan isi olahan  jantung pisang.
Lumpia merupakan jajanan tradisional yang berkembang di beberapa  generasi di Semarang dan daerah lainnya.Biasanya lumpia berisi rebung, ayam, sayur, telur. Dan disini saya membuat inovasi lumpia dengan isi olahan jantung pisang yang berbeda dengan lumpia yang biasanya. Kenapa jantung pisang, karena saya ingin memanfaatkan jantung pisang yang tadinnya harga jualnya rendah  sehingga memiliki nilai jual yang tinggi dengan menjadikannya isian lumpia, selain itu karena jantung pisang memiliki banyak kandungan gizi diantanranya , setiap 25 gr jantung pisang mengandung 31 kkal kalori, 1,2 gram senyawa protein, 0,3 gram lemak dan 7,1 gram karbohidrat. Jantung pisang juga mengandungvitamin A, vitamin B1, vitamin C dan mineral penting seperti fosfor, kalsium, serta zat besi. Selain itu manfaat jantung pisang yang lain adalah mengandung soluble fiber yang tinggi yang berkhasiat untuk melancarkan pencernaan, menangkal serangan jantung, memperlancar siklus darah karena bersifat anti- koagulan yang mencegah penggumpalan darah, selain itu jantung pisang bagus untuk penderita kencing manis karena indeks gelamik( GI) yang ada pada jantung pisang rendah  sehingga aman untuk dikonsumsi oleh penderita Diabetes Melitus. (khasiatherba.com) 
	Lumpia merupakan salah satu makanan tradisional yang digemari masyarakat sehingga dapat dikatakan peneriman atau aksepbilitas masyarakat terhadap lumpia cukup tinggi, ini merupakan peluang usaha yang bagus, sehingga pemanfaatan olahan jantung pisang yang lezat untuk mengisi lumpia ini adalah pilihan yang tepat untuk memulai suatu usaha.

1.2. Rumusan Masalah
Dari latar belakang di atas, perumusan masalah dalam Gagasan ini adalah sebagai berikut :
1. Bagaimanakah menumbuhkan kreativitas mahasiswa dengan menciptakan peluang bisnis yang berorientasi pada profit dan inovasi?
2. Bagaimanakah meningkatkan nilaie konomis jantung pisang yang digunakan untuk isi lumpia.
3. Bagaimana cara pembuatan dan pemasaran produk lumpia isi olahan jantung pisang?

1.3. Tujuan
Adapun tujuan yang ingin dicapai adalah sebagai berikut:
1. Memacu mahasiswa untuk berwirausaha melalui inovasi yang tidak hanya menghasilkan profit, namun juga membantu masyarakat.
2. Untuk meningkatkan nilai ekonomis jantung pisang.
3. Untuk mengetahui potensi pasar tentang lumpia isi jantung pisang. 


1.4. Luaran yang Diharapkan
Adapun luaran yang diharapkan dari program adalah sebagai berikut:
1. Terciptanya sebuah produk variant baru berupa lumpia berisi olahan jantung pisang
2. Meningkatnya nilai ekonomis atau harga jual dari jantung pisang yang digunakan untuk mengisi lumpia.

1.5. Manfaat Kegiatan
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
a. Bagi Pemerintah
1. Membantu Pemerintah dalam membudayakan mencintai produk lokal dan tradisional.
2. Membantu mengentaskan masyarakat menjadi yang lebih mandiri menjadi seorang entrepreneur-shipseni budaya bangsa.
3. Rasa bangga akan kreatifitas masyarakat dalam memanfaatkan suatu bahan ( jantung pisang)  yang bertambah nilai ekonomisnya.
b. Bagi Masyarakat
1. Memberikan sumbangan pemikiran bagi masyarakat untuk penganekaragaman produk olahan makanan tradisional.
2. Memberikan pilihan jajanan sehat untuk masyarakat.
3. Memberikan sumbangan pemikiran bagi pengusaha lumpia dalam penganekaragaman bahan makanan.
c.  Bagi Mahasiswa
1. Meningkatkan kreatifitas para mahasiswa, melatih mahasiswa untuk mandiri dengan menciptakan peluang usaha sehingga mengurangi ketergantungan mahasiswa dalam mencari lapangan pekerjaan.
2. Menciptakan karakter mahasiswa menjadi seorang wirausahawan.










BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1. Analisis Produk 
1. Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
Produk yang dibuat dalam propsal ini adalah produk makanan yaitu Lumpia dengan isi olahan jantung pisang yang diberi nama ”Lumpia Bom Jantung Berkhasiat” 
2. Peluang Usaha
Produk ini tergolong baru di pasaran. Dengan karakteristik masyarakat yang gemar akan makanan, dan lumpia ini juga salah satu makanan yang digemari masyarakat, maka lumpia isi olahan jantung ini memiliki peluang usaha yang bagus.

2.2. Strategi Pemasaran
Dalam pemaaran kami menggunakan strategi dan analisis pemasaran.
1. Kebijakan Produksi
Usaha ini bergerak dalam produksi makanan tradisional lumpia yang berisi olahan jantung pisang.
2. Kebijakan Harga
Harga yang ditawarkan kepada konsumen/pelanggan sebesar Rp 2000, 00 per buah. 
Penetapan Harga BEP:
-Bahan Habis Pakai Selama Satu Minggu Rp 1.849.000:16= Rp 115.562
-Biaya Penunjang per hari selama 5 Tahun Rp 1.877.000:5thun: 365 hari 
 = Rp 1.028 / hari
-Biaya lain- lain selama 5 bulan Rp 1000.000: 5bulan: 30 hari = Rp 6.666
-Harga Satuan = (Rp 115.562 + Rp 1.028+Rp6.666): 200 buah/ hari
 = Rp 616.28
-Keuntungan Yang Didapat per buah Rp 2000- Rp 616, 28 = Rp 1383.72

3. Kebijakan Promosi
Direct promotion, secara langsung datang ke masyarakat mempromosikan produk dan memakai leaflet. Melalui dunia maya menggunakan jejaring social seperti facebook dan twitter untuk promo sekaligus penjualan online. Untuk mengedukasi pasar dilakukan melalui pemberian sample gratis saat direct promotion. 
4. Kebijakan Distribusi
Distribusi produk kepada konsumen dilakukan secara langsung di lokasi usaha maupun secara tidak langsung yaitu melalui pengiriman untuk konsumen yang memesan secara online
BAB 3. METODE PELAKSANAAN

Pelaksanan program usaha pembuatan judul ini terdiri dari tiga tahapan, yaitu tahap persiapan, tahap pembuatan, tahap pemasaran.
3.1. Tahap Persiapan
	Tahap persiapan yaitu mempersiapkan alat dan bahan yang diperlukan:
1. Penyewaan Alat berupa Kompr Gas, Tabung gas kecil, wajan penggorengan, wajan anti lengket, panic pengukus, kuas kue, sodet, sendok, pisau, baskom plastic besar, cobek, dan box makanan. 
2. Pembelian bahan- bahan, yaitu bahan untuk membuat kulit lumpia berupa tepung terigu cakra kembar, garam, putih telur, minyak sayur. Dan bahan untuk isi olahan jantung pisang yaitu jantung pisang, cabe, bawang merah, bawang putih, terasi. 

3.2. Tahap Pembuatan
Proses pembuatan kulit lumpia : 
1. Campurkan 200 gram tepung terigu dengan garam hingga rata. Masukan putih telur, aduk- aduk dengan tangan hingga rata lalu tuang sebagian air secara bertahap sambil diuleni terus dan gunakan telapak tangan untuk mengangkat atau membanting adonan. Kemudian tuang air, uleni lagi hingga 15 menit lalu diamkan hingga 40 menit.
2. Panaskan wajan anti lengket di atas api kecil, olesi dengan sedikit minyak. Celupkan kuas kue yang lebar dalam adonan lalu oleskan pada wajan dengan rata.
3. Panaskan hingga bagian pinggirnya mengelupas lalu angkat dan lakukan hingga adonan habis. Lapisi tiap lembar adonan dengan kertas minyak agar tidak lengket.
  Proses pembuatan isi kulit lumpia dan lumpia hingga jadi :
1.  Kupas Jantung pisang
2. Kukus jantung pisang hingga matang, kemudian diangkat dan ditiriskan. 
3. Buat bumbu untuk mengolah jantung pisang yaitu goreng cabe, bawang merah, bawang putih dan terasi.
4. Haluskan dengan cobek cabe, terasi dan bawang yang sudah digoreng tadi.
5. Potong- potong jantung pisang yang sudah ditiriskan tadi, kemudian campurkan dengan ulegan cabe, terasi dan bawang tadi. Sambal hingga halus
6. Kemudian goreng ulegan sambal jantung tadi.
7. Siapkan kulit lumpia yang sudah jadi 
8. Isi Kulit lumpia dengan sambal jantung yang sudah matang tadi, lipat, kemudian goreng hingga matang kecoklatan. Angkat dan lumpia isi olahan jantung siap dipasarkan.

3.3. Tahap Pemasaran
Produk dipasarkan sesuaikan dengan apa yang telah direncanakan.Yaitu dengan mendistibusikan langsung ke konsumen, menitipkan di warung makan dan penjulan online pesan antar.

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Anggaran Biaya
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	Peralatan penunjang
	Rp    1.877.000

	Bahan habis pakai
	Rp    1.849.000

	Perjalanan
	Rp       600.000  

	Lain-lain
	Rp       400.000 

	JUMLAH
	Rp   4.726.000



4.2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan
	· 
	
	
	
	

	2.
	Proses penyediaan alat dan bahan serta sarana penunjang
	· 
	· 
	· 
	· 
	· 

	3.
	Promosi
	· 
	· 
	· 
	· 
	· 

	4.
	Produksi dan pemasaran
	· 
	· 
	· 
	· 
	· 

	5.
	Analisa hasil dan  pengembangan produk
	
	· 
	· 
	· 
	· 

	6.
	Laporan akhir dan evaluasi
	
	
	
	
	· 















DAFTAR PUSTAKA


-Khasiat Jantung Pisang (http://www.khasiatherba.com/ulam/khasiat-pokok-pisang.html), diakses tanggal 7 Juni 2015 pukul 22.45
-Resep pembuatan kulit lumpia (http://www.resepumi.com/resep-kulit-lumpia.html), 
 Diakses tanggal 8 Juni 2015 pukul 18.40
































LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri Ketua
	Nama Lengkap
	Dewi Linda

	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	Program Studi   
	Akuntansi S1 / Fakultas Ekonomi

	NIM
	[bookmark: OLE_LINK1]7211414058

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kebumen, 14 Agustus 1995

	E-mail   
	dewilinda.mail@gmail.com 

	Nomor Telepon/HP   
	087737693547


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN JEMUR
	SMP N 3 Kebumen
	SMK N1 Kebumen

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat


D. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	Juara III LCC 4 PILAR
Juara III LCC Perpajakan
	MPR
Dirjen Pajak

	2013
2013


	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.
Semarang,  9 Juni 2015


                Pengusul,	



(Dewi Linda)
Identitas Diri Anggota 1

	Nama Lengkap
	Aprilia Siska Widyawati

	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	Program Studi   
	[bookmark: _GoBack]PG PAUD S1

	NIM
	1601413019

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	

	Nomor Telepon/HP   
	


A. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	         SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
-
	
	


C. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.
Semarang, 9 Juni 2015
						 Pengusul,
							

						(Aprilia Siska Widyawati)


A. Identitas Diri Anggota 2
	Nama Lengkap
	Hikma Nunki Mayshinta

	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	Program Studi   
	Pendidikan Luar Sekolah S1

	NIM
	1201413031

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	

	Nomor Telepon/HP   
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	 
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	11
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan

Semarang, 9 Juni 2015
						 Pengusul,

							

							(Hikma Nunki Mayshinta)



A. Identitas Diri Dosen Pembimbing
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	Jenis Kelamin  
	

	Program Studi   
	

	NIDN
	

	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	E-mail   
	

	Nomor Telepon/HP   
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	11
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan.



Semarang,  	Juni 2015
						 Pembimbing,
						

(Dosen.)


Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah

	Sewa tempat
	Tempat produksi
	5 bulan
	Rp 60.000
	Rp  300.000

	Kompor Gas
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp 250.000
	Rp  500.000  

	Regulator
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp   75.000
	Rp  150.000

	Tabung Gas kecil
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp 150.000
	Rp  300.000 

	Wajan penggorengan
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp 45.000
	Rp   90.000

	Wajan Anti Lengket
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp 70.000
	Rp   70.000  

	Panci pengukus
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp 55.000
	Rp   55.000 

	Kuas Kue
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp   5000
	Rp     5.000

	Sendok
	Peralatan Produksi
	1 lusin
	Rp 12.000
	Rp   12.000

	Saringan Besar
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp 10.000
	Rp   20.000

	Sodet
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp 15.000
	Rp   30.000    

	Pisau
	Peralatan Produksi
	3 buah
	Rp 15.000
	Rp   45.000     

	Cobek
	Peralatan Produksi
	1 buah
	Rp 20.000
	Rp   20.000

	Box Makanan
	Peralatan Produksi
	10 Buah
	Rp 25.000
	Rp 250.000

	Baskom Plastik Besar
	Peralatan Produksi
	2 buah
	Rp 15.000
	Rp   30.000    

	SUBTOTAL 
	Rp 1.877.000  






2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Kantong kertas kecil
	Kemasan lumpia
	200 buah
	Rp     500 
	Rp    100.000 

	Stiker Kertas 
	Label Lumpia
	200 lembar
	Rp     500
	Rp    100.000 

	Tepung Terigu cakra Kembar 
	Bahan Baku
	 10 kg
	Rp 11.000
	Rp    110.000  

	Garam Halus
	Bahan Baku
	 10 pack
	Rp    1000 
	Rp      10.000      

	Telur 
	Bahan baku
	 16 kg
	Rp. 19.000
	Rp   304.000   

	Minyak Sayur
	Bahan baku
	 16 liter
	Rp  15.000
	Rp   240.000   

	Jantung Pisang
	Bahan Baku
	 200 buah
	Rp    3000 
	Rp   600.000

	Cabe
	Bahan Baku
	 5 kg
	Rp 20.000
	Rp   100.000   

	Bawang Merah
	Bahan Baku
	 5 kg
	Rp 25.000
	Rp   125.000   

	Bawang Putih
	Bahan Baku
	 7 kg
	Rp 20.000
	Rp   140.000

	Terasi
	Bahan Baku
	2 pack
	Rp  10.000
	Rp     20.000

	SUBTOTAL  
	Rp1.849.000




3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Perjalana
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sekaran – Ungaran -Semarang
	Belanja bahan baku 
	 30 x 2  orang pulang pergi
	Rp. 10.000
	Rp  600.000

	SUBTOTAL = Rp. 
	Rp 600.000







4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterengan

	Publikasi
	Poster, leaflet, spanduk.
	1
	Rp 200.000 
	Rp 200.000

	Uji 
	Uji produk
	1
	Rp 150.000
	Rp 150.000 

	Laporan 
	Administrasi
	1
	Rp  50.000
	Rp   50.000 

	SUBTOTAL 
	Rp 400.000





Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 
	No
	Nama 
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Dewi LInda
	Akuntansi S1
	Akuntansi
	8 jam / hari
	Penanggung jawab

	2     
	Anggota 1
	
	
	8 jam / hari
	Operasi dan Produksi

	3
	Anggota 2	
	
	
	8 jam / hari
	Keuangan dan Pemasaran































[image: ]Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	
	KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Dewi Linda
NIM			: 7211414058
Program Studi   		: Akuntansi
Fakultas   		: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul LUMPIA BOM JANTUNG BERKHASIAT (Lumpia dengan isi olahan jantung pisang)  yang diusulkan untuk anggaran Rp 4.726.000 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
                Semarang, 8 Juni 2015

Mengetahui,       					   Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,       	    Ketua,



Dr.Bambang Budi Raharjo, M.Si		                Dewi Linda
NIP. 196012171986011001				    NIM.7211414058
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