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RINGKASAN
Di jaman sekarang, banyak masyarakat yang terlalu sering mengkonsumsi fast food yang tentu saja tidak bergizi. Mengingat tidak sedikit masyarakat sekarang mudah terserang penyakit karena komsumsi makan yang tidak teratur dan sembarangan, maka diperlukan adanya inovasi kuliner yang menarik minat masyarakat. Salah satunya adalah olahan puding. Puding jagung pelangi merupakan inovasi kuliner yang bermanfaat untuk pencernaan. Puding merupakan pilihan yang tepat, sebab jenis makanan ini sangat di gemari oleh anak-anak dan orang tua. Untuk menambah gizi, maka ditambahkanlah jagung yang kaya akan manfaat bagi tubuh, dengan berbagai varian warna menarik.
Target pemasaran puding jagung pelangi atau Pungli ini adalah semua masyarakat terutama anak-anak dan mahasiswa di lingkungan kampus Unnes. Selain kampus, lokasi wisata juga menjadi target utama pemasaran produk ini. Metode yang dipakai dalam mempromosikan PUDING adalah informasi dari mulut ke mulut, sosial media dan bekerja sama dengan warung-warung kecil di wilayah Semarang.


BAB I PENDAHULUAN 
1.1. Latar belakang
Di era sekarang banyak sekali masyarakat salah mengartikan dan memanfaatkan yang seharusnya di komsumsi, seperti adanya olahan fast food yang membuat masyarakat kekurangan akan gizi serta serat, walaupun masyarakat sendiri sudah tahu kalau sering mengkomsumsi fast food dapat merusak sistem saraf, serta gangguan pencernaan lainnya. Menurut hasil penelitian yang dilakukan oleh “Health Education Authority”, usia 15-34 tahun adalah konsumen terbanyak yang memilih menu fast food. 
Walaupun di Indonesia belum ada data pasti, keadaan tersebut dapat dipakai sebagai cermin dalam tatanan masyarakat di indonesia, bahwa rentang usia tersebut adalah golongan pelajar dan pekerja muda. Di kota besar banyak ditemukan konsumen yang memilih menu fast food, karena keterbatasan waktu maupun fasilitas untuk menyiapkan makanannya sendiri. Selain itu pada kalangan tertentu mengkonsumsi fast food juga menjadi bagian dari gaya hidup.  Sehingga tim membuat makanan yang kaya gizi dan serat (“puding”) agar masyrakat tidak kekurangan gizi dalam jumlah bentuk makanan yang di komsumsinya.
Puding yang sehat dibuat menggunakan bahan-bahan alami, seperti gula pasir murni, tanpa bahan pengawet, dan penambah rasa. Semakin alami bahan-bahan yang dipakai, semakin mempertinggi khasiat puding bagi tubuh kita. Puding adalah jenis penganan yang banyak digemari oleh siapapun. Rasanya yang lembut ketika dimakan, warnanya yang eye catching-pun sangat menggugah mata kita. Bahan utama dalam pembuatan puding adalah agar-agar. Untuk kesehatan, banyak sekali manfaat yang bisa kita dapatkan dari agar-agar. Puding juga disarankan sebagai pengganti snack yang mengadung karborhidrat.
1.2. Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat dirumuskan beberapa masalah, sebagai berikut:
1. Bagaimana cara pemasaran yang efektif untuk menjual produk puding?
2. Bagaimana cara meningkatkan kesehatan pencernaan bagi masyarakat?

1.3. Tujuan
Tujuan di produksinya Puding Jagung Pelangi (Pungli) dengan berbagai cita rasa adalah sebagai berikut :
1. Sebagai inovasi sajian jagung dalam bentuk lain, agar menambah minat konsumen.
2. Membuat masyarakat lebih peduli akan pentingnya kesehatan pencernaan dengan memilih pudding sebagai pilihan untuk dikonsumsi.
1.4. Luaran yang Diharapkan
Produk yang dihasilkan adalah puding jagung, puding ini dibuat dengan menyajikan variasi rasa baru yang sehat, murah dan kaya gizi. Puding ini diharapkan nantinya dapat dijalankan oleh mahasiswa dan memiliki keuntungan bisnis yang menjanjikan dan bisa menambah membuka lapangan pekerjaan baru nantinya.
1.5. Kegunaan Program
Setelah produk ini dapat dipasarkan di masyarakat diharapkan ada beberapa manfaat yang dapat dirasakan antara lain:
1. Aspek Kesehatan
Puding Jagung diharapkan dapat memberikan alternatif cemilan berbahan baku alami yang memiliki nilai gizi lebih bagi masyarakat. Dengan demikian, masyarakat dapat mendapatkan satu lagi pilihan minuman kesehatan yang berkualitas.
2. Aspek Sosial - Ekonomi
Penjualan produk Puding jagung dengan harga yang relatif murah diharapkan dapat memberikan alternatif cemilan sehat yang disukai oleh masyarakat namun dengan harga yang terjangkau. Sehingga diharapkan masyarakat dari semua kalangan dapat merasakan manfaat dari penggunaan cemilan sehat ini.


BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.4. Prospek Pengembangan Usaha
Seperti makanan sehat lainnya, Puding juga memiliki banyak manfaat yang baik bagi kesehatan tubuh. Anak-anak biasanya lebih menyukai mengkonsumsi sayuran dalam betuk lain, salah satunya dapat diolah menjadi Puding. Bahan yang terkandung dalam Pudding ini sangat membantu didalam proses pencernaan dalam tubuh, karena didalamnya mengandung agar-agar  atau Jelly yang berasal dari olahan rumput. Sudah banyak peneliti yang membuktikan bahwa rumput laut adalah bahan pangan yang berkhasiat.
Cara membuatnya cukup mudah dan praktis dan dapat digunakan sebagai menu tambahan makanan atau sebagai makanan pembuka yang menyehatkan. Oleh karena itulah, kami terdorong untuk mengembangkan usaha puding dengan bahan dasar jagung yang memiliki bentuk dan warna variatif, namun dengan harga yang terjangkau. 
Dalam usaha melancarkan produksi puding jagung ini, terdapat 4 aspek yang menjadi landasan bahwa usaha produksi ini layak untuk dikembangkan sebagai usaha yang menjanjikan, yaitu :
1. Aspek teknis
Secara teknis lokasi produksi puding jagung ini bertempat di rumah ketua. Lokasi tersebut terletak di Jl. Pisang Lamper Tengah Semarang. Lokasi tersebut dekat dengan pasar sehingga mempermudah dalam pembelian bahan dan alat yang akan dipergunakan nantinya.
2. Aspek manajemen
Adapun tugas-tugas dari masing-masing anggota antara lain :
a. Ketua
1. Sebagai penanggung jawab semua kegiatan usaha
2. Memimpin organisasi dan  mengkoordinir anggota dalam setiap kegiatan
3. Sebagai pengambil kebijakan terhadap semua hal yang berkaitan dengan usaha.
b. Bagian produksi
1. Menyiapkan bahan dan peralatan produksi
2. Melakukan pengontrolan terhadap produk yang dihasilkan
c. Bagian keuangan
1. Sebagai penanggung jawab keuangan 
2. Melakukan pencacatan/rincian keuangan badan usaha
3. Membantu semua proses produksi
d. Bagian pemasaran
1. Sebagai penanggung jawab pemasaran
2. Melakukan promosi hasil produk
3. Melakukan pemesanan produk
3. Aspek pemasaran
Aspek pemasaran merupakan faktor yang penting dari pendirian suatu usahap. Pemasaran ini dilakukan di masyarakat sekitar kampus Unnes .
2.5. Analisa Pasar dan Bisnis
Target pemasaran tim adalah semua kalangan, terutama mahasiswa sekitar kampus. Kami menjual puding ini dengan dengan menjajakkan langsung ke konsumen di kampus.  Tim juga membidik pusat keramaian CFD (Car Free Day) yang diadakan setiap hari minggu di kawasan Simpang Lima Semarang, untuk menjual hasil olahan puding.  Untuk rencana kedepan tim ingin menitipkannya di kantin-kantin universitas atau tempat-tempat kantin strategis. Sehingga produksi tim akan meningkat apabila semakin banyak barang yang kita jajakan.
2.6. Gambaran Produk
“Pungli”  merupakan produk jajanan  kesehatan dengan bahan dasar utama dari Jagung dan agar-agar yang kaya akan serat dan baik untuk pencernaan. Jagung sendiri merupakan sayuran yang mengandung karbohidrat selain padi dan gandum, sehingga jagung dapat dijadikan sebagai sumber karbohidrat. Puding jagung memang sengaja dibuat dari bahan dasar agar-agar bubuk yang dipadukan dengan jagung manis yang sudah diserut atau diblender. Keduanya merupakan perpaduan bahan makanan yang sangat cocok. Produk “Puding jagung pelangi” diproduksi dalam kemasan cup 125 ml dan disajikan dalam keadaan dingin. Sebagai bentuk komitmen kami dalam memproduksi jajanan kesehatan yang diminati oleh pasar, kami menyediakan tiga pilihan warna, yaitu original (kuning), merah, dan hijau.

BAB III METODE PELAKSANAAN
4.1. Tahapan Produksi
Secara umum tahapan produksinya dapat dibagi menjadi dua tahapan besar.
1. Pembuatan Puding
Bahan utama yang digunakan dalam pembuatan “Puding Jagung Pelangi” adalah jagung manis yang telah diserut dan diblender sampai halus ditambah agar-agar bubuk, gula pasir, tepung meizena, vanili bubuk, garam, dan santan kelapa dengan komposisi tertentu. Bahan-bahan yang digunakan merupakan bahan yang masih segar dan aman untuk dikonsumsi, serta baik untuk pencernaan. 
Proses perebusan dilakukan dalam panci besar sampai mendidih dan matang. 
2. Proses Pendinginan
Puding yang sudah direbus, dituang pada cup ukuran 125 ml dan didiamkan selama beberapa menit agar puding mengeras dan sesuai dengan tekstur yang diinginkan. Puding yang sudah dituang ke dalam cup, dimasukkan ke dalam lemari es untuk didinginkan, dan siap untuk dipasarkan.
4.2. Tahapan Pemasaran
Dalam kegiatan ini kami akan memperkenalkan kepada masyarakat bahwa Puding bermanfaat bagi tubuh, karena mengandung banyak serat dan berfungsi untuk melancarkan pencernaan.
Adapun bentuk pengenalan dan promosi yang akan dilakukan sebagai berikut:
1. Pembuatan brosur, mencetak beberapa brosur dengan memberi gambaran keuntungan membeli produk tim
2. Menggunakan jejaring sosial, seperti: facebook, twitter, instagram, dan situs-situs yang menyediakan iklan gratis
3. Personal selling, dimana tim langsung menjajakkan kepada pembeli di beberapa tempat seperti kampus dan acara Car Free Day

IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. Anggaran Biaya
	No
	Barang
	Jumlah Barang
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah Harga (Rp)

	Biaya peralatan

	1
	Blender
	1 unit
	250.000
	250.000

	2
	Kompor Gas
	1 unit
	350.000
	350.000

	3
	Tabung Elpigi
	1 unit
	180.000
	180.000

	4
	Termos es
	2 unit
	75.000
	150.000

	5
	Regulator
	1 unit
	65.000
	65.000

	6
	Selang Gas Elpigi
	1 unit
	32.500
	32.500

	7
	Pengaduk
	1 unit
	15.000
	15.000

	8
	Panci
	2 unit
	75.000
	150.000

	9
	Gelas Ukur
	1 unit
	20.000
	20.000

	10
	Saringan
	2 unit
	5.000
	10.000

	11
	Gunting
	1 unit
	6.000
	6.000

	12
	Galon air mineral
	1 unit
	50.000
	50.000

	13
	Pisau
	1 unit
	2.500
	2.500

	Subtotal
	1.281.000

	Biaya Bahan habis pakai

	1
	Jagung manis 
	40 buah
	1.500
	60.000

	2
	Agar-agar
	80 bungkus
	2.000
	160.000

	3
	Gula
	20 kg
	12.000
	240.000

	4
	Tepung meizena
	5 kg
	7.000
	35.000

	5
	vanili bubuk
	1 pack
	13.000
	13.000

	6
	Garam
	1 bungkus
	3.000
	3000

	7
	Santan Kelapa
	20 bungkus
	2.500
	50.000

	9
	Kemasan
	10 pack
	15.000
	150.000

	10
	Sendok plastik
	2 pack
	10.000
	20.000

	11
	Susu kental manis
	4 kaleng
	9.000
	36.000

	12
	Es Batu
	80 buah
	500
	40.000

	Subtotal
	807.000

	Biaya Perjalanan

	1
	Pemasaran dan Promosi 
	
	100.000
	400.000

	2
	Transportasi 
	
	100.000
	400.000

	Subtotal
	800.000

	Biaya lain-lain

	1
	Biaya cetak laporan
	120  lembar
	300
	36.000

	2
	Penjilidan
	6 jilid
	3.000
	18.000

	3
	Cetak Brosur
	20 lembar
	5.000
	100.000

	4
	Uang Listrik dan Gas Elpigi (4 bulan)
	
	70.000
	280.000

	5
	Konsumsi(4 bulan)
	
	100.000
	400.000

	Subtotal
	834.000

	Total
	3.722.000

	5% Total*dana tak terduga dan kemungkinan kenaikan harga
	186.100

	Grand Total Permodalan
	3.908.100


4.2. Jadwal Kegiatan
	No
	Uraian Kegiatan
	Waktu

	
	
	BULAN I
	BULAN II
	BULAN III
	BULAN IV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Persiapan tempat dan
peralatan produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Uji coba dan optimasi
produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Penjualan di lingkungan kampus

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Promosi dengan sosial media dan brosur
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Penjualan diluar lingkungan kampus

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	





LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Intan Setyawati

	2
	Jenis Kelamin  
	 Perempuan

	3
	Program Studi   
	S1 Akuntansi 

	4
	NIM
	7211413062

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Semarang, 26 januari 1995 

	6
	E-mail   
	intandefind@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085740971812


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Lamper Tengah 02 Semarang
	SMP Negeri 39 Semarang
	SMK Negeri 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop PKM GT-AI FE  UNNES 2014
	
	25 Februari 2013
GSG FIP UNNES

	2   
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	Peraih Nilai 100 Mapel Matematika Ujian Nasional SMK tahun 2013
	SMK Negeri 2 Semarang
	2013

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-Kewirausahaan.
Semarang, 5 Juni 2015
							 Pengusul,

							Intan Setyawati
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Tya Restianti

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	S1 Akuntansi 

	4
	NIM
	7211413044

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Semarang, 22 April 1995

	6
	E-mail   
	restiantya@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	  085640274164


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD AL-IRSYAD
	SMP Negeri 6 Semarang
	SMK Negeri 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop PKM GT-AI FE  UNNES 2014
	
	25 Februari 2014
GSG FIP UNNES

	2   
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-Kewirausahaan.
Semarang, 5 Juni 2015
							 Pengusul,

							Tya Restianti



A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Tria Sugiarti

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	S1 Akuntansi 

	4
	NIM
	8111413113

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Semarang, 

	6
	E-mail   
	Tria_leo@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085725514368


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 1 Trasan
	SMP N 1 Wonosari
	SMA Negeri 1 Wonosari

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       

	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-Kewirausahaan.
Semarang, 5 Juni 2015 Pengusul,
							

							Tria Sugiarti


A. 
A.Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Khomsah Noor Septiana

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	S1 

	4
	NIM
	7311414159

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Semarang, 199

	6
	E-mail   
	Analn.bl@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	  083842877759\


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD Al-Fatah Semarang
	SMP Negeri  4Semarang
	SMK Negeri 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       

	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM-Kewirausahaan.
Semarang, 5 Juni 2015
							 Pengusul,

							Khomsah Noor Septiana
Lampiran 2. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Intan Setyawati
	Akuntansi
	
	15 jam
	Ketua pelaksana program dan produksi

	2
	Tria Sugiarti
	Ilmu Hukum
	
	14 jam
	Produksi dan pemasaran

	3
	Tya Restianti
	Akuntansi
	
	14 jam
	Keuangan dan pemasaran

	4
	Khomsah Noor Septiana
	
	
	14 jam
	Produksi dan pemasaran
















Lampiran 3. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Intan Setyawati
NIM			: 7211413086
Program Studi   	: S1 Akuntansi
Fakultas   		: Fakultas Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM – Kewirausahaan saya dengan judul: 
PUNGLI “Puding Jagung Pelangi” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 5 Juni 2015
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       



Dr Bambang Budi raharjo. M.Si.		 		Intan Setyawati
NIP.196012171986011001					NIM. 7211413062
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