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RINGKASAN
	Ringkasan pembuatan makalah ini adalah suatu ide pejualan produk/makanan yang di semarang sendiri belum ada yaitu ‘Sate Jamput’ (Jamur Tiram Putih). Sate ini mengandung banyak sekali Protein dan Vitamin C sehingga baik untuk tumbuh kembang tubuh kita. Kami berharap program ini akan berhasil di pasaran Semarang,jika program ini berhasil maka kami akan berusaha terus mengkembangkan produk tersebut agar bisa terjual di kota-kota lain bukan hanya di kota Semarang sendiri tetapi kami akan membuka stan/toko di kota-kota lain seperti Solo,Jogja,Dan Magelang supaya lebih banyak masyarakat yang mengenal produk ini. 
Jajanan inovasi ‘Sate JAMPUT’ yang bernilai gizi tinggi dan bebas kolestrol dapat menjadi solusi untuk memenuhi kebutuhan gizi masyarakat serta membuka peluang menjadi jajanan favorit baru masyarakat, karena masih minimnya produk olahan jamur. Oleh karena itu, kami memilih jamur selain sebagai inovasi baru juga ingin berperan dalam menjaga kesehatan banyak masyarakat khususnya di kota Semarang dalam bentuk jajanan yang sehat dan bergizi tinggi.
Rencana usaha ini awalnya memiliki tujuan yang baik untuk masa depan kami. Tujuannya selain ingin mendapat keuntungan dan tambahan uang saku, usaha ini diharapkan dapat meringankan beban orang tua kita sehingga tidak perlu membiayai uang saku, lalu ingin memperbaiki kondisi gizi masyarakat di Semarang lewat jajanan ini, karena secara manusiawi, masyarakat Semarang memiliki tingkat ketertarikan tinggi akan suatu inovasi jajanan.

Program ini memiliki kegunaan baik antara lain : 
1. Kegiatan ini dapat mengasah keterampilan berwirausaha mahasiswa.
2. Kegiatan ini melatih kemampuan bekerja sama di dalam tim.
3. Dapat meningkatkan sosialisasi dengan masyarakat luas
4. Dapat meningkatkan manajemen waktu dan uang mahasiswa.
5. Dapat meningkatkan konsumi masyarakat akan jamur tiram.
6. Dapat mengenal sebuah produk jajanan Sate Jamur Tiram Putih “JAMPUT”.

	



BAB I
PENDAHULUAN

LATAR BELAKANG MASALAH
	            Anak muda zaman sekarang tidak lepas dari yang namanya jajanan. Jajanan sudah menjadi makanan ringan sehari-hari dan telah menjadi budaya masyarakat. Jajanan sekarang, kebanyakan masih belum memenuhi kriteria gizi yang baik. 
            Ada macam-macam bahan yang dapat diolah sebagai jajanan, antara lain yang berasal dari hewan dan nabati. Sebagian besar jajanan diolah dari bahan hewani, padahal sebagian bahan dari hewani mengandung kolestrol (rambak dan cilok), sehingga berpengaruh buruk bagi kesehatan. Pengolahan jajanan sebagian besar menggunakan minyak goreng/digoreng, sehingga menambah resiko kolestrol tinggi.
            Tidak demikian dengan bahan nabati, bahan yang berasal dari nabati hampir tidak ada yang mengandung kolestrol sehingga aman dikonsumsi oleh tubuh. Jamur crispy juga termasuk dalam jajanan yang berasal dari nabati. Meskipun jamur memiliki kandungan gizi yang baik (jamur tiram putih), tapi jika pengolahannya tidak sesuai maka kandungan gizi dalam jamur akan berkurang. Kebanyakan sekarang, pemanfaatan jamur tiram putih diolah menjadi crispy (digoreng), sehingga kandungan gizi jamur akan berkurang dan juga akan menambah kolestrol yang berasal dari minyak goreng tersebut.
            Masyarakat yang mengonsumsi jajanan dipasaran dapat dikatakan tidak stabil, hal tersebut dikarenakan belum banyaknya inovasi jajanan baru yang sehat, sehingga masyarakat terasa bosan dan beralih ke makanan berat. Hal inilah yang akan membuat peluang pasar jajanan-jajanan sehat yang berinovasi baru terbuka lebar. Salah satu cara yang dapat mengalihkan perhatian masyarakat adalah membuat jajanan yang memiliki kandungan gizi tinggi, tetapi harganya dapat dijangkau masyarakat dengan pengolahan dan pengemasan yang sehat.
            Komposisi jajanan yang akan disajikan adalah jamur tiram putih yang dioah menjadi sate jamur dengan berbagai macam bumbu seperti barbeque, bumbu sate asli, balado dan lain-lain. Cara pengolahan dibakar (seperti sate pada umumnya) agar cita rasa dan aroma terjaga dan bebas kolestrol (non minyak goreng) dengan kemasan yang ramah lingkungan (menggunakan daun pisang). Kandungan gizi dan khasiat jamur tiram memiliki kadar protein yang tinggi dengan asam amino yang lengkap, termasuk asam amino esensial yang dibutuhkan manusia.



 PERUMUSAN MASALAH
Permasalahan yang menjadi latar belakang proposal ini adalah :
1. Minimnya jajanan sehat dan kaya gizi yang belum mencukupi kebutuhan energi harian.
2. Jamur tiram putih kaya protein nabati dan kalori belum banyak dimanfaatkan sebagai jajanan.
3. Konsep penyajian produk yang kreatif dan ramah lingkungan sehingga meningkatkan selera konsumen.
TUJUAN PROGRAM
Program ini bertujuan:
1. Meningkatkan nilai jual jamur tiram putih sebagai pangan sehat dan kaya gizi.
2. Menambah keragaman pangan yang sehat dengan harga terjangkau bagi masyarakat.
3. Meningkatkan keterampilan (softskill) berwirausaha.
4. Membantu asupan energi harian.
 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Produk yang dihasilkan adalah sate jamur tiram putih. Sate jamur tiram putih yang dibuat menyajikan variasi menu jamur yang sehat, murah, dan kaya gizi. Sate Jamur tiram putih ini diharapkan nantinya dapat dijalankan oleh mahasiswa dan memiliki keuntungan bisnis yang menjanjikan.












BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Rencana usaha ini awalnya memiliki tujuan yang baik untuk masa depan kami. Tujuannya selain ingin mendapat keuntungan dan tambahan uang saku, usaha ini diharapkan dapat meringankan beban orang tua kita sehingga tidak perlu membiayai uang saku, lalu ingin memperbaiki kondisi gizi masyarakat di Semarang lewat jajanan ini, karena secara manusiawi, masyarakat Semarang  memiliki tingkat ketertarikan tinggi akan suatu inovasi jajanan.
1. Product (Produk)
Produk ini merupakan pengembangan dari pengolahan jamur tiram sebagai bahan pangan alternatif. Keunggulan yang dimiliki produk ini adalah mengangkat keunggulan jamur sebagai sumber protein nabati serta karbohidrat yang lebih mudah dicerna dan lebih murah. “Sate Jamput” memiliki beberapa variasi rasa,yaitu:
a. “Sate Jamput” Original
Jamur tiram yang dibakar dengan bumbu sate original.
b. “Sate Jamput” rasa barbeque
   Jamur tiram yang dibakar dan diberi bumbu barbeque .
c. “Sate Jamput” rasa balado.
 Jamur tiram yang dibakar dan diberi bumbu balado.
d. “Sate Jamput” rasa ayam panggang.
Jamur tiram yang dibakar dan diberi bumbu ayam panggang.
2. Price (Harga)
  Sate jamur tiram putih ini dijual dengan harga Rp 5000 per porsi. Penentuan harga Rp 5000 per porsi dengan pertimbangan bahwa sasaran utama produk satu jamur adalah mahasiswa dan masyarakat kalangan menengah ke bawah, sehingga harga jual yang tidak terlalu tinggi akan membantu memperlancar proses penjualan. Harga tersebut juga ditentukan berdasarkan perhitungan dengan biaya produksi Sate Jamput, sehingga telah diperhitungkan besarnya nilai keuntungan yang akan diperoleh.
3. Place (Tempat/Lokasi Produksi)
Tempat produksi sate jamput ini kami akan mengambil tempat yang berdekatan dengan pasar tradisional,karena bahan baku utama sate ini hanya terdapat di pasar tradisional daerah pecinan.
4.Promotion (Promosi)
  Secara umum, dalam memasarkan produk yang baru, maka sektor promosi merupakan hal yang sangat penting untuk kami perhatikan. Hal-hal yang dapat dilakukan untuk mempromosikan produk kami yaitu:  
a. Penyebaran Informasi secara langsung
           Penyebaran informasi secara langsung dilakukan oleh kelompok “Sate Jamput” dengan cara promosi dari mulut ke mulut. Cara promosi demikian dimulai pada teman-teman kami. Dengan begitu, diharapkan dapat memberi kejelasan produk yang lebih efektif dan setelah itu, diharapkan konsumen akan dapat menyebarkan keunggulan produk kami kepada lebih banyak orang.
b. Pemberian Informasi secara tidak langsung
           Pemberian informasi secara tidak langsung dilakukan dalam beberapa bentuk kegiatan, diantaranya penyebaran brosur , penempelan poster, pemasangan spanduk, dan pemasangan banner produk “Sate Jamput” akan menggambarkan keunggulan produk kami dalam media promosi tersebut yang secara otomatis juga akan menyertakan nomor telepon untuk memudahkan konsumen yang akan meminta pesanan.
c. Melalui sarana teknologi dan informasi
          Semakin berkembangnya teknologi, fasilitas internet semakin mudah didapatkan.  Jadi sudah hal yang lumrah jika memanfaatkan internet sebagia media promosi. Promosi dapat dilakukan melalui jejaring sosial seperti facebook dan twitter. Selain itu promosi juga dapat dilakukan melalui blog.
5.People (Orang)
        Sate Jamput menggunakan sumber daya manusia untuk membuat dan memasarkan produknya. Tanpa adanya manusia, Produk Sate Jamput tidak akan bisa dibuat  dan dipasarkan. Sate Jamput dibuat dan dipasarkan oleh 4  orang yang semuanya merupakan anggota dari pembuatan PKM Kewirausahaan ini. Konsumen sebagai pembeli berinteraksi dengan pembuat dan pemasar sate jamput sehingga menciptakan kondisi jual beli.
6.Physical Evidence (Bukti Fisik)
         Sate Jamput dalam pemasarannya memiliki beberapa ciri-ciri. Ciri tersebut adalah perbedaan dalam sistem pengemasan yang menggunakan plastik mika. Daun pisang digunakan untuk lapisan dalam plastik mika untuk menjaga cita rasa dan aroma yang khas.
7.Process (Proses)
Proses pembuatan Sate Jamput dilakukan secara manual dengan menggunakan tusuk sate. Penggunaan tusuk sate dipilih karena tusuk sate  merupakan bahan yang ekonomis dan dapat dikatakan menarik bagi konsumen. Penggunaan tusuk sate juga berdasarkan alasan bahwa pada umumnya sate selalu menggunakan tusuk sate.



METODE PELAKSANAAN PROGAM

1. Pra Produksi
Tahap Perencanaan
 Hal pertama yang dilakukan pada saat tahap perencanaan yaitu survei pasar yang dilakukan sebagai langkah awal dalam memulai sebuah usaha. Tujuan dilakukannya survei  adalah untuk mengetahui kondisi pasar, minat konsumen, dan perencanaan inovasi lebih lanjut.
Hal kedua yang perlu dilakukan pada saat tahap perencanaan yaitu melakukan studi kelayakan terhadap usaha yang akan dijalankan. Kegiatan ini dilakukan untuk mengetahui apakah kegiatan ini memiliki prospek yang menguntungkan dan memiliki prospek jangka panjang.
Tahap Persiapan
Persiapan yang perlu dilakukan adalah meliputi persiapan dalam pemilihan dan penyediaan tempat serta sarana dan prasarana untuk menunjang proses produksi.
Persiapan dan pengadaan  bahan baku serta bumbu-bumbu untuk langkah awal memulai suatu usaha. Persiapan bahan baku yang lengkap akan memudahkan saat proses produksi seuatu usaha.
Tahap Pengadaan Produk
Pembuatan sampel barang diperlukan sebagai langkah awal untuk mengetahui kualitas suatu produk sebelum nantinya dipasarkan dalam jumlah besar. Dalam pembuatan tester, hal yang perlu dilaksanakan untk mengetahui cita rasa produk, pengemasan produk, takaran produk per sajian serta penampilan produk. Sampel yang telah dibuat kemudian dibuat sebagai acuan untuk mengenali selera masyarakat dan dapat dijadikan sebagai tolok ukur produk yang bagaimana yang sesuai dengan selera masyarakat.

2. Produksi
Tahap pelaksanaan kegiatan
Proses produksi merupakan kegiatan inti dari aktivitas wirausaha, kegiatan produksi memiliki beberapa tahapan, tahapapn tersebut meliputi persiapan bahan baku, kegiatan pengolahan  dan pembuatan produk, pengemasan, dan juga pemasaran kepada konsumen
Salah satu kegiatan produksi adalah pemasaran. Pemasaran merupakan kegiatan yang sangat penting karena dengan pemasaran, produk yang dihasilkan dapat dipasarkan kepada konsumen. Pemasaran dapat dikatakan berhasil ketika terdapat suatu strategi pemasaran yang efektif dan menarik konsumen, misalnya melalui mekanisme penentuan segmentasi pasar dan pemasaran melalui media-media sosial yang atraktif dan dapat menarik konsumen. Pemasaran juga harus memperhatikan segmentasi konsumen dan segmentasi lokasi pemasaran, kegiatan promosi dan kegiatan perluasan usaha atau pangsa pasar.
Promosi dilaksanakan dengan tujuan untuk mengenalkan produk kepada konsumen. Hal ini dilakukan dengan membuat pamflet-pamflet yang di design  dengan sedemikian rupa dan berisi informasi tentang gambaran produk, penawaran barang dan harga,  cara pemesanan, diskon yang diberikan kepada pelanggan serta mengenai lokasi penjualan produk. Sasaran pamflet  ini adalah tempat-tempat umum yang potensial untuk dikunjungi banyak orang, seperti pasar, alun-alun kota, kantor-kantor pemerintah, lembaga pendidikan, dan pada tempat-tempat strategis misalnya di daerah perempatan atau pertigaan jalan raya yang sering dilalui oleh banyak orang.
3. Pasca Produksi
Tahap pelaporan
Tahapan akhir yang dilakukan adalah kegiatan pelaporan yang berada pada tahap pasca produksi. Tahap pelaporan berisikan laporan data kegiatan mulai dari tahap pasca produksi dan tahap produksi dengan durasi waktu tertentu. Tahap pelaporan ditujukan untuk mengetahui rangkaian kegiatan usaha dan keuntungan yang didapat, sehingga diperoleh data yang akurat sebagai bahan evaluasi.














JADWAL PELAKSANAAN KEGIATAN
Kegiatan  PKM ini direncanakan berlangsung 4 bulan. Rencana program ini tertera pada tabel dibawah ini :
	No
	Kegiatan bulan 1
	Kegiatan bulan 2
	Kegiatan bulan 3
	Kegiatan bulan 4

	1.Pembelian alat
	X
	X
	
	

	2.Pembelian Bahan
	
	
	
	X

	3.Riset Pasar
	X
	
	
	

	4.Pembuatan Kemasan
	
	
	X
	

	5.Produksi pemasaran,Evaluasi,Dan konsultasi
	
	
	
	X

	6.Promosi
	
	
	
	X

	7.Pembuatan Phamlet
	
	
	X
	

	8.Pembuatan Laporan
	
	
	
	X



RINCIAN BIAYA

	Nama
	Harga
	Jumlah Satuan
	Total Harga

	Alat Bakar
	565.000
	1
	565.000

	Telenan 
	10.000
	3
	30.000

	Pisau
	20.000
	3
	60.000

	Blender
	175.000
	1
	175.000

	Banner
	300.000
	6
	1.800.000

	Panci Besar 
	33.000
	1
	33.000

	Sendok 
	5.000
	5
	25.000

	Nampan
	10.000
	3
	30.000

	Piring
	5.000
	5
	25.000

	Stampel
	35.000
	1
	35.000

	TOTAL
	
	
	2.778.000






BIAYA VARIABEL ( PER BULAN )
	Nama
	Harga
	Satuan Total
	Total

	Jamur Tiram Putih	

	18.000/Kg
	100
	1.800.000

	Sujen
	100/Batang
	3000
	300.000

	Kecap
	35.000/Botol
	5
	175.000

	Mentega
	25.000/Kg
	30Kg
	750.000

	Kacang 
	16.000/Kg
	60Kg
	960.000

	Gula Merah
	12.000/Kg
	30Kg
	360.000

	Daun Pisang
	500/Buah
	100Buah
	50.000

	Bumbu Perasa
	5.000/Kg
	20Kg
	100.000

	Arang
	2.500/Plastik
	15Plastik
	37.500

	Tinta Stempel
	10.000
	1
	10.000

	Garam
	500/Bungkus
	50
	25.000

	Sewa Lapak
	600.000/Lapak
	2
	1.200.000

	Transportasi
	100.000/PP
	4
	400.000

	Kemasan
	2.000/Bungkus
	100Pcc
	200.000

	TOTAL
	
	
	5.925.000




Total Pengeluaran Rp.8.703.000













ALAT DAN BAHAN :
Bahan Yang Digunakan :
1. Jamur Tiram Putih 
2. Kecap
3. Garam
4. Air
5. Mentega 
6. Lombok
7. Gula Merah
8. Arang Kayu
9. Kacang Goreng
10. Perasa Barbeque
11. Perasa Balado
12. Perasa Ayam Panggang

Alat Yang Digunakan :
1. Pisau
2. Telenan 
3. Daun Pisang
4. Kuas
5. Tempat Pembakaran
6. Sendok











Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
· BIODATA KETUA 
Nama			: Anita Sholikhah Kurnianingsih 
NIM			: 1401414154
TTL			: Semarang, 7 January 1997
Agama 		: Islam 
Alamat rumah	: Jl. Pamularsih III no.29b rt05 rw.08 kelurahan bojong salaman kecamatan Semarang barat, semarang
Pendidikan		: SD Bojong Salaman Semarang
			 SMP Kesatrian 2 Semarang 
			 SMA Negeri 6 Semarang
No.Hp			: 089687336610
Email			: anitakurniaa@gmail.com














· BIODATA ANGGOTA 1
Nama			: Avis Yudha 
NIM			: 1401412355
TTL			: Semarang, 24 Juni 1994
Agama 		: Islam 
Alamat rumah		: Jl.dr.suratmo 50 kelurahan kembangarum, semarang barat, semarang 
Pendidikan		: SD Lebdosari 01 Semarang
			 SMP N 1 Semarang 
			 SMA Negeri 6 Semarang
No.Hp			: 089630497975
Email			: Visrus@live.com

· BIODATA ANGGOTA 2
Nama			: Tri Wahyuni 
NIM			: 1401414149
TTL			: Semarang, 1 Desember 1995
Agama 		: Islam 
Alamat rumah		: Jl. Karang nongko rt03 rw10 wonosari ngaliyan  
Pendidikan		: SD Tambakaji 01 Semarang
			 SMP N 1 Semarang 
			 SMA Negeri 6 Semarang
No.Hp			: 085641266923
Email			: ayutria69@gmail.com




· BIODATA ANGGOTA 3
Nama			: Trimonah 
NIM			: 1401414178
TTL			: Kendal, 27 Maret 1996 
Agama 		: Islam 
Alamat rumah		: Jl. Pasigitanrt 01 rw 02 boja , kendal  
Pendidikan		: SD N 01 pASIGITAN
			 MTS Miftahulkhoirot branjang 
			 SMA Negeri 12 Semarang
No.Hp			: 085600515917
Email			: trimonah@gmail.com

· BIODATA ANGGOTA 4

Nama			: Alfi Rizqoh
NIM			: 1401414270
TTL			: Batang, 27 January 1996  
Agama 		: Islam 
Alamat rumah		: Jl. Sarimulyo rt 05 rw 03 jatisari subah, batang  
Pendidikan		: SD N Jatisari 2
			  SMP N 2 Subah 
			 SMA N 1 Subah 
No.Hp			: 085741993251




Lampiran 2. Biodata Dosen Pembimbing
Nama				: Dra. Sukardi S.Pd., M.Pd.
NIP				: 195905111987031001
Jenis Kelamin			: Laki-Laki
Bidang Keahlian		: Bahasa Jawa
Jabatan Fungsional		: Dosen 
Kantor	: Jurusan Pendidikan Guru Sekolah Dasar Fakultas Ilmu    Pendidikan Universitas Negeri Semarang
Alamat Rumah		: JL.Tegalsari Rt 05 RW 11 Tambakaji Semarang
Telepon			: 08156692354
Waktu untuk kegiatan PKM 	: 4 bulan


								Dosen Pembimbing 


								Dra. Sukardi S.Pd., M.Pd.
							      	 NIP. 195905111987031001
	

	






LAMPIRAN 3. SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA 


	
SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama 			: Anita Sholikhah Kurnianingsih
NIM			: 1401414154
Program Studi 	: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas		: Fakultas Ilmu Pendidikan
		Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaansaya dengan judul “ PEMBUATAN  SATE JAMUR TIRAM PUTIH SEBAGAI JAJANAN INOVASI DAN KAYA GIZI “  yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga lain. 
	Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

								Semarang, 02 Juni 2014
Pembantu Rektor 												Yang Menyatakan,
Bidang Kemahasiswaan 

Prof Dr.Masrukhi, M.Pd			Anita Sholikhah  Kurnianingsih
NIP. 196205081988031002						NIM. 1401414154
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