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Ringkasan

Bodin atau singkong adalah makanan pokok yang ada di Indonesia.dan sebagian dari penduduk indonesia menggunakan bosin atau singkong ini sebagai bahan oengganti bahan pokok (padi). Tanaman bodin ini memang sangat identik dengan daerah pedesaan, karena sebagian besar warga pedesaan membudidayakan tanaman ini. Walaupun bodin atau singkong ini sering di lihat dengan sebelah mata namun kandungan gizi yang terkandung didalamnya sangat banyak dan bagus untuk oerkembangan tubuh. Selain karena gizi yang terkandung didalamnya, tanaman singkong atau bodin ini memilibanyak banyak manfaat yang sangat diperlukan untuk tubuh yaitu mengandung hampir dua kali lipat kalori daripada manfaat kentang, mungkin salah satu yang tertinggi untuk setiap umbi yang kaya pati. Memiliki kandungan lemak rendah dibandingkan dengan sereal atau kacang-kacangan, merupakan sumber moderat dari beberapa kelompok vitamin B-kompleks yang berharga. Seperti folat, thiamin, piridoksin (vitamin B-6), riboflavin, dan asam pantotenat. BORAK CHOCOLATE “Bodin Rasa Keju Coklat” merupakan salah satu bentuk produk atau kreatifitas yang memiliki nilai kreatif dan nilai jual yang tinggi, sehingga popularits bodin atau singkong semakin memasyarakat dan masyarakat akan mengerti kandungan dan manfaat dari tanaman bodin ini. Tujuan dari BORAK CHOCOLATE adalah: (1)Meningkatkan popularitas bodin (singkong dikalangan masyarakat. (2)Terciptanya sebuah BORAK CHOCOLATE “Bodin Rasa Keju Coklat” sebagai makanan yang mempunyai nilai jual yang tinggi.(3)Meningkatnya  kreativitas  mahasiswa  dalam  bereksperimen  dan menemukan hasil karya inovatif yang bermanfaat bagi masyarakat. (4)Menghasilkan suatu produk yang mampu diaplikasikan dan bermanfaat dalam upaya melestarikan makanan yang khas. Target dari di buatnya BORAK CHOCOLATE ini untuk meningkatkan popularitas bodin atau singkong di masyarakat, menciptakan suatu kreasi makanan yang ekonomis dan bernilai jual tinggi. Waktu yang dibutuhkan dalam pembuatan BORAK CHOCOLATE adalah sekitar satu bulan yang di lakukan di sebuah tempat atau ruko kosong yang telah disewa. 
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BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang Masalah
Dapat dikatakan bahwa kata bodin atau singkong adalah sebuah kata yang kurang memiliki arti makna atau pamor. Tentu saja apabila dilakukan penggolahan yang tepat serta tambahan bahan lain yang bernilai gizi tinggi. Misalnya saja susu, coklat, dan keju. Semua jenis bahan tersebut mengandung protein dan karbohidrat yang sangat di perlukan untuk tubuh. Melihat manfaatnya yang cukup besar namun disisi lain memiliki nilai ekonomis yang rendah, maka kami berkeinginan menjadikan singkong (bodin) tersebut sebagai makanan alternatif yang enak, murah, higienis, dan tentu saja sehat sebab kami menggunakan bahan – bahan yang alami dan segar. Guna mengantisipasi hal tersebut, kami telah melakukan penilaian terhadap lingkungan sasaran penjualan produk kami. Yaitu mahasiswa ,dimana mereka mengharapkan dan menginginkan makanan yang praktis, bermanfaat, , higenis, dan terjangkau di lingkunganya. Maka, setelah kami menebak dan menangkap peluang pasar ini, kami ingin segera dapat menghadirkan produk kami. Yakni borak cocholte ( bodin rasa keju coklat ), dengan di beri tambahan susu, coklat dan keju untuk menambah citra rasa.
Berikut kami beberapa kandungan gizi yang terdapat dalam produk kami:

1. Karbohidrat
Memiliki kegunaan sebagaimana telah diuraikan dimuka.Berasal dari: singkong ( bodin ), sula, susu, 
2. Lemak
Fungsi: pembawa zat – zat makanan esensial,sumber energi tetap pelindung alat – alat tubuh dan melindungi tubuh dari kedinginan juga luka dan penahan lapar. Berasal dari: minyak goreng, mentega,  susu
3. Protein
Fungsi:Mensintesis subtansi-subtansi penting,mengadakan pertumbuhan dan pemeliharaan tubuh,melaksanakan metabolisme tubuh. Berasal dari: keju, mentega, dan susu.

1.2 Rumusan Masalah
			Berdasarkan latar belakang yang telah dipaparkan di atas dapat diketahui bahwa untuk menumbuhkan rasa ketertarikan makanan tradisional dengan harga murah namun berkelas, perlu adanya hal kreatif sebagai upaya mengatasi prmasalahn, maka permasalahn yang akan dibahas adalah :
1. Bagaimana meningkatkan popularitas bodin (singkong)
2.  Bagaimana menciptakan BORAK COCHOLATE “Bodin Rasa Keju Coklat” sebagai makanan yang khas dan bernilai jual tinggi.
3. Bagaimana menjajaki  segmen pasar untuk memasarkan produk yang sudah jadi agar di terima di pasaran

1.3 Tujuan
Program kreativitas ini mempunyai tujuan yaitu:
1. Meningkatkan popularitas bodin (singkong)
2. Menciptakan BORAK COCHOLATE “Bodin Rasa Keju Coklat” sebagai makanan yang khas dan bernilai jual tinggi
3. Membuat BORAK COCHOLATE sebagi produk yang di terima di pasaran


1.4    Luran Yang Di Harapkan
   Luaran yang diharapkan dari Program Kreatifitas Mahasiswa ini antara lain sebagai   berikut:
1. Meningkatkan popularitas bodin (singkong dikalangan masyarakat
2. Terciptanya sebuah BORAK CHOCOLATE “Bodin Rasa Keju Coklat” sebagai makanan yang mempunyai nilai jual yang tinggi
3. Meningkatnya  kreativitas  mahasiswa  dalam  bereksperimen  dan menemukan hasil karya inovatif yang bermanfaat bagi masyarakat.
4. Menghasilkan suatu produk yang mampu diaplikasikan dan bermanfaat dalam upaya melestarikan makanan yang khas 

1.5   Manfaat  
Kegunaan dari Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKMK) ini adalah:
1. Kegunaan ditinjau dari segi Ilmu Pengtahuan dan Teknologi:
a. Mengembangkan  BORAK CHOCOLATE “Bodin Rasa Keju Coklat” sebagai makanan yang bernilai jual tinggi dan sekaligus memperkenalkan bodin (singkong) secara lebih luas lagi.
b. Merangsang dan mengembangkan kreativitas.

2.  Kegunaan ditinjau dari segi masyarakat:
a. Memberikan salah satu solusi dalam upaya menciptakan makanan yang murah ekonomis dan higenis serta berkelas dan bernilai jual tinggi. 
b. Menciptakan inovasi terhadap makanan tradisional yang bernilai jual tinggi.

3. Sebagai wahana untuk mengaplikasikan keilmuan yang telah diperoleh dibangku perkuliahan   dan   sebagai   sarana   untuk   mengembangkan kreatifitas mahasiswa dalam bidang kewirausahaan.
BAB II
TINJAUAN PUSTAKA
2.1 Bodin (singkong)
Bodin atau Singkong merupakan tanaman asli Brazil dan Paraguay, merupakan makanan pokok yang ada di Indonesia dan Thailand, serta beberapa bagian di Afrika. Akarnya berfungsi sebagai sumber yang pati yang sangat baik. Singkong menyediakan energi yang dibutuhkan sebagai bahan bakar, sebagai gaya hidup aktif. Di indonesia singkong merupakn suatu makanan pengganti beras dan juga merupakan makanan cemilan. Kebanyakan singkong di gandrungi oleh warga pedesaan. Namun demikian singkong memiliki banyak kandungan seperti serat,magnesium,vitamin c dan float,sapponin dan juga manfaat seperti : mengandung hampir dua kali lipat kalori daripada manfaat kentang, mungkin salah satu yang tertinggi untuk setiap umbi yang kaya pati. Memiliki kandungan lemak rendah dibandingkan dengan sereal atau kacang-kacangan,.
2.2 Keju
Keju adalah sebuah makanan yang dihasilkan dengan memisahkan zat-zat padat dalam susu melalui proses pengentalan atau koagulas. Proses pengentalan ini dilakukan dengan bantuan bakteri atau enzim tertentu yang disebut rennet. Hasil dari proses tersebut nantinya akan dikeringkan, diproses, dan diawetkan dengan berbagai macam cara.keju memiliki hampir semua kandungan nutrisi pada susu seperti protein,vitamin,mineral, kalsium dan fosfor. Keju merupakan sumber zat besi yang dapat mencegah terjadinya anemia, badan terasa lemah, batuk, dan membantu pembentukan hemoglobin. Pada keju juga mengandung natrium yang berperan penting dalam pengaturan tekanan darah di dalam tubuh,.
2.3 Coklat
Coklat merupakan makanan yang paling familiar dan disukai oleh kebanyakan orang karena rasanya yang lezat. Sebagian besar kandungan coklat, terdiri dari berbagai jenis zat seperti 14% kandungan karbohidrat, 9% protein (terdiri dari zat protein, fenilalanin, asam amino triptofan dan tyrosin),31% lemak,zat-zat lain, seperti  alkanoid (zat yang menyebabkan coklat terasa pahit). Sejumlah kandungan zat dalam coklat yang begitu beragam inilah yang menjadikan coklat baik dikonsumsi dan juga memberikan dampak baik juga bagi kesehatan. Manfaat coklat untuk tubuh yaitu : Meningkatkan Produksi Insulin, Mempengaruhi Peningkatan Aliran Darah, Mengurangi Risiko Serangan Jantung, Menurunkan Berat Badan,
BAB III
METODE PELAKSANAAN
2.4 Waktu dan Tempat Pelaksanaan
Program ini dilaksanakan dalam waktu 1 bulan. Pembuatan BORAK CHOCOLATE “Bodin Rasa Keju Coklat” sebagai media kreatif untuk memperkenal bodin (singkong) kepada masyarakat luar dan mengolahnya menjadi makanan khas yang bernilai jual tinggi. Pembuatan BORAK CHOCOLATE  “Bodin Rasa Keju Chocolate” di laksanakan di ruko hasil tempat sewa. 

2.5 Alat dan Bahan
Alat dan bahan yang diperlukan dalam pembuatan BORAK CHOCOLATE “Bodin Rasa Keju Coklat” adalah : 
1. Alat
· Penggorenngan (2 buah), Kompor,tabung gas, regulator,Tempat rebusan/ panci berukuran besar (1),tempat peniris makanan,sorok (3 buah),soled (3 buah),meja, kursi plastik, lap, gerobak/ruko,tempat sampah,tempat Bumbu,Baskom, Irus, Cobek, Nampan Plastik, Stapler, Mika, isi stapler,label Produk,Tempat tisu,tempat Sendok, garpu,Sendok,mangkok,piring,blender,rol,oven,parutan, tatakan, pisau
tempat  bumbu, Baskom,Irus, cobek, Nampan Plastik,stapler,mika, isi staples, label produk Tempat tisu,tempat sendok garpu,sendok, garpu, mangkok, piring, blender,rol, oven, parutan, tatakan, pisau
Bahan yang diginakan :
· Bodin (singkong), mentega,minyak goreng
· Keju, coklat,Susu, Gula,Garam, penyedap rasa, rempah-rempah
3.3 Perancangan 
Semua  alat  dan  bahan  disiapkan  dan  dibuat  gambaran.  Berikut merupakan rinciannya:
3.3.1 Pembuatan borak chocolate  
1. Siapkan bahan pokok terlebih dahulu
2. Bersihkan bodin dari tanah yang telah melekat 
3. Kemudian kita kupas bodin tersebut, potong-potong bodin dengan ukuran yang sedang 
4. Rendam bodin dengan air bersih setelah di kupas kulitnya,
5. Kemudian cuci hingga bodin benar-benar bersih
6. Tiriskan bodin, 
7. Siapkan panci  berisi air secukupnya,kemudian panaskan
8. Masukan potongan bodin tersebut kedalam air yang sudah di panaskan
9. Kemudian kita kukus hingga matang.
10. Setelah bodin (singkong) selesai di kukus kemudian  tiriskan hingga dingin terlebih dahulu
11. Buat bumbu untuk proses penggorengan 
12. Siapkan bawahputih, ketumbar,garam,kemudian kita tumbuk atau blender sampai halus.
13. Tambhkan air secukupnya kemudian aduk hingga rata
14. Masukan bodin (singkong) yang sudah tiris tadi kedalam bumbu.
15. Panasskan mentega dan minyak,
16. Kemudian goreng bodin sampai tampak agak kecoklatan muda
17. Angkat dan tiriskan agar minyak yang ada tidak ikut
18. Susun bodin (singkong) tadi kedalam mika atau piring penyaji kemudian kita tambahkan cokla,susu dan kita parutkan keju diatasnya.
19. Borak chocolate pun siap disajikan















BAB IV 
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
· Rekapitulasi biaya penunjang
Asumsi 1 bulan :
a. Bahan pokok di hitung dalam 1 hari (per hari)
1. Singkong 5kg @Rp 5000		=   25.000
2. Keju kraff  0.5 kg @Rp 35.000	=   35.000
3. Coklat 				=   25.000
4. Susu 1 kaleng @Rp 18.000	=   18.000
	+
Jumlah biaya bahan pokok            = 103.000 / per hari
Jumlah biaya untuk 1 bulan 	= 3.090.000 

b. Bahan tambahan dihitung dalam 1 hari (per hari)
1. Minyak goreng 2kg @Rp 15.000	=  30.000
2. Mentega mentega 4 bungkus @ 10/000	=  40.000
3. Penyedap rasa 3 bungkus @Rp 2500	=    7.500
4. Bawang putih 1kg @Rp 24.000	=  24.000
5. Ketumbar  0.5 kg @Rp 7500	=    7.500
6. Garam halus 3 bungkus @Rp 5000	=  15.000
7. Gula pasir 2kg @Rp 14.000	=  28.000
8. Tepung 1kg @Rp 12.000	=  12.000
	+
							       164.000 / per hari
Jumlah biaya untuk 1 bulan yaitu :	4.920.000	    

							       
c. Alat 
1. Penggorenngan 2 buah @Rp 165.000			= 130.000
2. Kompor gas 2 buah @Rp 300.500			= 601.000
3. Tabung gas 2 buah /12 kg @Rp 200.000			= 400.000
4.  regulator, dan seperangkat 2 buah @ 100.000		= 200.000
5. Tempat rebusan panci berukuran besar (1)		= 120.000
6. Tempat peniris makanan 1 buah @Rp 20.000		=   20.000
7. Sorok (3 buah) @Rp 15.000				=   45.000
8. Soled (3buah) @Rp 3000					=     9.000
9. Meja 2 buah @Rp 120.000				= 240.000
10. Kursi plastik 3 buah @Rp 40.000				= 120.000
11. Lap 4 buah @Rp 8.000					=   32.000
12. Sewa ruko 	@ Rp 850.000					= 850.000
13. Tempt sampah  2 buah @Rp 15.000			=   30.000
14. Tempat bumbu 2 buah @Rp 12.000			=   24.000
15. Baskom 3 buah @Rp 40.000				= 120.000 
16. Irus 2 buah @Rp 5.000					=   10.000
17. Cobek 1 buah @Rp 20.000				=   20.000
18. Nampan plastik  2 buah @Rp 14.000			=   28.000
19. Stapler 2 buah @Rp 10.000				=   20.000
20. Isi stapleas 1 buah @Rp 1.000				=    1.000
21. Tempat tisu 3 buah @Rp 9.000				=  27.000
22. Tempat sendok garpu 2 buah @ Rp 8000			=  16.000
23. Sendok 2 lusin @Rp 20.000				=  40.000
24. Garpu 2 lusin @Rp 20.000				=  40.000
25. Mangkok 1 lusin @Rp 30.000				=  30.000
26. Piring 2 lusin @Rp 20.000				=  24.000
27. Blender/ penggiling bumbu 1 buah @Rp 85.000		=  85.000
28. Parutan 2 buah @Rp 5.000				=  10.000
29. Tatakan 3 buah @Rp 5.000				=  15.000
30. Pisau 3 buah @Rp 13.000					=  39.000 
Jumlah biaya peralatan	 = 3.352.000

d. Kemasan 
1. Mika 60 @Rp 300					= 18.000
2. Label produksi 60 @Rp 100				=      600
	
	 18.600
       Jumlah biata per bulan 	= 3 x 18.600
	= 55.800
e. Biaya lain-lain :
a. Transportasi	=  200.000
b. Pengadaan proposal	=    60.000
c. Dokumentasi	=    60.000
d. Penyusunan laporan	=    60.000
Jumlah biaya	=  380.000

Jadi biaya total semuanya 	= 11.797.800

· Jadwal Kegiatan

	NO
	Jenis Kegiata
	Minggu 1
	Minggu 2
	Minggu 3
	Minggu 4

	1
	Persiapan alat dan bahan
	
	
	
	

	2
	Perancangan
	
	
	
	

	3
	Membuat dan mengelola makanan 
	
	
	
	

	4
	Pengujian
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodat Dosen Pembimbing,Ketua, Anggota
Biodata Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Tatyantoro Andrasto, S.T.,M.T.

	2
	NIP
	196803161999031001

	3
	Program Studi / Jurusan
	PTE / Teknik Elektro

	4
	Fakultas
	Teknik

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 16 Maret 1968

	6
	E-mail
	tatyantoro@yahoo.com

	7
	No Telepon.HP
	081326121207



B. Karya Ilmiah yang Pernah di buat 

	NO
	Judul Karya
	Tahun

	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum adalah dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataanya, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memnuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKMK.
[image: ]Semarang, 5 Oktober 2015
Dosen Pembimbing,



Tatyantoro Andrasto, S.T.,M.T.

Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Ugi Komalasari

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pend. TIK ( PTIK )

	4
	NIM
	5302413020

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 13 Agustus 1995

	6
	E-mail
	Komalasari_ugi@yahoo.com

	7
	No Telepon.HP
	085641809794



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Ma’arif NU 01 Karang kemiri
	SMP N2 PEKUNCEN
	SMA NEGERI AJIBARANG

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	NO
	Nama Pertemuan ilimiah / seminar
	Intitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terahir (dari pemerintah, asosiaso,atau intitusi lainya)
	NO
	Jenis Penghargaan
	Intitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum adalah dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataanya, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memnuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKMK.

[image: ]Semarang, 5 Oktober 2015
Pengusul,

 (Ugi Komalasari) 

Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Senjany Julaeshy Pangestika

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pend. TIK ( PTIK )

	4
	NIM
	5302413016

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Brebes, 26 Desember 1995

	6
	E-mail
	jsenjany@gmail.com

	7
	No Telepon.HP
	085600288946



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 4 Kretek
	SMP N1 Paguyangan
	SMA N 1 Bumiayu

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	NO
	Nama Pertemuan ilimiah / seminar
	Intitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terahir (dari pemerintah, asosiaso,atau intitusi lainya)
	NO
	Jenis Penghargaan
	Intitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum adalah dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataanya, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memnuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKMK.

[image: ]Semarang, 5 Oktober 2015
Pengusul,


(Senjany Julaeshi P)

Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Puji Riyanti

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pend. TIK ( PTIK )

	4
	NIM
	5302413023

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 23 Oktober 1995

	6
	E-mail
	Puji.rianti@yahoo.co.id

	7
	No Telepon.HP
	089650829890



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Petarangan 
	SMP N 1 Kemranjen
	SMA N 1 Banyumas

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013





C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	NO
	Nama Pertemuan ilimiah / seminar
	Intitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	
	
	
	




D. Penghargaan dalam 10 tahun Terahir (dari pemerintah, asosiaso,atau intitusi lainya)
	NO
	Jenis Penghargaan
	Intitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	
	
	
	


	
Semua data yang saya isikan dan tercantum adalah dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataanya, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memnuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKMK.

[image: ]Semarang, 5 Oktober 2015
Pengusul,

(Puji Riyanti)
Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	PutriYuni Apryani

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pend. Bahasa dan Sastra Jawa

	4
	NIM
	2601414088

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 8 April 1996

	6
	E-mail
	Chiput.putri15@yahoo.com

	7
	No Telepon.HP
	085600288946



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 01 Pakembaran
	SMP N1 Slawi
	SMK N 2 Adiwerna

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	NO
	Nama Pertemuan ilimiah / seminar
	Intitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terahir (dari pemerintah, asosiaso,atau intitusi lainya)
	NO
	Jenis Penghargaan
	Intitusi Pemberi Penghargaan
	Tahun 

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum adalah dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataanya, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memnuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKMK.

Semarang, 5 Oktober 2015
Pengusul,


       (Putri Yuni Apryani)




Lampiran 2. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	NO
	Nama/NIM
	Prodi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu kegiatan
	Uraian Tugas

	1
	Ugi Komalasari /5302413020
	PTIK
	Ketua pelaksana
	3-4 
Minggu
	· Memonitoring kegiatan,
· Perijinan waktu dan mitra kerja
· Management keuangan
· Mengadakan evaluasi Kegiatan,


	2
	Senjany Julaeshy Pangestika /5302413016
	PTIK
	Kesekertariatan
	3-4 
Minggu
	· Menyusun proposal
· Pembuatan surat-surat
· Penanggung jawab laporan
· Dokumentasi kegiatan
· Pembutan laporan pertanggung jawaban 

	3
	Puji Riyanti
/5302413023
	PTIK
	Humas dan Pemasaran
	 3-4 Minggu
	· Pembelian perlengkapan
· Menyusun teknis kegiatan
· Penyebaran surat 


	4
	Putri Yuni Apryani /2601414088
	Pend. Bahasa dan Sastra Jawa
	Humas dan Pemasaran
	3-4 Minggu
	· Membatu Selama Proses Kegiatan


Lampiran 3. Surat Pernyataan
[image: ]
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                            KEMENTRIAN RISET, 
TEKNOLOGI 
dan 
PENDIDIKAN TINGGI
                      
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
                                               GEDUNG H-KAMPUS SEKARAN GUNUNGPATI SEMARANG, 502
2
9
)

         SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI / PELAKSANA
Yang bertanda tangan dibawah ini:
Nama             : Ugi Komalasari
NIM               : 5302413020
Prodi              : Pendidikan Teknik Informatika dan Komputer
Fakultas         : Teknik
                Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-KC saya dengan judul:
“ BORAK CHOCOLATE (Bodin Rasa Keju Coklat) “
        Yang diusulkan pada tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah          dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntuu dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang, 05 Oktober 2015
Mengetahui,					Yang menyatakan
Pembantu Rektor/Ketua
Bidang kemahasiswaan

					
Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.					       Ugi Komalasari
 (
17
)NIP. 196012171986011001					    (NIM.5302413020)
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Lampiran 4. Surat Pernyataan

¢ KEMENTRIAN RISET, TEKNOLOGI dan PENDIDIKAN TINGGI

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

GEDUNG H-K/ JS SEKARAN GUNUNGPATI SEMARANG, 50229
UNNES GEDUNG H-KAMPUS SEKAR G C r I

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI / PELAKSANA

Yang bertanda tangan dibawah ini:

Nama : Ugi Komalasari

NIM 15302413020

Prodi : Pendidikan Teknik Informatika dan Komputer
Fakultas : Teknik

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-KC saya dengan judul:

“ BORAK CHOCOLATE (Bodin Rasa Keju Coklat) *

Yang diusulkan pada tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah

dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya
bersedia dituntuu dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan
mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Mengetahui,
Pembantu Rektor/Ketua

Bi ahasiswaan
5 © OGID% /
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Semarang, 05 Oktober 2015

Ugi Komalasari

(NIM.5302413020)
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PENGESAHAN PKMK

. Judul Kegiatan
Coklat”
. Bidang Kegiatan
. Ketua Pelaksanaan Kegiata
a. Nama Lengkap
b. NIM
c. Jurusan
d. Universitas/Institusi/Poletieknik
e. Alamat Rumah dan No tel./HP
Pekuncen,Banyumas/085641809794
f. Alamat E-mail
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis
. Dosen pembimbing
a. Nama Lengkap dan Gelar
b. NIP
c. Alamat Rumah
d. Biaya kegiatan total
a. Dikti .
b. Sumber Lain : -

. Jangka Waktu Pelaksanaan

: BORAK CHOCOLATE “Bodin Rasa Keju
: PKMK

: Ugi Komalasari

: 5302413020

: Teknik Elektro

: Universitas Negeri Semarang

: Karang Kemiri rt 02/rw 01 kecamatan

: komalasari_ugi@yahoo.com
: 3 orang

: Tatyantoro Andrasto, S.T.M.T

: 19680316 199903 1 001
: Jalan Gusti Putri Gg.1 No.22,Semarang

: 1 (satu) Bulan

Semarang, 5 Oktober 2015

Menyetujui,

Ketua Pelaksana
x

Ugi Komalasari
NIM.5302413020

Dosen Pembimbing

Tatyantoro Andrasto,S.T.,MT
NIP.19680316 199903 1 001




