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Assalamu’alaikum Wr. Wb.
Puji Syukur kepada Allah SWT, karena atas rahmat-Nya, penulis dapat menyelesaikan karya tulis dengan judul “KISORI” KLEPON ISI SELAI TOPING VARIAN. Dalam penyusunan karya tulis ini, tentunya tak lepas dari bantuan dari berbagai pihak yang telah memberikan waktu dan ilmunya. Oleh karena itu, penulis mengucapkan terima kasih kepada semua pihak yang telah membantu dalam penyusunan karya tulis ini.
Penulis tahu tentunya kesempurnaan hanyalah milik Allah SWT, sehingga apabila dalam penulisan karya tulis ini terdapat banyak kesalahan penulis mohon kritik dan saran yang membangun untuk perbaikan penulisan karya tulis kami. Penulis berharap semoga karya tulis ini dapat memberikan banyak manfaat kepada siapa saja yang yang membacanya dan berguna bagi pengembangan ilmu pendidikan kedepannya.
Wassalamu’alaikum Wr. Wb.


Semarang,   Mei 2015

Penulis
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[bookmark: _Toc421655289]BAB I
[bookmark: _Toc421655290]PENDAHULUAN
1.1 [bookmark: _Toc421655291]Latar Belakang
Klepon merupakan makanan trdisonal yang terbuat dari tepung ketan dengan isian gula merah didlamnya. Makanan ini memang jarang kita temui disetiap tempat, meskipun begitu langkanya makanan ini tapi banyak orang atau masyarakat yang menggemari makanan bulat manis satu ini. Dengan tampilan warna yang sangat menarik juga tidak menutup kemungkinan makanan ini menjadi perhatian masyarakat. Klepon merupakan salah satu jajanan pasar yang sangat mudah dalam pembuatannya, namun saying klepon ini hanya memiliki isian gula merah dan dibalut dengan toping parutan kelapa yang tentunya akan terlihat membosankan. Apalagi dengan adanya isian gula merah han dibalut dengan toping parutan kelapa membuat klepon menjadi tidak tahan lama. Adanya persoalan ini maka perlu adanya perubahan baru dari klepon ini dimana yang dulunya merupakan makanan tradisional harus dimodifikasi menjadi makanan yang lebih modern tanpa menghilangkan ke khasan klepon itu sendiri.
Kecenderungan mengonsumsi makanan modern menjadi tren bagi masyarakat dan mahasiswa di Indonesia salah satunya masyarakat di sekitaran Unnes . Makan-makanan cepat saji yang ada di kawasan Unnes pun sudah mulai banyak berdiri hal ini tentunya membawa dampak konsumtif oleh masyarakat dan mahasiswa. Adanya peluang ini mendorong kami untuk mencoba mengembangkan makanan tradisional klepon yang dimodifikasi dengan berbagai isian selai dan toping yang lebih modern
1.2 Rumusan Masalah
Masalah yang mungkin muncul dan akan dibahas di dalam proposal ini adalah :
Bagaimana peluang usaha dalam bidang kuliner di kawasan Unnes?
Bagaimana peluang profit dari bisnis kuliner melalui makanan tradisional yang telah dimodifikasi?
1.3 [bookmark: _Toc421655292]Tujuan
Adapun tujuan dari program kami antara lain :
1. Mendapatkan keuntungan agar usaha berkelanjutan.
2. Memberikan nilai tambah pada klepon sebagai bentuk variasi makanan baru.
3. Mengenalkan klepon ke berbagai kalangan, bahwa klepon juga dapat dimodifikasi agar terlihat secara menarik.
4. Memberikan variasi makanan baru

1.4 [bookmark: _Toc421655293]Luaran
Dengan adanya kisori ini akan menawarkan klepon dengan berbagai varian rasa yang disajikan secara menarik dengan harga yang terjangkau serta dikemas dalam konsep yang lebih modern.
1.5 [bookmark: _Toc421655294]Kegunaan Program
1. Bagi Mahasiswa
Program kewirausahaan ini diharapkan daapat melatih kemampuan siswa dalam berwirausaha serta menyalurkan bakat dan minat mereka dalam berbisnis terutama dalam bisnis kuliner. Program ini juga mendorong mahasiswa untuk menjadi lebih mandiri, kreatiff dan inovatif.
2. Bagi Masyarakat
Memberikan gambaran kepada masyarakat bahwa klepon tidak hanya dapat diolah menjadi makanan tradisional , melainkan dapat diolah secara modern dengan adanya varian isian dan toping. Inti dari program ini yaitu menawarkan ragam alternative masyarakat dalam pilihan makanan baru bagi masyarakat Indonesia.














[bookmark: _Toc421655295]BAB II
[bookmark: _Toc421655296]GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Gambaran lebih jelasnya lagi tentang usaha klepon isi selai varian rasa dan toping ini dapat dilihat penjabarannya sebagai berikut :
[bookmark: _Toc421655297]2.1 Lokasi Usaha
	Produksi akan dilaksanakan di kost, sedangkan penjualannya sendiri akan dipasarkan di kampus, warung klontong maupun warung makan.		
[bookmark: _Toc421655298]2.2 Strategi Pemasaran 
[bookmark: _Toc421655299]	2.2.1  Jenis produk yang ditawarkan
		Kami menawarkan berbagai varian isian klepon dan toping yang beragam, untuk isiannya menggunakan selai dengan berbagai rasa untuk memulai kami akan membuat 3 varian rasa serta 2 toping. Varian rasanya ada selai strawberry, kacang, dan coklat. Topingnya sendiri ada keju dan meses ceres.
[image: ]                                                            [image: ]
Gam.Klepon isian strawberry toping keju	            Gam. klepon isi selai kacang
[bookmark: _Toc421655300]	2.2.2	Harga 
		Harga jual kami tetapkan dengan berbagai pertimbangan yaitu dipatok dengan harga Rp.2.000,- perporsi yang berisi 4 buah klepon denganrasa yang berbeda. Harga ini tentunya sesuai dengan kantong mahasiswa dan sangat terjankau oleh masyarakat.   	
[bookmark: _Toc421655301]2.2.3	Promosi
		Promosi sendiri akan menggunakan media publikasi baik secara elektronik maupun cetak. Langkah yang sederhana yaitu melalui media elekteronik yang berupa jejaring social agar konsumen lebih mengenal produk kami kemudian melalui media cetak berupa brosur atau leaflet. 
[bookmark: _Toc421655302]2.2.4	Bahan dan Proses Pembuatan 
[bookmark: _Toc421655303]Peralatan
· Panci
· Tempat untuk adonan
· Kompor gas
· Tangki gas
· Gunting
· Pisau
· Parutan keju
· Sendok
Bahan-bahan:
· Tepung ketan 500gr
· Pasta Pandan 3sdm
· Air kapur sirih 3 sdm
· Air 1 liter, untuk merebus
· Selai Strawberry, selai kacang, selai coklat secukupnya sebagai isisan.
· Keju 1 batang
· Air 200ml
· Garam ½ sdt
· 1 bungkus meses ceres
· Pewarna makanan

Cara membuat :
1. Campurkan tepung ketan, air kapur sirih, pasta pandan, dan garam, pewarna makanan aduk sampai rata.
2. Tuangkan air, aduk terus hingga menjadi adonan yang kalis.
3. Ambillah satu sendok teh adonan lalu bulatkan.
4. Pada bagian tengahnya, isi dengan adonan isi dengan takarannya satu sendoh teh, lalu bulatkanlah.
5. Didihkan air, masukkan adonan, rebus sampai matang dan mengapung.
6. Panaskan air hingga mendidih, adonan masukkanlah. 
7. Rebus hingga benar-benar matang dan mangapung.
8. Terakhir, angkat lalu gulingkan ke parutan keju atau meses ceres. 
[bookmark: _Toc421655304]2.3 Analisa usaha
[bookmark: _Toc421655305]2.3.1 Total Pengeluaran
Tabel 1 Total pengeluaran
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Biaya habis pakai
	2225000	

	2
	Biaya peralatan penunjang
	1370000

	3
	Biaya pegawai 5 orang (3 bulan)
	910000

	4
	Lain-lain
	750000

	
	Total pengeluaran
	5.255.000



[bookmark: _Toc421655306]2.3.2 Penjualan
Tabel 2 Penjualan 
	No
	Komponen biaya
	Jumlah
	Harga satuan (Rp)
	Total (Rp)

	1
	Penjualan per porsi
	200
	2000
	400000

	Total
	400.000



[bookmark: _Toc421655307]2.3.3 Proyeksi Pendapatan
Rincian target dari pendapatan Kisori ini 200 porsi/3 hari, yaitu :
Total biaya pemasukan dalam jangka 2 bulan	: Rp 6.400.000  
Total biaya pengeluaran barang habis	: Rp 5.255.000
	−
Laba 	: Rp 1.145.000

2.4 Keberlanjutan
Dana yang nantinya didapatkan dari Dikti akan dipergunakan sebagai modal awal terlebih dahulu untuk memulai usaha ini. Kemudian, diharapkan produk pangan “kisori” klepon isi selai varian toping ini dapat menjadi produk yang mampu mengambil perhatian pasar dan memperoleh keuntungan yang menjanjikan untuk dikembangkan ketahap yang lebih besar.







[bookmark: _Toc421655308]BAB III
[bookmark: _Toc421655309]METODE PELAKSANAAN

Adapun tahap dari Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini terbagi menjadi dua tahap yaitu tahap persiapan, dan tahap pelaksanaan. 	
[bookmark: _Toc421655310]3.1 Tahap Persiapan
[bookmark: _Toc421655311]3.1.1 Survei Pasar  	
Pada proses persiapan diawali dengan melakukan survei jenis makanan yang disenangi oleh mahasiswa dan masyarakat. Hal ini bertujuan agar produk pangan yang akan dibuat sesuai dengan minat mahasiswa dan masyarakat lalu untuk meyakinkan bahwa Kosari ini mempuyai potensi bisnis.
[bookmark: _Toc421655312]3.1.2 Survei Peluang Bisnis
Pada survei peluang bisnis selain tempat usaha yang ada sudah banyak tersedia di sekitar kampus dan masyarakat. Survei tentang keadaan pasar dan produk sejenis juga dilakukan untuk meningkatkan potensi bisnis.
[bookmark: _Toc421655313]3.1.3 Pengadaan Alat dan Bahan Baku
Setelah dilakukan survei maka perlu  adanya alat dan bahan yang diperlukan untuk merintis dan mengembangkan usaha ini (sudah terlampir dalam lampiran)
[bookmark: _Toc421655314]3.2 Tahap Pelaksanaan
[bookmark: _Toc421655315]3.2.1 Proses Persiapan Awal
Dalam proses persiapan awal ini adalah mempersiapkan segala sesuatu yang diperlukan untuk memulai usaha. Tahap ini merupakan tahapan awal dalam merintis usaha.
[bookmark: _Toc421655316]3.2.2 Analisis Usaha
Meliputi analisis data dan teknis pelaksanaan yang dilakukan setiap hari. Hal ini dilakukan dengan tujuan untuk mengetahui progress yang akan muncul apakah sesuai dengan rencana atau tidak.
[bookmark: _Toc421655317]3.2.3 Sosialisasi kepada Masyarakat dan Mahasiswa
Memperluas pangsa pasar dengan gencar mengenalkan prodik makanan ini di masyarakat dan mahasiswa. Dengan begitu usaha pemasaran produk dapat menjaring pelanggan. Selanjutnya adalah menjalankan usaha dengan rutinitas sesuai keadaan pasar yang ada.


[bookmark: _Toc421655318]BAB IV
[bookmark: _Toc421655319]BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

[bookmark: _Toc421655320]4.1 Rancangan Biaya
Rancangan biaya dalam program (di lampiran 3. Justifikasi Anggaran)
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang (rincian terlampir)
	1.370.000

	2
	Bahan – bahan habis pakai (rincian terlampir)
	2.225.000

	4
	Lain – lain : biaya brosur (pemasaran), dan keperluan lain.
	1.660.000

	Total Pengeluaran
	5.255.000



[bookmark: _Toc421655321]4.2 Jadwal Kegiatan Program

	NO.
	KEGIATAN
	BULAN I
	BULAN II
	BULAN III
	BULAN IV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Persiapan alat, bahan, dan tempat produksi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Pelaksanaan program:
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	a. Produksi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	b. Promosi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	c. Pemasaran
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Evaluasi usaha dan penulisan laporan akhir
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 






[bookmark: _Toc421655322]LAMPIRAN-LAMPIRAN
[bookmark: _Toc421655323]Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Dwi Safitri Yadi

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-Laki

	3
	Program Studi   
	PG-PAUD, S1

	4
	NIM
	1601413059

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Pati, 19 Februari 1996

	6
	E-mail   
	dwi.yadi@rocketmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089608421440


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Ngawen Cluwak
	SMPN Cluwak
	SMAN 1 Tayu

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya.
						Semarang, 29 Mei 2015
							 Pengusul,
							
 
						       (Dwi Safitri Yadi)
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Fransiska Aprilia Putri Maharani

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	PG-PAUD, S1

	4
	NIM
	1601413042

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Temanggung, 30 April 1995

	6
	E-mail   
	tatasiska@yahoo.com 

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085602040900


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 2 Kupen
	SMP Negeri 1 Kranggan
	SMK-SPMA H. Moenadi Ungaran

	Jurusan
	-
	-
	Pertanian

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya.
						Semarang, 29 Mei 2015
							 Anggota, 
						 

						(Fransiska Aprilia Putri Maharani)

A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Habib Muthohar

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-laki

	3
	Program Studi   
	PGPAUD

	4
	NIM
	1601413078

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kendal, 23 Juli 1994

	6
	E-mail   
	hbiebz@yahoo.com 

	7
	Nomor Telepon/HP   
	08995768932


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 1 Rejosari
	SMP N 1 Cepiring
	SMA N 1 Cepiring

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya.
						Semarang, 29 Mei 2015
							 Anggota, 
						
 
						    (Habib Muthohar)


[bookmark: _Toc421655324]A. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Ayu Oktaviani

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	PG-PAUD

	4
	NIM
	1601414018

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Tegal, 2 Oktober 1997

	6
	E-mail   
	Ayuoktaviani16.3ak1@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089657310506


C. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 2 Kalinyamat Kulon Tegal
	SMP Negeri 17 Tegal 
	SMK Negeri Dukuhturi 

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya.
						Semarang, 29 Mei 2015
							 Anggota, 
						
 
							(Ayu Oktaviani)
Lampiran 2. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Dwi Safitri Yadi/
1601413059
	PG-PAUD, S1
	Humaniora
	16 Jam
	Survei Produksi

	2     
	Fransiska Aprilia Putri Maharani/
1601413042
	PG-PAUD, S1
	Humaniora
	16 Jam
	Administrasi

	3
	Habib Muthohar/
160143078
	PG-PAUD, S1
	Humaniora
	16 Jam

	Survei Pemasaran

	4
	Ayu Oktaviani/
1601414018
	PG-PAUD, S1
	Humaniora
	16 Jam
	Survei pemasaran



[bookmark: _Toc421655325]Lampiran.3 Justifikasi Anggaran 
1. Tabel Biaya Habis Pakai 
	No.
	Komponen Biaya
	Satuan
	Jumlah
	Biaya Satuan
(Rp)
	Jumlah Biaya (Rp)

	1.
	Tepung ketan
	Kilogram
	25
	20000
	500000

	2.
	Pasta pandan
	Buah
	15
	10000
	150000

	3.
	Kapur sirih
	Buah
	15
	5000
	75000

	4.
	keju
	Batang
	20
	35000
	700000

	5.
	Meses ceres
	Bungkus
	15
	25000
	375000

	6.
	selai
	buah
	6
	50000
	300000

	7.
	Pewarna makanan
	Buah
	15
	5000
	75000

	8.
	Gas
	Buah
	2
	25000
	50000

	Total Pengeluaran
	2.225.000



2. Tabel Biaya Peralatan Penunjang
	No
	Komponen Biaya
	Satuan
	Jumlah
	Biaya Satuan(Rp)
	Jumlah Biaya (Rp)

	1.
	Panci
	Unit
	4
	50000
	200000

	2.
	Kompor gas
	Unit
	2
	350000
	700000

	3.
	sendok
	lusin
	½ 
	75000
	75000

	4.
	Stapler
	Buah
	2
	20000
	40000

	6.
	Alat potong (gunting, cutter)
	Buah
	4
	15000
	60000

	7.
	Keranjang makanan
	Buah
	4
	75000
	300000

	Total Pengeluaran
	1.375.000



3. Tabel Biaya Perjalanan

	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Transportasi
	2 orang
	Rp 200.000
	Rp 400.000

	Total investasi awal yang diperlukan
	Rp 400.000


3. Tabel Lain-lain
	No
	Nama
	Jumlah
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	1
	Brosur
	1
	150.000
	150.000

	2
	Keperluan tidak terduga
	4
	40.000
	200.000

	SUBTOTAL
	Rp 350.000,-
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SURAT PERNYATAAN
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Dwi Safitri Yadi
NIM			: 1601413059
Program Studi   	: PG-PAUD S1
Fakultas   		: Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K  saya dengan judul “KISORI” KLEPON ISI SELAI TOPING VARIAN yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 29 Mei 2015
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       
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