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BAB I
PENDAHULUAN
1.1. Latar belakang
Indonesia adalah Negara yang kaya. Indonesia memilikki beraneka ragam budaya, agama, ras, dan kuliner. Salah satu makanan yang di minati dan sudah menjadi hal yang lazim dikonsumsi di masyarakat adalah peyek. Peyek merupakan makanan khas Indonesia yang mudah  kita temukan. Hampir di setiap warung makan terdapat peyek. Peyek terbuat dari tepung terigu yang digoreng kering yang dapat ditambahkan dengan kacang tanah, udang, teri, yang di goreng  bersama gandum hingga kering crispy. Di sisi lain, selain peyek yang di minati masyarakat, terdapat bahan makanan yang kurang di minati karena rasanya yang pahit. Pepaya, adalah bahan makanan yang kurang di minati masyarakat khususnya anak-anak dan remaja karena rasanya yang pahit. Padahal, kandungan gizi dalam papaya sangatlah banyak. Daun pepaya mengandung vitamin A 1850 SI; vitamin B1 0,15 mg; vitamin C 140 mg; kalori 79 kalori; protein 8,0 gram; lemak 2 gram; hidrat arang 11,9 gram; kalsium 353 mg; fosfor 63 mg; besi 0,8 mg; air 75,4 gram; carposide; papayotin; karpai; kausyuk; karposit; dan vitamin yang dibutuhkan untuk pertumbuhan bayi dan kesehatan ibu, sehingga dapat menjadi sumber gizi yang sangat potensial (www.iptek.net.id) . Kandungan protein tinggi, lemak tinggi, vitamin kalsium (Ca), dan zat besi (Fe) dalam daun papaya berfungsi untuk pembentukan hemoglobin. Apabila hemoglobin dalam darah meningkat, diharapkan O2 dalam darah meningkat, metabolisme juga meningkat sehingga sel otak berfungsi dengan baik dan kecerdasan meningkat(www.republika.co.id).
Khasiat obat diantaranya sebagai penambah nafsu makan, mengobati penyakit beri-beri, kejang perut, malaria, demam berdarah, sakit panas, insomia, kaki gajah, kejengkolan, disentri amuba, keputihan, jerawat (Yustine, 2007), kurang darah, mencegah gangguan ginjal, sakit kandung kemih, tekanan darah tinggi, dan gangguan haid. Khasiat pelunak daging, dengan cara daun pepaya dapat langsung digosok-gosokkan pada permukaan daging, (sehat. suaramerdeka. com).
Variasi makanan yang terbuat dari daun papaya juga sedikit. Daun papaya biasanya hanya dibuat sebagai lalapan dan dimasak sebagai oseng. Oleh sebab itu, penulis mencoba untuk mengkombinasikan antara peyek dengan daun papaya, sehingga pemanfaatan daun papaya yang kaya akan nutrisi bisa lebih maksimal dan menjadi makanan favorit masyarakat Indonesia. Untuk merealisasikan hal tersebut, akan dibuat peyek yang ditambahkan dengan daun papaya “YEK DAYA”.
1.2. Rumusan Masalah
1. Bagaimana cara mengolah daun papaya menjadi peyek daun pepaya?
2. Bagaimana nilai ekonomis dari pengolahan peyek daun pepaya ?
3. Berapa keuntungan yang diperoleh dari pengolahan daun pepaya ini dalam jangka waktu 4 bulan?
1.3. Tujuan
1. Membuat variasi makanan baru peyek daun pepaya.
2. Mengubah daun pepaya menjadi bahan makanan yang bernilai ekonomis.
3. Mendapatkan keuntungan yang besar dari bisnis peyek daun pepaya  dalam jangka waktu 4 bulan pertama.
1.4. Luaran yang Diharapkan
Diharapkan melalui kegiatan ini, daun pepaya yang kurang diminati karena rasanya pahit, dapat dimanfaatkan secara maksimal sehingga dapat meningkatkan nilai ekonomisnya dengan dihasilkan barang komersial yang juga mengkonservasi kebudayaan Indonesia sehingga dapat menjadi salah satu peluang usaha yang memiliki prospek yang baik dan dapat meningkatkan kesejahteraan.
1.5. Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
1. Terciptanya model makanan sehat yang variatif.
2. Terciptanya lapangan pekerjaan.
3. Terciptanya peluang usaha yang mendapatkan keuntungan besar.
BAB II
GAMBARAN UMUM MASYARAKAT
Peyek Daun Papaya (YEK DAYA) merupakan suatu produk yang dihasilkan dari pemanfaatan daun papaya yang dibuat menjadi peyek . Peyek merupakan salah satu makanan khas Indonesia karena cukup digemari oleh masyarakat Indonesia. Pembuatan Peyek Daun Papaya dengan cara menggoreng kering adonan tepung yang  kemudian dicampur dengan potongan daun pepaya di sebuah wajan yang panas. Peyek Daun Pepaya dibuat dengan harapan untuk meningkatkan konsumsi daun papaya di dalam masyarakat. Konsumen utama pembuatan YEK DAYA ini adalah seluruh masyarakat Indonesia khususnya penggemar camilan peyek, 
2.1.Peluang usaha
Bisnis peyek daun papaya termasuk salah satu peluang usaha yang bisa dijalankan dengan modal kecil namun menjanjikan untung yang cukup besar bagi pelakunya. Bahan baku daun pepaya bisa didapatkan dengan mudah dan dengan harga yang murah, karena daun papaya masih jarang dimanfaatkan sehingga populasinya masih banyak, khususnya di daerah pedesaan .
2.2.Strategi promosi dan pemasaran
Produk cemilan yang juga dapat digunakan sebagai lauk, yaitu peyek daun papaya yang telah dibuat akan dijual secara langsung kepada para mahasiswa UNNES, kemudian dengan menitipkan produk ke warung-warung makan yang berada di wilayah Sekaran UNNES. Strategi pemasaran tersebut, dinamakan sistem konsinyasi (titip jual). Kita juga akan melakuan  sistem jual putus kepada partner bisnis. Strategi promosi juga akan dijalankan melalui jaringan internet. Sekarang ini peran media online bagi pemasaran produk sudah tidak perlu diragukan lagi, kita akan memanfaatkan kondisi tersebut dengan membuat website, blog, facebook, twitter, atau bergabung dengan forum-forum diskusi via online untuk memperluas peluang pasar.
2.3.Persaingan usaha
Produksi aneka camilan peyek memang sudah banyak dilakoni oleh para pelaku bisnis. Namun masih sangat sedikit yang mengkreasikannya dengan daun pepaya. Terlebih daun papaya mempunyai segudang manfaat. Sehingga besar peluangnya untuk dijadikan sebagai suatu usaha yang profitable.
2.4.Analisi Usaha
1. Proyeksi Laba Rugi
Produk yang dihasilkan selama :
a. 1 hari		: 30 bungkus
b. 1 minggu	: 30 bungkus x 7 = 210 bungkus
c. 1 bulan		: 210 bungkus x 4 = 840 bungkus
d. 4 bulan		: 840 bungkus x 4 = 3360 bungkus
Biaya Produksi :
Biaya Produksi per bungkus   = 
=   Rp. 12.500.000/3360 buah = Rp 3.720,23
Keuntungan yang ingin diperoleh adalah 60 % dari Harga Pokok per buah. Sehingga : Harga Jual per buah= Harga Pokok + Keuntungan yang diharapkan
= Rp 3.720,23 + (60% x Rp 3.720,23)
= Rp 3.720,23 + Rp 2232,13
=  Rp 5952,368 dibulatkan menjadi Rp 6.000,00
Harga Penjualan 4 bulan 	= Rp 6.000,00 x 3360 bungkus
= Rp 20.160.000,00
Laba Penjualan 4 bulan	= Rp 20.160.000,00– 
= Rp 7.660.000
2. Perhitungan BEP
a. BEP Volume Produksi 	= Total Biaya/ Harga
= Rp 12.500.000,00/ Rp 6.000,00
= 60.000 bungkus
Jadi, pada tingkat produksi 395 buah sampul ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada produksi bulan keempat. Rp 12.500.000,00
b. BEP Harga Produksi	= Total Biaya per bulan/ Produksi per bulan
= Rp 3.125.000 / 840
= Rp 3720,23
Jadi pada harga Rp 3720,23 usaha ini berada pada titik impas
c. B/C Ratio			= Hasil Penjualan/ Jumlah Biaya Produksi
= Rp 20.160.000,00/ Rp 12.500.000,00
= 1, 61
Usaha ini layak untuk dijalankan karena ratio nya lebih besar dari satu. Artinya satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh dari hasil penjualan sebesar 1,61 kali lipat.
Berdasarkan analisis perhitungan diatas maka gambaran usaha yang direncanakan benar-benar layak dan menjajikan terhadap perolehan laba. Jadi, ini memberikan peluang bagi mahasiswa untuk berwirausaha yang berorientasi pada laba.

BAB III 
METODE PELAKSANAAN
Metode yang digunakan dalam Program Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap, yaitu (1) Persiapan, (2) Pelaksanaan Program (3) Evaluasi.
1.    Persiapan
a.  Persiapan Alat			b. Persiapan Bahan

· Kompor				1. Daun Pepaya
· Wajan			   		2. Minyak Goreng
· Gas elpiji				3. Bawang
· Spatula 				4. Tumbar
· Sendok				5. Garam
· Baskom				6. Tepung Beras
2. Pelaksanaan Program
Berikut adalah proses pembuatan produk :
1. Mencuci daun papaya.
2. Memotong daun papaya per ruas-ruas.
3. Membuat bumbu dengan menghaluskan bawang, tumbar, garam.
4. Membuat adonan  dengan mencampurkan air dan tepung.
5. Mencampurkan adonan dengan bumbu.
6. Memanaskan minyak goreng di dalam wajan.
7. Memasukkan daun papaya yang sudah diptong ke dalam adonan tepung dan langsung menggorengnya.
8. Mengangkat dan meniriskan peyek ketika sudah berwarna kecoklatan.

3. Pemasaran 
Produk YEK DAYA  yang sudah siap distribusi akan dikirimkan pada tempat-tempat yang sudah ditentukan secara merata. YEK DAYA ini akan tinggal untuk masa penjualan selama dua minggu pertama, dan seterusnya dengan mengunakan metode pemasaran yaitu promosi, pamplet,brosur dan dipasarkan secara online. 
4. Evaluasi
Apabila program ini sudah berjalan satu bulan, akan dihitung laba rugi di bulan pertama produksi. Kegiatan ini akan berlangsung sampai empat bulan yang merupakan waktu pencapaian program. Akan diketahui apakah produk ini banyak peminatnya atau sedikit peminatnya.




















BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1.1 RANCANGAN BIAYA
Tabel 1 : Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K
	No.
	Keterangan
	Jumlah

	1. 
	Peralatan Penunjang
	Rp   5.600.000,00

	2. 
	Bahan Habis Pakai
	Rp   6.100.000,00

	3. 
	Perjalanan
	Rp   500.000,00

	4. 
	Biaya Lain-lain
	Rp   300.000,00

	Jumlah
	Rp   12.500.000,00



1.2 JADWAL KEGIATAN
Tabel 2 : Jadwal Kegiatan selama 4 bulan
	Kegiatan
	I
	II
	III
	IV

	1. Persiapan Program
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	√
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	√
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	√
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	

	a. Produksi
	√
	√
	√
	√

	b. Promosi
	√
	√
	√
	√

	c. Penjualan Produk
	√
	√
	√
	√

	3. Evaluasi
	
	√
	√
	√

	4. Penyusunan Laporan
	√
	√
	√
	√


	Kami akan melakukan kegiatan setelah pelaksanaan sebagai wujud pertanggungjawaban terhadap kegiatan Program Kreativitas ini. Setelah Program Kreativitas ini selesai kami akan memantau jadwal dan perhitungan hasil yang telah terjadwal. Kami beharap dengan pembuatan ini menjadi bisnis yang berkelanjutan dan menghasilkan keuntungan.
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Nur Fitriyanti

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Bahasa Inggis

	4
	NIM
	2201413174

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kendal, 29 Mei 1995

	6
	E-mail   
	nurfifitriyanti@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089668666921


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD Negeri 2 Winong
	SMP Negeri 2 Pegandon
	SMA Negeri 1 Pegandon

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah Peyek Daun Pepaya (YEK DAYA).
						   Semarang, 26 September 2014							                      Pengusul,
							 
						               ( Nur Fitriyanti )


A. Identitas Diri Anggota 1

	1
	Nama Lengkap
	Fakar Farada Abidin

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-laki

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Biologi / Fakultas Matematika Dan Ilmu Pengetahuan Alam

	4
	NIM
	4401413047

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kendal, 14 April 2013

	6
	E-mail   
	fakarfaradaabidin@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	082327093282


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD Negeri 2 Tegorejo
	SMP Negeri 1 Pegandon
	SMA Negeri 1 Kendal

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah Peyek Daun Pepaya (YEK DAYA).						                             Semarang, 26 September 2014
							        Pengusul,
							 
						          ( Fakar Farada Abidin )


A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Ulfia Pamujiningsih

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111413248

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kendal, 14 Desember 1995

	6
	E-mail   
	Ulfiap@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085642693677


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD Negeri 2 Ngampel Kulon
	SMP Negeri 3 Kendal
	SMA Negeri 1 Kendal

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Peyek Daun Pepaya (YEK DAYA).
						Semarang, 26 September 2014
							 Pengusul,
							 
						    ( Ulfia Pamujiningsih)


Lampiran 2 Rincian Biaya Produksi
1. Peralatan penunjang
	Material
		
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Harga Total (Rp)

	Kompor gas
	Untuk memanaskan dan menggoreng peyek. 
	4
	Rp 1.800.000
	Rp 7.200.000

	Wajan
	Media menggoreng peyek.
	8
	Rp 180.000
	Rp 1.440.000

	Gas elpiji
	Sebagai sumber energy.
	8
	Rp 15.000
	Rp 120.000

	Spatula
	Mengangkat peyek yang telah digoreng.
	10
	Rp 12.000
	Rp 120.000

	Sendok Logam
	Memasukkan peyek ke dalam kemasan.
	10
	Rp 4.000
	Rp 40.000

	Baskom
	Meletakkan peyek setelah di goring.
	6
	Rp 130.000
	Rp 780.000

	SUBTOTAL 
	Rp 9.700.000



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan per kg/ per liter/ per ikat
(Rp)
	Harga Total (Rp)

	Daun Pepaya
	Bahan  utama pembuatan peyek
	200 ikat
	Rp 1.500
	Rp 300.000

	Minyak goreng
	Untuk menggoreng peyek 
	20 liter
	Rp 15.000
	Rp 300.000

	Bawang Putih
	Bumbu 
	30 kg
	Rp 11.000
	Rp 330.000

	Bawang Merah
	Bumbu
	15 kg
	Rp 24.000
	Rp 360.000

	Tepung Beras
	Bahan Adonan
	40 kg
	Rp 11.000
	Rp 440.000

	Garam
	Bumbu
	20 kg
	Rp 6.000
	Rp 120.000

	Tumbar
	Bumbu
	10 kg
	Rp 15.000
	Rp 150.000

	SUBTOTAL
	Rp 2.000.000


3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi
Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Kendal- Semarang
	Transportasi
	2 orang
	Rp 100.000
	Rp 200.000

	Jepara- Semarang
	Transportasi 
	2 orang
	Rp 150.000
	Rp 300.000

	SUBTOTAL 
	Rp 500.000



3. Lain-lain
	No
	
Jenis Biaya
	Jumlah

	1
	Pembuatan Laporan
	Rp 100.000

	2
	Biaya Pengemasan
	Rp 100.000

	3
	Biaya Promosi
	Rp 100.000

	SUBTOTAL
	Rp 300.000


















Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Nur Fitriyanti / 2201413174
	Pendidikan Bahasa Inggris
	Bahasa
	6 jam
	Menyusun rincian biaya, produksi.

	2     
	Fakar Farada Abidin /	        4401413047
	Pendidikan Biologi 
	Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam 
	8 jam 
	. Menyusun laporan, mempersiapkan alat produksi, produksi

	3
	Ulfia Pamujiningsih/ 3101413081
	Ilmu Hukum
	Hukum
	6 jam
	Menyusun jadwal kegiatan, produksi.
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