[image: ]


USULAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA
JUDUL PROGRAM
KEPEPED (KERIPIK PARE PEDAS)

[bookmark: _GoBack]BIDANG KEGIATAN
PKM Kewirausahaan

Diusulkan oleh :

Fitria Dwi Lestari				7311414092
Nur Farida					7311414085
Desy Dwi Murjianti				7311414087
     Nofaul Jannah 				     7311413109


UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
SEMARANG
2015





DAFTAR ISI 
HALAMAN SAMPUL		i
DAFTAR ISI		ii
RINGKASAN		1
BAB 1. PENDAHULUAN
A. Latar Belakang Masalah	 	2
B. Perumusan Masalah		3
C. Tujuan	 	3
D. Luaran Yang Diharapkan		3
E. Kegunaan		3
BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA		4
BAB 3. METODE PELAKSANAAN		7
BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN		9
A. Anggaran Biaya		9
B. Jadwal Kegiatan		9
LAMPIRAN
LAMPIRAN 1. JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN
LAMPIRAN 2. BIODATA KETUA DAN ANGGOTA 
LAMPIRAN 3. SUSUNAN ORGANISASI TIM KEGIATAN DAN PEMBAGIAN TUGAS  














ii

RINGKASAN

Pare merupakan makanan yang kurang disukai masyarakat. Hal ini dikarenakan rasanya yang pahit, namun Pare juga memiliki kandungan gizi yang baik dan bermanfaat bagi kesehatan. KEPEPED merupakan salah satu makanan ringan yang berbahan dasar Pare. Adapun karakteristik dari keripik ini adalah produk berupa keripik pare, yang sebelumnya belum pernah ada. Keripik ini terbuat dari pare yang diiris tipis, diremas – remas dengan garam untuk menghilangkan rasa pahit terlebih dahulu, kemudian dibalut dengan tepung krispi dan digoreng menjadi seperti kentuki.
Produk yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya jenis produk yang dihasilkan merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet dan produk yang lain.
Berdasarkan uraian singkat diatas, kami hendak mengembangkan sebuah inovasi pembuatan keripik pare aneka rasa. Melalui inovasi ini diharapkan mampu memunculkan peluang bisnis baru. Diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa wirausaha dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, dan mengoptimalkan dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya yaitu berupa keripik pare.
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BAB I
PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH 

Pengangguran yang terjadi di Indonesia dikarenakan tidak sebandingnya jumlah lapangan pekerjaan yang ada dengan jumlah penduduk Indonesia yang semakin lama semakin meningkat. Untuk mengatasi masalah ini perlu diciptakan terobosan-terobosan baru dalam menciptakan peluang kerja. Penciptaan terobosan-terobosan baru ini bisa dilakukan dengan membuka usaha kecil-kecilan terlebih dahulu. Usaha kecil-kecilan yang di kelola dengan baik akan berpeluang menjadi usaha yang besar. 
Salah satu peluang usaha yang masih terbuka lebar adalah usaha kuliner. Hal ini dikarenakan tingginya tingkat konsumsi masyarakat terhadap makanan. Di Indonesia banyak sekali tanaman yang bisa kita manfaatkan sebagai bahan dasar pembuatan makanan. Salah satunya adalah Pare. Pare merupakan makanan yang kurang diminati masyarakat. Hal ini dikarenakan rasanya yang pahit, namun pare juga memiliki kandungan gizi yang baik dan bermanfaat bagi kesehatan.
Kandungan gizi pare per 100 gram meliputi :
1. Energi		=	29 kkal
2. Protein		=	1,1 gram
3. Lemak		=	0,3 gram
4. Karbohidrat	=	6,6 gram
5. Kalsium		=	45 mg
6. Fosfor		=	64 mg
7. Zat Besi		=	1 mg
8. Vitamin A		=	180 IU
9. Vitamin B1	=	0,08 mg
Karena saat ini produk olahan pare masih jarang ditemukan, mengakibatkan persaingan yang tidak terlalu ketat. Sehingga peluang produk ini dipasaran lumayan besar.
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B. RUMUSAN MASALAH


Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut: 

· Bagaiman cara mengoptimalkan pare menjadi variasi produk yang enak dan menarik ? 
· Bagaiman cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien ? 


C. TUJUAN 


Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut : 
· Mengoptimalkan manfaat dari pare dengan cara menghasilkan produk makanan ringan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya. 
· Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien. 


D. LUARAN YANG DIHARAPKAN 

Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut: 
· Menghasilkan produk baru berupa keripik pare aneka rasa. 
· Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efisien. 

E. KEGUNAAN 

Kegunaan dari program kreativitas ini adalah : 
· Meningkatkan jiwa wirausaha dalam diri mahasiswa. 
·  Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif, dan mampu melihat serta memanfaatkan peluang yang ada.
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BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Analisis Produk 
A. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk 
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan ringan yaitu berupa keripik. Keripik yang akan diproduksi adalah keripik yang berbahan dasar pare. Kami memilih pare sebagai bahan dasar pembuatan karena pare memiliki kandungan gizi yang tinggi serta barangnya mudah diperoleh dengan harga yang terjangkau. Keripik pare yang akan dihasilkan berbeda dengan keripik yang lain. Keripik ini berupa keripik pare pedas (KEPEPED).
Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa keripik pare. Terbuat dari pare yang diiris tipis, diremas – remas dengan garam untuk menghilangkan rasa pahit terlebih dahulu, kemudian dibalut dengan tepung krispi dan digoreng menjadi seperti kentuki.
B. Keunggulan Keripik Pare Pedas
KEPEPED ini adalah suatu makanan ringan yang berbahan dasar pare yang mengandung gizi tinggi. Keunggulandari produk yang akan dihasilkan antara lain : 
· Produk ini merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet
· Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk yang telah ada sebelumnya, karena produk ini belum pernah dihasilkan

2. Analisis Pemasaran 
A. Pesaing dan Peluang Pasar 
Meskipun banyak sekali para wirausahawan yang menjalankan usaha di bidang kuliner tetapi tidak menutup peluang untuk pelaksanaan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau bagi kalangan ekonomi menengah ke bawah. Banyaknya konsumen yang ingin mencoba produk tersebut karena belum pernah merasakannya.
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B. Kebijakan Promosi 
Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan
KEPEPED maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi langsung dari mulut ke mulut, menyebarkan brosur-brosur kepada konsumen atau pemasangan pamflet di pinggir jalan, serta bentuk promosi lainnya yang dipasang di kawasan sekitar kampus UNNES maupun di luar UNNES.
C. Kebijakan Distribusi 
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko untuk mendistribusikan kepada konsumen.

3. Analisi Operasional
A. Rencana Pembuatan Produk 
Rencana pembuatan produk KEPEPED selama satu bulan adalah sebagai berikut :
a. 1 hari		=	     75 bungkus
b. 1 minggu	=	   7 x 75 = 525 bungkus
c. 1 bulan		=	4 x 525 = 2100 bungkus
d. 3 bulan 	= 	3 x 2100 = 6300 bungkus 

Harga penjualan per bungkus adalah Rp 1.500,00
Harga Penjualan 3 Bulan = Rp 1.500,00 x 6.300
 = Rp 9.450.000,00
Laba Penjualan 3 bulan = Harga Jual – Biaya Produksi 
 =Rp 9.4500.000,00 – Rp 6.449.500,00
 =Rp 3.000.500,00 
a. Perhitungan BEP 
1. BEP Volume Produksi = Total Biaya = Rp 6.449.500,00
Harga 	Rp 1.500,00 
 = 4300 
Jadi pada tingkat volume produksi 4300 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi. 
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2. BEP Harga Produksi = Total Biaya Produksi 
Hasil Produksi 	
 = Rp 6.449.500,00 
6300 
 = Rp 1.100,00 
Jadi, pada tingkat harga Rp 1.100,00 usaha ini berada pada titik impas 


3. B/C Ratio =    Hasil Penjualan 
Total Biaya Produksi 
= Rp 9.400.000,00 
 Rp 6.449.500,00 
  = 1,45
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,45 maka usaha ini layak untuk dijalankan.






















6
BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :

1. Persiapan 
a. Persiapan Alat 
1. Talenan 
2. Wajan penggoreng 
3. Pisau 
4. Sutil 
5. Ember 
6. Baskom 
7. Kompor 
8. Serok
b. Bahan yang digunakan antara lain : 
1. 100 kg pare
2. 50 kg minyak goreng
3. 50 kg tepung terigu
4. 25 kg tepung beras
5. 15 kg telur
6. 7,5 kg bubuk pedas
7. 5 kg garam 
8. 2 galon air 
9. 30 bungkus pelastik kemasan 
10.  2 buah staples
2. Pelaksanaan 
Tahap pelaksanaan pembuatan produk keripik  ini antara lain sebagai berikut : 
a. Persiapkan alat dan bahan yang diperlukan. 
b. Pengolahan bahan
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Tahap pengolahannya yaitu :
1. Potong kedua ujung pare, belah menjadi dua bagian melingkar.
2. Keluarkan isi dari buah pare.
3. Potong-potong  tipis pare secara melingkar dengan ketebalan yang sama antara satu dengan yang lainnya.
4. Remas-remas pare dengan garap sampai lumat dan berair tetapi jangan sampai pare menjadi hancur.
5. Peras pare yang sudah diremas-remas untuk menghilangkan air dan rasa pahit yang terkandung dalam pare lalu cuci sampai bersih.
6. Siapkan adonan tepung yan terdiri dari terigu, tepung beras, telur, dan garam.
7. Panaskan minyak.
8. Celupkan pare kedalam adonan lalu goreng. 
9. Goreng sampai berwarna kuning keemasan dan renyah, angkat dan tiriskan.
10. Taburi keripik pare dengan bumbu pedas.
11. Kemas keripik pare yang sudah dibumbui

3. Promosi 
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen langsung, membuat brosur atau memasang pamflet di pinggir-pinggir jalan dan lain-lain.

4. Pemasaran 
Pemasaran produk keripik pare ini akan dilakukan denga cara menawarkan produk secara langsung kepada konsumen dan menitipkan keripik pare ini ke toko-toko. 

5. Evaluasi 
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen. 
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BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. RANCANGAN BIAYA
Rekapitulasi Rancangan Biaya

	No 
	Keterangan 
	Total (Rp) 

	1 
	Peralatan Penunjang PKM 
	2.017.000,00

	2 
	Bahan Habis Pakai 
	3.342.000,00 

	3 
	Perjalanan 
	500.000,00

	4
	Lain-lain 
	590.000,00 

	Jumlah
	6.449.500,00 



1.  JADWAL KEGIATAN
Jadwal kegiatan selama 5 bulan

	Kegiatan 
	
	
	Bulan 
	
	

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi 
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi 
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi 
	
	X
	X
	X
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	X
	X






Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan 
beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab 
kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.
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LAMPIRAN
1. Justifikasi Anggaran Kegiatan 
1. Peralatan Penunjang 
	Material
	Identifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Harga Total
(Rp)

	Kompor 
	Memasak 
	1
	350.000,00
	350.000,00

	Sewa Tempat 
	Tempat Usaha
	1
	900.000,00
	900.000,00

	Sewa Tabung 
	Memasak 
	2
	 30.000,00
	60.000,00

	Talenan 
	Alas Memotong 
	5
	20.000,00
	100.000,00

	Wajan Penggoreng
	Menggoreng Keripik
	2
	75.000,00
	150.000,00

	Pisau 
	Memotong Pare
	5
	12.000,00
	60.000,00

	Sutil 
	Menggoreng keripik 
	3
	20.000,00
	60.000,00

	Serok 
	Menggoreng keripik
	3
	20.000,00
	60.000,00

	Ember 
	Mencuci peralatan 
	2
	30.000,00
	60.000,00

	Baskom 
	Tempat adonan dan pare
	6
	25.000,00 
	150.000,00

	Centong 
	Mengaduk adonan 
	2
	15.000,00
	30.000,00

	Buku 
	Mencatat penjualan
	1
	12.000,00
	12.000,00

	Alat tulis 
	Menulis 	
	5
	5.000,00
	25.000,00

	
	SUB TOTAL
	
	
	2.017.000,00



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Identifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Harga Total
(Rp)

	Pare 
	Bahan Baku
	100 kg
	7.500,00
	750.000,00

	Minyak Goreng 
	Menggoreng
	50kg
	15.000,00
	750.000,00

	Tepung Terigu 
	Adonan 
	50kg
	12.000,00
	600.000,00

	Tepung Beras 
	Adonan 
	25kg
	12.000,00
	300.000,00

	Telur 
	Adonan 
	15kg
	20.000,00
	300.000,00

	Bubuk Pedas 
	Taburan 
	7,5 kg
	35.000,00
	262.500,00

	Garam 
	Penyedap rasa
	5kg
	3.000,00
	15.000,00

	Air 
	Membuat Adonan 
	2 galon
	5.000,00
	10.000,00

	Gas 
	Memasak 
	5 buah
	17.000,00
	85.000,00

	Plastik Kemasan
	Mengemas Produk
	30 pack
	8.000,00
	240.000,00

	Staples 
	Pengemas 
	2 buah 
	15.000,00
	30.000,00

	SUB TOTAL 
	
	
	
	3.342.500



3. Perjalanan
	Material
	Identifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Harga Total
(Rp)

	Biaya trnsportasi
	Pembelian bahan baku & pemasaran produk 
	5
	100.000,00
	500.000,00

	SUB TOTAL
	
	
	
	500.000,00


 4. Biaya Lain-Lain 
	Keterangan
	Total Biaya (Rp)

	Biaya Konsumsi
	140.000,00

	Biaya Pembuatan Cap
	150.000,00

	Biaya Iklan 
	100.000,00

	Penyusunan Laporan 
	100.000,00

	Dokumentasi + Cetak
	100.000,00

	SUB TOTAL
	590.000,00

	TOTAL KESELURUHAN 
	6.449.500,00



2. Biodata Ketua dan Anggota 
A. Identitas Diri 
	1
	Nama Lengkap
	Fitria Dwi Lestari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3
	Program Studi 
	Manajemen 

	4
	NIM
	7311414092

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Semarang, 29 Januari 1996

	6
	Email 
	Fdwi7744@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	082242724514


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi 
	SDN Sawah Besar 01 
	SMPN 4 Semarang 
	SMKN 2 Semarang

	Jurusan 
	
	
	Pemasaran 

	Tahun Masuk – Lulus 
	2002 – 2008
	2008 – 2011 
	2011 - 2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar 
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi a1tau institusi lainnya)
	No 
	Jenis Pengharagaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan yang tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah. 

	Semarang, 4 Juni 2015
	Pengusul 



(Fitria Dwi Lestari)


A. Identitas Diri 
	1
	Nama Lengkap
	Nur Farida 

	2
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3
	Program Studi 
	Manajemen 

	4
	NIM 
	7311414085

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Kab. Semarang, 22 Juni 1996

	6
	Email 
	Faridanur22@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	081390516898


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi 
	SDN Wringin Putih 03
	MTS NU 05 Sunan Katong Kaliwungu
	SMKN 2 Semarang 

	Jurusan 
	
	
	Pemasaran 

	Tahun Masuk – Lulus 
	2002 – 2008 
	2008 – 2011
	2011 – 2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar 
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Pengharagaan dalam 10 tahun terakhir ( dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya )
	No 
	Jenis Pengharagaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan yang tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah. 

	Semarang,  4 Juni 2015
	Pengusul 


(Nur Farida)



A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Desy Dwi Murjianti

	2
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3
	Program Studi 
	Manajemen 

	4
	NIM 
	7311414087

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Boyolali, 28 Desember 1995

	6
	Email 
	desydwi.sinaga@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085712326415


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi 
	SD N Kebakan 1
	SMP N 2 Boyolali 
	SMA N 3 Boyolali

	Jurusan 
	
	
	

	Tahun Masuk – Lulus 
	2002 – 2008 
	2008 – 2011 
	2011 – 2014 


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar 
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir ( dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No 
	Jenis Pengharagaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1
	-
	-
	-


  
Semua data yang saya isikan dan yang tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah. 

	Semarang, 4 Juni 2015
	Pengusul 



(Desy Dwi Murjianti)
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Nofaul Jannah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3
	Program Studi 
	Manajemen 

	4
	NIM
	7311413109

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Kebumen, 16 Januari 1995

	6
	Email 
	nofauljannah@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085725926356



B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD 
	SMP 
	SMA 

	Nama Institusi 
	SDN 1 Kalirejo
	SMP N 6 Kebumen
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan 
	
	
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk – Lulus 
	2001 - 2007
	2007 – 2010
	2010 – 2013 


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar 
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir ( dari Pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No 
	Jenis Pengharagaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan yang tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah. 

	Semarang, 4 Juni 2015
	Pengusul 


(Nofaul Jannah)


3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama / NIM
	Prodi 
	Bidang Ilmu 
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Fitria Dwi Lestari
	Manajemen 
	Ekonomi 
	10 jam/minggu
	Mengkoordinasika
n semua anggota, 
membantu tugas 
masing-masing anggota

	2
	Nur Farida 
	Manajemen
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Mengatur 
pemasaran produk

	3
	Desy Dwi Murjianti
	Manajemen
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Mengkoordinasi 
pembuatan produk

	4
	Nofaul Jannah
	Manajemen
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Melakukan manajemen keuangan 
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