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RINGKASAN

	Buah manggis, buah dengan kulit merah keunguan ini menjadi salah satu buah favorit orang Indonesia. Buah dengan rasa yang manis agak asam ini ternyata mempunyai sejuta manfaat. Manfaat manggis tidak hanya bisa didapatkan dari daging buahnya saja tapi juga dari kulitnya. Kulit manggis ini digunakan sebagai isian kue klepon. Klepon adalah salah satu makanan tradisional dari Jawa yang berbentuk seperti bola-bola kecil yang didalamnya diisi dngan gula merah yang disajikan dengan parutan kelapa sehingga terasa khas tradisionalnya. Daerah Unnes Sekaran Gunungpati sangat prosfektif dalam segi ekonomi, karena banyaknya warga asli dan mahasiswa perantau disana, sehingga butuh adanya inovasi dan kreatifitas dalam pengolahannya, termasuk kue klepon yang sangat banyak digemari berbagai kalangan maupun tingkatan usia. Diversifikasi pangan menjadi salah satu pilar utama dalam mewujudkan ketahanan pangan. Maka penulis memodifikasi menjadi Kue Klemis yaitu kue klepon dengan campuran ekstrak kulit manggis. Pemasaran akan dilakukan dengan gratis mencoba produk Kue Klemis. Produkakan dikemas secara satuan (pieces), dengan satu pieces berisi 5 butir kue klepon dengan dibugkus plastic mika yang higienis. Perijinan dilakukandari BPOM (Badan Pengawas Obat dan Makanan) dan Majelis Ulama Indonesia. Pada dasarnya proses pembuatan kue klemis inisama dengan pembuatan klepon pada umumnya namun yang membedakan adalah pada adonannya dicampurkan dengan ekstrak kulit manggis. Keberlanjutan usaha ini dapat berkembang pesat hingga sampai pada tahap pembukaan tempat produksi sendiri yang disebut “Purple Pie”.
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BAB I PENDAHULUAN
1.1 LATAR BELAKANG
Indonesia adalah Negara yang kaya akan beraneka ragam budayanya, mulai dari bahasa, suku, ras, dan agama. Indonesia juga terkenal dengan potensi alam yang begitu melimpah, mulai dari wilayah, wisata alam, dan yang paling menonjol dari Indonesia yaitu wisata kulinernya. Wisata kuliner di Indonesia beraneka ragam mulai dari makanan tradisional hingga makanan modern. Saat ini banyak sekali makanan barat yang masuk ke Indonesia. Belum lagi snack dan makanan cepat saji dalam kemasan yang dengan mudah dijumpai di toko–toko. Indonesia identik dengan makanan tradisional. Makanan tradisional merupakan jajanan pasar yang dimodifikasi sedemikian rupa, baik berupa kue kering maupun kue basah. Sesuai dengan namanya, sebagian besar jajan pasar dijual di pasar tradisional. Jajanan pasar tersebut merupakan jajanan pasar yang mewakili dari masing-masing daerah di Indonesia. Tetapi pandangan terhadap jajanan pasar sebagai makanan murah dan makanan tradisional, akhir-akhir ini kurang mendapat tempat di hati para pecinta wisata kuliner, dikarenakan proses pembuatan yang rumit dan memperlukan kesabaran yang ekstra, serta proses pembuatan yang masih menggunakan alat-alat tradisional pada zaman dahulu yang sekarang mulai jarang ditemui. Selain itu, masalah utama yang menjadi penyebab merosotnya jumlah permintaan makanan tradisional di Indonesia seperti halnya, masyarakat cenderung menganggap bahwa makanan tradisional adalah makanan yang rendah dan kuno, bahkan urusan makan pun sekarang dijadikan ukuran status sosial seseorang. Orang yang kesehariannya mengkonsumsi makanan  barat, dianggap lebih terhormat. Hal itu membuat keberadaan jajanan tradisional semakin langka dan tergantikan dengan jajanan modern. Salah satu jajanan tradisional yang mulai langka yaitu klepon. Klepon adalah salah satu makanan tradisional dari Jawa yang berbentuk seperti bola-bola kecil yang didalamnya diisi dngan gula merah yang disajikan dengan parutan kelapa sehingga terasa khas tradisionalnya.  Tetapi saat ini keberadaan penjual kue klepon jarang ditemui. Pada kesempatan ini penulis memilih kulit manggis sebagai bahan campuran pembuatan kue klepon. Kenapa memilih kulit manggis? karena pemanfaatan kulit manggis sendiri masih kurang padahal kandungan kulit manggis baik untuk kesehatan. Kulit buah Manggis sangat kaya akan anti-oksidan, terutama xanthone, tanin, asam fenolat maupun antosianin. Dalam kulit buah Manggis juga mengandung air sebanyak 62,05%, lemak 0,63%, protein 0,71%, dan juga karbohidrat sebanyak 35,61%.Harapan penulis, semoga jajanan tradisional bisa kembali menjadi sorotan masyarakat dan tidak tergeser dengan adanya perkembangan zaman dengan berbagai makanan import maupun siap saji. Berdasarkan uraian di atas, pada kesempatan ini ingin menguraikan tentang “Inovasi Ekstrak Kulit Manggis sebagai Bahan Pembuatan dan Pewarna Alami Kue Klepon”.
1.2 RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan diatas maka dapat dirumuskan permasalahan dalam program ini, yaitu: 
1. Bagaimana cara mengemas produk “Kue Klemis” (Kue Klepon Ekstrak Kulit Manggis) sebagai makanan siap saji yang baik untuk kesehatan ?
2. Bagaimana cara memasarkan produk “Kue Klemis” (Kue Klepon Ekstrak Kulit Manggis) kepada masyarakat ?
1.3 TUJUAN PERCOBAAN
Tujuan dari terciptaanya Kue Klemis ini adalah sebagai berikut :
1. Pengemasan dan perancangan “Kue Klemis” (Kue Klepon Ekstrak Kulit Manggis) sebagai makanan siap saji yang baik untuk kesehatan.
2. Mengetahui cara pemasaran produk “Kue Klemis” (Kue Klepon Ekstrak Kulit Manggis) kepada masyarakat. 
1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dari program kewirausahaan ini adalah :
1. Terciptanya produk “Kue Klemis” (Kue Klepon Ekstrak Kulit Manggis) yang memiliki cita rasa dan bermanfaat bagi kesehatan tubuh manusia
2. Mendapatkan laba (profit) dari pemasaran “Kue Klemis” (Kue Klepon Ekstrak Kulit Manggis)
3. Terciptanya peluang usaha mandiri
1.5 KEGUNAAN PROGRAM
	Kegunaan dari program kewirausahaan ini diharapkan dapat bermanfaat bagi berbagai pihak, diantaranya yaitu sebagai berikut :
1. Bagi Mahasiswa.
	Hasil program kewirausahaan ini diharapkan mampu meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam membaca peluang bisnis sebagai aspek industri rumahan.
2. Bagi Masyarakat Umum.
	Hasil program kewirausahaan  ini diharapkan bermanfaat untuk  menambah minat masyarakat umum terhadap makanan tradisional terutama dalam mengkonsumsi kue klepon yang terbuat dari campuran ekstrak kulit buah manggis dan pewarna alami.
1.6 MANFAAT PROGRAM
	Manfaat yang diperoleh penulis dari program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. Meningkatkan kemampuan mahasiswa dalam berwirausaha
2. Meningkatkan kreatifitas mahasiswa untuk menciptakan suatu produk baru yang bermanfaat bagi masyarakat
3. Menumbuhkan semangat mahasiswa untuk selalu berkarya
4. Menginformasikan kepada masyarakat bahwa selain  buahnya, kulit manggis juga bisa dikonsumsi dalam bentuk makanan, minuman, atau obat-obat herbal. Seperti dalam proposal ini, yaitu memanfaatkan kulit manggis untuk dijadikan ekstrak dan dicampurkan dalam kue klepon juga sebagai bahan pewarna alami.
BAB IIGAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Studi pasar dan persaingan
	Produk luaran yang nanti akan dihasilkan adalah Kue Klemis yang merupakan jajanan tradisional siap saji dengan bahan dasar tepung ketan yang dilengkapi dengan ekstrak kulit manggis, gula merah dan parutan kelapa. Segmen pasar yang dibidik adalah semua kalangan masyarakat, pelajar, mahasiswa sekitar Sekarang Unnes Gunungpati, dari kalangan bawah sampai kalangan atas. Untuk memperluas pasar, penjualan dilakukan dengan system penawaran dan penjualan langsung kepada masyarakat, pelajar dan mahasiswa. 
	Adapun persaingan yang ada saat ini adalah penjual makanan modern yang bentuknya luar biasa tetapi rasanya biasa saja. Oleh sebab itu, kami menawarkan bentuk makanan olahan siap saji yang bergizi dan menyehatkan
2.2 Penjualan dan Pemasaran
	Kue klemis merupakan makanan tradisional berbentuk bulat dengan gula merah sebagai isinya dan parutan kelapa sebagai taburannya. Produk yang dihasilkan akan di beri brand Kue Klemis. Brand ini mempresentasikan modikasi produk makanan berbahan dasar tepung dengan ekstrak manggis. Selanjutnya penjualan Kue Klemis dilakukan dengan system penjualan langsung kepada masyrakat diberbagai kalangan.

2.2.1 Perencanaan dan Pelaksanaan produksi
a. Menentukan teknologi produksi yang dipilih didasarkan pada ilmu dan teknolgi.
b. Melakukan perencanaan produksi dari bahan dan tenaga kerja.
2.2.2 Strategi Pemasaran
	Strategi pemasaran yang akan dilakukan adalah dengan strategi membuka dan mengembangkan pasar. Pemasaran akan dilakukan dengan metode gratis mencoba produk Kue Klemis ini selama sehari dengan jangka waktu dua jam di pagi hari dimana ramai masyarakat baik pegawai, pelajar, mahasiswa di sekitar Sekaran Unnes Gunungpati yang membutuhkan makanan ringan untuk dibawa ke kantor, sekolah ataupun kampus. Selain itu, dilakukan penambahan-penambahan seperti :
1) Bentuk Kemasan
	Kue Klemisakan dikemas secara satuan (pieces) dengan satu pieces berisi 5 butir Kue Klemis. Kue ini akan dibungkus dengan plastik mika yang higienis. Hal ini bertujuan agar kebersihan produk terjamin dan menghindari tercemarnya produk oleh lingkungan sekitar. Produk Kue Klemis menawarkan warna dan rasa yang unik sehingga pembeli akan tertarik untuk membeli.
2) Perizinan
	Perizinan dari BPOM (Badan Pengawas Obat dan Makanan) dan Majelis Ulama Indonesia bertujuan untuk menghilangkan kekhawatiran konsumen terhadap kebersihan serta kehalalan dari produk.
BAB IIIMETODE PELAKSANAAN PROGRAM
3.1 PERSIAPAN DAN PERENCANAAN
	Persiapan pelaksanaan program meliputi observasi lapangan dan observasi laboratorium. Observasi lapangan dilakukan untuk mengetahui harga, mutu, dan ketersediaan bahan baku yang digunakan untuk pembuatan produk. Adapun observasi laboratorium dilakukan untuk mengetahui kandungan gizi yang terkandung dalam produk sehingga baik untuk kesehatan.
	Perencanaan produk yang akan dikembangkan adalah kue tradisional, Klepon. Dalam pembuatannya Kue Klepon akan dicampurkan dengan ekstrak kulit manggis yang kaya akan khasiatnya untuk kesehatan tubuh. Produksi Kue Klemis (Klepon Ekstrak Kulit Manggis) ini akan berpusat di satu tempat dan dipasarkan dengan cara penjualan langsung kepada masyarakat, pelajar dan mahasiswa sekitar Sekaran Unnes Gunungpati. 
3.2 ANALISIS HASIL PRODUK
3.2.1 UJI SENSORIK
	Uji sensorik dilakukan untuk menguji tingkat kesukaan dan penerimaan konsumen terhadap produk tersebut.
3.2.2 UJI LABORATORIUM
	Uji laboratorium digunakan untuk mengetahui kandungan gizi yang terdapat dalam produk tersebut.
3.3 PRODUKSI
	Produk  inovasi yang direncanakan adalah Kue Klemis yaitu Kue Klepon yang terbuat dari ekstrak kulit manggis dengan ditaburi parutan kelapa diatasnya. Produksi dilakukan secara terpusat di suatu tempat tertentu kemudian pemasarannya dilakukan dengan cara penjualan langsung kepada masyarakat, pelajar dan mahasiswa.
Bahan :
· 500 gr tepung ketan 
· 100 gr ekstrak kulit manggis
· 1/2 sendok teh garam halus
· gula merah secukupnya ( disisir halus )
· air secukupnya
· kelapa parut yang tidak terlalu tua secukupnya untuk taburan
Cara Membuat Kue Klepon :
1. Campurkan tepung ketan dan ekstrak kulit manggis dalam satu wadah, aduk hingga rata
2. Tuang air sedikit demi sedikit sambil diuleni hingga adonan pas
3. Bentuk bulat-bulat adonan yang sudah diuleni sampai kalis dan beri isi gula merah pada bagian tengahnya ( lakukan sampai adonan pas )
4. Rebus adonan yang sudah dibentuk bulat dalam air yang mendidih sampai benar-benar matang
5. Sambil menunggu adonan matang, campurkan kelapa parut dengan sedikit garam lalu dikukus sebentar
6. Angkat adonan lalu tiriskan kemudian gulingkan dengan kelapa parut yang sudah dikukus hingga merata
7. Kue klepon ekstrak kulit manggis siap untuk dinikmati
3.4 PENJELASAN PROSES
3.4.1 PROSES PEMBUATAN EKSTRAK KULIT MANGGIS
a) Pemilihan Bahan
Bahan utama dalam pembuatan kue klemis ini adalah kulit manggis. Kulit manggis yang dipilih adalah kulit manggis yang dalam kondisi baik. Kondisi baik disini yaiu meliputi permukaan kulit yang nersih/tidak cacat. Warnya tidak terlalu hitam dan permukaannya tidak berjamur. 
b) Pembuatan
· Siapkan 3 buah kulit manggis yang mempunyai kualitas bagus (tidak cacat dan tidak busuk)
· Cuci kulit buah manggis hingga bersih.
· Kerok bagian dalam kulitnya yang berwarna merah, usahakan tidak terkena bagian hitam kulit manggis (kulit luar) dan jangan sampai getahnya ikut-ikutan terambil, karena dapat menyebabkan rasa pahit nantinya.
· Kulit manggis yang sudah dikerok dimasukkan ke dalam blender.
· Setelah di masukkan ke dalam blender tambahkan air mineral 500ml (1 gelas besar)
· Langkah terakhir adalah menyaring kulit manggis 
3.4.2 PENYAJIAN PRODUK
	Pada saat penyajian, kue klemis dibentuk seperti kue klepon biasa, yaitu berbentuk bulat-bulatan kecil yang diatasnya ditaburi dengan parutan kelapa. Produk yang telah jadi dikemas dalam wadah plastik mika yang berukuran kecil untuk menjaga higienitas produk dari kontaminasi bakteri dan lingkungan luar.
3.4.3 KEBERLANJUTAN
	Prospek kedepan program ini adalah dapat diterimanya produk kue klemis yang nantinya diharapkan mampu menjadi makanan olah siap saji dan tetap bergizi. Selanjutnya, dengan adanya dukungan dari penerimaan masyarakat yang tinggi, usaha ini dapat berkembang pesat hingga sampai pada tahap pembukaan tempat produksi sendiri yang disebut “Purple Pie”.


BAB IVBIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 ANGGARAN BIAYA
	No.
	Material
	Kuantitas
	HargaSatuan
(Rp-;00)
	Jumlah
(Rp-;00)

	1.
	Perizinan ke BPOM
	1 buah
	1.500.000
	1.500.000

	2.
	Panci kukus besar
	1 buah
	100.000
	100.000

	3.
	Baskom besar 
	1 buah
	50.000
	50.000

	4.
	Kompor gas
	1 buah
	250.000
	450.000

	5.
	Tabung gas
	1 buah
	150.000
	115.000

	6.
	Plastik mika 
	30 buah
	250
	7.500

	7.
	Gelas 
	1 buah
	4.000
	4.000

	8.
	Sendok teh 
	1 buah
	3.000
	3.000

	9.
	Pisau
	2 buah
	5.000
	10.000

	10.
	Mangkuk besar 
	3 buah
	5.000
	15.000

	11.
	Piring besar 
	1 buah
	5.000
	5.000

	12.
	Piring kecil 
	1 buah
	3.000
	3.000

	13.
	Blender 
	1 buah
	250.000
	250.000

	14.
	Spatula (saringan)
	1buah 
	10.000
	10.000

	15.
	Kertas roti 
	 buah
	4.000
	4.000

	16.
	Staples & isinya 
	1 buah 
	13.000
	13.000

	17.
	Parutan 
	1 buah
	12.000
	12.000

	


Penjualan “Kue Klemis” (Kue Klepon Ekstrak Kulit Manggis)per minggu  ditargetkan 50 porsi x Rp 3.000,00 = Rp 150.000,00 
Penjualan dalam 12 minggu adalah 12 x Rp 150.000,00 = Rp 1.800.000,00 
Tempat Pelaksanaan Program
a. Produksi : di Gunung Pati
b. Penjualan : di sekitar UNNES Gunung Pati dan pusat keramaian 
B. Jadwal Kegiatan
	NO.
	KEGIATAN
	BULAN I
	BULAN II
	BULAN III
	BULANIV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Persiapan alat, bahan, dan tempat produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pelaksanaan program:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	a. Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	b. Promosi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	c. Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Evaluasi usaha dan penulisan laporan akhir
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



4.3 Daftar Pustaka
Buku Kompas. 2006. Makanan Sehat Hidup Sehat Cetakan Kedua. Jakarta.
Sutomo, Budi. 2008. Sukses Wirausaha Jajan Pasar Favorit Cetakan Kedua. Jakarta:






LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri ( Ketua )
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Melly Noviana

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Kimia, S1

	4
	NIM
	4311415010

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pati, 28 November 1997

	6
	E-mail
	Melly_noviana@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	087733920224



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Mojoluhur
	SMP N 1 Jaken
	SMA N 1 Jakenan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan.

Semarang, 1 Oktober  2015
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 (Melly Noviana)
A. Identitas Diri ( Anggota I )
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Shindi Dwi Aguatiana

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Biologi, S1

	4
	NIM
	4411415036

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pati, 31 Agustus 1997

	6
	E-mail
	shindidwi@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	08998312791


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 
Mojoluhur
	SMPN 1 Jakenan
	SMAN 1 Jakenan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	TahunMasuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa-Kewirausahaan.
						
Semarang, 1 Oktober  2015
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							(Shindi Dwi Agustiana)


A. Identitas Diri ( Anggota II ) 
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Chesar Oktaviana Rumambarsari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Kimia 2015

	4
	NIM
	4311415032

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Klaten, 19 Oktober 1997

	6
	E-mail
	chesaroktaviana@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085799222743



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Cawas
	SMPN 3 Cawas
	SMAN 1 Cawas

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2003-2009
	2009-2012
	2012-2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan,
						Semarang, 1 Oktober 2015
[image: D:\IMG_20151007_0004.jpg]								Pengusul,


(Chesar Oktaviana Rumambarsari)



	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Nova Ardiana

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Jawa

	4
	NIM
	2601414096

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pati, 28 November 1995

	6
	E-mail
	novaardiana2811@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085640524570


A. Identitas Diri ( Anggota III )
B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 04 Trangkil
	SMP Negeri 1 Wedarijaksa
	SMA Negeri 1 Tayu

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa-Kewirausahaan.

						Semarang, 1 Oktober  2015 
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							   (Nova Ardiana)

A. Identitas Diri ( Dosen Pembimbing)
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Drs. Ersanghono Kusuma, MS

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Jabatan Fungsional
	Lektor Kepala

	4
	NIP
	195405101980121002

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 10 Mei 1954

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	085740077000



B. Riwayat Pendidikan
	
	S1
	S2

	Nama Institusi
	IKIP Semarang
	ITB

	Jurusan
	Pend. Kimia
	Ilmu Kimia

	Tahun Masuk-Lulus
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa-Penelitian.
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 Pembimbing,



(Drs. Ersanghono Kusuma, MS)
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
A. Anggaran Biaya
Biaya Peralatan
	No
	Peralatan 
	Jumlah
	Harga

	1
	Panci ukuran besar 
	1
	100.000

	2
	Blender
	1
	250.000

	3
	Kompor Gas 2 perapian
	1
	450.000

	4
	Tabung Elpigi 12 kg
	1
	115.000

	5
	Regulator
	1
	65.000

	6
	Selang Gas Elpigi
	1
	32.000

	8
	Baskom besar 
	1
	50.000

	9
	Mangkok besar 
	1
	15.000

	10
	Parut kelapa 
	1
	12.000

	11.
	Perizinan BPOM
	1
	1.000.000

	12
	Saringan penggorengan 
	1
	10.000

	13
	Piring besar & kecil 
	1
	10.000

	14
	Pisau
	2
	10.000

	15
	Sendok teh 
	1
	3.000

	16
	Gelas 
	1
	4.000

	17
	Pembungkus Produk lengkap 
	1
	17.000

	18
	Timbangan duduk 
	1
	450.000

	Jumlah
	2.583.000





Biaya Habis Pakai
	No
	Bahan
	Jumlah
	Harga satuan (Rp)
	Jumlah harga (Rp)

	1
	Buah  Manggis 
	1 kg
	25.000/kg
	25.000

	2
	Tepung ketan 
	1 kg
	11.000 /kg
	11.000

	3
	Kelapa 
	1 butir
	2.000/butir
	2.000

	4
	Gula merah 
	1 kg
	10.000/kg
	10.000

	5
	Garam
	1 pck
	5.500/pck
	5.500

	6
	Minyak goreng 
	1 ltr
	13.000/ltr
	13.000

	7
	Air galon
	1
	5.000
	5.000

	Jumlah
	71.500,00


Biaya habis pakai pada penjualan “Kue Klemis” (Kue Klepon Ekstrak Kulit Manggis)perminggu adalah Rp 71.500,00
Sedangkan biaya habis pakai pada penjualan dalam 12 minggu 12 x Rp 71.500,00 = Rp 858.000,00
Biaya Perjalanan
	No
	Jenis Barang
	Harga
	Kebutuhan
	Harga Total

	1
	Pemasaran dan Promosi 
	100.000
	3 bulan
	300.000

	2
	Transportasi
	100.000
	3 bulan
	300.000

	3
	Uang Listrik 
	25.000
	3 bulan
	75.000

	5
	Konsumsi
	100.000
	3 bulan
	300.000

	
	Total
	975.000



Biaya Lain-Lain
	No
	Jenis barang
	Harga
	Kebutuhan
	Total Harga

	1
	Kertas A4
	40.000
	2 rim
	Rp. 80.000

	2
	Biaya cetak laporan
	Rp. 500/lembar
	120  lembar
	Rp. 60.000

	3
	Penjilidan
	Rp 4000/jilid
	6 Jilid
	Rp. 24.000

	4
	Banner 
	150.000
	1 lembar
	Rp 150.000

	5
	Cetak Poster banner kecil 
	Rp 14.000
	20 lembar
	Rp 280.000

	6
	Nota
	5.000
	2 buah
	Rp 10.000

	7
	Buku Keuangan
	15.000
	3 buah
	Rp 45.000

	8
	Alat tulis kerja
	-
	-
	Rp 100.000

	9
	Penggunaan fasilitas laboratorium
	-
	-
	Rp 135.000

	Total Biaya
	Rp. 884.000



Total Biaya
	No
	Jenis Biaya
	Jumlah (Rp)

	1
	Biaya peralatan
	2.583.000

	2
	Biaya bahan
	858.000

	3
	Biaya Perjalanan
	975.000

	4
	Biaya Lain-lain
	884.000

	
	Total
	Rp 5.150.000



Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Nova Ardiana/ 2601414096
	Pendidikan Bahasa Jawa S1
	IPA
	5 jam/minggu
	Penanggung jawab semua kegiatan yang dilakukan dalam PKMK, mengkoordinir pembagian dan pelaksanaan tugas, penanggungjawab pembuatan produk, membantu produksi produk, menyusun laporan, dokumentasi, publikasi. 


	2
	Chesar Oktaviana .R./ 4311415032
	Kimia S1
	Kimia
	5 jam/minggu
	Penanggungjawab produksi,  mempersiapkan bahan dan perlengkapan yang dibutuhkan dalam  pembuatan produk, menyusun laporan, publikasi. 


	3
	Shindi Dwi .A.	/ 4411415036
	Biologi S1
	Biologi
	5 jam/minggu
	Penanggungjawab dalam pembukuan semua kegiatan yang berlangsung baik sebelum produksi, saat produksi maupun pasca produksi, menyusun laporan.











[image: C:\Users\CINDY\Documents\unnes\Logo Transparan Warna.png]Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H Lt.2 Kampus Sekaran Gunungpati Semarang
Telp. 024-8508093; email: humas@unnes.ac.id
SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama		: Melly Noviana 
NIM		: 4311415010
Program Studi	: Kimia 
Fakultas	: Fakultas Matematika Dan Ilmu Pengetahuan Alam
Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa-Kewirausahaan saya dengan judul “Kue Klemis  (Kue Klepon Ekstrak Kulit Manggis) berkhasiat untuk kesehatan tubuh sebagai Wujud Pemanfaatan Kualitas Tanaman dan Koservasi Sumber Daya Alamyang bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

[image: E:\ui.jpg][image: E:\io.jpg]							Semarang, 7 Oktober 2015 
Mengetahui, 							Yang menyatakan,
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan, 

(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si)			(Melly Noviana)
NIP.  196012171986011001     			NIM.4311415010
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