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RINGKASAN

	Jagung adalah bahan makanan yang sangat penting karena mengandung karbohidrat dan lemak. Dalam karbohidrat terdiri dari pati, gula, serat kasar dan pentosan. Sedangkan pati jagung terdiri dari amilosa dan amilopektin, sedangkan glukosanya berupa sukrosa. Untuk lemak sebagian besar terdapat pada bagian lembaganya. Jagung merupakan bahan makanan yang mempunyai nilai gizi yang baik bagi kesehatan dan dapat diolah menjadi berbagai jenis makanan.
Salah satu produk dari jagung yaitu dapat diolah menjadi susu. Susu jagung ini dapat berguna terutama pada orang yang alergi terhadap susu sapi pada umumnya. Selain itu susu jagung juga dipercaya dapat memulihkan energi dalam waktu yang relative cepat serta menjaga kesehatan mata, hati, lambung, usus, bebas kolesterol, serta dapat mengobati penyakit diabetes karena mengandung gula alam.	
Kata Kunci : jagung, susu, dan bebas kolesterol.

BAB I PENDAHULUAN
1.1.  Latar Belakang
Tanaman jagung adalah salah satu bahan makanan pokok bagi masyarakat di Indonesia. Selain itu, jagung juga banyak dimanfaatkan sebagai sumber bahan baku pangan di sektor industri. Jenis jagung yang digunakan ialah jenis jagung manis ( Zea Mays Saccharata ), yaitu tanaman jagung manis yang berumur pendek, mudah ditanam dan dipelihara, cepat panen, dan buahnya enak dimakan tetapi tidak tahan lama.
Jagung adalah bahan makanan yang sangat penting karena mengandung karbohidrat dan lemak. Dalam karbohidrat terdiri dari pati, gula, serat kasar dan pentosan. Sedangkan pati jagung terdiri dari amilosa dan amilopektin, sedangkan glukosanya berupa sukrosa. Untuk lemak sebagian besar terdapat pada bagian lembaganya. Asam lemak penyusunnya terdiri asam lemak jenuh yang berupa palmitat dan stearat serta asam lemak tak jenuh berupa oleat dan linoleat. Jumlah kandungan lemak dan protein jagung ini bervariasi tergantung dari umur dan varietasnya, tetapi kandungan lemak dan protein jagung muda lebih rendah dibandingkan dengan jagung tua.
Jagung merupakan bahan makanan yang mempunyai nilai gizi yang baik bagi kesehatan dan dapat diolah menjadi berbagai jenis makanan. Salah satu produk dari jagung yaitu dapat diolah menjadi susu. Susu jagung ini dapat berguna terutama pada orang yang alergi terhadap susu sapi pada umumnya. Selain itu susu jagung juga dipercaya dapat memulihkan energi dalam waktu yang relative cepat serta menjaga kesehatan mata, hati, lambung, usus, bebas kolesterol, serta dapat mengobati penyakit diabetes karena mengandung gula alami.
1.2.  Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa masalah yang dapat dirumuskan antara lain:
1) Bagaimanakah menumbuhkan kreativitas berwirausaha dengan menciptakan peluang bisnis yang berorientasi pada profit ? 
2) Bagaimanakah memanfaatkan jagung menjadi produk yang bermanfaat?
3) Bagaimana pemasaran produk kepada konsumen, hal ini merupakan    masalah penting bagi setiap usaha? 
1.3.  Tujuan 
Tujuan yang hendak dicapai dengan adanya program kewirausahaan ini, diantaranya yaitu:
1) Menciptakan peluang bisnis yang lebih luas dengan berorientasi profit.
2) Memberikan wawasan kepada masyarakat luas tentang kreasi-kreasi olahan jagung yang bermanfaat
3) Mengoptimalkan bahan makanan yang dianggap remeh oleh masyarakat menjadi sebuah produk yang sangat dibutuhkan oleh masyarakat
1.4.  Luaran yang Diharapkan
Adapun yang diharapkan dari program ini adalah:
1) Terciptanya peluang usaha yang mandiri bergerak di sektor industri.
2) Meningkatkan karya kreativitas inovatif dalam terciptanya peluang usaha baru bagi mahasiswa yang bermanfaat dan tepat guna bagi masyarakat. 
3) Mengoptimalkan sumber daya manusia dan mengembangkan kreativitas yang dimiliki.
1.5. Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah :
1.  Bagi Diri Sendiri
Menambah ilmu dan pengetahuan baru bagi diri sendiri dan dapat memanfaatkannya untuk peluang usaha dimasa depan.
2. Bagi Mahasiswa
Memberi wawasan dan pengetahuan yang baru khususnya bagi mahasiswa Universitas Negeri Semarang tentang bagaimana cara pengolahan jagung menjadi susu.
3. Untuk Masyarakat Luas
Memberikan informasi, wawasan dengan pengetahuan tentang bagaimana tanaman jagung diolah menjadi susu sekaligus untuk dipromosikan agar nantinya dapat dimanfaatkan menjadi salah satu peluang usaha.


BAB II GAMBARAN UMUM

Jagung merupakan tanaman yang sudah dikenal diseluruh dunia yang juga sering dikonsumsi dan dimanfaatkan untuk agrobisnis dan agroindustri. Dalam hal ini khususnya jagung manis ( zea mays saccharata) adalah salah satu jenis jagung yang sangat popular dikalangan masyarakat. Selain dapat digunakan sebagai bahan baku pembuatan jagung baker, sayur jagung dan bahan lainnya, jagung manis juga dapat diolah menjadi susu yang dikenal dengan corn milk.
Susu jagung ini dapat memulihkan energi dalam waktu yang relative cepat dan dapat menjaga kesehatan mata, hati, lambung, usus, serta dipercaya sebagai minuman bebas kolesterol, selain itu juga dapat mengobati penyakit diabetes karena jagung manis ini mengandung gula alami yang memiliki nilai gizi yang berbeda dengan jagung biasa.
Indoneisa merupakan negara urutan ke 7 dengan prevalensi diabetes tertinggi, dibawah Cina, India, USA, Brazil, Rusia dan Mexico. di Indonesia diabetes melitus (DM) telah menjadi ancaman serius bagi pembangunan kesehatan, karena dapat menimbulkan kebutaan, gagal ginjal dan kaki diabetes (gangrene). Sehingga harus mengalami amputasi, serta penyakit jantung dan stroke. Berdasarkan masalah-masalah yang dialami masyarakat indonesia akan banyaknya penyakit yang diderita antara lain diabetes militus maka kami berusaha menciptakan inovasi baru dengan membuat “MICOLOR” milk corn low colesterol atau susu jagung rendah kolesterol, penderita diabetes disarankan mengkonsumsi makanan atau minuman rendah kalori atau kolesterol. Diantaranya mengkonsumsi MICOLOR yang terbuat dari susu jagung, Susu jagung ini terbukti untuk mengurangi gula dalam darah yang baik di konsumsi untuk bagi penderita diabetes.
Saat ini pemanfaatan jagung yang diolah menjadi susu masih sangat jarang karena jagung biasanya hanya diolah menjadi jenis bahan makanan lain. Maka dari itu kaitan dengan produk lain sangat terbuka.  Selain itu, untuk memperoleh bahan bakunya pun sangat mudah, hamper disetiap sudut kota dan desa masih banyak yang menjual jagung, terutama jagung manis. Peluang Pasar, sama seperti jagung biasa pada umumnya, jagung manis pun memiliki peluang usaha yang cukup besar.
Apalagi saat ini pengolahaan jagung manis yang diolah menjadi susu masih jarang sekali bahkan mungkin belum ada, selain itu cara mendapatkan bahan baku jagungnya pun relative mudah. Susu jagung dapat dipasarkan di swalayan, hotel, ataupun sekolah-sekolah. Untuk tujuan pasar pelajar/siswa kemasan cukup dengan cup plastik, tetapi kalau tujuan pasar hotel ataupun swalayan kemasan tentu harus lebih bagus dengan label yang menarik sehingga konsumen yakin untuk membelinya. Oleh karena itu, peluang usaha susu jagung masih sangat terbuka lebar. Selain itu juga dapat membuat lapangan kerja yang baru bagi masyarakat disekitarnya

BAB III METODE PELAKSANAAN

Tabel 1. Komposisi nilai gizi jagung
	Kriteria gizi
	Satuan
	Jumlah

	β-karotin
	mg/100 g
	0.76

	Asam Jenuh
	"
	1,61

	Asam lemak tidak jenuh
	"
	5,05

	Protein
	"
	9,01

	Amilosa
	"
	34,55

	Amilopektin
	"
	65,45

	Lisin
	"
	0,2

	Triptofan
	"
	0,04



Berikut kutipan manfaat zat-zat diatas bagi kesehatan tubuh kita:
β-karotin 
Tak hanya ampuh melawan radikal bebas serta menjauhkan tubuh dari sel kanker. Beta karoten ternyata memiliki manfaat lain yang tak kalah hebatnya. Seperti;
1) Menjaga kesehatan jantung. Sebuah penelitian berhasil mengungkapkan bahwa orang yang darahnya mengandung beta karoten relatof tinggi, memiliki risiko rendah terhadap serangan jantung.
2) Melidungi tubuh dari efek buruk rokok dan polusi udara.
3) Melindungi seseorang dari ancaman alergi cahaya hingga 80%.
4) Membantu meningkatkan kekebalan tubuh. Itu sebabnya suplemen beta karoten masuk dalam daftar pengobatan yang diberikan kepada pasien penderita AIDS.
Asam	Jenuh
Lemak jenuh atau sering disebut lemak jahat yang berusaha dihindari oleh orang Amerika bukanlah penyebab penyakit moderen kita. Sesungguhnya, mereka memainkan peranan penting dalam fungsi kimiawi tubuh:
1) Asam lemak jenuh memenuhi sedikitnya 50 persen membran sel. Mereka memberikan sel-sel kita integritas dan kekentalan yang diperlukan.
2) Mereka memainkan peranan penting terhadap kesehatan tulang. Agar kalsium dapat bersatu dengan struktur tulang kerangka secara efektif, sedikitnya 50 persen lemak makanan seharusnya mengandung lemak jenuh.
3) Mereka menurunkan Lp (a), substansi dalam darah yang mengindikasi kecenderungan penyakit jantung.
4) Mereka melindungi hati dari alkohol dan racun lainnya, seperti Tylenol.
5) Mereka meningkatkan sistem kekebalan tubuh.
6) Mereka diperlukan untuk penggunaan asam lemak penting dalam jumlah tepat. Asam lemak omega-3 bertahan lebih lama di dalam jaringan ketika makanan yang masuk kaya akan lemak jenuh.
7) Asam 18-carbon stearic dan asam 16-carbon palmitic adalah jenis asam lemak jenuh yang baik bagi jantung, itulah mengapa di sekitar otot jantung kaya akan lemak jenuh. Jantung mengambil cadangan lemak ini saat mengalami depresi.
8) Asam lemak jenuh dengan rantai pendek dan medium merupakan antimikroba penting. Mereka melindungi kita agar mikroorganisme berbahaya tidak masuk ke dalam pencernaan.
9) Tidak ada bukti ilmiah yang mendukung anggapan yang menyatakan bahwa "penyumbatan arteri" menyebabkan penyakit jantung. Sesungguhnya, evaluasi lemak pada penyumbatan arteri menunjukkan bahwa hanya sekitar 26 persen lemak yang dijenuhkan. Sisanya adalah lemak tidak jenuh, dan lebih dari setengahnya adalah lemak tak jenuh ganda.
Asam	Tak	Jenuh
Sebuah penelitian oleh Grundy dari Fakultas Kedokteran Kalifornia, AS, membuktikan, kadar kolesterol tubuh bisa turun apabila diet mengandung lebih banyak asam lemak tak jenuh tunggal dan ganda daripada asam lemak jenuh. Diet asam lemak jenuh selama sebulan terbukti menaikkan kadar kolesterol. Sedangkan dengan diet asam lemak tak jenuh tunggal, kadar kolesterol menurun tajam termasuk LDL dan HDL-nya. Pada diet asam lemak tak jenuh ganda, kolesterol total dan LDL menurun, sementara HDL relatif tidak berubah.
Protein
Protein diperlukan oleh tubuh sebagai zat pembangun, pengatur dan bahan bakar.
1) Zat pembangun: protein adalah bahan pembentuk jaringan baru di dalam tubuh.
2) Zat pengatur: protein berperan mengatur berbagai sistem di dalam tubuh.
3) Bahan bakar: protein akan dibakar ketika kebutuhan energi tubuh tidak dapat dipenuhi oleh hidrat arang dan lemak.
Jagung sendiri adalah makanan pokok sumber karbohidrat yang mengandung zat-zat yang berguna bagi tubuh seperti gula, minyak lemak, kalium, kalsium, fosfor,	zinc (besi), vitamin A, B1, B6, dan C.

1. Persiapan dan Pematangan Konsep Kegiatan
Pada tahap ini, kami mempersiapkan alat dan bahan yang akan digunakan untuk membuat MICOLOR (Milk Corn Low Colesterol). Kemudian, mencoba terlebih dahulu mempelajari teknik-teknik mengolah MICOLOR (Milk Corn Low Colesterol) untuk menghasilkan olahan jagung yang layak untuk dijual. Dan berikut bahan yang digunakan hingga cara pembuatannya.
Alat-alat: 
1) Blender
2) Pisau 
3) Bashkom 
4) Sendok pengaduk 
5) Kain saring
6) Panci stainlees steel 
7) Kompor 
8) Termometer air raksa 
9) botol kemasan/cup plastik

Bahan 
Bahan bahan yang diperlukan untuk memproduksi susu jagung adalah: 
1) Jagung muda/jagung manis pipil sudah direbus 1 kg 
2) Gula pasir 400 gram 
3) Air 3,5 liter (Â± 16 gelas) 
4) Garam 10 gram (secukupnya) 
5) Maltodextrin 2 gram (0,2%) 
6) Flavor yang disukai 
7) Natrium benzoat 0,03 gram/kg bahan
 
Cara Pembuatan 
1) Jagung muda disortasi terlebih dahulu supaya terhindar dari ulat serta tidak tua dan kering. 
2) Jagung dikupas dan direbus sampai matang, kemudian dipipil. 
3) Timbang jagung pipilan (1 kg). 
4) Jagung pipil diblender menggunakan air kemudian disaring dengan kain saring. 
5) Filtrat yang dihasilkan ditambahkan gula, garam, dan maltodextrin serta flavor yang disukai kemudian diaduk sampai homogen.
6) Panaskan filtrat pada suhu 700 -800 C selama 15 menit. 
7) Kemas dalam botol kemasan plastik kaku dalam keadaan panas dan tutup sesegera mungkin untuk menghindari    kontaminasi mikroba. 
8) Pasang label dengan memberi keterangan komposisi, volume, produksi, dan     umur simpan. Simpan pada suhu dingin (0-5ÂºC).  Untuk penyimpanan lebih lama.



Proses pembutan susu jagung 
Proses pembuatan susu jagung, Langkah-langkah selanjutnya adalah : 
1) Kemas dalam botol plastik.
2) Setelah dingin pres tutup botol dengan menggunakan alat pres botol. 
3) Lakukan inkubasi selama satu minggu dengan posisi botol terbalik. 
4) Pasang label. 
5) Susu jagung siap dipasarkan.
2. Pelaksanaan Program
Pelaksanaan program ini dilakukan selama 6 bulan, dengan tahapan pelaksanaan yaitu memproduksi MICOLOR (Milk Corn Low Colesterol) dan pemasaran.
3. Evaluasi
Evaluasi yang berupa evaluasi hasil kegiatan yang diperoleh dari tanggapan maupun respon masyarakat.
4. Penyusunan Laporan
Penyusunan laporan dilakukan setelah seluruh program terlaksana. Melalui penyusunan laporan ini maka dapat diketahui untung dan ruginya dari kegiatan ini serta respon masyarakat terhadap produk tersebut.
5. Pembagian Tugas
Program ini dilaksanakan dengan beranggotakan 4 orang, masing-masing bertugas sebagai koordinator, tim produksi, tim pemasaran.
	Koordinator		: - Nur Asih (ketua)
Tim Produksi		: - Nur Asih (ketua)
				  - Raras Ambarani (anggota)
	Tim Pemasaran	: - Novi Handayani (anggota)
				  - Savani Kartika (anggota)



BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Anggran Biaya
	Komponen
	Unit
	Harga (Rp/unit)
	Nilai (rp)

	Jagung muda pipil 
	15 kg
	10.000
	150.000

	Maltodextrin
	0,03 kg
	75.000
	6.000

	Gula pasir
	3 kg
	15.000
	45.000

	Garam, flafor, dll
	
	
	8.000

	Perisa 
	10
	10.000
	100.000

	Vanilli 
	1 d0s
	
	15.000

	Galon 
	2
	50.000
	100.000

	Tenaga kerja
	5
	100.000
	500.000

	Cup Plastik
	100
	500
	50.000

	Sedotan 
	100 
	300
	30.000

	Plastik 
	2
	5.000
	10.000

	Blender 
	4
	1.000.000
	4.000.000

	Pisau 
	5
	3.000
	15.000

	Sendok 
	12
	1.000
	12.000

	Gelas 
	5
	5.000
	25.000

	Baskom
	3
	5.000
	15.000

	Kain saring
	2
	7.000
	14.000

	Panci stainlees steel
	3
	80.000
	240.000

	Teko 
	3
	50.000
	150.000

	Kompor gas 2 tungku 
	1
	400.000
	400.000

	Gas 
	1
	100.000
	100.000

	Termometer air raksa 
	4
	20.000
	80.000

	Konsumsi 
	
	
	450.000

	Foto copy 
	5
	50.000
	250.000

	Transport 
	
	
	600.000

	Stiker 
	100
	1000
	100.000

	Mesin pres
	1
	
	1.000.000

	Sub Total 
	
	
	8.465.000

	Hasil 
	100bh 
	
	

	Harga pokok produksi
	1 bh 
	
	

	Harga jual 
	100 
	3.000
	3.000.000

	Keuntungan 
	
	
	

	R/C
	
	
	



	No.
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah

	1.
	Bahan habis pakai
	Rp 5.290.000,00

	2.
	Transportasi 
	Rp    700.000,00

	3.
	Bahan jangka panjang
	Rp    405.000,00

	4.
	Lain-lain 
	Rp    780.000,00

	Jumlah total
	Rp 7.175.000,00



4.2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Rencana kegiatan
	Bulan ke

	
	
	1
	2
	3
	4

	1.
	Pengumpulan bahan
	· 
	· 
	· 
	

	2.
	Proses pembuatan
	
	· 
	· 
	· 

	3.
	Pengemasan dan pemasaran
	
	· 
	· 
	· 

	4.
	Analisa hasil pengembangan produk
	
	· 
	· 
	· 

















LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Nur Asih

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Teknologi Pendidikan / Fakultas Ilmu Pendidikan

	4
	NIM
	1102412029

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Purbalingga, 21 Januari 1993

	6
	E-mail   
	asihnur29@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	081548778309


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Karang Duren
	SMP N 1 Bobotsari
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	-
	-
	TKJ

	Tahun Masuk-Lulus
	1999-2005
	2005-2008
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang kewirausahaan
								Semarang, 
							          Pengusul,
							


								Nur Asih



A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Savani Kartika

	2
	Jenis Kelamin  
	 Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ekonomi Pembangunan / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7111414012

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kudus, 31 Juli 1996

	6
	E-mail   
	savani.kartika@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	081326888340


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD Cahaya Nur
	SMPN 4 Kudus
	SMA Negeri 2 Kudus

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang kewirausahaan.
																			Semarang, 
										
Pengusul,
						



								Novi Handayani
	



A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Raras Ambarani

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Bimbinan dan konseling/FIP

	4
	NIM
	131412013

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Bandung, 7 desember 1994

	6
	E-mail   
	Rars.ambarani@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089667051989


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD  01 KEDUNGBANJAR
	SMP N 3 TAMAN
	SMA N 3 PEMALAN

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang kewirausahaan.
							Semarang, 
							 	Pengusul,
				



Raras Ambarani
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Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan
Rincian pengeluaran:
a. Bahan Habis Pakai
· Kain flanel					Rp 2.000.000,00 	
· Lem lilin					Rp      20.000,00
· Benang flanel				Rp    120.000,00
· Dakron					Rp    700.000,00
· Mata itik					Rp    250.000,00 
· Plastik produksi				Rp      20.000,00
· Jarum jahit					Rp     20.000,00
· Gantungan+tali gantungan		Rp 2.160.000,00
Jumlah 					Rp 5.290.000,00
b. Transportasi 
· Pra kegiatan				Rp.     300.000,00
· Pelaksanaan kegiatan			Rp.     200.000,00
· Pasca Kegiatan				Rp.     200.000,00
		Jumlah						Rp.    700.000,00
c. Bahan jangka panjang
· Gunting					Rp      75.000,00
· Staples					Rp      30.000,00
· Lem tembak					Rp    300.000,00
Jumlah						Rp   405.000,00
d. Lain-lain						
· Media promosi				Rp    400.000,00
· Gaji karyawan				Rp    300.000,00
· Desain label					Rp      80.000,00
Jumlah						Rp 780.000,00

Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Nur Asih/ 1102412029
	Teknologi Pendidikan
	FIP
	5jam/minggu
	1.Mengkoordinasi jalannya seluruh kegiatan
2.Menentukan lokasi sasaran yang tepat
3.Menyiapkan konsep
4.Mencari mitra (marketing)

	2     
	Raras Ambarani/ 1301412013
	Bimbingan Konseling
	FIP
	4jam/minggu
	Produksi
Menyiapkan alat dan bahan

	3
	Novi Handayani
	Teknologi Pendidikan
	FIP
	4jam/minggu
	Produksi
Menyiapkan alat dan bahan

	4
	Savani Kartika
	Ekonomi Pembangunan
	FE
	4jam/minggu
	Marketing, Dokumentasi
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Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Nur Asih
NIM			: 1102412029
Program Studi   	: Teknologi Pendidikan
Fakultas   		: Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan saya dengan judul:
“Abandas” Abon Bandeng Pedas
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 
Mengetahui,       					Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       

			
	
							Nur Asih
							NIM. 1102412029
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