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RINGKASAN
Pepaya merupakan salah satu jenis buah komoditas lokal yang mudah didapat di mana saja dengan harga yang murah. Masyarakat biasanya hanya mengonsumsi pepaya dalam bentuk buah atau dibuat jus saja. Pemanfaatan buah pepaya oleh masyarakat masih sangat sedikit, padahal buah pepaya ini banyak mengandung zat-zat yang dibutuhkan oleh tubuh. Pepaya mengandung karbohidrat, serat, vitamin B kompleks, vitamin A, C, E dan K, elektrolit, kalium dan zat-zat mineral lainnya. Oleh karena itu kami terdorong untuk menciptakan produk inovasi terbaru, dengan mengolah buah pepaya menjadi brownies. Pepaya ini akan kami olah menjadi BRONKUS PEPZI (Brownies Kukus Pepaya Bergizi) Kaya Papain Untuk Pencernaan. 
Enzim papain berasal dari buah papaya, sedangkan kandungan tertinggi papain terdapat pada buah papaya muda. Papaya tergolong dalam famili Caricaceae dan khas tumbuh di negara tropis. Papain ini biasanya digunakan tubuh untuk membantu proses pencernaan. Papain lebih menguntungkan karena enzim papain bekerja diberbagai tingkat PH, sementara enzim pencernaan yang diproduksi oleh tubuh memerlukan tingkat keasaman tertentu agar bisa membantu proses pencernaan.
Pembuatan produk Bronkus Pepzi ini bertujuan untuk melatih jiwa kewirausahaan kami serta mempertimbangkan potensi Brownies Kukus Pepaya di area pasar. Selain itu, produk kami juga dapat memberikan informasi kepada konsumen tentang manfaat besar yang terkandung dalam buah pepaya, yang nantinya setelah masyarakat mengetahui hal tersebut, akan membuat nilai jual dari pepaya mengalami peningkatan. Kami berharap bahwa inovasi produk ini dapat diterima dengan baik oleh konsumen dalam area pasar. Produk ini bisa menjadi peluang usaha bagi mahasiswa dan juga dapat menjadi alternatif makanan tambahan yang ekonomis serta bergizi tinggi untuk masyarakat.
Produk ini merupakan produk makanan tambahan yang dapat membantu bagi para konsumen yang membutuhkan makanan tambahan yang praktis, mudah didapat, sehat, dan terjangkau. Keunggulan dari produk ini yaitu brownies kukus pepaya ini tidak mengandung bahan pengawet dan pewarna sehingga aman untuk dikonsumsi, Selain itu kami mengunggulkan rasa dan kandungan gizi dalam produk ini karena belum ada temuan brownies berbahan dasar buah papaya. Sasaran produk ini yaitu mahasiswa dan masyarakat sekitar Gunung pati. Kami akan memasarkan produk Bronkus Pepzi dengan cara promosi melalui sosial media dan brosur. Untuk pendistribusian produk ini, kami memilih untuk mendistribusikan secara langsung serta menerima pesanan dari pelanggan. Kami juga akan melakukan kerjasama dengan toko-toko. 
Melalui Progam Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan diharapkan dapat mendorong keinginan mahasiswa pada khususnya dan masyarakat pada umumnya untuk melakukan kegiatan berwirausaha serta mendorong untuk melakukan inovasi-inovasi baru yang dapat bermanfaat bagi masyarakat umum.
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BAB I1

PENDAHULUAN
1.1. Latar Belakang Masalah
Pepaya merupakan salah satu jenis buah komoditas lokal yang mudah didapat di mana saja dengan harga yang murah.Walaupun harganya murah namun, konsumsi masyarakat terhadap buah pepaya masih sangat sedikit.Hal ini dikarenakan masyarakat hanya mengonsumsi pepaya dalam bentuk buah atau pun jus saja.Padahal buah pepaya banyak mengandung zat-zat dan vitamin yang bermanfaat untuk menjaga kesehatan tubuh. Salah satu kandungan gizi dari buah pepaya ialah enzim papain. Enzim papain ini adalah enzim yang banyak terdapat pada buah pepaya, yang mana enzim tersebut berfungsi untuk mengalirkan protein secara lengkap untuk membantu proses pencernaan. Oleh karena itu kami menciptakan BRONKUS PEPZI (Brownies Kukus Pepaya Bergizi)  kaya papain yang bermanfaat untuk pencernaan.
Brownies merupakan makanan yang tidak asing lagi bagi masyarakat saat ini, kelezatan kue ini tidak dapat diragukan lagi. Rasa manis, gurih, dan lembut apalagi dengan kombinasi pepaya sebagai campuran bahan utamanya akan semakin menggugah selera. Berdasarkan data yang kami dapatkan, buah pepaya mengandung lemak rendah dan nol kolesterol, namun kaya dengan beragam nutrisi yang sangat dibutuhkan oleh tubuh setiap hari. Pepaya mengandung karbohidrat 9.81g, serta serat 1.80 g atau 4.5% dari total kebutuhan harian disarankan. Pepaya mengandung beberapa vitamin B kompleks dalam jumlah yang baik, seperti folat, Niacin, Pantothenic acid, Pyridoxine, Riboflavin , serta Thiamin. Vitamin penting lain yang bisa diperoleh dari pepaya adalah Vitamin A , Vitamin C , Vitamin E , dan Vitamin K . Pepaya juga mengandung elektrolit dengan jumlah yang cukup baik, yaitu kalium serta beberapa mineral penting seperti kalsium, zat besi, magnesium, pospor, dan zinc,. Fitonutrisi penting yang ditemukan dalam pepaya yaitu betakaroten (276 µg) , Beta Crypto-xanthin (761 µg) dan Lutein-zeaxanthin (75 µg). Dari uraian di atas diharapkan dapat menjadi solusi bagi terobosan sumber makanan baru yang bergizi, mudah untuk diolah, dan menambahkan nilai ekonomis tanpa mengurangi manfaat dari pepaya.




1.2. Perumusan Masalah
	Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat di rumuskan beberapa masalah sebagai berikut :
1. Bagaimana cara pengolahan brownies kukus pepaya ?
2. Bagaimana cara pemasaran brownies kukus pepaya ?2

3. Bagaimana manfaat brownies kukus pepaya bagi kesehatan tubuh ?


1.3. Tujuan Progam
	Tujuan dari latar belakang di atas adalah:
1. Melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa dan mempertimbangkan potensi brownies kukus pepaya dalam area pasar.
2. Memberi informasi kepada konsumen tentang manfaat pepaya bagi kesehatan tubuh.
3. Meningkatkan nilai ekonomis dan harga jual pepaya.

1.4. Luaran yang Diharapkan
	Target luaran yang diharapkan yaitu menghasilkan produk makanan tambahan yang sehat, bergizi dan lezat, sebagai upaya untuk meningkatkan nilai ekonomis sumber daya lokal. Pengembangan inovasi produk makanan tambahan  brownies kukus pepaya ini ditujukan kepada para konsumen yang menginginkan makanan tambahan sehat, lezat dan praktis.
1.5. Manfaat Progam
Adapun manfaat yang dapat diperoleh dari kegiatan PKM-K ini adalah:
a. Dapat membuka peluang usaha bagi mahasiswa melalui pembuatan brownies kukus pepaya.
b. Memberi alternatif makanan yang ekonomis dan memiliki kandungan gizi tinggi.
c. Masyarakat diharapkan dapat mengenal produk olahan pepaya dalam varian brownies kukus pepaya.






BAB II3

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Analisi Produk
a. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan tambahan yaitu berupa brownies kukus. Brownies kukus yang akan diproduksi adalah brownies kukus dengan bahan dasar pepaya. Kami memilih pepaya sebagai bahan dasar pembuat karena pepaya memiliki kandungan gizi yang tinggi serta bahan baku yang mudah diperoleh dengan harga yang terjangkau. Brownies kukus ini berbeda dengan brownies kukus lainnya yang berada di pasaran karena brownies kukus terbuat dari bahan dasar buah papaya yang lezat dan produk ini kami beri nama Bronkus Pepzi.
b.	Keunggulan Bronkus Pepzi.
		Keunggulan produk yang akan dihasilkan antara lain:
1. Produk ini merupakan makanan tambahan yang sehat, praktis, tanpa bahan pengawet dan pewarna.
2. Produk ini berbeda dengan produk brownies kukus lainnya yang berada di pasaran karena brownies kukus ini terbuat dari bahan dasar buah papaya yang lezat.
2.2 Analisis Pemasaran
	a. Persaingan dan Peluang
		Di pasar banyak sekali produsen yang berlomba-lomba untuk menghasilkan suatu produk  makanan tambahan yang praktis dan mudah didapat, namun dengan membedakan produk yang dimiliki ini, dirasa mampu bersaing dengan produsen-produsen  makanan tambahan sejenis di pasar. 
b. Kebijakan Promosi
		Dari berbagai cara mengenalkan produk atau yang disebut dengan promosi, kami memilih cara yang banyak digunakan di jaman modern 



ini seperti mengenalkan produk melalui sosial media untuk perluasan pemasaran dan pengenalan produk secara langsung kepada konsumen.
c. Kebijakan Distribusi4

		Penyaluran hasil produksi dilakukan dengan cara distribusi langsung kepada konsumen dengan sistem pemesanan maupun langsung. Selain itu, kami juga melakukan kerja sama dengan toko  dalam pendistribusian produk. 
2.3 Analisis Operasional
     Rencana Pembuatan Produk
 Rencana pembuatan Bronkus Pepzi selama tiga bulan adalah sebagai berikut :
     1 minggu  : 300 buah
     1 bulan     : 1.200 buah
     3 bulan     : 3.600 buah

     Harga penjualan per buah adalah Rp 7.000,00
     Harga penjualan tiga bulan = Rp 7000,00 x 3600 buah
                                                 = Rp 25.200.000,00

     Laba penjualan tiga bulan  = Harga – Biaya Produksi
                                                 = Rp 25.200.000,00 – Rp.11.390.000,00
                                                 = Rp. 13.810.000,00

Perhitungan BEP

1. BEP Volume Produksi = Total Biaya = Rp. 11.390.000,00
Harga           	Rp.7.000
                                                                    = 1.600
 Jadi pada tingkat volume produksi 1.600 buah, usaha ini berada pada titik
impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.

 2. BEP Harga Produksi = Total Biaya Produksi
Hasil Produksi
                                         = Rp 11. 390.000,00
                                                      3.600 buah
                                         = Rp 3.163,8
                                         = Rp 3.200

Jadi pada tingkat harga Rp 3.200,00 usaha ini berada pada titik impas.

3. B/C Ratio =Hasil Penjualan 
Total Biaya Produksi



= Rp 25.200.000,00
 		   Rp 11.390.000,00
= 2,21

Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 2,21 maka usaha ini layak untuk
dijalankan.	5

























BAB III6

METODE PELAKSANAAN
3.1 Tahap Pelaksanaan
a. Suplai Bahan Baku
	Mengenai perolehan bahan baku kami mendapatkan bahan baku dari pemasok pepaya di daerah Gunung Pati.
     b. Persiapan  
	Persiapan Alat
1. Panci kukus
2. Kompor Gas
3. Mixer
4. Sarung tangan
5. Pengaduk
6. Baskom
7. Timbangan
8. Loyang
9. Blender
10. Nampan
11. Pisau
12. Serbet
13. Parutan keju
Persiapan Bahan
1. Pepaya
2. Tepung terigu
3. Gula pasir
4. Telur
5. Garam
6. Mentega
7. Coklat dark
8. Coklat bubuk
9. Baking powder
10. Keju
11. Mika
12. Label kemasan
13. Kertas roti

7

c. Proses Produksi
a.) Cara pengolahan
1. Kupas pepaya terlebih dahulu.
2. Buang biji pepaya.
3. Cuci pepaya sampai bersih.
4. Kemudian blender pepaya hingga halus.
5. Pepaya siap dijadikn bahan baku brownies.
b) Cara pembuatan Brownies kukus pepaya :
1. Siapkan alat-alat terlebih dahulu
2. Kocok telur dan gula hingga mengembang dengan kecepatan tinggi.turunkan ke kecepatan rendah, tambahkan garam dan baking powder.
3. Masukkan adonan pepaya yang telah dihaluskan, aduk rata.
4.  Masukkan tepung terigu, coklat bubuk, aduk rata.
5.  Masukkan mentega sedikit demi sedikit sambil tetap diadukperlahan,lalu aduk lagi hingga tercampur rata.
6. Tuang ke dalam loyang yang sudah diolesi margarin sekitar 3/4tingginya dari loyang.
7. Masukkan kedalam panci lalu tutup dilapisi dengan serbet agar uap airtidak menetes ke kue.
8.  Kukus selama kurang lebih 15 menit.
9.  Setelah matang ditaburi dengan keju sesuai keinginan.
10.  Diamkan sejenak sampai uapnya habis.
11. Lapisi dengan kertas kue dibawahnya.

3.2 Pemasaran dan Promosi
	Kami melakukan pemasaran dan pengenalan brownies kukus pepaya ini secara langsung maupun menggunakan media sosial seperti facebook, bbm dan media sosial lainnya.Produk ini juga didistribusikan ke toko-toko dan lainnya.
3.3 Distribusi
	Produk ini kami salurkan secara langsung maupun tidak langsung sesuai dengan permintaan pelanggan.Kami menerima pemesanan dari konsumen secara langsung ataupun melalui toko-toko yang membutuhkan produk kami.




3.4 Evaluasi8

Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, minat dan permintaan konsumen terhadap produk.Selain itu evaluasi dilakukan untuk dapat menindak lanjuti keluhan, permintaan dan saran konsumen untuk memperbaiki produk demi kelangsungan usaha.




































BAB IV9

BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Rancangan Biaya
    Rekapitulasi Rancangan Biaya

	NO
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	1
	Peralatan penunjang
	 1.517.000

	2
	Bahan habis pakai
	 8.460.000

	3
	Perjalanan
	 675.000

	4
	Lain-lain
	 738.0000

	Jumlah 
	 11.390.000


4.2 Jadwal Kegiatan
    Jadwal Kegiatan Selama Lima Bulan

	Kegiatan
	Bulan 

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Progam
	 
	 
	 
	 
	 

	                a. Persiapan Bahan
	X
	 
	 
	 
	 

	                b. Persiapan Alat
	X
	 
	 
	 
	 

	                c. Persiapan Tempat
	X
	 
	 
	 
	 

	2. Pelaksanaan Progam
	 
	 
	 
	 
	 

	                a. Produksi
	 
	X
	X
	X
	 

	                b. Promosi
	 
	X
	X
	X
	 

	                 c. Penjualan 
Produk
	 
	X
	X
	X
	 

	3. Evaluasi
	 
	X
	X
	X
	 

	4. Penyusunan Laporan
	 
	 
	 
	X
	X




Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini akan melaksanakan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai tanggung jawab kami sebagai pelaksana kegiatan Program Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan.
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2. Justifikasi Anggaran Biaya
             A.  Peralatan Penunjang17

	Material

	Justifikasi Pemakaian

	Kuantitas

	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)


	Kompor Gas
	Memasak
	1
	300.000
	300.000

	Tabung Gas
	Memasak
	2
	150.000
	300.000

	Wajan
	Memasak
	4
	75.000
	300.000

	Regulator
	Memasak
	1
	120.000
	120.000

	Spatula
	Memasak
	4
	15.000
	60.000

	Serok
	Memasak
	4
	15.000
	60.000

	Timbangan
	Menimbang
	1
	95.000
	95.000

	Sendok
	Mengaduk
	4
	3.000
	12.000

	Baskom
	Tempat Adonan
	4
	5.000
	20.000

	Blender
	Menghaluskan
	1
	190.000
	190.000

	Serbet
	Membersihkan
	4
	5.000
	20.000

	Nampan
	Tempat 
	4
	5.000
	20.000

	Bak
	Mencuci
	1
	20.000
	20.000

	Jumlah
	1.517.000


B. Bahan Habis Pakai
	Material

	Justifikasi Pemakaian

	Kuantitas

	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Pepaya
	Bahan baku
	3 kg
	12.000
	36.000

	Tepung terigu
	Bahan baku
	2kg
	10.000
	20.000

	Gula pasir
	Bahan campuran
	2,5 kg
	10.000
	25.000

	Telur
	Bahan campuran
	30 butir
	1.500
	45.000

	Garam
	Bahan campuran
	20 sdt
	3.500
	3.500

	Mentega
	Bahan campuran
	2 kg
	12.000
	24.000

	Coklat dark
	Bahan campuran
	2,5kg
	15.000
	37.500

	Coklat bubuk
	Bahan campuran
	1 kg
	10.000
	10.000

	Baking powder
	Bahan campuran
	20 sdt
	4.000
	4.000

	Keju
	Bahan tambahan
	1 kg
	10.000
	10.000

	Mika
	Pengemas produk
	150 buah
	500
	75.000

	Label kemasan
	Penanda produk
	25 lmbr
	1.000
	25.000

	Kertas roti
	Pelapis produk
	150 buah
	250
	37.500

	 
	352.500


	










*Keterangan : Estimasi Anggaran untuk bahan habis pakai di atas adalah untuk produksi selama 3 hari.
18

       C. Perjalanan
	Material

	Justifikasi Pemakaian

	Kuantitas

	Harga Satuan (Rp)

	Keterangan (Rp)


	Transportasi
	Pembelian bahan baku
	3
	150.000
	450.000

	Transportasi
	Pemasaran dan Distribusi
	3
	75.000
	225.000

	Jumlah
	675.000




       D.Lain-lain
	Biaya Lain-lain
	Total Biaya

	Konsumsi 
	405.000

	Iklan 
	100.000

	Penyusunan laporan 
	113.000

	Dokumentasi dan cetak
	120.000

	Jumlah 
	738.0000














3. Sususan Organisasi Tim dan Pembagiannya Waktu19

	No
	Nama/ NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	 Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas


	1
	Wiji Astuti
	Pendidikan Ekonomi
	Ekonomi
	10 Jam/Minggu
	Bertanggung
jawab mengatur
seluruh kegiatan
usaha dari
perencanaan
hingga evaluasi.

	2
	Rita Sugiyanti
	Pendidikan Ekonomi
	Ekonomi
	10 Jam/Minggu
	Bertanggung
jawab terhadap
seluruh kegiatan
pemasara produk.

	3
	Fita Andriani
	Pendidikan Ekonomi
	Ekonomi
	10 Jam/Minggu
	Bertanggung
jawab terhadap
segala kegiatan
produksi.

	4
	Witari Rani Rahajeng
	Ilmu Sejarah
	Ilmu Sosial
	10 Jam/Minggu
	Bertanggung
jawab terhadap
segala kegiatan
produksi.

	5
	Dyah Ayu Mahmudah
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/Minggu
	Bertanggung jawab terhadap segala kegiatan produksi 
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3. Ketua Pelaksana Kegiatan
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e. Alamat Rumah dan No Tel/HP: Ds. Sambong RT.09/RW.01,

Sambong, Blora/089-606-723-046
f. Alamat email : wijiastuti327@gmail.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/ Penulis : 4 orang
5. Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap dan Gelar  :Dra. Harnanik, M.Si

b. NIDN : 0019085104
c. Alamat Rumah dan No Tel/HP: J1. Selomas Timur VI/278
Semarang dan 08122812785
6. Biaya Kegiatan Total
a. Dikti : Rp 11.390.000,00
b. Sumber Lain %
7. Jangka Waktu Pelaksanaa : 3 bulan
Semarang, 9 Oktober 2015
Menyetujui, ¢
Ketua Jurusan Ketua Pelaksana Kegiatan

Fink

Wiji Astuti
NIM. 7101415195

Dosen Pembimbing
Dra. Harnanik, M.Si
NIP. 195108191980032001
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1. Biodata Ketua, Anggota, dan Pembimbing yang ditandatangani
A. Identitas Diri

I

1| Nama Lengkap { Wiji Astuti
2 | Jenis Kelamin Perempuan
3 | Progam Studi Pendidikan Ekonomi S-1
4 |NIM 7101415195
5 | Tempat dan Tanggal Lahir Boyolali, 10 April 1997
6 | E-mail wijiastuti327@gmail.com
7 | Nomer Telepon/HP 089606723046
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
Nama Institusi SDN2 SMPN 1 SMKN 1
Sambong Sambong Cepu
Jurusan - - Akuntansi
Tahun Masuk-
Lulus 2003-2009 2009-2012 2012-2015
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
Waktu
Nama Pertemuan IImiah/ Judul Artikel dan
No Seminar Ilmiah Tempat
1. i|= = =

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini
adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di
kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya

sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk

memenubhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 9 Oktober 2015

Ketua,

S

( Wiji Astuti )
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A. Identitas Diri

1 | Nama Lengkap Rita Sugiyanti
2 | Jenis Kelamin Perempuan
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Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini
adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara 2okum.Apabila di
kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya

sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk
memenubhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 9 Oktober 2015
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Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini
adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara 3okum.Apabila di
kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya

sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk
memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 9 Oktober 2015
Anggota 2,

] ot

( Fita Andriani )





image6.jpg
A. Identitas Diri

1 | Nama Lengkap Witari Rani Rahajeng

2 | Jenis Kelamin Perempuan

3 | Progam Studi Ilmu Sejarah S-1

4 |NIM 3111415010

5 | Tempat dan Tanggal Lahir Samarinda, 11 Juni 1997
6 | E-mail witarir@gmail.com

7 | Nomer Telepon/HP 085868191879

B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA
Nama Institusi SMP N 1 SMAN 1
SD N Panjatan Karang Anyar | Gombong
Jurusan = = 1PS
Tahun Masuk-
Lulus 2003-2009 2009-2012 2012-2015

C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

Waktu
Nama Pertemuan Ilmiah/ + Judul Artikel dan
No Seminar Ilmiah Tempat
il - 3

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini
adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara 4okum.Apabila di
kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya
sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk
memenubhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 9 Oktober 2015
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Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar
dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidaksesuian dengan kenyataan, Saya sanggup menerima
sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah
satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.

Semarang, 9 Oktober 2015
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Nama Dra. Harnanik, M.Si

Jenis Kelamin Perempuan
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Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini
adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di
kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya
sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk
memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam
Kreativitas Mahasiswa.

Semarang, 9 Oktober 2015
Dosen Pembimbing

Dra. Harnanik, M.Si
NIP. 195108191980032001
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SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda-tangan di bawah ini:

Nama : Wiji Astuti

NIM 17101415195

Program Studi : Pendidikan EkonomiAkuntansi
Fakultas : Fakultas Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa bidang
Kewirausahaan saya dengan judulBRONKUS PEPZI (BROWNIES
KUKUSPEPAYA BERGIZI) KAYA PAPAIN UNTUK PENCERNAANyang
diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat orisinil dan belum pernah dibiayai
oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan
ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses
sesuai dengan aturan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian
yang sudah diterima ke kas negara.Demikian pernyataan ini dibuat dengan
sesungguhnya dan dengan sebenar- benarnya.

Semarang, 9 Oktober 2015

Yang Menyatakan,

an 5 Wiji Astuti
N'IP 1960]21719860]1001 NIM. 7101415195
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