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KATA PENGANTAR
Puji syukur kehadirat Tuhan Yang Maha Esa, yang telah melimpahkan rahmatnya sehingga karya tulis ini dapat terselesaikan dengan baik. Sholawat serta salam semoga senantiasa tercurah kepada Nabi Muhammad SAW, keluarga, para sahabat dan penegak risalahnya, semoga kita tetap menjadi umatnya hingga hari akhir nanti.
Karya tulis dengan judul “ ES GABUS KENANGAN” ini diajukan dalam rangka mengikuti Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan 2015 yang diadakan oleh Dikti melalui Universitas Negeri Semarang.
	Dalam penyusuna karya tulis ini, penulis ingin mengucapkan terima kasih kepada :
1.  Dekan Fakultas Ekonomi UNNES
2.  Pembantu Dekan Bidang Kemahasiswaan Fakultas Ekonomi UNNES
3.  Ketua Jurusan Akuntansi Fakultas Ekonomi UNNES

Penulis akan menerima kritik dan saran untuk perbaikan atas berbagai kelemahan dan kekurangan dalam karya tulis ini. Walaupun lahirnya karya tulis ini telah banyak mendapat bantuan dari pihak lain terutama mereka yang disebutkan di atas, namun sesungguhnya segala kelemahan yang ada dalam karya tulis ini bukan karena mereka melainkan sepenuhnya menjadi tanggung jawab penulis. Semoga karya tulis ini dapat memberikan manfaat.
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ES GABUS KENANGAN
RINGKASAN
Di era moderen dengan kreatifitas dalam berbagaai makanan dan masakan sangat beragam dan menarik menjadikan es gabus sebagai es tradisional ini semakin jarang ditemukan. Dahulu setiap pulang sekolah atau ketika istirahat pasti membeli es gabus dengan harga 100 rupiah. Meskipun harganya murah namun rasanya sangat enak, empuk, dan warnanya juga unik menyerupaik pelangi. Bahan dasar untuk membuat nya pun sangatlah sederhana dan mudah. Es ini pun tergolong es yang sehat untuk dikonsumsi karena bahan yang digunakan bukanlah bahan dan pemanis buatan, es ini juga bisa dikonsumsi baik saat santai sebagai cemilan, jamuan, maupun sebagai teman dikala cuaca sedang panas.
Target khusus yang akan dicapai adalah tertuju pada semua kalangan baik anak-anak, remaja, sampai dewasa, karena rasa dan penampilan dari Es Gabus ini disukai oleh semua kalangan. Apalagi sekarang begitu banyak jenis es-es yang dijual pedangan keliling maupun di toko-toko yang harganya relatif mahal dan bahan yang digunakan belum tentu sehat walaupun rasanya enak.
Metode yang akan saya lakukan sangat mudah dan sederhana dengan menyiapkan seluruh alat dan bahan terbaik untuk menghasilkan es gabus yang enak dan empuk, serta cara pemasaran yang efektif yaitu dengan promosi sebagai langkah awal yaitu memberikan es gabus gratis untuk teman-teman di kos dan kampus, kemudian menjual nya di setiap fakultas. Selain itu juga dengan menambah varian baik rasa maupun ada tambahan-tambahan buah sebagai penambah rupa penampilan.














BAB 1. PENDAHULUAN
1. LATAR BELAKANG MASALAH
Siapa sih yang tidak mengenal es gabus? dengan warna pelanginya, kelembutan dan keempukan es nya, serta rasanya yang unik dan cocok dinikmati diwaktu apapun. Semasa kecil dulu ditahun 90-an mungkin masih bisa merasakan enaknya es gabus beraneka warna. Namun di era moderen sekarang ini, dimana berbagai masakan dan makanan dengan bentuk, rasa,dan bahan yang semakin beraneka ragam, dan penuh kreatifitas pembuatnya semakin menggerus es tradisional ini. Padahal Es Gabus ini merupakan makanan yang sehat karena bahan-bahannya yang sederhana, tanpa bahan dan pemanis buatan juga tidak mengandung pengawet. Es ini juga sangat mudah pembuatannya, rasanya enak, empuk, dan cocok dimakan sebagai cemilan saat santai, sebagai jamuan untuk tamu, juga sebagai teman ketika cuaca sedang panas.
Makanan tradisional khas Indonesia sangatlah banyak dan beragam, mulai dari lauk-pauk, jajanan pasar, minuman dingin maupun hangat, sampai makanan berat. Namun, seiring perkembangan zaman dan tidak banyak yang menguasai cara pembuatannya mengakibatkan makanan tradisonal di Indonesia semakinnjarang ditemui, salah satunya ya es gabus ini. Ketika kita belajar dari nenek-nenek kita, masakan tradisional di indonesia sangatlah unik, dari cara pembuatan sampai bentuk dan rasa hasil masakannya, bahan-bahannya pun alami dan berasal dari rempah-rempah asli indonesia.
Perkembangan zaman telah mengharuskan sebagian banyak orang untuk mengikuti gaya yang modern yang menyesuaikan dengan perkembangan zaman tersebut, supaya tidak dibilang orang tertinggal zaman dan kuno. Bahkan untuk beberapa makanan asing seperti kentucky ( ayam goreng ), burger, pizza, sushi, dll sekarang ini semakin di gemari oleh kalangan muda. Kemudahan dalam berbagai aspek kehidupan juga menjadikan manusia sekaran gini lebih memilih makanan yang instan atau siap saji karena mereka menganggap lebih praktis dan tidak membuang-buang waktu
Keutamaan kegiatan kewirausahaan yang saya usulkan adalah bahwa Es Gabus ini memiliki peluang usaha yang cukup bagus mengingat tidak semua orang bisa atau mau susah-susah membuatnya. Dengan usaha penjualan es gabus ini juga bisa memunculkan kembali  kenangan masa kecil terutama mereka angkatan 90-an, seperti kita tahu bahwa masa kecil ditahn 80-90an sangatlah berbeda dengan masa kecil mulai abad ke 20-an dimana kecanggihan teknologi sudah menjadi teman bermain anak-anak zaman sekarang. Selain itu juga Es Gabus ini enak rasanya, mudah membuatnya, sehat, dan cocok disegala suasana. 
Peluang usaha ini bisa dilakukan oleh siapa saja, karena dalam pembuatan mudah dan bahan-bahannya tersedia dipasar maupun toko-toko terdekat. Pembuatannya juga tidak memerlukan waktu yang lama sehingga cocok dilakukan oleh mahasiswa.
Untuk permasalahan dalam usaha ini adalah lebih kepada pengembangan usaha yang mebutuhkan kreatifitas dalam menjaga keorisinalan rasa maupun dalam mengembangkan rasa dan ketika sudah banyak yang mengetahui cara pembuatannya akan semakin banyak yang ikut menjual es gabus ini sehingga pesaing akan semakin banyak.
2. PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang masalah yang telah diuraikan dapat dirumuskan permasalahan-permasalahan sebagai berikut:
a. Bagaimana gambaran kondisi makanan tradisional (ES GABUS) di Unnes?
b. Apa saja peralatan dan bahan serta cara pembuatan ES GABUS?
c. Bagaimana peluang usaha ES GABUS di kampus Unnes?
d. Bagaimana strategi pemasaran ES GABUS di kampus Unnes?
e. Siapa saja yang menjadi sasaran dalam pemasaran ES GABUS?
3. TUJUAN PROGRAM 
Program yang kami tawarkan adalah sebuah program yang diharapkan yaitu :
1. Dapat menjadi peluang usaha yang mampu menumbuhkan kemandirian berwirausaha mahasiswa di Unnes.
2. Meningkatkan kepedulian dalam melestarikan salah satu makanan tradisional khas Indonesia.
3. Membangkitkan kenangan masa lalu di era sebelun - 90-an
Manfaat kegiatan ini adalah diharapkan bisa menjadi peluang untuk orang-orang yang pandai memasak maupun mereka yang tidak pandai memasak karena pembuatan es ini sangat sederhana. Selain itu juga membangun bakat-bakat yang kini bisa dimanfaatkan disini. Juga bisa menjadi jajanan andalan bagi calon ibu untuk anak-anaknya.
BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1. GAMBARAN UMUM KONDISI LINGKUNGAN DIUNNES
Di zaman yang sekarang sudah serba modern dan instan banyak makanan siap saji maupun jajanan ringan yang tersedia di toko-toko terdekat khususnya minuman dingin. Banyak berbagai jenis minuman dingian baik instan maupun yang dijajakan di pinggir jalan yang belum tentu sehat. Mahasiswa dengan berbagai kesibukannya sekarang lebih memilih membeli minuma dingin instan yang sebenarnya harganya mahal. Mereka semakin malas untuk membuat sendiri karena alasan tidak sempat atau sudah terlalu lelah dengan kesibukannya dikampus. 
Kondisi Unnes yang terletak di kecamatan Gunungpati, Kabupaten Semarang ini memang suhu udaranya sangat panas, sehingga banyak mahasiswa yang mencari minuman dingin sebagai pelepas dahaga. Sudah banyak berbagai jenis minuman dingin yang ada di sekitar Unnes seperti Capcin, Es buah, jus, sop buah, dan berbagai minuman dingin instan yang dijual ditoko-toko maupun minimarket terdekat.
Es Gabus ini bisa menjadi solusi dalam makanan dingin di Unnes yang panas dan menawarkan es dengan rasa, wajah dan bentuk yang unik. Rasanya yang empuk sebagai khas nya, dan rasanya yang lain daripada yang lain bisa menjadi favorit baru dikalangan mahasiswa karena harganya yang murah, rasa empuk yang unik dan dapat dinikmati ketika santai, sambil mengerjakan tugas, alternatif dalam jamuan baik dalam sebuah kegiatan maupun di kos-kosan. Cara membuatnya yang mudah bisa menjadi usaha yang menguntungkan dengan biaya, waktu, serta tenaga yang efisien dan ekonomis.
2. KEUNGGULAN DARI ES GABUS
ES GABUS ini memiliki beberapa potensi atau keunggulan, diantaranya:
a. Harganya murah
b. Rasanya dapat diterima semua kalangan baik anak-anak, remaja, maupun dewasa
c. Bisa dibuat sendiri sesuai dengan selera
d. Bahan-bahanya mudah dicari
BAB 3. METODE PELAKSANAAN 
Tahapan pelaksanaan Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini antara lain sebagai berikut:
1. Tahapan Pendahuluan
a. Kegiatan :
· Persiapan pelaksanaan
Tahap pelaksanaan yakni menyiapkan alat dan bahan, waktu  pembuatan serta lokasi penjualan.
· Promosi
Membuat leaflet, pamflet, dan media promosi lainnya.
· Launching atau peluncuran produk
b. Target
· Matangnya persiapan pelaksanaan program
· Tersedianya alat dan materi untuk proses produksi
· Peluncuran produk berjalan lancar

2. Tahapan pelaksanaan
a. Kegiatan		:  - pemasaran
 - Strategi Pemasaran
b.   Target		:
· Pemasaran berjalan dengan lancar
· Mendapat banyak pelanggan dan tempat jualan yang strategis

3. Tahapan Monitoring
a. Kegiatan	:
· Memantau perkembangan program baik proses produksi maupun pemasara produk
b. Target	: Program terlaksana sesuai dengan jadwal

4. Tahapan Evaluasi
a. Kegiatan	:
· Menghitung laba yang diperoleh dari hasil penjualan
· Menyusun laporan akhir tentang Program Kewirausahaan yang telah dilaksanakan.
· Membahas kendala-kendala yang dihadapi selama pelaksanaan program.
b. Target	:
· Mengetahui laba yang diperoleh dari hasil penjualan
· Laporan akhir tersusun dengan baik
· Mengetahui kendala-kendala yang dihadapi sehingga dapat dijadikan evaluasi dan pedoman untuk pengembangan usaha.

BAB 4. Alat, Bahan, dan Cara Pembuatan
Alat : Loyang, panci, mangkuk besar, pengaduk,pisau, sendok, plastik
Bahan: Tepung hunkwe 1.500 gr
	  Gula Pasir 1 kg
	  Air ( Santan kara ) secukupnya
	  Susu kental manis vanila 10 sct
	  Vanili secukupnya
	  Garam Secukupnya
Cara Membuat : didihkan tepung hankwe dan air (santan), sambil diaduk lalu masukan gula, vanili, dan garap secukupnya. Aduk terus sampai mendidih dan matang. Tuang adonan ke dalam loyang biarkan hingga dingin dan mengeras lalu dipotong dan masukan ke dalam lemari pendingin. Es Gabus pun jadi.
BAB 5. JADWAL KEGIATAN
Program kreativitas yang kami tawarkan ini dilaksanakan dalam waktu 3(tiga) bulan dengan rincian kegiatan sebagaimana didalam tabel berikut ini:
Tabel 1 : Jadwal Kegiatan 
	Bulan ke-1
	Persiapan dan pelaksanaan

	Bulan ke-2
	Pelaksanaa

	Bulan ke-3
	Evaluasi & Penyelesaian laporan






RANCANGAN BIAYA
Tabel 2: Biaya Peralatan
	No
	Jenis Biaya
	Jumlah
	Harga @
	Total biaya (Rp)

	1
	Loyang
	10
	90.000
	900.000

	2
	Panci besar
	1
	800.000
	800.000

	3
	Mangkuk besar
	2
	35.000
	70.000

	4
	Irus 
	1
	20.000
	20.000

	5
	Plastik ¼
	10 bks
	15.000
	150.000

	Total Biaya 
	1.940.000


		
		Tabel 3: Biayan bahan
	No
	Jenis Biaya
	Jumlah
	Harga @
	Total biaya (Rp)

	1
	Tepung Hunkwe
	10
	3.000
	30.000

	2
	Gula pasir
	2 kg
	3.500/kg
	7.000

	3
	Santan kara
	10
	2.500
	25.000

	4
	Susu kental manis putih
	10
	1.500
	15.000

	5
	Vanili
	10 bks
	500
	5.000

	Total Biaya dikali 6 
	492.000



Tabel 3 : Transportasi
	No
	Keperluan
	Harga (Rp)

	1
	Prakegiatan
	100.000

	2
	Pelaksanaan
	200.000

	3
	Pascakegiatan
	300.000

	Total
	600.000



Tabel 4 : Biaya Promosi
	No
	Keperluan
	Harga (Rp)

	1
	Pamflet
	100.000

	2
	Brosur
	100.000

	3
	MMT
	150.000

	5
	Es gratis
	100.000

	Total
	450.000



Tabel 5. Total Biaya
	No
	Keperluan
	Harga (Rp)

	1
	Biaya Peralatan
	1.940.000

	2
	Biaya Bahan
	492.000

	3
	Biaya Transportasi
	600.000

	4
	Biaya Promosi
	450.000

	Total
	[bookmark: _GoBack]3.482.000





LAMPIRAN 			   
1) Biodata Ketua serta Anggota Kelompok
BIODATA KETUA
Nama			: Fitri Nur Hotimah
NIM			: 7211413057
TTL			: Purbalingga 01 Maret 1995
Jurusan/Fakultas	: Akuntansi/Ekonomi
Alamat Rumah	: Langgar, rt 02/ rw 04, Kejobong, Purbalingga
Jenis Kelamin		: Perempuan
E-mail/Telp		: 085647965394
Pengalaman Organisasi:
· DPM KM Unnes 2014
· DPM KM Unnes 2015
· UKM Boga
· Eksis FE Unnes (Rohis)

BIODATA ANGGOTA
1. Nama			: Ria Rahmawati
NIM			: 7211412072
TTL			: Kebumen, 09 Maret 1995
Jurusan/Fakultas		: Akuntansi/ Ekonomi
Alamat Rumah		: Karangkembang, Rt 08 Rw 01 Alian, Kebumen
Jenis Kelamin		: Perempuan
E-mail/Telp		: ryarachma@gmail.com
Pengalaman Organisasi	: 
· Eksis Rohis FE Unnes
· DPM FE Unnes                                                                                                       2.  Nama			: Nur Lathifah
NIM			: 3401414045
TTL				: Cilacap, 28 Januari 1996
Jurusan/Fakultas		: Sosiologi dan Antropologi/Fakultas Ilmu Sosial
Alamat Rumah		: Jalan Sawunggalih No. 131 Kecamatan Patimuan Kabupaten Cilacap
Jenis Kelamin		: Perempuan
E-mail/Telp			: nurlathifah_clp@yahoo.co.id
Pengalaman Organisasi	: 
· KIFS			
· BSC FAKULTAS
2. Nama 			:  Eka Nurrizqi
NIM			: 7211412108
TTL			: Kebun, 26 Desember 1994
Jurusan/Fakultas		: Akuntansi/Ekonomi
Alamat Rumah		: Karangkembang, Rt 02 Rw 01 Alian, Kebumen
Jenis Kelamin		: Perempuan
E-mail/Telp		: khalifahazzahra38@gmail.com
Pengalaman Organisasi	: Eksis FE Unnes
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