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PENGESAHAN PKM-KEWIRAUSAHAAN 
1. Judul Kegiatan 				: Jajan Garu 
2. Bidang Kegiatan 				: PKM-K 
3. Ketua 	Pelaksanaan Kegiatan 
a.  Nama Lengkap 				: Septi Diah Afiyeti 
b. NIM 					: 2302413020 
c. Jurusan 					: Bahasa dan Sastra Asing 
d. Universitas/Institut/Politeknik 		: Universitas Negeri Semarang 
e. Alamat Rumah dan Nomor Tel. /HP  	: Jalan Puter Gg.6 No.14 RT 06 RW 03 Kelurahan Randugunting, Tegal / 08972537560
f. Alamat email 				: vieftisepti@gmail.com
4. Anggota Pelaksanaan Kegiatan/Penulis 	: 2 orang  
5. Dosen Penamping 
a. Nama Lengkap dan Gelar 			: 
b. NIDN 					: 
c. Alamat Rumah dan Nomor Tel. /HP 	: 
6. Biaya Kegiatan Total 
a. Dikti 					: Rp 3.500.000
b. Sumber lain 		 		:  Rp 0 
7. Jangka Waktu Pelaksaan 			:  5  bulan 
Semarang, 5 Oktober 2015 
Menyetujui
Wakil/Pembantu Dekan atau 			Ketua Pelaksanaan Kegiatan 
Ketua Jurusan/Departemen/Program Studi/
Pembimbing Unit Kegiatan Mahasiswa 



(Dr. Zaim Elmubarok S. Ag, M. Ag) 		(Septi Diah Afiyeti) 
NIP/NIK. 191703041999031003			NIM. 2302413020

Wakil Rektor Bidang Kemahasiswaan/ 		Dosen Pendamping 
Direktur Politeknik/
Ketua Sekolah Tinggi, 



(Dr. Bambang Budi Raharjo M. Si) 		(_____________________) 
NIP/NIK. 196012171986011001 			NIDN.  
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RINGKASAN 
	Tujuan diadakannya program usaha ini adalah untuk meningkatkan kemampuan dan kreativitas kami dalam menciptakan suatu hal yang baru serta membuka peluang atau kesempatan untuk mendapatkan keuntungan yang cukup besar dan melatih jiwa kewirausahaan yang sedikit kami miliki agar lebih terampil dalam berwirausaha. Dalam Program Kreativitas Mahasiswa-Kewirausahaan (PKM-K), program yang akan kami ajukan ialah program usaha yang diberi nama “Jajan Garu”. 
	Program usaha makanan yang kami buat merupakan makanan ringan yang memiliki rasa yang gurih dan renyah. Kami membuat program ini karena makanan ini banyak digemari dan disukai oleh semua orang. 
Dalam proses penjualannya kami akan menjual 1 pcs dengan harga Rp 7000 . Dngan keyakinan dan kerja cerdas yang kami lakukan usaha makanan ringan ini akan berhasil. Selain itu, usaha makanan ringan ini dapat membantu mahasiswa untuk memenuhi kebutuhan jajanan yang enak, lezat dan higienis tanpa adanya bahan pengawet serta dapat dijadikan sahabat ngobrol dan diskusi untuk mencairkan suasana. 
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BAB I PENDAHULUAN 

1.1.  Latar Belakang
Meihat jenis jajanan yang berada di daerah Semarang khususnya daerah kampus UNNES hanya terdapat itu-itu saja, kami di sini berniat menambahkan daftar jajanan untuk mahasiswa dan masyarakat sekitar yang tinggal. 
Dengan itu, kami ingin sekali bisa membantu meningkatkan produktivitas jajanan di daerah kampus UNNES. Oleh karena itu, kami ingin membuat suatu produk makanan ringan yaitu “Jajan Garu”. 
Kami berharap dengan adanya produk makanan ringan ini, semua kalangan menyukainya. Selain itu, makanan ringan ini dapat menciptakan suasana kekeluargaan disaat santai ataupun berdiskusi. 

1.2.  Tujuan Program 
Tujuan dibuatnya program ini adalah untuk melatih kemandirian berwirausaha. Untuk menciptakan jiwa dan mental dalam berwirausaha. Dapat melatih kemampuan bekerja sama dalam tim. Dapat meningkatkan sosialisasi dengan masyarakat. Untuk melatih memanfaatkan waktu, tenaga dan biaya yang dikeluarkan serta untuk memenuhi kebutuhan makanan ringan yang enak, lezat dan higienis. 

1.3.  Luaran dan Manfaat yang diharapkan 
Luaran dan manfaat dari program yang dibuat dapat menjadikan cemilan yang diminati oleh banyak kalangan. Menciptakan cemilan yang enak, lezat dan higienis. Mendapat keuntungan finansial yang dapat meningkatkan tarif kesejahteraan hidup.
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BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA 

A. Kondisi Lingkungan
Di lingkungan masyarakat yang semakin konsumtif, dapat mempermudah kami dalam membuat produk ini, karena banyak orang – orang yang malas membuat makanan sendiri dan ingin langsung memakan makanan yang siap saji yang praktis dan tidak ribet.  Oleh karena itu, kami berinisiatif untuk membuka usaha makanan ringan yang praktis dan tidak ribet ini. 

B. Peluang Pasar 
Peluang pasar untuk produk makanan ringan ini sangatlah besar melihat masyarakat yang konsumtif dan peluang pasar yang menjanjikan. Produk ini dapat dikonsumsi oleh semua golongan, karena harganya yang terjangkau. 
Sasaran pasar produk makanan ringan ini utamanya adalah mahasiswa Universitas Negeri Semarang. Tempat penjualan pertama akan dilakukan di kampus, selebihnya kami ingin menjual di toko atau warung – warung di sekitar perkampungan. 
Untuk menembus pemasaran yang optimal, maka diperlukan memikirkan strategi yang akan ditempuh untuk membangun usaha agar mendapatkan respon yang bagus dari konsumen dengan menganalisis lingkungan sekitar agar mempermudah dalam menyusun strategi yang baik. 

C. Tingkat Persaingan 
Melihat situasi di tempat yang akan dimasuki produk, sepertinya produk makanan ringan ini akan laku di pasaran. Hal ini dikarenakan harganya yang terjangkau dan sangat pas untuk ukuran dompet mahasiswa. Selain itu pesaing yang akan menyaingi produk ini tampaknya belum ada khususnya di kampus UNNES. 
Selain itu kami juga akan melakukan penjualan secara pesanan dengan menggunakan jejaring sosial seperti facebook dan BBM sehingga penjualan tidak akan berhenti dan akan mampu bersaing secara global. 
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BAB III 
METODE PELAKSANAAN 

1. Rencana Pelaksanaan 
a) Produk 
Produk yang direncanakan untuk diproduksi adalah jajan garu. Jajan yang telah diproduksi akan dipasarkan dengan dikemas dalam plastik. Ada plastik akan diberi label “Jajan Garu”. 

b) Lokasi
Usaha ini berlokasi di daerah kampus UNNES. Adapun sasaran produk jajan garu ini adalah mahasiswa di Kampus UNNES. Selain itu kami akan melakukan penjualan secara online di jejaring sosial sebagai bahan penunjang perkembangan usaha.  

c) Harga 
Adapun rencana harga jual dari produk jajan garu ini adalah Rp 7000/pcs. 

d) Promosi 
Promosi akan dilakukan untuk mengenalkan produk ini kepada pembeli. Promosi akan dilakukan dengan memanfaatkan media sosial. 

2. Proses Produksi 
a) Bahan – bahan 
· ½  kg Tepung terigu 
· 2  butir Telur 
· Mentega 
· Masako 
· Ketumbar 
· Bawang putih 
· Kemiri 
· Air 
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b) Cara membuat 
	Pertama ketumbar , kemiri dan bawang putih dihaluskan. Kemudian  ½  kg tepung terigu dan  2 butir telur diaduk hingga rata. Lalu tambahkan masako, setelah itu campurkan bumbu yang sudah dihaluskan tadi. Sementara bahan dicampur dan diaduk rata. Mentega dicairkan dengan cara dipanaskan. Kemudian campurkan dengan bahan yang sudah diaduk tadi. 
	Kedua gunakan bagian punggung garpu untuk membuat cetakannya. Kemudian digoreng dengan api sedang. 
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BAB IV 
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN 
A. Anggaran Biaya 
Rencana penggunaan dana bantuan adalah untuk kebutuhan sebagai berikut : 
1. Biaya Peralatan 
	Nama Peralatan 
	Jumlah 
	Harga Per-alat 
	Total Harga 

	Wajan 
	1 buah 
	Rp 200.000 
	Rp 200.000 

	Serok 
	2 buah 
	Rp 50.000 
	Rp 100.000

	Kompor gas 
	1 buah 
	Rp 600.000 
	Rp 600.000

	Mixer  	
	1 buah 
	Rp 500.000
	Rp 500.000

	Pisau 
	1 buah 
	Rp 25.000 
	Rp 25.000

	Cobek 
	1 buah 
	Rp 40.000
	Rp 40.000

	Saringan 
	1 buah 
	Rp 20.000
	Rp 20.000 
 

	Baskom 
	1 buah 
	Rp 30.000
	Rp 30.000

	Total 
	
	
	Rp 1.515.000



2. Biaya Habis Pakai 
	Nama Bahan 
	Jumlah 
	Harga Satuan 
	Total Harga 

	Tepung terigu 
	5 kg
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Telur  
	5 kg 
	Rp 20.000
	Rp 100.000 

	Ketumbar 
	2 kg 
	Rp 30.000
	Rp 60.000 

	Bawang putih  
	2 kg 
	Rp 20.000
	Rp 40.000 

	Kemiri 
	2 kg 
	Rp 30.000
	Rp 60.000 

	Mentega 
	5 buah 
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Masako 
	5 pak 
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Minyak Goreng 
	25 liter 
	Rp 14.000
	Rp 350.000


	Tabung gas 
	1 buah 
	Rp 200.000
	Rp 200.000

	Plastik bungkus 
	10 pak 
	Rp 20.000
	Rp 200.000

	Total 
	
	
	Rp 1.160.000
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3. Biaya Perjalanan
	Material 
	Unit 
	Harga per-unit 
	Total Harga 

	Transportasi untuk mengangkat perlengkapan dan produksi
	
	Rp 30.000
	Rp 30.000

	Ongkos bensin
	5 liter 
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Sub Total 
	
	
	Rp 80.000



4. Biaya Lain-lain 
	Material 
	Unit 
	Harga per-unit 
	Total Harga 

	Brosur 
	100 lembar 
	Rp 2000
	Rp 20.000

	Blog 
	2 buah 
	Rp 200.000
	Rp 400.000

	Sub Total 
	
	
	Rp 420.000



Berdasarkan rencana analisis usaha di atas, dapat dihitung beberapa parameter yang dapat digunakan untuk menilai kelayakan usaha ini : 
Total Pengeluaran = Biaya peralatan + Biaya Habis Pakai + Biaya 			Perjalanan + Biaya lain-lain 
= Rp 1.515.000 + Rp 1.160.000 + Rp 80.000 +              Rp 420.000 
= Rp 2.175.000
Sisa 	= Pemasukan – Pengeluaran 
   	= Rp 3.500.000 – Rp 2.175.000
	= Rp 1.325.000 

1. Harga Produk 
Adapun harga produk yang ditawarkan Rp 7000. 
2. Perhitungan BEP unit 
Modal Awal = Rp 3.500.000 
Total Penjualan yang diinginkan /bulan 
30 hari* Rp 7000 = Rp 1.150.000 
Total biaya per bulan (bahan baku) = Rp 1.160.000 
Laba bersih per bulan = Rp 190.000  
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B. Jadwal Kegiatan 
Kegiatan PKM ini dilaksanakan selama 5 bulan. Rencana kegiatan tertera pada tabel dibawah ini : 

Tabel Rencana Jadwal Pelaksanaan Program 

	No. 
	Kegiatan 
 
	Bulan I 
	Bulan II 
	Bulan III 
	Bulan IV 
	Bulan V 

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Persiapan bahan-bahan dan peralatan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Uji coba pembuatan  
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Promosi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Pemasaran 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Laporan kegiatan usaha 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Penyerahan laporan akhir 
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BAB V PENUTUP 

	Demikian proposal ini kami buat dengan sebenar-benarnya. Besar harapan kami pihak LITABMAS dapat mempertimbangkan pengajuan proposal ini dan kami berharap dapat disetujui agar kami dapat membuka usaha ini. Semoga proposal ini dapat bermanfaat bagi kita semua terutama bagi kami. 
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LAMPIRAN – LAMPIRAN 
LAMPIRAN 1. 
LAMPIRAN 1.1.  BIODATA KETUA
1. Nama Lengkap 		: Septi Diah Afiyeti 
2. Jenis Kelamin 			: Perempuan  
3. Program Studi 		: Pendidikan Bahasa Jepang 
4. NIM 				: 2302413020
5. Tempat dan Tanggal Lahir 	: Tegal, 01 September 1995 
6. E-mail 				: vieftisepti@gmail.com 	
7. Nomor Telp./HP 		: 08972537560 
8. Riwayat Pendidkan 		
a) SDN Randugunting 1 tahun 2001 – 2007 
b) SMP N 13 Tegal tahun 2007 – 2010 
c) SMA N 2 Tegal tahun 2010 – 2013 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 04 Oktober 2015 


(Septi Diah Afiyeti) 
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LAMPIRAN 1.2. BIODATA ANGGOTA 1 
1. Nama Lengkap 			: Nur Afiyatul Fikri  
2. Jenis Kelamin 			: Peremuan 
3. Program Studi 			: Pendidikan Bahasa Jepang 
4. NIM 				: 2302413009
5. Tempat dan Tanggal Lahir 	: Tegal, 03 Juni 1995
6. E-mail 				: fikriafiya@gmail.com 
7. Nomor Telp./HP 			: 087830182643
8. Riwayat Pendidikan 
a) MI Al Hidayah Kesadikan tahun 2001-2007 
b) SMP N 1 Tarub tahun 2007-2010 
c) SMA N 3 Tegal tahun 2010-2013 
 	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 04 Oktober 2015 


(Septi Diah Afiyeti) 
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LAMPIRAN 1.3. BIODATA ANGGOTA 2 
1. Naa Lengkap 			: Lutfia Pratidina 
2. Jenis Kelamin 			: Perempuan 
3. Program Studi 		: Pendidikan Bahasa Jepang 
4. NIM 				: 2302413008
5. Tempat dan Tanggal Lahir 	: Kendal, 13 Oktober 1995 
6. E-mai 				: ipratidina58@gmail.com 
7. Nomor Telp./HP 		: 083861916096
8. Riwayat Pendidikan 
a) SD 2 Karangsari 	tahun 2001-2007
b) SMP N 1 Kendal  tahun 2007-2010
c) SMA N 2 Kendal  tahun 2010-2013 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 04 Oktober 2015 


(Septi Diah Afiyeti) 
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LAMPIRAN 1.4. BIODATA DOSEN PENDAMPING 
1. Nama Lengkap 
2. Jenis Kelamin 
3. Program Studi 
4. NIDN 
5. Tempat dan Tanggal Lahir 
6. E-mail 
7. Nomor Tel./HP 
8. Riwayat Pendidikan 
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LAMPIRAN 2. Justifikasi Anggaran Biaya 

1. Biaya Peralatan 
	Nama Peralatan 
	Jumlah 
	Harga Per-alat 
	Total Harga 

	Wajan 
	1 buah 
	Rp 200.000 
	Rp 200.000 

	Serok 
	2 buah 
	Rp 50.000 
	Rp 100.000

	Kompor gas 
	1 buah 
	Rp 600.000 
	Rp 600.000

	Mixer  	
	1 buah 
	Rp 500.000
	Rp 500.000

	Pisau 
	1 buah 
	Rp 25.000 
	Rp 25.000

	Cobek 
	1 buah 
	Rp 40.000
	Rp 40.000

	Saringan 
	1 buah 
	Rp 20.000
	Rp 20.000 
 

	Baskom 
	1 buah 
	Rp 30.000
	Rp 30.000

	Total 
	
	
	Rp 1.515.000



2. Biaya Habis Pakai 
	Nama Bahan 
	Jumlah 
	Harga Satuan 
	Total Harga 

	Tepung terigu 
	5 kg
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Telur  
	5 kg 
	Rp 20.000
	Rp 100.000 

	Ketumbar 
	2 kg 
	Rp 30.000
	Rp 60.000 

	Bawang putih  
	2 kg 
	Rp 20.000
	Rp 40.000 

	Kemiri 
	2 kg 
	Rp 30.000
	Rp 60.000 

	Mentega 
	5 buah 
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Masako 
	5 pak 
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Minyak Goreng 
	25 liter 
	Rp 14.000
	Rp 350.000


	Tabung gas 
	1 buah 
	Rp 200.000
	Rp 200.000

	Plastik bungkus 
	10 pak 
	Rp 20.000
	Rp 200.000

	Total 
	
	
	Rp 1.160.000
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3. Biaya Perjalanan
	Material 
	Unit 
	Harga per-unit 
	Total Harga 

	Transportasi untuk mengangkat perlengkapan dan produksi
	
	Rp 30.000
	Rp 30.000

	Ongkos bensin
	5 liter 
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Sub Total 
	
	
	Rp 80.000



4. Biaya Lain-lain 
	Material 
	Unit 
	Harga per-unit 
	Total Harga 

	Brosur 
	100 lembar 
	Rp 2000
	Rp 20.000

	Blog 
	2 buah 
	Rp 200.000
	Rp 400.000

	Sub Total 
	
	
	Rp 420.000
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LAMPIRAN 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 

	No. 
	Nama 
	NIM 
	Program Studi 
	Alokasi Waktu 
	Tugas 

	1.
	Septi Diah Afiyeti 
	2302413020
	Pendidikan Bahasa Jepang 
	1-5 bulan 
	Ketua Pelaksana 

	2.
	Nur Afiyatul Fikri 
	2302413009
	Pendidikan Bahasa Jepang 
	1-5 bulan 
	Sekretaris 

	3.
	Lutfia Pratidina 
	2302413008
	Pendidikan Bahasa Jepang 
	1-5 bulan 
	Bendahara 
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LAMPIRAN 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan 


SURAT PERNYATAAN KETUA KEGITAN 

Yang bertanda tangan dibawah ini : 
Nama 		: Septi Diah Afiyeti  
NIM 		: 2302413020 
Program Studi 	: Pendidikan Bahasa Jepang 
Fakultas 		: Bahasa dan Seni 

Dengan ini menyatakan bahwa proposal (PKM-Kewirausahaan) saya dengan judul “Jajan Garu”. Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
	
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 

Semarang , 04 Oktober 2015 
Mengetahui, 
Pembantu Rektor/Ketua 			Yang Menyatakan  
Bidang Kemahasiswaan 	



(___________________)  		Materai Rp 6000
NIP/NIK 
						Tanda Tangan 



(Septi Diah Afiyeti) 
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