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DAFTAR PUSTAKA

LAMPIRAN - LAMPIRAN
RINGKASAN

Anemia adalah salah satu jenis penyakit darah yang disebabkan oleh karena jumlah hemoglobin dalam tubuh manusia berada pada kisaran di bawah normal. Untuk meningkatkan jumlah hemoglobin tersebut maka dianjurkan dalam diet yang dikonsumsi mmengandung zat besi dan vitamin B1. Komoditi nabati yang dikenal banyak mengandung zat besi adalah daun bayam, katuk, jamur kuping, kangkung, daun ubi jalar, sedangkan sumber vitamin B1 yang banyak dikenal adalah polong-polongan, kulit ari beras (bekatul), daun eceng, dan taoge kacang kedelai.

Bekatul pangan adalah jenis komoditi yang berasal dari kulit ari padi-padian yang telah disaring dan dipisahkan sehingga diperoleh bahan makanan yang dapat dikonsumsi oleh manusia. Sampai saat ini, bagi beberapa orang yang mengetahui manfaat bekatul pangan ini, mereka mengkonsumsi dengan cara diseduh dengan air kemudian diminum, tetapi cara ini kurang dapat diterima oleh masyarakat karena aroma maupun rasanya kurang enak sehingga masyarakat kurang menyukai. Suplementasi bekatul pangan dalam proses pengolahan biskuit bekatul bola cokelat  merupakan salah satu cara agar dalam asupan diet mengandung vitamin B1. Salah satu bentuk produk pangan yang banyak diminati anak-anak hingga orang dewasa mulai dari masyarakat ekonomi bawah sampai atas adalah biskuit. Dengan bekatul diolah menjadi biskuit bola cokelat diharapkan masyarakat menyukai produk ini sehingga biskuit ini dapat dijadikan sebagai snack atau camilan dalam kehidupan sehari-hari.
Kata kunci : Bekatul bola cokelat, BISKOTA , LEZAT

BAB 1

PENDAHULUAN

Judul Program
 BISKOTA (BISkuit beKatul bOla cokelat )NAN LEZAT DAN BERGIZI 

Latar Belakang Masalah

Tingkat kesehatan masyarakat tergantung pada kualitas makanan yang dikonsumsi setiap hari, yaitu jenis maupun jumlah gizi yang disediakan makanan bagi tubuh. Kualitas makanan tidak terletak pada kelezatan cita rasa atau penampilannya, namun pada jenis atau kandungan gizi yang terkandung didalamnya. 
Bekatul adalah hasil samping penggilingan padi, setelah beras dipisahkan dari sekam (kulit luar gabah), kemudian dilakukan penyosohan. Proses penyosohan di lakukan dua kali, penyosohan pertama menghasilkan dedak (seratnya masih kasar), sedangkan penyosohan ke dua menghasilkan bekatul (Rice Bran) yang bertekstur halus. Sampai saat ini bekatul pangan ini belum banyak dimanfaatkan dalam pengolahan pangan. Dari segi gizi, kandungan beras putih sebenarnya sudah sangat sedikit, sebab kandungan utamanya adalah karbohidrat. Kandungan gizi selain karbohidrat seperti serat, vitamin B kompleks, protein, tiamian (vitamin B1), niasin serta tokoferol justru terbuang saat penyosohan bersamaan dengan bekatul ( Muhidin, 2003) 

Kandungan zat gizi yang dimiliki bekatul yaitu protein 13,11 – 17,19 persen, lemak 2,52 –5,05 persen, karbohidrat 67,58 – 72,74 persen, dan serat kasar 370,91 -387,3 kalori serta kaya akan vitamin B, terutama vitamin B1 (thiamin). Berdasarkan sumbernya, protein yang terdapatdalam bekatul dapat dimanfaatkan untuk dibuat suatu produk yang dimungkinkan dapat mengatasi masalah kurang gizi. Selain memiliki kandungan protein yang cukup tinggi bekatuljuga tergolong sebagai bahan makanan yang aman untuk dikonsumsi (Setiawan,I : 2011)
 
Dari kelebihan tersebut maka biskuit bekatul memiliki peluang usaha yang cukup tinggi karena belum banyak diproduksi biskuit yang menggunakan bahan dari tepung bekatul sehingga prospek keberhasilan usaha cukup menjanjikan.

Perumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang yang telah diuraiakan di atas, maka permasahan yang dibahas dalam program ini adalah:
a. Bagaimana cara memanfaatkan limbah hasil pertanian lokal yang yang berlimpah menjadi sesuatu produk yang bernilai ekonomi dan bergizi tinggi?
b. Bagaiman cara pembuatan tepung bekatul?
c. Bagaimana cara pembuatan biskuit bekatul?
d. Bagaimana menciptakan peluang usaha dari produksi biskuit bekatul?
e. Bagaiman cara mendapatkan keuntungan yang sebesar-besarnya dari hasil usaha penjualan produk biskuit bekatul?
Tujuan Program

 
 Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut :
a. Memberikan pengetahuan dan pengenalan kepada masyarakat bahwa bekatul dapat diolah menjadi tepung sebagai bahan pembuatan biskuit.
b. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausaha baru dengan memanfaatkan bekatul sebagai produk.

c. Berorientasi pada profit, sebagai layaknya wirausahawan.
d. Untuk memanfaatkan hasil tanaman lokal yang berlimpah menjadi produk olahan yang bernilai ekonomi tinggi.
Manfaat Program


Manfaat yang diharapkan dalam program ini adalah :
a. Menciptakan peluang usaha home industri yang memanfaatkan bekatul sebagai produk olahan yang bergizi.

b. Menghasilkan produk yang disukai oleh konsumen.
Kegunaan Program

 
Adapun kegunaan program yang dimaksud adalah :
a. Meningkatkan kreativitas dan inovasi mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
b. Memperkenalkan kepada masyarakat agar dapat memanfaatkan hasil pertanian
yang melimpah (Bekatul) sebagai produk olahan tepung bekatul yang dijadikan
peluang usaha biskuit bekatul.

BAB 2

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1
Pengembangan Biskuit Bekatul
Biskuit bekatul bola cokelat dapat dijadikan sebagai peluang usaha yang menjanjikan karena untuk memperoleh atau menanamnya juga mudah, harga untuk mendapatkannya juga murah, mengandung vitamin B kompleks yang tinggi sehingga bermanfaat untuk menjaga kesehatan tubuh.

Biskuit bekatul memiliki peluang usaha yang cukup tinggi terutama di daerah Tlogosih, Kebonagung dan sekitarnya. Karena di Tlogosih Kebonagung belum pernah ada usaha yang memproduksi biskuit bekatul sebagai usaha. Bahan baku sanagat mudah diperoleh mengingat Tlogosih mayoritas penduduknya seorang petani. Dalam hal konsumen, didukung dengan oleh banyaknya anak-anak remaja dan orang dewasa khususnya di daerah Tlogosih dan sekitarnya yang menggemari makanan ringan sebagai camilan sehat.
 
Untuk itu dengan adanya gagasan memproduksi biskuit bekatul ini diharapkan dapat menambah jenis keanekaragaman hasil olahanbekatul dan dapat dijadikan suatu peluang usaha yang baru khususnya bagi mahasiswa.

2.2
Keunggulan Biskuit Bekatul

Bahan baku mudah didapat dari petani lokal dengan harga yang relatif murah. Bekatul padi juga mengandung vitamin B kompleks. Biskuit bekatul merupakan sumber serat yang tinggi dan lebih murah harganya kerena sebagian bahan yang berupa tepung terigu digantikan dengan tepung bekatul.
2.3
Keberkaitan dengan Perolehan Bahan Baku

Perolehan bahan biskuit bekatul sangat mudah didapat, karena hampir seluruh petani lokal menanam padi sebagai sumber makanan mereka yaitu dari daerah Tlogosih Kebonagung. Hal tersebut berdasarkan lokasinya dekat dengan tempat produksi/ tempat usaha, harganyapun relatif murah. Sehingga ketersediaan bahan baku yang memadai dapat menjamin kelangsungan usaha pembuatan biskuit bekatul.
2.4
Peluang Usaha Biskuit Bekatul Bola Cokelat nan Lezat dan Bergizi
    Biskuit bekatul mempunyai prospek usaha yang menjamin,karena di Tlogosih Kebonagung Demak belum pernah ada yang mencoba mengembangkan home industri biskuit bekatul, oleh karena itu peluang pasarnya masih cukup tinggi.
2.5
Media Promosi yang Digunakan

 
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa alternatif yang bisa digunakan untuk mempromosikan produk ini sehingga lebih dikenal oleh masyarakat dan menjadi pilihan masyarakat. Media ini berupa, pamflet, spanduk, leaflet, untuk remaja bisa lewat online yang aktif dengan sosial medianya, serta untuk pertama kali penjualan akan dibagikan secara gratis pada pagi hari di tiga jam pertama dimulai pemasaran. .
2.6 
Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan

a. Kebijakan Produk

Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan distribusi. Jenis produk ini berupa biskuitbekatul.
b. Kebijakan Harga

Harga yang diberikan kepada konsumen yaitu sebesar Rp. 5000,00 per bungkusnya.
c. Kebijakan Promosi

Untuk meningkatkan hasil penjualan biskuit waluh perlu dilakukan promosi.Bentuk promosi ini diantaranya yaitu pemasangan pamflet, spanduk, penyebaran leaflet, serta untuk promosi awal, produk ini akan dibagikan secara cuma-cuma atau gratis pada jangka waktu 3 jam di pagi hari pada hari pertama pemasaran.
d. Kebijakan Distribusi

Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan kerjasama dengan mitra distribusi Mini Market kawasan Tlogosih dan sekitarnya.
2.7 Rencana Produksi Selama 3 Bulan

Rencana produksi biskuit bekatul adalah sebagai berikut :
a. 10 hari : 100 bungkus
b. 3 Bulan : 9 x 100 = 900 bungkus
Harga biskuit bekatul adalah Rp. 5000,00 berisi lima buah biskuit bekatul bola cokelat
2.8 
Analisa Keuangan

 
Investasi awal yang diperlukan:
1 Timbangan 1 @ 200.000,00 Rp. 200.000,00
2 Timbangan roti 1 @ 50.000,00 Rp. 50.000,00
3 Pisau 4 @ Rp. 5.000,00 Rp. 20.000,00
4 Telenan 3 @ Rp. 4.000,00 Rp. 12.000,00
5 Baskom 4 @ Rp. 50.000,00 Rp. 200.000,00
6 Centong 2 @ Rp. 2.000,00 Rp. 4.000,00
7 Loyang alumunium 5@ Rp. 10.000,00 Rp. 60.000,00
8 Cetakan bulat 10 @Rp. 10.000,00 
9 Ayakan 2 Rp. 10.000,00 Rp. 20.000,00
10 Mika 1@ 5.000,00 Rp. 5.000,00 
11 Mixser 1 @ Rp. 300.000,00 Rp. 300.000,00
12 Kompor 1 @ Rp. 150.000,00 Rp. 150.000,00
13 Oven 1 @ 500.000,00 Rp. 500.000,00
14 Kuas kue 2 @ Rp. 2.000,00 Rp. 4.000,00
15 Kas Usaha Rp. 600.000,00
Jumlah Investasi Awal Rp 2.090.000,00
2.9 
Biaya Operasional Per Bulan

1 Katul 10 kg @ Rp. 3.000,00 Rp. 30.000,00

2 Tepung terigu 20 kg @ Rp. 15.000,00 Rp. 300.000,00
3 Tepung maizena 12 kg @ Rp. 8.000,00 Rp. 80.000,00
4 Mentega 4 kg @ Rp. 15.000,00 Rp. 150.000,00
5 Gula halus 16 kg @ Rp. 6.500,00 Rp. 65.000,00
6 Telur ayam 20 kg @ Rp. 14.000,00 Rp. 140.000,00
7 Soda kue 40 sdt Rp. 20.000,00
8 Elpigi 3 @ Rp. 20.000,00  Rp. 80.000,00
9 Beban Transportasi Rp. 50.000,00
10 Beban Promosi Rp. 20.000,00
11 Beban Listrik Rp. 10.000,00
Jumlah Investasi Awal Rp. 945.000,00
2.10 
Analisis Pendapatan dan Keuangan

Produksi 1 bulan = 300 bungkus
Produksi 3bulan : 3 x 300 = 900 bungkus
Harga biskuit bekatul yang ditawarkan = Rp.5000,00 per bungkus
Hasil penjualan 3 bulan = 900 x Rp. 5000,00 = Rp. 4.500.000,00
Total biaya operasional 3 bulan = 3 x Rp. 945.000,00 = Rp. 3.780.000,00
Keuntungan tiap 3bulan = Rp. 4.500.000,00 – Rp. 3.780.000,00=Rp.720.000,00
BAB 3

METODE PELAKSANAAN

3.1 Persiapan dan perencanaan

Persiapan pelaksanaan program meliputi observasi lapangan dan observasi laboratorium. Observasi lapangan bertujuan untuk mengetahui harga, mutu dan ketersediaan bahan baku untuk digunakan dalam proses pembuatan produk biskuit bekatul bola cokelat dan observasi laboratorium untuk mengetahui kandungan gizi yang terdapat dalam produk. 

3.2 Analisa Hasil Produk

3.2.1 Uji sensorik

Uji sensorik dilakukan untuk mengetahui kesukaan atau tingkat penerimaan konsumen terhadap produk biskuit bekatul bola cokelat

3.2.2 Uji laboratorium

Uji laboratorium untuk mengetahui kandungan gizi yang terdapat dalam biskuit bekatul bola cokelat.

3.3 Proses Pembuatan Tepung Bekatul
Pembuatan Tepung Bekatul
a. Siapkan tepung bekatul dengan cara menggiling padi untuk memisahkan bekatul dengan beras. 
b.  Tepung bekatul hasil penghancuran kemudian diayak dengan saringan.
c.  Tepung yang lolos ayakan ditampung dalam tempat sendiri, sementara yang tidak lolos digiling lagi hingga lolos ayakan. Usahakan sedikit mungkin tepung bekatul yang tersisa (tidak lolos ayakan).
3.4
Proses Pembuatan Biskuit Bekatul bola Cokelat 
1) Persiapan Alat dan Bahan
 
Persiapan alat dan bahan dilakukan agar dapat memperlancar proses produksi biskuit bekatul sehingga dapat diterima oleh konsumen. Selain itu kelengkapan alat dan bahan dapat menjadi indikator keberhasilan proses produksi yang berkualitas dan memiliki cita rasa yang disukai.
Adapun tahap persiapan alat dan bahan meliputi:
a. Persiapan alat:
Timbangan : 1 buah
Mixser : 1 buah
Oven : 1 buah
Loyang : 6 buah
Cetakan bulat :3 buah
Baskom : 4 buah
Kuas kue : 2 buah
Kompor : 1 buah


b. Persiapan Bahan Baku Biskuit Bekatul
Tepung terigu : 2 kg
Tepung bekatul : 1 kg
Tepung maizena : 1,2 kg
Mentega : 0,4 kg
Gula halus : 1,6 kg
Telur ayam : 2 kg

Soda kue : 4 sdt 10
Cokelat batang : 250 gr

Pembuatan Biskuit Bekatul Bola Cokelat
a. Mentega dan gula halus dikocok hingga putih, kemudian telur dimasukkan
sambil terus dikocok hingga menjadi adonan yang mengembang.
b. Tepung terigu, tepung bekatul, dan tepung maizena dicampur rata, kemudian sedikit demi sedikit dimasukkan ke dalam adonan dan diaduk hingga tercampur.
c. Selanjutnya adonan dicetak dengan cetakan yang berbentuk bola.

d. Pada bagian permukaan adonan yang telah dicetak diolesi dengan sedikit mentega.
e. Adonan dalam loyang dipanggang dalam oven dengan suhu 170 oC selama 20
menit hingga matang. Selanjutnya dikeluarkan dan didinginkan
f. Setelah didinginkan lelehkan cokelat batang dalam baskom , kemudian lumuri biskuit seluruhnya dengan cokelat kemudian glindingkan biskuit cokelat pada meises.
Pengemasan Biskuit Bekatul 
 
Biskuit bekatul bola cokelat yang telah didinginkan dan berlumur cokelat dikemas dengan menggunakan mika lengkap dengan label produk.
4) Pemasaran
Strategi yang akan digunakan adalah membuka dan mengembangkan pasar, pada hari pertama pembukaan diadakan free testing yaitu mencoba dengan gratis selama 3 jam dipagi hari saat pertama kali dibuka. Untuk mempromosikan produk ini agar lebih dikenal oleh masyarakat dan menjadi pilihan masyarakat. Media ini berupa pamflet, spanduk, leaflet, untuk remaja bisa lewat online yang aktif dengan sosial medianya.

BAB IV

JADWAL KEGIATAN DAN ANGGARAN BIAYA
4.1
Anggaran Biaya
4.2.1 Biaya tetap

	No
	Rincian
	Banyaknya
	 Jumlah (dalam rupiah)

	1
	Kompor gas
	1
	150.000

	2
	Mixer
	1
	300.000

	3
	Oven
	1
	500.000

	4
	Loyang
	6
	60.000

	5
	Cetakan
	3
	30.000

	6
	Baskom
	2
	100.000

	7
	Talenan 
	1
	4000

	8
	Pisau 
	2
	10.000

	9
	Timbangan
	1
	200.000

	10
	Centong
	2
	4000

	11
	Kuas kue
	2
	4000

	12
	Timbangan roti
	1
	50.000

	Jumlah                                  = 1.412.000



4.2.2 Biaya Variabel
	No
	 Rincian
	Banyaknya
	Biaya satuan (dalam rupiah)
	Jumlah (dalam rupiah)

	1
	Bekatul
	10 kg
	30000
	30000

	2
	Tepung terigu
	20 kg
	150000
	150000

	3
	Tepung maizena
	12 kg
	80000
	96000

	4
	Mentega
	40 kg
	150000
	60000

	5
	Gula halus
	16kg
	65000
	104000

	6
	Telur ayam
	20kg
	140000
	280000

	7
	Soda kue
	40sdt
	20.000
	20000

	8
	Elpigi 3kg
	1
	150000
	150000

	9
	Beban transportasi
	
	30000
	30000

	10
	Beban promosi
	
	20000
	20000

	11
	Beban listrik
	
	10000
	10000

	Jumlah                                       = 958000


*Biaya untuk 10hari produksi 100 bungkus dalam satu bungkus 5 butir biskuit bekatul bola cokelat. Pembuatan selama 16minggu, sehingga total variabel cost pembuatan Biskuit Bekatul Bola Cokelat :

Variabel cost (10hari) x 9  

=  Rp 958000 x  9 

= Rp 8.622.000,00

4.2.3 Transportasi 

Bensin 

1/2x30 hari x 3bulan @Rp.8.000,00

= Rp 3600.000,00

b. Angkutan barang 




  
= Rp 2000,00

Jumlah
= Rp 362.000,00

 
4.1.2Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K

	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1.
	Peralatan Penunjang
	Rp. 1.412.000,00

	2. 
	Barang Habis Pakai
	Rp. 8.622.000,00

	3.
	Perjalanan
	Rp 362.000,00

	4.
	Publikasi pamflet dan leaflet
	Rp 100.000,00

	JUMLAH
	Rp 10.496.000,00


4.2  Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan Ke

	1
	Observasi lapangan (Bahan baku, alat dan tenaga kerja )
	1
	2
	3
	4
	5

	2
	Observasi pasar dan target
	
	
	
	
	

	3
	Produksi BISKOTA nan lezat dan bergizi
	
	
	
	
	

	4
	Dilakukan inovasi lebih terhadap BISKOTA 
	
	
	
	
	

	5
	Pendistribusian dan penjualan BISKOTA 
	
	
	
	
	

	6
	Pelaporan perkembangan program 
	
	
	
	
	

	7
	Pelaporan akhir program
	
	
	
	
	


DAFTAR PUSTAKA
http://repository.ipb.ac.id/handle/123456789/579?show=full ( Diakses pada Senin, 1 Juni 2015 pukul 15:45 )
http://repository.ipb.ac.id/handle/123456789/30931 (Diakses pada Selasa , 2 Juni 2015 pukul 07:26)
http://jpa.ub.ac.id/index.php/jpa/article/view/201  (Diakses pada Selasa , 2 Juni 2015 pukul 08:06)
Setiawan, I.2011.Pengaruh Tingkat Pencampuran Tepung Ubi Jalar Merah Dengan Bekatul Padi Terhadap Karakteristik Biskuit Yang Dihasilkan. Skripsi pada Fakultas teknologi pertanian Universitas Andalas Padang : Tidak diterbitkan 

Wulandari ,M dan Handarsari, E. 2010. Pengaruh Penambahan Bekatul Terhadap Kadar Protein Dan Sifat Organoleptik Biskuit. Jurnal Pangan dan Gizi Vol 01 No. 02 
Lampiran 3.2 BiodataKetua, AnggotaKelompok, dan Dosen Pembimbing
Identitas Diri Ketua
	1.
	Nama lengkap 
	Sri Nur Oktafia Ningsih

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Ilmu kesehatan masyarakat

	4.
	NIM/NIDN
	6411414039

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Demak,22 oktober1996

	6.
	E-mail
	Srinuron@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085712363027


Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Tlogosih 1
	MTs Matholiul Anwar
	SMAN 1 Godong

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKMK
Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul
(Sri Nur Oktafia Ningsih)
Identitas Diri Anggota 1
	1.
	Nama lengkap 
	Wulan Khoirul Rohmah

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Manajemen

	4.
	NIM/NIDN
	6411414048

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Demak, 1996

	6.
	E-mail
	ikiemailku@gmail.co

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085867651577


Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKMK.
Semarang,  7 Juni 2015
Pengusul
Wulan Khoirul Rohmah

Identitas Diri Anggota 2
	1.
	Nama lengkap 
	Dian Kusumawardani

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Manajemen

	4.
	NIM/NIDN
	7311414071

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Grobogan, 13 Agustus 1996

	6.
	E-mail
	Dianwardani215@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	089655336807


Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 5 Godong
	SMPN 1 Godong
	SMAN 1 Godong

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKMK
Semarang, 7 Juni 2015
Pengusul
Dian Kusuma Wardani

Lampiran 3.3 Justifikasi Anggaran Kegiatan 

a.  Biaya Tetap
	No
	Rincian
	Banyaknya
	 Jumlah (dalam rupiah)

	1
	Kompor gas
	1
	150.000

	2
	Mixer
	1
	300.000

	3
	Oven
	1
	500.000

	4
	Loyang
	6
	60.000

	5
	Cetakan
	3
	30.000

	6
	Baskom
	2
	100.000

	7
	Talenan 
	1
	4000

	8
	Pisau 
	2
	10.000

	9
	Timbangan
	1
	200.000

	10
	Centong
	2
	4000

	11
	Kuas kue
	2
	4000

	12
	Timbangan roti
	1
	50.000

	Jumlah                                  = 1.412.000



b. Biaya Habis Pakai
	No
	 Rincian
	Banyaknya
	Biaya satuan (dalam rupiah)
	Jumlah (dalam rupiah)

	1
	Bekatul
	10 kg
	30000
	30000

	2
	Tepung terigu
	20 kg
	150000
	150000

	3
	Tepung maizena
	12 kg
	80000
	96000

	4
	Mentega
	40 kg
	150000
	60000

	5
	Gula halus
	16kg
	65000
	104000

	6
	Telur ayam
	20kg
	140000
	280000

	7
	Soda kue
	40sdt
	20.000
	20000

	8
	Elpigi 3kg
	1 buah
	150000
	150000

	9
	Beban transportasi
	
	30000
	30000

	10
	Beban promosi
	
	20000
	20000

	11
	Beban listrik
	
	10000
	10000

	Jumlah                                       = 958000


*Biaya untuk 10hari produksi 100 bungkus dalam satu bungkus 5 butir biskuit bekatul bola cokelat. Pembuatan selama 16minggu, sehingga total variabel cost pembuatan Biskuit Bekatul Bola Cokelat :

Variabel cost (10hari) x 9  

=  Rp 958000 x  9 

= Rp 8.622.000,00

c. Transportasi 

a. Bensin 

1/2x30 hari x 3bulan @Rp.8.000,00

= Rp 3600.000,00

b. Angkutan barang 




  
= Rp 2000,00

Jumlah
= Rp 362.000,00

d. Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K

	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1.
	Peralatan Penunjang
	Rp. 1.412.000,00

	2. 
	Barang Habis Pakai
	Rp. 8.622.000,00

	3.
	Perjalanan
	Rp 362.000,00

	4.
	Publikasi pamflet dan leaflet
	Rp 100.000,00

	JUMLAH
	Rp 10.496.000,00


Lampiran 3.4 Susunan Organisasi Tim

	No
	Nama/NIM
	Program studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu 

(Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Sri Nur Oktafia Ningsih (6411414039)
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	-
	Mengkoordinasikan anggota untuk menjalankan tugas divisi masing-masing

	2
	Wulan Khoirul Rohmah (6411414048)
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	-
	Perizinan dan Penyusunan Proposal

	3
	Dian Kusuma Wardani (7311414071)
	Manajemen
	Manajemen
	-
	Dokumentasi dan membantu dalam proses editing proposal


Lampiran 3.5 Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

	[image: image1.jpg]



	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini: 

Nama


: Sri Nur Oktafia Ningsih
NIM


: 6411414039
Program Studi   : Ilmu Kesehatan Masyarakat S1

Fakultas   

: Ilmu Keolahragaan
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul:

“BISKOTA (BISkuit beKatul bOla cokelaT) Nan Lezat dan Bergizi ”
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 

Semarang, 
Juni 2015

Mengetahui,       







Yang menyatakan, 

Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       

__________________







Sri Nur Oktafia Ningsih
NIP.











NIM. 7311414071



