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A. JUDUL PROGRAM
Program kreatifitas mahasiswa kewirausahaan ini mempunyai judul : Carica Cake.

B. LATAR BELAKANG MASALAH
Carica adalah sejenis buah pepaya yang pohonnya hanya bisa tumbuh dan berkembang di beberapa tempat tertentu di dunia ini, salah satunya yaitu di dataran tinggi Dieng. Jenis pohon carica ini, dari akar, batang pohon, hingga daunnya memang serupa dan sama persis dengan pohon pepaya, bahkan daunnya juga sama-sama pahit rasanya.
Buah ini dapat dijadikan sirup, jus, manisan, dan selai. Daging buahnya juga dapat dimakan segar. Selain itu, buah carica juga dapat dibuat menjadi cake.

C. PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan, terdapat beberapa masalah yang dapat dirumuskan antara lain :
1. Bagaimana cara membuat carica cake?
2. Apa saja varian rasa dalam carica cake tersebut?
3. Bagaimana cara memasarkan produk kepada konsumen?

D. TUJUAN PROGRAM
Tujuan yang ingin dicapai dalam program ini antara lain :
1. Membuat carica cake.
2. Menghasilkan carica cake dengan berbagai varian rasa.
3. Memasarkan produk carica cake dengan berbagai varian sehingga dapat menghasikan pemasukan yang berupa uang.

E. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Dengan ditemukannya sebuah inovasi baru tentang carica, maka luaran yang diharapkan dari program ini adalah suatu produk cake dengan berbagai varian rasa. Carica tersebut tidak hanya diolah menjadi manisan, tetapi dapat diolah menjadi produk lain.

F. KEGUNAAN PROGRAM
Diharapkan dengan ditemukannya inovasi mengolah carica selain manisan seperti halnya cake dengan berbagai varian rasa maka dapat memenuhi permintaan pasar akan berbagai makanan khususnya cake. Selain itu, proses produksinya juga akan menyerap tenaga kerja sehingga mampu mengurangi tingkat pengangguran di Indonesia yang semakin meningkat dari waktu ke waktu dan juga dapat meningkatkan taraf hidup masyarakat Indonesia.

G. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1. Analisis Produk
a. Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah carica cake yang dibuat dari buah carica. Alasan lain adalah untuk mengolah carica dalam bentuk lain selain menjadi manisan. Adapun karakteristik dari produk ini adalah berbentuk cake dengan tujuan memberikan inovasi terhadap olahan buah carica dengan harga ekonomis.
b. Prospek
Usaha penciptaan produk baru melalui inovasi makanan merupakan usaha produktif yang banyak diminati oleh para wirausaha sebagai ajang peningkatan mutu terhadap produk yang mereka hasilkan. Pada umumnya buah carica hanya dibuat menjadi manisan. Saat ini buah carica dapat dibuat menjadi berbagai olahan. 
c. Keunggulan Produk
Keunggulan pembuatan carica cake yang kita buat adalah :
· Buah carica mengadung banyak gizi.
· Buah carica baik untuk kesehatan, seperti membantu kesehatan mata, melancarkan pencernaan, membantu kebugaran tubuh dan membantu menjaga kehalusan kulit.
d. Keterkaitan Dengan Produk Lain dan Cara Memperoleh Bahan Baku
Hal ini berkaitan dengan sangain dan perbandingan produk yang dihasilkan dengan produk lain yang sudah ada. Bahan baku yang yang digunakan tidak lain adalah buah carica. Melalui usaha ini dapat digunakan untuk mengoptimalkan buah carica. Untuk perbandingan dengan produk lain yang sudah ada, kita dapat membandingkannya dari segi rasa dan penampilan, dengan demikian kita dapat mengetahui unggul tidaknya produk yang telah kita hasilkan.
2. Pesaing dan Peluang Pasar
Walaupun sudah banyak yang membuat olahan buah carica dengan berbagai produk, hal ini tidak menutup peluang usaha dari pelaksanaan program ini. Karena beberapa adanya keunggulan yang dimiliki produk ini dibandingkan dengan produk carica lainnya, baik dari segi rasa, penampilan maupun harganya. Tidak menutup kemungkinan untuk mengembangkan usaha ini. Keunggulan produk yang diciptakan ini adalah cake yang bahan utamanya dibuat dari buah carica dan dapat dibuat dalam skala home industry.
3. Media Promosi Yang Akan Digunakan
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa alternatif yang dapat digunakan untuk mempromosikan produk ini sehingga lebih dikenal oleh masyarakat. Media itu berupa pamflet, brosur, maupun social media.
4. Strategi Pemasaran Yang Akan Diterapkan
Sebelum mengembangan strategi pemasaran yang akan kami terapkan, terlebih dahulu perlu mengembangkan sebuah strategi diferensiasi dan penentuan posisi (positioning). Strategi diferensiasi kami adalah kami menawarkan produk terbaik pada harga menengah dengan pelayanan  memuaskan yang dipromosikan dengan baik dan diarahkan untuk konsumen kelas menengah. Posisi produk kami adalah sebagai invator sehingga kami harus gencar melakukan promosi. Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha  membuat carica cake  menggunakan analisis bauran pemasaran yaitu mengenai kebijakan produk, harga, promosi, dan distribusi. Strategi diferensiasi kami yaitu :
a. Kebijakan Produk
Usaha ini bergerak dalam bidang home industry. Jenis produk ini berupa carica cake.
b. Kebijakan Harga
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar  Rp 5.000,00 untuk ukuran cake kecil, Rp 15.000,00 untuk ukuran cake sedang, dan Rp 25.000,00 untuk cake ukuran besar.
c. Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan hasil penjualan  carica cake maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya  yaitu pamflet, brosur, dan melalui media sosial. Sistem penjualan yan digunakan yaitu secara tunai.
d. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung di tempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerja sama ke berbagai toko.
5. Analisis Produksi Atau Operasi
a. Bahan Baku dan Bahan Penolong
Bahan baku yang digunakan dalam membuat carica cake antar lain antara lain terdiri dari bahan baku dan bahan penolong :
· Bahan baku
1. Buah carica
· Bahan penolong
1. Tepung terigu
2. Gula pasir
3. Telur
4. Susu
5. Baking powder
6. Ovalet
7. Mentega
8. Selai buah
9. Pewarna Makanan
10. Garam
b. Peralatan Yang Digunakan
· Oven kompor
· Mixer
· Loyang
· Blender

H. METODE PELAKSANAAN PROGRAM
Metode yang digunakan dalam program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. Persiapan
a. Persiapan Alat dan Bahan
Adapun alat yang digunakan antara lain :
· Oven kompor
· Mixer
· Loyang
· Blender 
Adapun bahan yang digunakan antara lain :
· Buah carica 3 buah
· Tepung terigu 175 gram
· Gula pasir 150 gram
· Telur 6 butir
· Susu 25 ml
· Baking powder ½ sdt
· Ovalet 1 sdm
· Mentega 100 gram
· Selai buah
· Pewarna makanan 1 sdm
· Garam ½ sdt
b. Pelaksanaan
Cara pembuatan carica cake ini antara lain sebagai berikut :
1. Persiapan Bahan
· Pertama menyiapkan alat dan bahan yang digunakan.
2. Pengolahan Bahan
· Kupas buah carica, lalu pisahkan daging buah dengan  bijinya.
· Potong – potong buah carica lalu rendam dengan air kapur selama 2 menit.
· Setelah direndam dengan air kapur, cuci bersih dengan air.
· Rebus buah carica sampai matang, dan diamkan sampai dingin.
· Blender carica yang sudah matang tersebut.
· Sementara itu, masukkan mentega dan gula ke dalam mixer. Kocok hingga putih.
· Masukkan kuning telur dan tepung yang sudah dicampur baking powder ke dalam mixer.
· Masukkan juga buah carica yang sudah diblender.
· Tambahkan susu cair, ovalet, garam dan mentega yang telah dicairkan.
· Setelah diaduk rata dengan mixer, tuangkan ke dalam loyang yang sudah dioleskan mentega dan diberi pewarna makanan.
· Masukkan dalam oven dan panggang kurang lebih selama 30 menit.
· Setelah matang, angkat dan diamkan hingga dingin.
· Cake yang sudah dingin dibelah tengahnya untuk diberi selai buah dan dihias sesuai selera.
3. Pemasaran
Sasaran Pemasaran
a. Lingkungan Kampus
Caranya dengan menawarkannya kepada masyarakat  mengenai produk yang telah dihasilkan.
b. Tempat Pemasaran
· Rumah tangga
· Toko
4. Promosi
Promosi dilakukan melalui pemasangan pamflet dan brosur di kawasan jalan, serta melalui media sosial.
5. Evaluasi
Evaluasi ini dilakukan dengan mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar – komentar konsumen terhadap produk yang dipasarkan dan memperbaiki atau menyempurnakan produk sesuai dengan selera konsumen. 

I. JADWAL KEGIATAN
Kegiatan ini dilaksanakan selama beberapa bulan, adapun rincian jadwal kegiatan ini adalah sebagai berikut :

	Kegiatan
	Minggu

	
	I
	II
	III
	IV

	1. Persiapan
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X

	b. Promosi
	
	X
	
	

	c. Penjualan
	
	X
	X
	X

	d. Kerjasama dengan pihak lain
	
	
	
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	



Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan pasca pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini. Perhitungan hasil dan pemantauan terjadwal akan kami lakukan meskipun masa Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan telah usai (3 bulan).
Harapaan kami setelah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan selesai, prospek bisnis makanan yang dibuat dari buah carica ini dapat meningkatkan taraf hidup individu atau kelompok sebagai peluang usaha yang menghasilkan keuntungan yang berkelanjutan.





J. PERINCIAN BIAYA

Oven kompor 		1 buah @ Rp. 500.000		Rp. 500.000
Mixer			1 buah @ Rp. 175.000		Rp. 175.000
Loyang		3 buah @ Rp.   15.000		Rp.   45.000
Blender 		1 buah	@ Rp. 245.000		Rp. 245.000
Buah carica		8 kg @ Rp. 5.000			Rp.   40.000
Tepung terigu		10 kg @ Rp. 6.000			Rp.   60.000
Gula pasir		15 kg @ Rp. 12.000			Rp. 180.000
Telur			5 kg @ Rp. 22.000			Rp. 110.000
Susu			6 kaleng @ Rp. 13.000		Rp.   78.000
Baking powder	4 bungkus @ Rp. 1.000		Rp.     4.000
Ovalet			2 bungkus @ Rp. 2.000		Rp.     4.000
Mentega		6 bungkus @ Rp. 4.000		Rp.   24.000
Selai buah		3 kg @ Rp. 12.000			Rp.   36.000
Garam			2 bungkus @ Rp. 1.000		Rp.     2.000
Pewarna makanan	2 botol @ Rp 1.500			Rp.     3.000
Label			100 lembar @ Rp. 500		Rp.   50.000
Transportasi							Rp. 400.000

Sub. Total							Rp. 2.006.000
Administrasi							Rp.      44.000
Total								Rp. 2.050.000

















[bookmark: _GoBack]
image1.png




