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RINGKASAN

Jagung merupakan salah satu hasil dari pertanian yang memiliki banyak manfaat. Selain karena kandungan nutrisi yang terkandung di dalam jagung antara lain karbohidrat, vitamin B, vitamin C, karoten, kalium, zat besi, magnesium, fosfor, omega 6, dan lemak tak jenuh. Jagung juga bisa diolah menjadi berbagai macam makanan, salah satunya adalah pudding jagung yang diberi nama PUJASERA (Puding Jagung Selera Rasa). Adapun karakteristik produk yaitu jagung yang diolah menjadi pudding jagung dengan dua macam rasa yaitu jeruk dan melon. 

Olahan yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya untuk kesehatan mata, menurunkan berat badan, melancarkan ASI, mencegah kanker, menjaga kesehatan gigi, mencegah penyakit jantung, menurunkan kolesterol, dan mencegah diabetes. Keunggulan lainnya adalah hasil olahan jagung berupa pudding jagung ini berbeda dari pudding jagung yang sudah ada sebelumnya.

Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa wirausaha yang kreatif dan inovatif dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, menciptakan lapangan pekerjaan baru dan mengoptimalkan dengan cara menghasilkan produk olahan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya yaitu berupa pudding jagung dengan berbagai macam rasa dan rupa.



ii

BAB I
PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH

	Indonesia dikenal sebagai negara yang memiliki sumber daya alam yang berlimpah. Tetapi Indonesia juga dikenal dengan negara yang tingkat penganggurannya masih sangat tinggi. Oleh karena itu perlu adanya solusi untuk mengatasi pengangguran. Solusi tersebut bisa dilakukan dengan cara menciptakan peluang kerja baru. Salah satu peluang kerja yang dapat dilakukan adalah dengan berwirausaha.
	Seperti yang kita ketahui bahwa Indonesia memiliki sumber daya alam yang berlimpah, salah satunya di bidang pertanian yaitu jagung. Jagung memiliki banyak manfaat serta kandungan nutrisi tinggi. Kandungan nutrisi yang terkandung di dalam jagung antara lain karbohidrat, vitamin B, vitamin C, karoten, kalium, zat besi, magnesium, fosfor, omega 6, dan lemak tak jenuh. Dengan kandungan nutrisi yang terkandung dalam jagung, jagung memiliki manfaat yang baik bagi tubuh kita, diantaranya untuk kesehatan mata, menurunkan berat badan, melancarkan ASI, mencegah kanker, menjaga kesehatan gigi, mencegah penyakit jantung, menurunkan kolesterol, dan mencegah diabetes. 
			Jagung berpotensi besar untuk dijadikan usaha bisnis. Hal ini dikarenakan harga yang cukup terjangkau, kandungan nutrisinya yang tinggi serta manfaatnya yang baik bagi kesehatan. Saat ini usaha makanan dari olahan berbahan utama jagung memasuki pasar nasional.  Ini mengakibatkan persaingan yang ketat. Untuk dapat menghadapi persaingan tersebut, perlu adanya inovasi terhadap olahan jagung ini.
		Berdasarkan uraian diatas, kami hendak mengembangkan inovasi olahan pudding jagung bermacam-macam rasa dan bermacam-macam rupa. Melalui inovasi ini diharapkan mampu menciptakan peluang kerja, menghasilkan produk makanan yang sehat, diminati masyarakat serta mampu bersaing di dunia bisnis sekarang ini.

B. PERUMUSAN MASALAH 

Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut:
a. Bagaimana cara mengolah jagung menjadi produk pudding yang lebih bervariasi, enak dan sehat?
b. Bagaimana cara menciptakan olahan jagung berupa puding yang berkualitas, diminati masyarakat dan mampu bersaing dalam pasar nasional?
c. Bagaiman cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien ? 


C. TUJUAN 

Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut :
a. Mengoptimalkan manfaat dari jagung dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan lebih bervariasi.
b. Menciptakan olahan jagung berupa pudding jagung yang berkualitas dengan harga yang terjangkau.
c. Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien.

D. LUARAN YANG DIHARAPKAN 

Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai    berikut: 
a. Menghasilkan produk olahan jagung yang berupa pudding jagung dengan berbagai macam rasa dan berbagai macam rupa.
b. Mampu mengolah jagung menjadi pudding jagung yang berkualitas dan bermanfaat bagi kesehatan.
c. Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efisien. 

E. KEGUNAAN
Kegunaan dari program kreativitas ini adalah : 
a.	Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif serta memanfaatkan peluang yang ada. 
b.	Meningkatkan semangat berwirausaha dalam diri mahasiswa. 
c.	Mengurangi tingkat pengangguran dengan membuka lapangan pekerjaan. 



BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1.  ANALISIS PRODUK

a. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk 

	Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan, yaitu berupa olahan jagung dengan berbagai variasi rupa maupun variasi rasa. Kami memilih jagung sebagai bahan dasar pembuatan karena jagung dapat menjadi sumber karbohidrat kompleks serta harganya yang terjangkau. Olahan jagung yang akan dihasilkan berbeda dengan olahan jagung yang sudah ada sebelumnya. Olahan jagung ini memiliki dua macam rasa yaitu rasa jeruk dan melon. Olahan jagung berupa pudding jagung ini diberi nama “PUJASERA  (Puding Jagung Selera Rasa)”.
Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa olahan jagung yaitu puding. Jagung diolah menjadi produk makanan siap saji dengan bermacam-macam rasa.

b. Keunggulan Olahan Jagung PUJASERA 

Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain: 
1. Produk ini merupakan makanan yang memiliki banyak manfaat bagi kesehatan maupun tubuh karena banyak mengandung vitamin dan nutrisi yang diperlukan bagi tubuh serta tidak mengandung bahan pengawet. 
2. Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk pudding jagung yang telah ada sebelumnya yang beredar di pasaran, yaitu pudding jagung dengan bermacam-macam rasa.













2. ANALISIS PEMASARAN 

a. Pesaing dan Peluang Pasar

 Meskipun sudah banyak wirausahawan yang menjalankan usaha di bidang ini, tetapi tidak menutup peluang untuk pelaksanaan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau. Selain itu, produk ini masih sangat terbatas di daerah Jawa Tengah khususnya Semarang lingkup UNNES sehingga akan menambah peluang pasar.

b. Kebijakan Promosi  

Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan olahan jagung berupa pudding PUJASERA maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi lisan ke konsumen langsung, menyebarkan brosur-brosur kepada konsumen atau pemasangan pamflet di pinggir jalan, serta bentuk promosi lainnya yang dipasang di kawasan sekitar kampus UNNES maupun di luar UNNES.

c. Kebijakan Distribusi 

Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan dengan cara menawarkan produk kepada konsumen langsung, atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko  dan kos untuk mendistribusikan kepada konsumen.

3. ANALISIS OPERASIONAL
 
a. 	Rencana Pembuatan Produk 
Rencana pembuatan produk olahan jagung yaitu PUJASERA selama tiga bulan adalah sebagai berikut : 

a. 1 minggu 	: 350 cup
b. 1 bulan 		: 4 x 350 cup 	= 1400 cup 
c. 3 bulan 		: 3 x 1400 cup 	= 4200 cup 




Harga penjualan per cup adalah Rp 3.000,00 
Harga Penjualan 3 Bulan		= Rp. 3.000,00 x 4200
		= Rp. 12.600.000,00 

Laba Penjualan 3 bulan	= Harga Jual – Biaya Produksi 
		=Rp 12.600.000,00 – Rp 10.620.200,00 
		=Rp 1.979.800,00 
b.  Perhitungan BEP 
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya 	= Rp 10.620.200,00 
	Harga 	       Rp 3.000,00
	= 3.541
 
Jadi, pada tingkat volume produksi 3.541 cup, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.

2. BEP Harga Produksi	= Total Biaya Produksi 
		Hasil Produksi 
	= Rp 10,620.200,00 
	4200
	= Rp 2.529,00 

Jadi, pada tingkat harga Rp 2.529,00 usaha ini berada pada titik impas 

3. B/C Ratio 	= 	Hasil Penjualan 
		Total Biaya Produksi 
	= Rp. 12.600.000,00 
		 Rp. 10.620.200,00 
	= 1,19
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,19 maka usaha ini layak untuk dijalankan.













BAB III

METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut : 

1. Persiapan 
a. Persiapan Alat 
1. Panci
2. Parutan
3. Blender
4. Saringan
5. Baskom
6. Irus (Sendok Sayur)

b. Bahan yang digunakan antara lain : 
1. 168 bungkus agar-agar putih bubuk
2. 336 jagung manis
3. 84 liter santan kelapa
4. 8400 gram gula pasir
5. 252 gram garam dapur halus
6. 168 gram vanili bubuk
7. 672 gram tepung maizena
8. 42 kaleng susu kental manis putih
9. 4200 cup puding
10. 40 botol pewarna makanan hijau
11. 40 botol pewarna makanan oranye
11. 45 botol perisa makanan jeruk
12. 45 botol perisa makanan melon
2. Pelaksanaan 

Tahap pelaksanaan pembuatan produkpuding jagung ini antara lain sebagai berikut: 

a. Persiapkan alat dan bahan yang diperlukan. 
b. Pengolahan bahan, tahap pengolahannya yaitu :

 		Pengolahan Puding Jagung Rasa Jeruk
1. Siapkan panci untuk merebus bahan puding
2. Parutlah jagung manis kemudian masukkan ke dalam baskom.
3. Hasil dari parutan jagung yang ada dalam baskom lalu masukkan ke dalam blender.
4. Blender parutan jagung sampai halus.
5. Setelah diblender sampai halus, masukkan jagung manis yang sudah diblender ke dalam panci sambil disaring
6. Masukkan juga bahan lainnya, seperti agar-agar putih bubuk, gula pasir, tepung meizena, vanili bubuk, garam, pewarna makanan oranye, perisa makanan jeruk dan santan kelapa kedalam panci
7. Setelah semua bahan masuk, lalu rebus diatas api sedang sampai mendidih sambil diaduk-aduk hingga merata
8. Matikan api lalu tambahkan susu kental manis kedalam adonan puding yang sudah direbus, aduk rata
9. Tuang kedalam cup puding dan tunggu sampai dingin dan membeku
10. Puding jagung siap dipasarkan


Pengolahan Puding Jagung Rasa Melon
1. Siapkan panci untuk merebus bahan puding
2. Parutlah jagung manis kemudian masukkan ke dalam baskom.
3. Hasil dari parutan jagung yang ada dalam baskom lalu masukkan ke dalam blender.
4. Blender parutan jagung sampai halus.
5. Setelah diblender sampai halus, masukkan jagung manis yang sudah diblender ke dalam panci sambil disaring
6. Masukkan juga bahan lainnya, seperti agar-agar putih bubuk, gula pasir, tepung meizena, vanili bubuk, garam, pewarna makanan hijau, perisa makanan melon dan santan kelapa kedalam panci
7. Setelah semua bahan masuk, lalu rebus diatas api sedang sampai mendidih sambil diaduk-aduk hingga merata
8. Matikan api lalu tambahkan susu kental manis kedalam adonan puding yang sudah direbus, aduk rata
9. Tuang kedalam cup puding dan tunggu sampai dingin dan membeku
10. Puding jagung siap dipasarkan






































3. Promosi 
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen langsung, menawarkan produk melalui social media, membuat brosur atau memasang pamflet di pinggir-pinggir jalan dan lain-lain. 

4. Pemasaran 
Pemasaran produk pudding jagung ini akan dilakukan dengan cara menawarkan produk secara langsung kepada konsumen dan menitipkan produk pudding jagung ini di kos – kos mahasiswa maupun di toko - toko.

5. Evaluasi 
Evaluasi dilakukan untuk  memperbaiki kualitas maupun pemasaran dari produk. Evaluasi dilakukan khususnya untuk mengetahui selera konsumen, komentar-komentar konsumen terhadap produk, kepuasan konsumen, tingkat daya beli konsumen dan perkembangan dari usaha ini.


























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
1. RANCANGAN BIAYA 
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralaan Penunjang PKM
	538.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	8.782.200

	3
	Perjalanan 
	700.000

	4
	Lain-lain
	600.000

	Jumlah
	10.620.200



2. JADWAL KEGIATAN 
Jadwal kegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan 
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	X
	

	4. Penyusunan Produk
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.  


LAMPIRAN
1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri

	1. 
	Nama 
	Humairoh Hudiyatul Hanifah

	2. 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3. 
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4. 
	NIM
	7111414070

	5. 
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cimahi,15 Januari 1996

	6. 
	E-mail
	humairoh.hh@gmail.com

	7. 
	Nomor Tel/HP 
	085743411282


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 4 Wates
	SMPN 4 Wates
	SMKN 1 Pengasih

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi 

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 26 Mei 2015
Pengusul


(Humairoh Hudiyatul Hanifah)
A. Identitas Diri
	1.
	Nama 
	Ashari Rillafi Fisikawati

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Bimbingan dan Konseling

	4.
	NIM
	1301414059

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Sukoharjo, 25 November 1995

	6.
	E-mail
	asha.dhaerla@gmail.com

	7. 
	Nomor Tel/HP 
	085728700442


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Kunden 2
	SMP N 1 Bulu
	SMAN 1 Sukoharjo

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 26 Mei 2015
Pengusul

(Ashari Rillafi Fisikawati)


A. Identitas Diri
	1.
	Nama 
	Siti Islamiyah

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi

	4.
	NIM
	3401414089

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 25 November 1996

	6.
	E-mail
	islamimia26@gmail.com

	7.
	Nomor Tel/HP 
	085726709302


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI NU Matholiul Huda
	MTs NU Hasyim Asy’ari 3 Kudus
	MA NU Hasyim Asy’ari 3 Kudus

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 26 Mei 2015
Pengusul

(Siti Islamiyah)

A. Identitas Diri
	1.
	Nama 
	Lely Kusumaning Ayu

	2.
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Ekonomi Pembangunan

	4.
	NIM
	7111414020

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Rembang, 14 Januari 1996

	6.
	E-mail
	Lelykusuma99y@gmail.com

	7.
	Nomor Tel/HP 
	089657422504


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Dorokandang 02
	SMP N 1 Lasem
	SMAN 1 Lasem

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 26 Mei 2015
Pengusul


(Lely Kusumaning Ayu)

A. Identitas Diri

	1.
	Nama 
	

	2.
	Jenis Kelamin 
	

	3.
	Program Studi
	

	4.
	NIDN
	

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7. 
	Nomor Tel/HP 
	


B. Riwayat Pendidikan 
	
	S1
	S2
	S3

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 26 Mei 2015
Pembimbing


()





4. Surat pernyataan Ketua Kegiatan
[image: http://2.bp.blogspot.com/-BpRrXVINNLk/U1y87ELzd_I/AAAAAAAAAB4/RfOQz8-2QEQ/s300/LOGO-UNNES.png]KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H: Kampus Sekaran  - Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan dibawah ini: 
Nama	: Humairoh Hudiyatul Hanifah
NIM	: 7111414070
Prodi	: Ekonomi Pembangunan
Fakultas	: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaan dengan judul: “OLAHAN TUNA MAMA SAPA (Macam – macam Rasa danRupa)” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar – benarnya.
 Semarang, 26 Mei 2015

Mengetahui,		Yang Menyatakan,
Pembantu Rektor
Bidang Kemahasiswaan,

(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.)		(Humairoh Hudiyatul Hanifah)
NIP. 196012171986011001		NIM. 7111414070
2. JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN 
	1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Panci
	Memasak 
	1
	180.000
	180.000

	Parutan
	Memarut 
	1
	11.000
	11.000

	Blender
	Menghaluskan bahan
	1
	225.000
	225.000

	Saringan
	Menyaring bahan
	2
	10.000
	20.000

	Baskom
	Tempat olahan
	1
	25.000
	25.000

	Irus(Sendok Sayur)
	Mengaduk olahan
	1
	10.000
	10.000

	Sewa Tabung
	Memasak 
	1
	21.000
	21.000

	Gunting
	Menggunting
	1
	6.000
	6.000

	Buku 
	Menulis 
	1
	15.000
	15.000

	Alat Tulis 
	Menulis 
	5
	5.000
	25.000

	SUB TOTAL (Rp)
	538.000
















2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Agar-agar putih bubuk
	Bahan Baku
	168 bks
	2.000
	336.000

	Jagung manis
	Bahan  Baku
	336 buah
	7.000
	2.352.000

	Santan kelapa
	Bahan Tambahan
	84 liter
	6.000
	504,000

	Gula pasir
	Bahan Pelengkap
	8400 gram
	10.500
	88.200

	Garam dapur halus
	Bahan Pelengkap
	252 gram
	2.000
	6.000

	Vanili bubuk
	Bahan Pelengkap
	168 gram
	1.000
	16.000

	Tepung maizena
	Bahan Pelengkap
	672 gram
	7.000
	7.000

	Susu kental manis putih
	Bahan Pelengkap
	42 kaleng
	9.000
	378.000

	Cup puding
	Kemasan
	4200 cup
	300
	1.260.000

	Pewarna makanan hijau
	Bahan Pelengkap
	40 botol
	3.500
	140.000

	Pewarna oranye
	Bahan Pelengkap 
	40 botol
	3.500
	140.000

	Gas
	Memasak
	10 tabung
	21.000
	210.000

	Label merk
	Kemasan
	4200 buah
	700
	2.940.000

	Perisa jeruk
	Bahan Pelengkap
	45 botol
	4.500
	202.500

	Perisa makanan melon
	Bahan Pelengkap
	45 botol
	4.500
	202.500

	SUB TOTAL (Rp)
	8.782.200


3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Perjalanan dari unnes -semarang 
	Pembelian bahan baku dan pemasaran produk 
	5
	140.000
	700.000

	SUB TOTAL (Rp)
	700.000


  4. Biaya Lain-Lain  
	Keterangan
	Total Biaya (Rp)

	Biaya Konsumsi 
	150.000

	Biaya Pembuatan Label
	150.000

	Biaya Iklan 
	100.000

	Penyusunan Laporan 
	100.000

	Dokumentasi + Cetak
	100.000

	SUB TOTAL
	600.000

	TOTAL KESELURUHAN 
	10.620.200



3.  Susunan Organisasi Tim Kegiatan Dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi 
	Bidang Ilmu 
	Alokasi Waktu (Jam /Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Humairoh Hudiyatul Hanifah
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi 
	10 Jam/Minggu 
	Mengkoordinasikan semua anggota, membantu tugas masing-masing anggota

	2.
	Ashari Rillafi Fisikawati
	Bimbingan dan Konseling
	Pendidikan 
	10 Jam/Minggu
	Melakukan manajemen keuangan

	3.
	Siti Islamiyah 
	Pendidikan Sosiologi dan Antropologi
	Pendidikan
	10 Jam/Minggu
	Mengatur pemasaran produk

	4.
	Lely Kusumaning Ayu 
	Ekonomi Pembangunan
	Ekonomi 
	10 Jam/Minggu
	Mengkoordinasi pembuatan produk
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