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RINGKASAN

Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) yang kami usulkan berupa pengembangan pembuatan kripik biji nangka (beton) yaitu sebuah produk keripik yang ditambah dengan berbagai rasa dan dengan tidak menghilangkan kandungan nutrisi yang terdapat di dalam biji nangka (beton) protein, zat besi, serat, karbohidrat, Vitamin A, B, C serta kalsium yang tinggi. Biji nangka juga mengandung fitronutrien seperti isoflavon, saponin, dan lignin yang merupakan antioksidan yang dapat mencegah radikal bebas penyebab kanker. 

. Tujuan dari pembutan dan pengembangan produk keripik dari biji nangka (beton) ini adalah untuk membuat variasi makanan baru yang menyehatkan serta dapat meningkatkan nilai ekonomis biji nangka sekaligus mengurangi limbah biji nangka yang biasanya hanya menumpuk di tong sampah. Target pemasaran produk kami adalah di desa Kemandungan Kota Tegal dan di sekitar kampus PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang dan sekitarnya, serta di Toko-toko sekitar Kota Tegal, dan melalui facebook, twiter, blog dengan promosi yang menarik konsumen sehingga target pemasaran dapat tercapai dengan maksimal.
Program ini dilaksanakan selama tiga bulan dengan tiga tahapan. Tahap pertama yaitu persiapan alat dan bahan serta tempat untuk usaha, tahap kedua yaitu pelaksanaan meliputi produksi dan pemsaran, tahap ketiga yaitu tahap mentoring dan evaluasi.

Program ini mrmbutuhkan danaa sebesar Rp. 8.065.000,00 dengan hasil yang akan diperoleh sebesar Rp. 12.000.000,00 atau lebih, dengan hasil awal ini dapat menutup modal awal dan sudah memperoleh keuntungan. Keuntungan pada bulan kedua nantinya akan digunakan untuk membayar karyawan dan melanjutkan proses pembuatan produk kembali.
BAB I
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang 

Buah nangka merupakan buah yang multi fungsi karena selain dapat dimakan langsung seperti buah-buah lain, buah nangka yang muda dapat dimasak sebagai campuran berbagai sayuran.  Untuk ukurannya, sangat bervariasi dan selain itu buah nangka mengeluarkan wangi yang khas jika buahnya sudah matang seperti pada buah durian. Selain rasanya yang enak, mengkonsumsi buah nangka dan bijinya juga dapat dikonsumsi untuk memberikan manfaat kesehatan. Namun pada kenyataanya masyarakat lebih suka mengkonsumsi buahnya dari pada bijinya. Sehingga dalam perumahan dan pasar – pasar di lingkungan masyarakat banyak ditemui limbah biji nangka, khususnya di desa Kemandungan Kota Tegal.

Mengingat tingginya sampah dari biji – bijian buah nangka di pasaran maupun perumahan Desa Kemandungan Kota Tegal, mengakibatkan banyak masyarakat yang mengeluh akibat dari limbah biji nangka tersebut. Hal ini disebabkan masyarakat masih belum mengetahui banyak kandungan dari biji nangka, serta belum bisa mengembangkan cara bagaimana mengelola limbah biji nangka tersebut. Akibatnya biji nangka tersebut hanya dibiarkan menumpuk dan berserakan di persar, pemukiman dan bahkan kebanyakan lumbah biji nangka tersebut banyak di buang disaluran air , sehingga saluran air tersumbat. Hal itu terjadi karena lebih dari 1 Kg limbah biji nangka setiap harinya akan tercecer atau terbuang. 

Melihat perasalahan tersebut membuat kami berfikir bagaimana limbah biji nangka tersebut tidak terbuang sia – sia dan dapat memberikan manfaat bagi masyarakat. Dan akhirnya hal tersebut mendorong kita untuk mengolah limbah biji nangka tersebut menjadi kripik yang dapat memberikan manfaat bagi masyarakat. Karena biji nangka tersebut mengandung berbagai manfaat bagi kesehatan tubuh manusia.

Selain itu juga dalam pembuatan kripik dari biji nangka ini kita akan mengutamakan keunikan, kemudian rasa dan kualiatas serta tidak menghilangkan manfaat dari biji nangka tersebut.

Kami memilih mengolah limbah biji nangka menjadi kripik karena, kebanyakan masyarakat saat ini lebih menyukai makanan ringan. Selain itu juga karena banyaknya makanan ringan yang beredar saat ini banyak mengandung bahan kimia yang berbahaya, sehingga hal itu membuat yakin kita untuk membuat limbah biji nangka menjadi kripik. Selain itu juga karena biji nangka mengandung banyak protein, zat besi, serat, karbohidrat, Vitamin A, B, C serta kalsium yang tinggi. Biji nangka juga mengandung fitronutrien seperti isoflavon, saponin, dan lignin yang merupakan antioksidan yang dapat mencegah radikal bebas penyebab kanker. 
Untuk itu produk ini tampaknya adalah produk yang sangat di tunggu di masyarakat yang menyukai makanan ringan, namun sarat akan manfaat bagi kesehatan tubuh. Oleh karena itu usaha ini cukup menjanjikan , karena selain sarat akan nutrisi produk ini juga dijual dengan harga yang ekonomis. 

B. Rumusan Masalah

1. Bagaimana mengolah bji nangka menjadi KI BETON { KRIPIK BETON (Biji Nangka)} yang bernilai jual dan bergizi tinggi.

2. Bagaimana memperkenalkan dan memasarkan KI BETON ke lingkungan Desa Kemandungan Kota Tegal

C. Tujuan

Tujuan secara khusus yang ingin dicapai dari penyelenggaraan kegiatan usaha kripik biji nangka adalah memperluas kegiatan kewirausahaan terutama dikalangan mahasiswa. Selain itu tujuan secara umum sebagai berikut :

a. Mengurangi jumlah limbah biji nangka di lingkungan masyarakat

b. Meningkatkan kretivitas kewirausahaan

c. Mengolah limbah biji nangka menjadi suatu produk yang dapat meberikan manfaat bagi masyarakat

D. Luaran yang Diharapkan

Keluaran yang kami harapkan dari PKMK ini adalah sebagai berikut:

1. Menghasilkan cemilan baru berupa keripik biji nangka beraneka rasa yang sebelumnya kurang diketahui sehingga mampu menjadi alternatif cemilan baru dikalangan masyarakat Lampung.

2. Produk makanan yang akan menginspirasi para produsen makanan untuk menciptakan produk baru yang sebelumnya kurang begitu dikenal.
E. Manfaat 

a. Dapat meningkatkan kreativitas mahasiswa

b. Mampu meningkatkan hasil produktivitas pengolahan limbah biji nangka menjadi produk yang memiliki nilai jual

c. Lingkungan masyarakat menjadi lebih bersih karena berkurangnya limbah biji nangka.
BAB II

GAMBARAN UMUN RENCANA USAHA

A. Kondisi Umum Lingkungan dan Potensi Sumber Produksi
Desa Kemandungan adalah sebuah pemukiman  yang terdiri dari beberapa kompleks perumahan. Dan sebagian besar warga desa kemandungan membuka usaha warung makan atau yang lebih sering disebut Warteg. Dalam usaha ini salah satu jenis sayur yang sering di masak dan di sajikan adalah sayur buah nangka, namun dalam proses pembuatanya hanya buahnya saja yang di gunakan dan bijinya di buang begitu saja. Sehingga dalam sehari banyak limbah biji nangka yang dihasilkan dari 20 – 25 rumah maupun warteg di lingkungan desa kemandungan.

B. Sekilas Tentang tanaman Nangka (Bahan Pokok Produksi)
Nangka adalah nama sejenis pohon, sekaligus buahnya. Pohon nangka termasuk ke dalam suku Moraceae; nama ilmiahnya adalah Artocarpus heterophyllus. Dalam bahasa Inggris, nangka dikenal sebagai jackfruit.
Nangka merupakan buah yang lezat dan eksotis, tapi mungkin kita biasa membuang bijinya tanpa menyadari jumlah nutrisi dan protein yang dikemas di dalamnya. Biji nangka dapat dikumpulkan dari buah yang matang, kemudian dijemur untuk dimakan. Biji buah nangka yang kemudian kita kenal dengan nama beton ini, nikmat pula dikonsumsi dengan cara direbus. Berikut ini beberapa manfaat yang paling terkenal dari biji nangka, seperti berikut  ) :

· Tinggi protein – Biji nangka yang tinggi protein dapat mengkonsumsi untuk ditambahkan dalam masakan sebagai menu masakan yang berbeda. Hal ini dapat menggantikan kacang dalam asupan harian yang bervariasi.

·  Mengatasi gangguan pencernaan -Biji nangka bubuk dapat membantu sebagai bantuan instan terhadap gangguan pencernaan. Biji nangka kering kemudian digiling untuk mendapatkan bubuk atau membeli bubuk nangka yang tersedia di pasar.

· Menyehatkan Rambut – Biji nangka meningkatkan sirkulasi darah yang sehat. Sirkulasi darah yang lancar, sangat penting untuk pertumbuhan rambut yang baik. Oleh karena itu nangka dapat mengoptimalkan pertumbuhan rambut.

· Mencegah kerusakan rambut – Biji nangka yang tinggi vitamin A, merupakan salah satu vitamin yang paling penting untuk kesehatan rambut karena mencegah rambut kering dan rapuh.

·  Melawan Keriput – Ambil biji nangka dan dicelupkan ke dalam manfaat susu dingin untuk sementara waktu. Giling dengan baik dan terapkan pada keriput dengan lembut. Hal ini diyakini akan bekerja pada bagian yang keriput dalam waktu hanya sekitar empat sampai lima minggu. Lakukan secara teratur untuk hasil terbaik.

· Mendapatkan kulit mulus – Rendam biji nangka kering dengan kombinasi manfaat madu dan susu. Kemudian giling menjadi pasta halus. Sekarang terapkan pasta ini pada wajah secara merata dan biarkan kering sepenuhnya. Setelah beberapa waktu, bilas wajah dengan air bersih.

C. Pengembangan Produk

Dalam pembuatan produk ini, sumber bahan baku utama adalah biji buah nangka. Biji buah nangka mudah ditemukan karena setiap harinya hampir 20 – 25 rumah maupun warteg di desa kemandungan akan mengolah buah nangka untuk di sayur, jadi sebelum biji buah nangka tersebut di buang, kita meminta biji buah nangka tersebut terlebih dahulu sebelum kita olah menjadi keripik. Biji nangka yang kita kumpulkan tidak hanya dari satu jenis buah nangka tapi juga dari beberapa jenis buah nangka Setelah biji terkumpul banyak baru kita memulai untuk mengolah biji nangka tersebut.

Usaha ini akan kami kembangkan di Desa Kemandungan Kota Tegal,  dimana nanti kripik biji nangka yang telah di produksi akan di kemas dalam bentuk yang unik agar menarik minat pembeli. Kemudain juga kripik biji nangka ini dibuat dengan berbagai rasa , karena selera setiap orang berbeda, dan dengan adanya aneka rasa disebut memungkinkan mayarakat membeli kripik dengan selera mereka. 
Dalam pengemasan produk ini, kita tidak hanya melihat sebagai daya tarik namun juga sebagai pelindung produk dan menjaga kualitas produk, dan jenis kemasan yang digunakan adalah plastik aluminium fail.
Selain itu pada kemasan juga di beri label yang terdiri dari : nama produk, komposisi, manfaat, alamat, logo , dan rasa produk . Untuk produk yang memiliki rasa pedas nanti di tambah dengan informasi tingkat level ke pedasan. Hal itu bertujuan untuk memudahkan konsumen dalam membeli produk kami esuai dengan selera mereka.

D. Analisis Ekonomi

· Sasaran Usaha

Agar produk kami laku dan juga terkenal dan mempercepat untuk mendapatkan keuntungan , kami akan memperkenalkan dan menjual produk kami di daerah kemandungan khususnya kepada masyarakat yang menggilai atau suka megkonsumsi makanan ringan yang serat akan nutrisi. Dengan demikian produk kami akan mudah terjual dan mudah tersebar luas dikalangan masyarakat , dan hal itu mampu meningkatkan omset produksi produk kami.

· Tempat Pemasaran

1. Jalan pantura utara desa kemandungan tempat lalu – lalang kendaraan

2. Kompleks – kompleks perumahan yang ada di desa kemandungan

3. SD, SMP dan Lembaga Pendidikan yang ada di desa kemandungan

Dengan memasarkan di tempat tersebut kami yakin produk kami akan cepat terjual dan modal awal serta keuntungan dalam produksi dapat dengan cepat tercapai.
E. Strategi Promosi dan Pemasaran
Dalam promosi dan pemasaran awal kita akan menyebar brosur, namun juga dengan membawa beberapa produk sebagai tester kepada konsumen. Dalam promosi ini kami lebih mementingkan kesan pertama konsumen dalam melihat kualitas produk kami, dalam merasakan rasa produk kami, serta mengetahui bahwa dengan harga yang terjangkau mereka mampu mendapatkan makanan yang bergizi.

F. Langkah Kedepan

Langkah yang akan diambil jika usaha ini mulai berkembang adalah memantenkan usaha ini terlebih dahulu. Setelah itu memperluas pemasaran produk kami dengan bekerjasama dengan beberapa mitra, misalkan dengan menempatkan produk kami di beberapa supermarket atau kantin – kantin sekolah dan juga mulai mengenalkan produk ini secara online kepada seluruh masyarakat.

BAB III

METODE PELAKSANAAN

Untuk melaksanaan Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini terbagi menjadi empat tahap yaitu :

1. Tahap persiapan

2. Tahap pelaksanaan

3. Tahap evaluasi kegiatan

Tahap pertama yaitu tahap persiapan yang meliputi persiapan alat dan bahan serta cara pembuatan kripik beton.

Berikut alat bahan dan cara kerja pembuatan kripik beton:

a. Alat: kompor, wajan, panci, penggiling, blender, cetakan

b. Bahan: beton, minyak, cabai, bawang merah, bawang putih, penyedap rasa, bubuk atau sirup rasa buah 

c. Cara pembuatan :

1. Siapkan alat dan bahan

2. Cuci beton hingga bersih kemudian rebus beton sampai matang

3. Setelah matang, tiriskan beton dan kupas kulitnya sampai bersih

4. Haluskan beton dengan blender

5. Ratakan adonan sampai tipis

6. Cetak menggunakan cetakan bundar

7. Jemur sampai kering

8. Goreng dengan minyak panas kemudian tiriskan

9. Campur dengan bubuk pemberi rasa sesuai dengan rasa keripik yang akan dibuat

10. Pengkemasan dalam plastik 

11. Pelabelan produk kripik beton

Pada tahap kedua, yaitu tahap pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran produk kripik beton : 

a. Lokasi pembuatan 

Lokasi pembuatan dilaksanakan di rumah ketua peneliti yaitu di Kelurahan      Kemandungan, Kota Tegal. 

b. Proses Produksi 

Pembuatan produk dilakukan dengan memperhatikan kualitas barang sehingga pembeli tidak akan kecewa dengan barang yang akan dibeli. Proses Pembuatan keripik beton atau biji nangka dapat dilihat pada bagan berikut ini :
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Tahap ketiga, yaitu tahap evaluasi.
 Evaluasi rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.

BAB IV

BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN PROGRAM
A. BIAYA


Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K

	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan Penunjang
	Rp 2.334.000,00

	2
	Bahan habis pakai
	Rp 4.131.000,00

	3
	Perjalanan
	Rp 800.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp 800.000,00

	
	Jumlah
	Rp 8.065.000,00


B. JADWAL KEGIATAN

	NO
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3

	
	
	Minggu
	Minggu
	Minggu

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Persiapan Kegiatan: Alat dan Bahan, Pembuatan brosur, Lokasi Penjualan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Pembuatan produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Penjualan produk dan promosi 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Evaluasi kegiatan dan penyusunan laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


DAFTAR PUSTAKA
http://ccrc.farmasi.ugm.ac.id/?page_id=385
Serena. 2011. Keajaiban Kesehatan Biji Nangka. Malang

LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1  Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
I. Ketua 

A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap 
	Abdul Aziz

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3.
	Progran Studi
	PGSD

	4.
	NIM/NIDN
	1401415322

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Batang, 18 Juli 1997

	6.
	E-mail
	caemaziez@yahoo.co.id

	7.
	Nomer Telepon/HP
	082328709654


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Dringo
	SMP N 2 Wonotunggal
	SMA N 1 Wonotunggal

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2009
	2012
	2015


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah PKM K KI BESI (Keripik Beton Multi Fungsi).
Tegal, 20 September 2015
          
 Pengusul 

(Abdul Aziz)
II. Anggota I
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap 
	Panca Ragil Saputra

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki – Laki 

	3.
	Progran Studi
	PGSD

	4.
	NIM/NIDN
	1401413345

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 28 April 1995

	6.
	E-mail
	Putra.clouds@gmail.com

	7.
	Nomer Telepon/HP
	08578655711


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Kaliputih
	SMP N 3 Kutowinangun
	SMA N 1 Kutowinangun

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001 – 2007 
	2007 – 2010 
	2010 – 2013 


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah PKM K KI BESI (Keripik Beton Multi Fungsi).
Tegal, 20 September 2015
          
 Pengusul 

(Panca Ragil Saputra)

III. Anggota II
C. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap 
	Vera Dwi Apriana 

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Progran Studi
	PGSD 

	4.
	NIM/NIDN
	1401415222

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banyumas, 03 April 1997

	6.
	E-mail
	Veradwi_apriana@yahoo.com

	7.
	Nomer Telepon/HP
	081903055496


D. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Tambaknegara
	SMP N 1 Jatilawag
	SMA N Jatilawang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah PKM K KI BESI (Keripik Beton Multi Fungsi).
Tegal, 20 September 2015
          
 Pengusul 

(Vera Dwi Apriana)

IV. Anggota III
E. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap 
	Neysa Dika Putri

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Progran Studi
	PGSD 

	4.
	NIM/NIDN
	1401415345

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tangerang, 5 November 1996

	6.
	E-mail
	nesyadikaputri@gmail.com

	7.
	Nomer Telepon/HP
	085741623042


F. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI MA’ARIF NU 01 Pekuncen
	SMP N 1 Pekuncen
	SMK MUHAMMADIYAH 1 Ajibarang

	Jurusan
	
	
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah PKM K KI BESI (Keripik Beton Multi Fungsi).
Tegal, 20 September 2015
          
 Pengusul 

(Neysa Dika Putri)

V. Dosen Pembimbing

A. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap 
	Eka Titi Andariyani S.Pd, M.Pd.

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Progran Studi
	Pendidikan Seni Musik

	4.
	NIM/NIDN
	0029118301

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 29 November 1983

	6.
	E-mail
	ekatitiandaryani@gmail.com

	7.
	Nomer Telepon/HP
	08156545085


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No 
	Nama Pertemuan Ilmiah/seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1. 
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No 
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah PKM K dengan judul “ KI BESI (KERIPIK BETON MULTI FUNGSI).
Tegal, 20 September 2015
Pembimbing,







(Eka Titi Andariyani S.Pd., M.Pd.)
Lampiran 2 Justifikasi Anggaran
1. Perlengkapan Penunjang

	NO
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Baskom
	Tempat Biji nangka
	5 buah
	Rp  8.000,00
	Rp 40.000,00

	2
	Ember Kecil
	Tempat mencuci biji nangka
	5 buah
	Rp 10.000,00
	Rp 50.000,00

	3
	Pengaduk stainless
	Kelangsungan proses
	2 buah
	Rp 15.000,00
	Rp 30.000,00

	4
	Saringan Stainless
	Kelangsungan Proses
	2 buah
	Rp 30.000,00
	Rp  60.000,00

	5
	Panci
	Kelangsungan Proses
	2 buah 
	Rp 70.000,00
	Rp  140.000,00

	6
	Penggorengan
	Kelangsungan proses
	2 Buah 
	 Rp 100.000,00 
	 Rp    200.000,00 

	7
	Box Styrofoam biasa
	Tempat Penjualan 
	5 Buah
	 Rp   20.000,00 
	 Rp    100.000,00 

	8
	Blender
	Kelangsungan Proses
	1 Unit  
	 Rp 125.000,00 
	 Rp    125.000,00 

	9
	Teko
	Kelangsungan Proses
	1 Unit  
	 Rp   28.000,00 
	 Rp      28.000,00 

	10
	Pisau
	Kelangsungan Proses
	5 Unit  
	 Rp     8.000,00 
	 Rp        40.000,00 

	11
	Mangkok Kaca Besar
	Kelangsungan Proses
	1 Unit  
	 Rp   35.000,00 
	 Rp      35.000,00 

	12
	Sendok
	Kelangsungan Proses
	10 Buah
	 Rp     7.000,00 
	 Rp      70.000,00 

	13
	Lap
	Kelangsungan Proses
	5 Buah
	 Rp     3.000,00 
	 Rp      15.000,00 

	14
	Galon 
	Kelangsungan Proses
	3 Buah
	 Rp   20.000,00 
	 Rp      60.000,00 

	15
	Spons
	Mencuci Alat
	2 Buah
	 Rp     2.000,00 
	 Rp        4.000,00 

	16
	Label Poduk
	Kemasan Produk
	2 Rim
	 Rp   80.000,00 
	 Rp      160.000,00 

	17
	Nota
	Administrasi
	2 Buah
	 Rp     4.000,00 
	 Rp        8.000,00 

	18
	Buku Keuangan
	Administrasi
	1 Buah
	 Rp     15.000,00 
	 Rp        9.000,00 

	19
	Pulpen
	Administrasi
	5 Buah
	 Rp     4.000,00 
	 Rp      20.000,00 

	20
	Produk Packing
	Kelangsungan Proses
	10 Buah
	 Rp   40.000,00 
	 Rp    400.000,00 

	21
	MMT
	Promosi
	1 Buah
	 Rp   100.000,00 
	 Rp      100.000,00 

	22
	Stempel
	Administrasi
	1 Buah
	 Rp   60.000,00 
	 Rp      60.000,00 

	23
	Timbangan
	Menimbang Keripik
	1 Buah
	 Rp 150.000,00 
	 Rp    150.000,00 

	24
	Termometer
	Mengukur Minyak goreng
	1 Buah
	 Rp 180.000,00 
	 Rp    180.000,00 

	25
	Plastik Besar
	Kelangsungan Proses
	10 Buah
	 Rp     5.000,00 
	 Rp      50.000,00 

	26
	Brosur Promosi
	Promosi
	200 Lembar
	 Rp     1.000,00 
	 Rp    200.000,00 

	Sub Total
	 Rp 2.334.000,00 


2. Bahan Habis Pakai

	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Biji Nangka (beton)
	Bahan dasar
	50 Kg
	 Rp     5.000,00 
	 Rp 250.000,00 

	2
	Gula Pasir
	Bahan dasar
	30 Kg
	 Rp   11.000,00 
	 Rp    330.000,00 

	3
	Bawang Merah
	Bahan dasar
	30 Kg
	 Rp   10.000,00 
	 Rp      300.000,00 

	4
	Sabun
	Mencuci Alat
	2 Bungkus
	 Rp     7.000,00 
	 Rp      14.000,00 

	5
	Bawang Putih
	Bahan dasar
	30 Kg 
	 Rp   8.000,00 
	 Rp      240.000,00 

	6
	Plastik Aluminium
	Kemasan Kripik
	25 Pack
	 Rp   15.000,00 
	 Rp    375.000,00 

	7
	Cabai
	Pemberi Rasa Pedas 
	30 Kg
	 Rp     25.000,00 
	 Rp    700.000,00 

	8
	Tissue
	Membersihkan Alat
	10 Pack
	 Rp   10.000,00 
	 Rp    100.000,00 

	9
	Isi Ulang Gas
	Memasak Keripik
	4 Kali
	 Rp   18.000,00 
	 Rp      72.000,00 

	10
	Bubuk Keju
	Pemberi Rasa Keju
	10 Pack
	 Rp       15.000,00 
	 Rp    150.000,00 

	11
	Bubuk rasa buah strawberry
	Pemberi rasa 
	10 Pack
	 Rp   20.000,00 
	 Rp    200.000,00 

	12 
	Bubuk rasa buah apel
	Pemberi rasa 
	10 Pack
	Rp   20.000,00
	Rp   200.000,00

	13
	Bubuk rasa ayam bawang
	Pemberi rasa
	10 pack
	Rp  20.000,00
	Rp   200.000,00

	14
	Garam
	Penyedap rasa
	50 Pack
	Rp 3000,00
	Rp   150.000,00

	15
	Penyedap Rasa
	Memberi rasa
	50 Pack
	Rp  3000,00
	Rp  150.000,00

	16
	Minyak goreng
	Kelangsungan program
	35 Kg
	Rp  20.000,00
	Rp  700.000,00

	Sub Total
	 Rp 4.131.000,00 


3. Perjalanan

	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Transportasi
	Pesiapan proses
	5 Orang
	 Rp 130.000,00 
	 Rp 650.000,00 

	2
	Uang Makan 
	Makan 
	5 Orang
	 Rp   30.000,00 
	 Rp    150.000,00 

	Sub Total
	 Rp .800.000,00 


4. Lain-lain

	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1
	Penyusunan Laporan Perkembangan
	Pembuatan Laporan
	4 Kali
	 Rp   70.000,00 
	 Rp    280.000,00 

	2
	Penyusunan Laporan 

Akhir
	Pembuatan Laporan
	1 Kali
	 Rp 170.000,00 
	 Rp    170.000,00 

	3
	Dokumen dan

Cetak
	Mencetak Foto
	 10
	 Rp 15.000,00 
	 Rp    150.000,00 

	4
	Banner
	Promosi
	1 Buah
	 Rp 200.000,00 
	 Rp    200.000,00 

	Sub Total
	 Rp    800.000,00 


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1
	Abdul Aziz
	PGSD


	10 jam/minggu
	Evaluator dan Pemasaran

	2
	Neysa Dika Putri
	PGSD


	10 jam/minggu
	Administrasi Proses dan Pemasaran

	3
	Vera Dwi Apriana
	PGSD


	10 jam/minggu
	Pembuatan Produk dan Pemasaran

	4
	Panca Ragil Saputra
	PGSD


	10 jam/minggu
	Mencari Bahan dan Pemasaran


Lampiran 4.
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG SEMARANG

Kampus Sekarann Gunung Pati, Semarang, Jawa Tengah

Website: www.unnes.ac.id email: unnes@unnes.ac.id 

Telp. +6224 8508084 Fax. +6224 8508083


SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama 
: Abdul Aziz
NIM


 : 1401415322
Program Studi

: PGSD
Fakultas

: Fakultas Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa proposal (PKM K) saya dengan judul:.KI BESI (KERIPIK BETON MULTI FUNGSI) Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Tegal, 20 September 2015
Mengetahui, 

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan

Yang Menyatakan

(Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si.)


(Abdul Aziz)
        
NIP 19601217 198601 1 001                                      NIM 1401415322
Ditiriskan dan dikupas kulitnya





Direbus





Biji Nangka (beton), di cuci sampai bersih





Haluskan beton





Beton yang sudah halus , di campur dengan bumbu – bumbu yang diperlukan





Cetak adonan yang tealah di bumbui, kemudian di jemur sampai kering ,  kemudian di goreng





Keripik biji nangka (beton) siap di kemas dan kemudian di jual





Berikan bubu cabai untuk rasa pedas, kemudian rasa keju dan bubuk rasa buah
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