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RINGKASAN
	
	Melalui Program Kreativitas Mahasiswa kami ingin menciptakan peluang usaha dengan berbahan dasar salak yang  diolah secara benar sehingga dapat menjadi produk yang layak dipasarkan. Dengan pengalaman pribadi dalam pembuatan jenang salak sebagai cemilan di rumah saya ingin memperkenalkan bagaimana keunikan rasa jenang salak kepada orang banyak. Cara pembuatannya sangat sederhana yaitu dengan cara yang masih konvensional belum menggunakan alat-alat canggih seperti di pabrik karena belum memproduksi dalam jumlah yang banyak. Namun dibutuhkan kesabaran dalam pembuatannya karena dibutuhkan waktu yang cukup lama sekitar 3 sampai 4 jam dalam proses pengadukan. Alat dan bahan yang diperlukan mudah didapatkan di sekitar kita. Sehingga akan sangat memungkinkan bagi setiap orang mencoba membuatnya di rumah.
Alasan lain kami ingin membuat jenang salak karena di daerah Banjarnegara harga buah salak tergolong rendah apabila dibandingkan dengan daerah lainnya, yaitu berkisar Rp 500,00 – Rp 2.500,00 per kilogramnya. Apabila buah salak tersebut dapat dioleh dan dijual dalam bentuk lain dengan harga dan keuntungan yang lebih tinggi maka hal tersebut dapat meningkatkan pendapatan bagi saya dan mungkin orang lain yang ingin berwirausaha jenang salak. Program Kreativitas ini tentunya kami harapkan dapat bermanfaat di kemudian hari, tidak hanya bagi kami sendiri sebagai pelaksana program ini namun bagi orang lain.

v
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BAB 1. PENDAHULUAN

1.1. LATAR BELAKANG MASALAH
	Dengan berkembangnya ilmu pengetahuan saat ini mendorong manusia untuk berfikir lebih kreatif, kritis, inovatif, cepat, dan tepat dalam mengembangkan ide-idenya. Misalnya dalam pengolahan sumber daya alam seperti tumbuh-tumbuhan yang bermanfaat baik itu daun, buah, akar, batang, atau bagian lainnya yang dapat dimanfaatkan secara efektif.
	Penjelasan singkat buah salak. Buah salak ternyata dapat diolah menjadi berbagai macam jenis makanan, seperti keripik salak, dodol salak, jenang salak, manisan salak, dan jenis makanan lainnya. 
[bookmark: more]Buah salak sangat mudah diperoleh di Banjarnegara, karena hampir di setiap wilayah di Banjarnegara dapat ditanami pohon salak. Namun harga salak di Banjarnegara per kilogramnya tergolong murah apabila dibandingkan dengan harga salak di daerah lain. Ketika harga salak menurun, saat itulah para pemilik pohon salak merasa enggan menjualnya karena harga salak hanya mencapai Rp 500,00 per kg. Sedangkan ketika harga salak naik apabila dibandingkan dengan daerah lainya harga salak di Banjarnegara masih tergolong murah yaitu berkisar Rp 2.000,00 sampai Rp 2.500,00 per kg. Jadi, tidak jarang para pemilik pohon memilih untuk mengonsumsi sendiri salak tersebut ketimbang menjualnya, dan tak sedikit petani yang membiarkan buah salaknya membusuk di pohonnya ketika harga jualnya tak sebanding dengan usaha dalam memanennya.
1.2. ALASAN YANG MENDASAR
Berdasarkan latar belakang di atas, kami berencana memproduksi jenang salak dengan memanfaatkan bahan dasar buah salak yang ada di Banjarnegara. Cara pembuatannya menggunakan cara yang konvensional yaitu dengan mencampurkan semua bahan dan mengaduknya hingga matang. Alat yang digunakanpun sedikit dan mudah didapatkan di pertokoan.
Kami berharap tidak hanya kami yang merasakan manfaat dari program ini namun masyarakat khususnya yang memiliki pohon salak dan para pencinta buah salak yang dapat merasakan keunikan rasa dari jenang salak khas Banjarnegara. Semoga dengan Program Kreativitas ini akan membuat petani salak lebih bersemangat dalam merawat buah salak dan kami mampu meningkatkan daya jual buah salak khususnya di daerah Banjarnegara.
1.3. KEUTAMAAN KEWIRAUSAHAAN2

Kegiatan ini dlakukan untuk mengembangkan kemampuan mahasiswa untuk menambah peluang pekerjaan dan pengalaman kewirausahaan mahasiswa. Hal ini juga sebagai terobosan baru dalam menjual buah salak dalam bentuk lain yaitu diolah menjadi jenang salak yang harga jualnya menjadi lebih tinggi.
1.4. PERSOALAN MASYARAKAT DAN KELAYAAN USAHA
Harga jual salak yang rendah membuat para petani resah akankah usaha pertanian salaknya harus ia tekuni atau ia tinggalkan dan beralih ke pekerjaan lain. Untuk meningkatkan daya jual salak agar lebih tinggi harga jualnya, salak perlu diolah menjadi suatu produk yang cukup menarik. Selain meningkatkan harga jualnya, mengolah salak menjadi jenang juga membuat rasa salak yang agak asam menjadi lebih enak, sehingga bagi yang tidak terlalu senang dengan buah salak dapat pula mencoba keunikan rasa dari jenang salak.
1.5. PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang di atas, ada beberapa masalah yang perlu diselesaikan. 
1. Bagaimana cara memperoleh buah salak?
2. Bagaimana cara memproduksi jenang salak?
3. Bagaimana cara mendistribusikan atau mempromosikan produk agar laku dan diminati oleh pembeli?
1.6. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Produk ini diharapkan menjadi produk yang mampu mendapatkan respon dengan baik dari masyarakat, dan dapat menambahkan keanekaragaman makanan yang khas dari Indonesia. Dengan berjalannya waktu kami berharap produk ini dapat dikembangkan lagi dan menghasilkan profit yang dapat digunakan untuk mengembangkan usaha tersebut.
1.7. MANFAAT
Manfaat yang dapat diperoleh dalam program ini, diantaranya.
1. Mengetahui cara memperoleh salak di Banjarnegara.
2. Mengetahui cara memproduksi jenang salak. 3

3. Mengetahui cara mempromosikan dan mendistribusikan jenang salak agar diminati dan laku di masyarakat.

BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
	Kegiatan PKMK ini adalah suatu usaha memproduksi jenang salak dengan bahan dasar salak yang kami peroleh di daerah Banjarnegara. Dengan cara pembuatan yang sederhana kami ingin menciptakan jenang salak dengan rasa khasnya tanpa menambahkan perisa rasa atau bahan kimia lainnya.4

	Untuk kegiatan produksi akan kami laksanakan di sebuah rumah salah satu anggota, yaitu di Pagedongan. Pemilihan lokasi produksi mempertimbangkan sumber daya alam yang melimpah salah satunya adalah pohon salak. Kemudian sebagai pasar utama, produk ini akan ditawarkan kepada warga sekitar terlebih dahulu, lalu kami akan menawarkan ke toko-toko di Banjarnegara dan daerah lain yang memungkinkan. Kemudian produk juga akan dipromosikan melalui internet (buy online).
	Jenang salak ini dibuat dari bahan yang berkualitas dan aman bagi kesehatan. Salaknya bisa dipilih dari pohon salak lokal maupun pohon salak pondoh, boleh salak yang sudah tua maupun yang masih agak muda. Kemudaian santan kelapa dipilih dari kelapa yang sudah tua, sehingga diperoleh banyak minyak. Gula yang digunakan bisa gula pasir ataupun gula jawa. Apabila gula jawa yang digunakan maka kami akan menggunakan gula jawa lokal yang banyak diproduksi di daerah Pagedongan. Dan untuk tepung ketan juga mudah diperoleh di pertokoan.
	Sebelum penjualan dilakukan, diperlukan riset pasar terlebih dahulu, yaitu dengan pengenalan produk kepada masyarakat maupun ke toko-toko ataupun apotek di Banjarnegara dan daerah lain yang memungkinkan. Setelah riset selesai, produk akan diproduksi sesuai pesanan pasar. Pengenalan juga memanfaatkan jejaring sosial seperti facebook, twitter, dan lain sebagainya.
	Rencana anggaran dana usaha jenang salak dengan pengeluaran meliputi
· Bahan habis pakai selama 6 bulan (6 kali produksi)	: Rp. 1.278.000,00
· Alat penunjang		: Rp.    840.000,00
· Barang habis pakai		: Rp.    203.000,00
· Transportasi Semarang-Banjarnegara		: Rp.    100.000,00  
Total pengeluaran		: Rp. 2.968.000,00
	Produk akan dikemas dengan netto 250 gr per bungkus. Dalam sekali produksi kami menargetkan produk minimum adalah sebanyak 60 bungkus. Harga jual per bungkus dengan berat 250 gr adalah Rp. 8.500,00. Jadi  apabila dalam sekali produksi target minimumnya adalah 60 bungkus maka akan diperoleh pendapatan minimum Rp. 510.000,00.5

Maka laba yang diperoleh adalah :
Laba per bulan = pendapatan perbulan - pengeluaran perbulan
Laba per bulan = Rp. 510.000,00 – Rp. 313.000,00
Laba per bulan = Rp. 197.000,00.
	Sehingga untuk menutupi modal dalam pembelian peralatan pendukung maka diperlukan setidaknya 4-5 kali produksi. Setelah itu keuntungan akan disimpan untuk modal selanjutnya.

BAB 3. METODE PELAKSANAAN6

	Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan dilakukan di sekitaran desa Pagedongan, Banjanegara. Tahap-tahap pelaksanaannya, yaitu :
a. Persiapan alat dan bahan
Tahapan kegiatan dimulai dari mempersiapkan semua alat dan bahan yang dibutuhkan.



	

Alat :
· 
· Tungku
· Baskom 2 buah
· Pisau 2 buah
· Saringan Stainless
· Timbangan
· Pengaduk 2 buah
· Parut 2 buah
· Loyang 2 buah
· Wajan besar
· Panci besar
· Plastik pembungkus
· Kemasan jenang
· Blender 1 buah

Bahan :
· 
· Salak 10 kg
· Kelapa 10 butir
· Tepung ketan 5 kg
· Gula 5 kg

b. Pengolahan 
Tahapan ini merupakan  kegiatan mulai dari proses pengupasan bahan baku, pencucian, pengirisan, hingga bahan baku siap untuk dilakukan pengolahan dan menjadi barang jadi. Pengolahan dilakukan dengan cara yang benar dan sesuai dengan takaran masing-masing, yaitu :

· Kupas salak dan buang bijinya
· Bilas salak 2-3 kali hingga bersih
· Kukus salak sampai agak matang
· Sambil menunggu salak dikukus, parut kelapa yang sudah disiapkan lalu ambil santannya
· Angkat salak apabila sudah agak matang lalu haluskan salak menggunakan blender
· Masukkan salak pada baskom besar lalu olah dengan tepung ketan dan aduk menggunakan tangan hingga tercampur hingga merata
· Siapkan wajan besar diatas tunggu dengan api yang besar
· Masukkan santan pada wajan lalu masak hingga menghasilkan cukup minyak7

· Masukkan adonan salak yang dicampur tepung secara perlahan-lahan ke dalam santan sambil diaduk
· Aduk terus hingga matang kurang lebih 2-3 jam
· Angkat apabila sudah matang
· Masukkan jenang ke loyang dan biarkan hingga jenang agak dingin agar siap dibungkus
c. Pengemasan
Jenang yang sudah siap lalu dipotong kecil-kecil memanjang berbentuk balok atau tabung. Setelah itu bungkus dengan plastik yang telah disediakan dan masukkan dengan rapi ke dalam kemasan. Jenang dapat bertahan kurang lebih 1 sampai 1,5 bulan. 
d. Promosi dan Pemasaran
Promosi dan pemasaran akan dilakukan dengan beberapa cara yaitu langsung dijual kepada konsumen dan toko-toko yang banyak dikenal masyarakat atau toko-toko yang telah berkompeten dalam bidang pangan seperti toko yang menjual makanan khas. Kami juga dapat menjual di pasar atau di tempat-tempat ramai lainnya.
e. Evaluasi
Pada tahap ini akan dievaluasi seluruh kegiatan mulai dari awal hingga akhir dan mengakumulasi semua data pemasukan dan pengeluaran, serta memperhitungkan laba yang diperoleh tiap penjualan.

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN8


4.1. Anggaran Biaya
Tabel 1. Rancangan Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang PKM
	840.000

	2
	Bahan habis pakai
	1.278.000

	3
	Perjalanan Semarang-Pagedongan untuk pelaksanaan pembuatan produk
	600.000

	4
	Lain-lain : dokumentasi, promosi, pembuatan laporan
	250.000

	Total Biaya
	2.968.000



4.2. Jadwal Kegiatan
Tabel 2. Jadwal keiatan program
	Kegiatan
	Bulan ke-1
	Bulan ke-2
	Bulan ke-3

	
	Minggu
	Minggu
	Minggu

	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	Konsultasi Dengan Dosen Pembimbing
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 

	Persiapan Bahan dan Peralatan
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Pelatihan dan Praktek
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Pembuatan 
	 
	√ 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	 

	Tahap komersialisasi produk
	 
	 
	 
	√
	 
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	 

	Pengujian produk
	 
	 
	√
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	√
	 
	 

	Evaluasi secara umum kegiatan bisnis
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 √
	 
	 
	 
	√

	Pengolahan Data
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 √
	 
	 
	 
	 √

	Pembuatan draft laporan akhir
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 





	Kegiatan
	Bulan ke-4
	Bulan ke-5
	Bulan ke-69


	
	Minggu
	Minggu
	Minggu

	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	Konsultasi Dengan Dosen Pembimbing
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 
	√
	 

	Persiapan Bahan dan Peralatan
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Pelatihan dan Praktek
	√
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Pembuatan 
	 
	√ 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	 

	Tahap komersialisasi produk
	 
	 
	 
	√
	 
	√
	√
	√
	√
	√
	√
	 

	Pengujian produk
	 
	 
	√
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	√
	 
	 

	Evaluasi secara umum kegiatan bisnis
	 
	 
	 
	 √
	 
	 
	 
	 √
	 
	 
	 
	√

	Pengolahan Data
	 
	 
	 
	 √
	 
	 
	 
	 √
	 
	 
	 
	√ 

	Pembuatan draft laporan akhir
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 √




DAFTAR PUSTAKA10


http://dikti.go.id
http://simawa.unnes.ac.id
http://wikipedia.com


LAMPIRAN-LAMPIRAN11

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Risma Astutiani

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Matematika/FMIPA

	4
	NIM
	4101413131

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Banjarnegara, 2 Desember 1995

	6
	E-mail   
	rismatiani534@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085647901182


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 1 Pagedongan
	MTs N 1 Banjarnegara
	MAN 2 Banjarnegara

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop PKM FMIPA
	
	30-31 Agustus 2013
D4 327


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Jenang Salak.

      						Semarang, 12 Agustus 2015
     							 Pengusul,
      							


	
	(Risma Astutiani)
     						         


A. Identitas Diri Anggota 112

	1
	Nama Lengkap
	Fita Purwati

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pemdidikan Fisika/FMIPA

	4
	NIM
	4202423046

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Banjarnegara, 2 Desember 2013

	6
	E-mail   
	dekanavita@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	087837710534


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 1 Karangtengah
	SMP N 4 Banjarnegara
	MAN 2 Banjarnegara

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop PKM FMIPA 2013
	
	30-31 Agustus 2013
D4 327


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Jenang Salak.

      						Semarang, 12 Agustus 2015
     							 Pengusul,
      							


	
	(Fita Purwati)
     						         


A. Identitas Diri Anggota 213

	1
	Nama Lengkap
	Tri Yuliana

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Sosial/Pendidikan SosAnt

	4
	NIM
	3401413017

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Banjarnegara, 12 Juli 1995

	6
	E-mail   
	Yuliy_anna@ymail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	083862372278


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	MI Muhammadiyah Gumingsir
	SMP N 2 Wanadadi
	MAN 2 Banjarnegara

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.    
	Workshop PKM FIS 2013
	
	C7 FIS


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Jenang Salak.

      						Semarang, 12 Oktober 2013
     							 Pengusul,
      							


	
	(Tri Yuliana)


Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan14

Tabel 3. Peralatan Penunjang PKM
	No
	Jenis Barang
	Justifikasi Pemakainan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1.
	Parut
	3 tahun
	2 buah
	15.000
	30.000

	2
	Alat penyaring
	3 tahun
	1 buah
	14.000
	14.000

	3.
	Pisau
	3 tahun
	2 buah
	8.000
	16.000

	4.
	Baskom
	3 tahun
	2 buah
	10.000
	20.000

	5.
	Loyang
	3 tahun
	4 buah
	10.000
	40.000

	6.
	Wajan besar
	3 tahun
	1 buah
	150.000
	150.000

	7.
	Pengaduk
	1 tahun
	2 buah
	15.000
	30.000

	8.
	Blender
	3 tahun
	1 buah
	400.000
	400.000

	9.
	Timbangan
	3 tahun
	1 buah
	70.000
	70.000

	10.
	Panci besar
	3 tahun
	1 buah
	70.000
	70.000

	
	Total
	840.000



Tabel 4. Bahan Habis Pakai
	No
	Jenis Barang
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1
	Tepung bersa ketan
	6  produksi
	30 kg
	15.000
	450.000

	2
	Buah salak
	6  produksi
	60 kg
	2.000
	120.000

	3
	Kelapa
	6  produksi
	60 biji
	2.000
	120.000

	4
	Gula
	6  produksi
	30 kg
	12.000
	360.000

	5
	Plastik/pembungkus
	6  produksi
	12 pack
	4.000
	48.000

	6
	Kardus kemasan
	6  produksi
	360 buah
	500
	180.000

	
	Total
	1.278.000





Tabel 4. Perjalanan
	No
	Jenis
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1.
	Semarang-Pagedongan
	Praktek dan pembuatan
	6 x 3 orang
	100.000
	600.000

	
	Subtotal Biaya
	600.000


Tabel 5. Lain-lain

Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 
	No
	Nama / NIM
	Program
Studi
	Bidang Ilmu
	AlokasiWaktu
(jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1       
	Risma Astutiani
	Pendidikan Matematika
	Matematika
	18 jam/minggu
	Produsen dan pemasaran

	2     
	Fita Purwati
	Pendidikan Fisika
	Fisika
	18 jam/minggu
	Produsen dan pemasaran

	5
	Yuli Triana
	Ilmu Sosial
	Sosial Antropologi
	18 jam/minggu
	Produsen dan Pemasaran




Lampiran 5. Denah Lokasi Pelaksanaan
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